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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU,

s vyrobky spole¢nosti De Dietrich zazijete jedine¢né chvile.
Vasi pozornost si ziskaji jiz na prvni pohled. Kvalita designu
je dana nadc€asovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou, jez Cini
kazdy pfedmét elegantnim a v dokonalé harmonii s ostatnimi.
Poté pfichazi neodolatelna touha po dotyku.
Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich
materialech; dava prednost autenti¢nosti. Spojenim nejvyspélejsi
technologie a uSlechtilych materialt znacka De Dietrich zajistuje
zhotoveni vyrobkl se $pickovym provedenim ve sluzbach kulinafského
umeéni, vasné vSech milovnikd kuchyné. Pfejeme Vam, abyste byli
s pouzivanim svého nového zafizeni velmi spokojeni.
Dékujeme Vam za Vasi davéru.

De Dietrich<O>
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¢ 1 POPIS TROUBY
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1- Zobrazeni rezimd peceni A Ukazatel uzamceni ovladacich tlacitek
2- Zobrazeni hodin a teploty Ukazatel funkce ,Recepty”
3- Ukazatel konce peceni / Minutka ® Ukazatel doby pedeni
4- Ukazatel doby peceni A Ukazatel minutky
5- Zastaveni oto¢ného talife (@ Ukazatel konce peceni
6- Ukazatel vykonu / hmotnosti
7- Ukazatel urovné vodicich list
o TLACITKA
1 Zapnuti/Vypnuti
1 @ &W 2 2 Nastaveni teploty
a vykonu
@ 3 3 Nastaveni hodin, doby a ¢asu
konce pec€eni a minutky
— 4 4 Pristup do nastaveni MENU

e OVLADACIi OTOCNY KNOFLIK

Tento oto€ny knoflik s moznosti stisknuti umozriuje volit programy, zvySovat i snizovat
hodnoty a potvrzovat je.

Pro operace s oto¢nym knoflikem se pouzivaji nasledujici symboly:

OTOCTE knoflikem. STISKNUTIM stfedu knofliku potvrdte
nastavenou hodnotu.
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PRISLUSENSTVI

Rost s pojistkou proti preklopeni

(obr. A).

Je vhodny pro toastovani, pe€eni nebo gri-
lovani.

Ro8t nesmi byt v zadném pfipadé pouzit
spolu s dalSimi kovovymi nadobami v re-
zimu mikrovinna trouba, pfi kombinaci grilu
a mikrovinné trouby nebo pfi kombinaci
peceni s ventilatorem a mikrovinné trouby.
Nicméné muzete ohfivat potraviny v hlini-
kové vanicce, pokud ji oddélite od rostu
talifem.

SKLENENA nadoba na zachytavani tuku
(obr. B).

MulzZete ji také napustit do poloviny vodou
pro pec€eni ve vodni lazni v rezimu

peceni s ventilatorem. Lze ji pouzit i jako na-
dobu pro ohfev potravin.

Poznamka:

Nadobu na zachytavani tuku peclivé
umistéte do stfedu bocnich rosti, aby
nedoslo ke zméné cirkulace vzduchu.

Rost + sklenéna nadoba na zachytavani
tuku (obr. C)

Pro peceni se zachytavanim stavy a tuku
umistéte rost na nadobu na zachytavani
tuku.

Vodici listy (obr. D)
2 vodici listy s hacky umozriuji pouzivat rost
ve 3 urovnich.

Otocny talif (obr. E)

Otocny talif zajistuje rovhomeérné vareni a
ohfivani potravin bez vasi manipulace.
Otaci se v obou smérech. Pokud se
neotaci, provéfte, zda jsou vSechny
nosné prvky spravné umistény.

Tento oto¢ny talif Ize pouzit jako varnou
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nadobu. Vyjméte ho uchopenim za
prislusné jamky.

Unase¢ umoznuje otaceni sklenéného
talife.

Vyjmete-li unasec, dbejte na to, aby do ot-
voru osy motoru nepronikla voda.
Nezapomerite vratit zpét na misto
unasec, drzak s kole€ky a otocny
sklenény taliF.

NepokousSejte se ruéné otacet sklenénym
talifem, muze dojit k poSkozeni pohonu
unasece. Pokud se otocny talif Spatné
otaci, zkontrolujte, zda se pod nim nena-
chazeji néjaké cizi pfedméty.

Talif v poloze vypnuto umozniuje pouziti
velkych nadob na celé ploSe trouby. V
tomto pfipadé je nutné v poloviné pro-
gramu nadobu otocit nebo jeji obsah pro-
michat.

PRINCIP FUNGOVANI
Tato mikrovinna trouba pouziva pro ohfev
elektromagnetické viny. V nasSem okoli
bézné existuji jako radioelektrické viny,
svétlo i infracervené paprsky.
Frekvence vin v troubé se nachazi v pasmu
2450 MHz.
Jejich vlastnosti:

« Jsou odrazeny kovy.

* Prochazeji vSemi ostatnimi materialy.

» Jsou pohlcovany molekulami vody,
tuku a cukru.
Jakmile je mikrovinam vystavena né&jaka po-
travina, dochazi k rychlému pohybu molekul,
coz vyvolava ohfivani. Hloubka priniku vin
v potraviné je priblizné 2,5 cm, je-li potravina
silngjsi, ohfev uprostfed probiha vedenim
tepla jako pfi konvenénim peceni.
Je dobré védét, ze mikroviny zpusobuji v
potraviné jednoduchy tepelny jev a Ze nejsou
zdravi Skodlivé.



° 2 NASTAVENI

NASTAVENI CASU (obr. A)

Po zapojeni trouby do elektrické sité na dis-
pleji blika 12:00.

Nastavte €as pomoci otocného knofliku
a nastavenou hodnotu potvrdte stisknutim.
V pripadé vypadku dodavky elektrické
energie Casovy udaj blika.

ZMENA CASU (obr. B)

Nékolik sekund drzte stisknuté tlagitko O,
dokud nezac¢nou hodiny blikat. Upravte Cas
pomoci oto¢ného knofliku a nastavenou
hodnotu potvrdte stisknutim.

MINUTKA (obr. C)

Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, kdyz je
trouba vypnuta.

Stisknéte tlacitko O©.

Blika hodnota 0:00. Nastavte minutku
otadenim knofliku, nastavenou hodnotu
potvrdte stisknutim a vzapéti se spusti
odpocitavani.

Jakmile €as vyprsi, zazni zvukovy signal.
Chcete-li odpocitavani zastavit, stisknéte li-
bovolné tlacitko.

Pozn.: Naprogramovani Ize
kdykoli zménit nebo zrusit.

Chcete-li zrusit nastaveni minutky, vrat'te
se do nabidky minutky a nastavte ¢as na
00:00.

minutky

UZAMCENI OVLADACICH TLACITEK -
détska pojistka (obr. D)

Stisknéte soudasné tladitka dw a @, dokud
se na displeji nezobrazi symbol [1. Ovladaci
tlagitka Ize zamknout v prabéhu peceni i pfi
vypnuté troubé.

POZNAMKA: (%ﬁ peceni zUstane aktivni
pouze tlacitko U .

Chcete-li ovladaci tladitka odemknout,
stisknéte sougasné tlagitka dw a O, dokud
symbol L1 z displeje nezmizi.

NABIDKA NASTAVENI (obr. E)

MUzete meénit nastaveni riznych parametrd
trouby:

zarovku, kontrast, zvuky a ukazkovy rezim.
Stac¢i nékolik sekund podrzet stisknuté
tlacitko =, aby se oteviela nabidka nasta-
veni.

Podrobnosti najdete v nasleduijici tabulce:

Standardné nainsta-
lované
parametry

Zvuky — pipani:
Poloha ON (Zapnuto) —
zvuky jsou zapnuté.
Poloha OFF (Wypnuto) —
zvuky jsou vypnuté.

Kontrast:
Procento svételnosti displeje
Ize nastavit od 20 do 100

%.

ReZim DEMO:

Poloha ON (Zapnuto) —
rezim je aktivni.

Poloha OFF (Vypnuto) —
normalni rezim trouby.

Chcete-li v pfipadé potieby upravit riizné pa-
rametry, otacejte knoflikem a pak
pozadovanou hodnotu potvrdte stisknutim.
Nabidku nastaveni_muzete kdykoli opustit
stisknutim tlagitka @©.

OVLADANI OTOCNEHO TALIRE (obr.F)
Pokud usoudite, Ze neni dostatecny prostor
pro volné otaceni talife v troub&, muizete
otocny talif pfed nebo b&hem programu zas-
tavit.

Na nékolik sekund stisknéte soucasné
tlacitka © a=.
Na displeji blika symbol t = 1.
» Opétovné spusténi otocného talife
Na nékolik sekund znovu stisknéte
soucasné tlacitka G a=, dokud z displeje
nezmizi symbol b1,
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PECENI
Trouba vam umozriuje vyuzivat 4 typy rezimd peceni:
- Funkci mikrovinna trouba.
- Funkce kombinovana mikrovinna trouba (mikrovinna trouba + konvenc¢ni peceni).
- Funkce konvencniho peceni.

- Funkce automatického peceni.

FUNKCE MIKROVLNNA TROUBA

Poloha Vykon Pouziti
Mikrovinna 1000 W Rychly ohfev napoju, vody a pokrml s
trouba vysokym obsahem tekutin.
Ohfev potravin s vysokym obsahem vody
(polévky, omacky, rajCata atd.).
Mikrovinna 800 W/900 W Vareni Cerstvé nebo zmrazené zeleniny.
trouba
Mikrovinna 600 W Rozpusténi ¢okolady.
trouba
Mikrovinna 500 W Vareni ryb a koryS0. Ohfev ve 2 Urovnich.
trouba Vareni suSené zeleniny s mirnym ohfevem.
Ohfev nebo vafeni krehkych vajecnych
potravin.
Mikrovinna 400 W/300 W Vareni mléénych produktd a dzem( s mirnym
trouba ohfevem.
Mikrovinna 200 W Manualni rozmrazovani. Zméknuti masla,
trouba zmrzliny.
Mikrovinna 100 W Rozmrazovani peciva obsahujiciho krém.
trouba
Rozmrazovani 200 W Viz navod k rozmrazovani potravin str.
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FUNKCE KOMBINOVANA MIKROVLNNA TROUBA

Poloha Teplota (°C) a doporuc¢eny vykon Pouziti
Min.— max.
Peceni s ventilato- 200°C Tato funkce kombinujici mikrovinnou
rem + mikrovinna 50°C —200°C troubu a peceni s ventilatorem vam
trouba vyznamné usetfi ¢as. Doporucuje se pro
300 W maso, kufe a pe€ené umisténé v misce.
100 W - 300 W

Stiedni gril + mi- 2 Tato funkce umozfuje grilovani a mi-
el krovinna trouba 1-4 krovinny ohfev zaroveni, &imz se tepelna

Uprava urychli.
Tato funkce vam umozni tepelné upravit a
300 W dozlatova opéci potraviny napf. zapékana

jidla nebo masa.

100 W—700 W 'V zavislosti na receptu ho Ize pouzit pred

nebo po tepelné Uprave.

Silny gril + mi- 4
krovinna trouba 1-4
300 W

Peceni v rezimu Silny gril + mikrovinna
trouba se doporu€uje pro grilovani masa a
ryb.

100 W —-700 W

FUNKCE KONVENCNIHO PECENI

Poloha Doporucena teplota (°C) Pouziti
Min.— max.
Silny gril 5 Dop’oreuéuje se na grilova'vnl' k’otlet, klovbés,
; 1-4 krajicu chleba, krevet polozenych na rostu.

L . Drubez a peceng, Stavnaté a kfupavé ze

Silny gril s 200°C véech stran.
ventilatorem 50°C —200°C Umozfiuje zachovat &tavnatou strukturu

rybiho masa.
Peceni 200°C Doporucuje se pro bila masa, ryby a zele-

s ventilatorem* 50°C - 220°C

ninu, aby zustaly viaéné.
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OKAMZITE PECENI (obr. A)
Programovaci jednotka musi zobrazovat jen
¢as. Nesmi blikat.

Otacejte knoflikem, dokud nenajdete poza-
dovanou funkci peceni, a stisknutim ji
potvrdte.

UPRAVA TEPLOTY (obr. B)

- Stisknéte tlagitkodv . Zaéne blikat teplota,
nyni je mozné provést nastaveni.

Nastavte teplotu pomoci oto€ného knofliku
a nastavenou hodnotu potvrdte stisknutim.
- Priklad: 180°C

UPRAVA VYKONU (obr. C)

- Stisknéte tlagitkobw. Zagne blikat vykon (300
W), nyni je mozné provést nastaveni.

- Nastavte vykon pomoci oto€ného knofliku.
- Priklad: 200 W.

- Potvrdte stisknutim otoc¢ného knofliku.

NASTAVENI DELKY PROGRAMU (obr. D)

Nastavte okamzité peceni a pak stisknéte
tlacitko . Zacne blikat doba peceni ®, nyni
je mozné provést nastaveni.

Pomoci otocného knofliku nastavte dobu
peceni. Hodnotu potvrdte stisknutim.
Trouba je vybavena funkci ,,SMART
ASSIST, ktera vam pfi nastavovani délky
programu navrhuje dobu peceni dle zvole-
ného rezimu tepelné Upravy. Tuto dobu Ize
upravit.

Doba peceni se automaticky ulozi za nékolik
sekund.

Pozn.: V poloviné doby peceni vas
trouba zvukovym signalem upozorni na
potfebu otoCeni potravin a zobrazi se
napis , TURN".

PECENi S ODLOZENYM STARTEM

(obr. E)

Postupuijte stejné jako pfi nastavovani
délky programu. Po nastaveni doby peceni
stisknéte tlacitko ®. Zobrazeni blika. Po-
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moci otocného knofliku nastavte ¢as konce
peceni. Konec peceni se za nékolik sekund
automaticky ulozi. Zobrazeni konce peceni
jiz neblika.

FUNKCE AUTOMATICKE PECENI (obr. F)
Nastavenim funkce automatického peceni
podle hmotnosti nebo doby za vas program
vybere parametry peceni.

Programovaci jednotka musi zobrazovat jen
Cas. Nesmi blikat.

- Oto¢nym knoflikem zvolte rezim
ke

NI wl  blika logo.
- Zvolte

AUTOMATICKE pegeni (viz tabulka).
- Nabizena hmotnost blika na displeji.
- Pfiklad: P3 —> hmotnost, 500 G.

- Nastavte oto€nym knoflikem hmotnost nebo

14

Pokrmy Recept
Cerstva vlaknita zelenina P01
Cerstva zelenina P02
Mrazena zelenina P03
Drubez (kombinovana funkce) P04
Hovézi (kombinovana funkce) P05
Ryby P06
Cerstva pizza (kombinovana PO7:
funkce)
Zmrazena pizza (kombinovana P08
funkce)
Zmrazena pizza (konvenéni P09
peceni)
Cerstvy hotovy pokrm (mikrovinna P10
trouba)
Zmrazeny hotovy pokrm P11
Cerstvy hotovy pokrm (kombino- P12
vana funkce)
Slany kola¢ P13
Gratinovany bramborovy kola¢ P14
(Quiche)
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délku programu.

Priklad: 650 g.

- Potvrdte jednim stiskem oto€ného knofliku.
- Na displeji se automaticky zobrazi pikto-
gram typu peceni a vypoctena doba te-
pelné upravy. Trouba se zapne.

Zvolte pfednastavenou potravinu.

FUNKCE AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANI

Trouba vam umoziuje vyuzivat 3 typy
programd v rezimu rozmrazovani.

- Automatické rozmrazovani P1, P2 nebo
P3.

Vlyberete si pouze typ programu a zadate
hmotnost.

P1: Rezim automatického rozmrazovani
vhodny pro maso, drtibez a hotové pokrmy.
P2: Rezim automatického rozmrazovani
vhodny pro ryby.

P3: Rezim automatického rozmrazovani
vhodny pro chléb a cukrafské vyrobky.
Pozn.: Pfi rezimu odmrazovani nelze na-
programovat odlozeny start.

ULOZENi PARAMETRU PECENI
Muizete ulozit do paméti 3 programy peceni
podle vlastni volby a vyuzivat je opakované.

- Naprogramovani paméti (obr. G):

Vyberte typ peceni, vykon nebo teplotu a
dobu peceni a stisknéte otocny knoflik, aby
se zobrazil udaj ,MEM 1“ (Pamét 1).
Otacenim knofliku vyberte jednu ze 3 dos-
tupnych paméti a stisknutim ji uloZte.
Opétovnym potvrzenim zahajite peceni.
Pozn.: Jsou-li vSechny 3 paméti obsa-
zené, nové ukladana hodnota nahradi
jednu z dfive ulozenych hodnot.

PFi ukladani do paméti nelze naprogra-
movat odlozeny start.

- Vybér nékteré ze 3 uloZenych paméti
(obr. H):

Otacenim knofliku prejdéte na funkci MEMO
(Pamét) a volbu potvrdte. Otacenim knofliku
prochazejte paméti a tu pozZadovanou
potvrdte. Zahaji se peceni.

Poznamka:

Troubu Ize kdykoli vypnout dlouhym
stiskem tlagitka®.
Peceni Ize prerusit stisknutim otoéného

° 4 UDRZBA

knofliku.

VNEJSi POVRCH

Pouzijte  mékky hadfik napustény
prostfedkem na myti oken. Nepouzivejte
krémové Cistici prostfedky ani draténku.

Upozornéni

K cisténi sklenénych dvirek trouby
nepouzivejte brusné Cistici prostredky,
abrazivni houbicky ani kovové Skrabky.
Mohlo by dojit k poskrabani povrchu,
pripadné i k prasknuti skla.

VYMENA ZAROVKY

V pfipadé jakéhokoliv ukonu provadéného
se zarovkou se obratte na servisni oddéleni
nebo na kvalifikovaného odbornika s vyhrad-
nim zastoupenim znacky.
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° 5 RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

Nékteré malé poruchy miizete odstranit sami:

Trouba se nezahfiva. Zkontrolujte, zda je trouba Fadné pfipojena a zda jeji pojistka neni mimo
provoz. Zvyste zvolenou teplotu. Zkontrolujte, zda neni na troubé nastaveny rezim ,,DEMO*.
Svétlo trouby je nefunkéni. Vymérite Zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda je trouba fadné
pfipojena.

Chladici ventilator se to€i i po vypnuti trouby. To je normaini, ventilace muze fungovat az
1 hodinu po peceni v zajmu snizeni vnitini i vnéjsi teploty trouby.

° 6 POPRODEJNI SERVIS

POPRODEJNIi SERVIS

Pfipadné zésahy na vaSem pfistroji musi
provadét kvalifikovany odbornik s vyhradnim
zastoupenim znacky. Pokud nam budete tele-
fonovat, méjte pfi ruce veskeré potfebné udaje
tykajici se vaSeho pfistroje (obchodni
oznaceni, servisni oznaceni, sériové Cislo),
urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto infor-
mace naleznete na typovém Stitku.

ORIGINALNi DiLY
P¥i provadéni udrzby vyzaduijte pouze pouziti ori-
gindlnich nahradnich dilid s osvédcenim

plavodu. PIECE
D
B,

16



° 7FUNKC”N1’ ZPUSOBILOST

TESTY FUNKCNI ZPUSOBILOSTI PODLE NOREM IEC/EN/NF EN 60705;

Mezinarodni elektrotechnicka komise SC.59K zpracovala normu o komparativnich zkous-
kach vykonu rGznych mikrovinnych trub. Pro tento pfistroj doporuéujeme:

Zkouska Hmot- Priblizny | Stuper vykonu Nadoby/Doporuceni
nost Gas

Vaje ny krém 1000g | 16-18 min 500 W Varné sklo 227

(12.3.1) Na oto ném tali i

Savojsky kola 4759 6-7 min 700 W Varné sklo 827

(12.3.2) Na oto ném tali i
Kus masa Varné sklo 838
900 g 14 min 700 W Zakryjte plastovou
(12.3.3) folit.
Na oto ném tali i

Rozmrazovani 500 g 11-12 min 200 W Na m Ikelm ta|l'l.
masa Na oto ném tali i
(13.3)

Rozmra;ovanl 250 g 6-7 min 200 W Na m Ike’m tall’ll
malin Na oto ném tali i
(B.2.1)

Gratinované ~ . Mirny gril Varné sklo 827
brambory 1100g | 23-25min +700 W Na oto ném tali i
(12.3.4)
Umist te na rost
silny aril podloZzeny nadobou na od-
24-26 min v kapavani tuku
+500 W N ,
VloZte do urovn 1
Kue odspodu
(12.3.6) 12009 Oto te v polovin doby
Pe eni s ventila- V glazované keramické
35-40 min torem mise
200°C Umist te na rost vlozeny
+200 W do Urovn 1 odspodu
Dort 700 20 min Pe eni s ventila- Varné sklo 828
(12.3.5) 9 torem Umist te na rost v Urovni 1

220°C +200 W
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KARE KUNDE,

Det er en enestaende oplevelse at udforske og arbejde med De Dietrich pro-
dukterne.
Tiltreekningen er gjeblikkelig ved farste gjekast. Designets kvalitet
er kendetegnet ved en tidlgs sestetik og en omhyggelig finish, som giver det
enkelte produkt elegance og raffinement og skaber en perfekt harmoni
med de andre produkter. Dernaest kommer den uimodstéelige trang til at
bergre.
De Dietrich designet udtrykkes via robuste og prestigefyldte
materialer; autentiske og priviligerede. Ved at benytte os af
den seneste teknologi og de bedste materialer kan De Dietrich garantere
produkter af hgj kvalitet, sa du kan dyrke din kogekunst - en passion, der
deles af alle, som elsker at lave mad. Vi haber, du vil blive meget glad for at
bruge dette nye apparat.
Tak for din tillid.

De Dietrich<O>
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¢ 1 PRAESENTATION AF OVNEN

€@ BETJENINGSPANEL
e DISPLAY

1- Visning af tilberedningsfunktioner g Indikator for lasning af betjeninger
2-Visning af uret og ovnens temperatur Indikator for funktionen "Opskrifter”
3-Indikator for slutning pa tilberedning/Minutur ® Indikator for bagningens varighed
4-Indikator for tilberedningens varighed A Indikator for minutur

5- Stop af drejeplade @ Indikator for slutning pa bagning

6- Indikator for effekt/vaegt
7-Indikator for ribbe

e TASTERNE
1 Teend/sluk
1 @ ﬂw 2 2 Indstilling af temperatur
og effekt
G 3 3 Indstilling af klokken, tiden for afs-
lutning af tilberedningen, minuturet
E 4 4 Abning af MENU for indstillinger

e BETJENINGSDREJEKNAPPEN

Det er en drejeknap med trykfunktion i midten; den bruges til at vaelge programmerne,
fora@ge eller seenke veerdierne og godkende.

Drejeknappens design og funktioner er symboliseret pa felgende made:

DREJ drejeknappen. TRYK pa midten af drejeknappen
for at godkende.



¢ 1 PRAESENTATION AF OVNEN

=1

@ TILBEHGR

Rist med sikkerhed mod vipning(fig. A).
Anvendes til at toaste, brune eller grille.
Risten ma under ingen omstaendigheder
bruges sammen med andre beholdere i
metal i mikrobglgefunktion, grill- + mikro-
bglgefunktion eller varmluft- + mikrobglge-
funktion.

Det er dog muligt at varme en fgdevare op
i en aluminiumsbakke ved at isolere den fra
risten med en tallerken.

Bradepande i glas (fig. B).

Den kan anvendes halvt fuld af vand til tilbe-
redning i vandbad i funktionen

varmluft. Den kan ogsa bruges som stege-
fad.

Bemaerk:

Sorg for at szette bradepanden midt
pa ribberne i siden for ikke at a&ndre luft-
cirkulationen.

Risten + bradepanden i glas (fig.C)
Stil risten pa bradepanden for at opsamle
stegesaft eller fedt op.

Ribberne (fig.D)
2 ribber, der skal seettes i, giver mulighed for
at bruge risten over 3 niveauer.

Den drejende plade (fig.E)

Den drejende plade giver en ensartet
tilberedning af madvarer, uden at du rerer
ved den.

Den kan dreje i begge retninger. Hvis pla-
den ikke drejer, kontrolleres det, at alle
elementerne er placeret korrekt.

Den kan ogsa bruges som bageplade.
Tag pladen ud ved at tage fat ved de
zoner, der er forudset til det.

Det er drevet, der far glaspladen til at
dreje rundt.

10

Hvis drevet tages ud, serg for at der ikke
kommer vand ned i motoraksens hul.
Husk at seette drevet, understagtningen
med hjul og den drejelige glasplade ind
igen.

Forsag ikke at dreje drevet til den drejende
glasplade manuelt, da du risikerer at bes-
kadige drivsystemet. | tilfeelde af darlig rota-
tion, skal du kontrollere, at der ikke er
fremmedlegemer under pladen.

Nar pladen er i stopposition, kan den an-
vendes til store retter, der bruger hele ov-
nens overflade. | s4 tilfeelde er det
ngdvendigt at dreje beholderen eller at
blande dens indhold halvvejs inde i pro-
grammet.

DRIFTSPRINCIP
Mikroovne, der anvendes til tilberedning, gar
brug af elektromagnetiske bglger. De findes
normalt i vores omgivelser i form af radioe-
lektricitet, lys, eller infrarade straler.
Deres frekvens befinder sig i band pa 2450
MHz.
Deres egenskaber:

* De reflekteres af metaller.

* De gar gennem alle andre materialer.

* De absorberes af molekyler af vand,
fedt og sukker.
Nar en madvare udseetter for mikrobglger,
foregar der en hurtig bevaegelse af moleky-
lerne, hvilket fremkalder en opvarmning. Bal-
gerne treenger cirka 2,5 cm ind i maden, hvis
maden er tykkere end disse 2,5 cm foregar
opvarmningen ind til midten af maden via
varmeledning, som ved traditionel tilbered-
ning.
Det er godt at vide, at mikroovne fremkalder
et simpelt opvarmningsfa&enomen i maden,
og at de ikke er skadelige for helbredet.



¢ 2 INDSTILLINGER

INDSTILLING AF KLOKKEN (fig. A)

Nar ovnen taendes , blinker displayet pa
12:00.

Indstil klokken ved at dreje drejeknappen og
derefter trykke for at godkende.

Ved strgmafbrydelse blinker visningen af
klokken.

AENDRING AF KLOKKEN (fig. B)

Tryk pa tasten ® i nogle sekunder, indtil time
blinker. Indstil klokken ved at dreje drejek-
nappen og derefter trykke for at godkende.

MINUTUR (fig. C)

Denne funktion kan kun anvendes, néar
ovnen er slukket.

Tryk pa tasten ©.

0:00 blinker. Indstil minuturet ved at dreje
drejeknappen og trykke for at godkende,
nedteellingen starter.

Nar tiden er forlgbet, udsendes et lydsignal.
Tryk pa en hvilken som helst tast for at
stoppe lydsignalet.

NB: Du kan nar som helst @ndre eller an-
nullere indstillingen af minuturet.

For at annullere og vende tilbage til
menuen for minutur og indstille til 00:00.

LASNING AF
Bornesikring (fig. D)

Tryk samtidigt pa tasterne dw og ®, indtil
symbolet [3 vises pa skaermen. Lasning af
betjeningerne gares under tilberedning, eller
nar ovnen er slukket.

BEMARK: Kun tasten O forbliver aktiv
under en tilberedning.

For at oplase tastaturet trykkes samtidigt pa
tasten dw og O, indtil symbolet [ forsvin-
der fra skeermen.

BETJENINGERNE

INDSTILLINGSMENU (fig. E)

Du kan lave flere forskellige indstillinger for
ovnen:

Lampe, kontrast, lyde og demo-funktion.
For at ggre dette skal du trykke nogle sekun-
der pa tasten = for at abne
indstillingsmenuen.

Se tabellen herunder:

Hvis det er ngdvendigt at eendre de forskel-
lige parametre, drejes pa drejeknappen, og
der godkendes derefter.

Du kan ga ud af indstillingsmenuen nar som
helst ved at trykke pa .

Indstillinger, der er
valgt
som standard

Lyde - bip:

Position ON, lyde er aktive-
rede.

Position OFF, ingen lyde.

Kontrast:
Belysningsgraden pa dis-
playet kan indstilles fra 20 til
100 %.

DEMO-funktion:
Position ON, funktionen er
aktiveret.

Position OFF, ovnen er i
normal funktion.

STYRING AF DEN DREJENDE PLADE
(fig.F)

Hvis du vurderer at der ikke er tilstraekkelig
plads til at maden kan dreje frit i ovnen, kan
du stoppe den drejende plade far eller under
udfgrelsen af et program.

Tryk samtidigt pa tasterne O og=i et par
sekunder.

Symbolet t =1 blinker pa displayet.

» Genaktivering af den drejende plade

Tryk igen samtidigt pa tasterne O og=i
flere sekunder, indtil symbolet t =1 forsvin-
der fra displayet.

OJEBLIKKELIG TILBEREDNING (fig.A)
Betjeningspanelet ma kun vise klokkesleet-
tet. Og det ma ikke blinke.

11



¢ 3BRUG

GENNEMF@RE EN TILBEREDNING
Med denne ovn har du adgang til 4 forskellige typer af tilberedningsfunktioner:

- Funktionen Mikroovn.

- Funktionerne Kombineret med mikroovn (mikroovn + traditionel tilberedning).

- Funktionerne for Traditionel tilberedning.
- Funktionerne for Automatisk tilberedning.

FUNKTIONER FOR MIKROOVN

Position Styrke Anvendelse
Mikroovn 1000 W Hurtig opvarmning af drikke, vand og retter,
der indeholder meget veeske.
Tilberedning af madvarer der indeholder
meget vand (supper, saucer, tomater osv.).
Mikroovn 800 W/900 W Tilberedning af friske og frosne grentsager.
Mikroovn 600 W Smelte chokolade.
Mikroovn 500 W Tilberedning af fisk og skaldyr. Opvarmning i
2 niveauer.
Tilberedning af t@rre grgntsager ved lavt blus.
Opvarmning eller tilberedning af sarte
madvarer pa basis af aeg.
Mikroovn 400 W/ 300 W Tilberedning ved lavt blus af maelkeprodukter,
syltetgj.
Mikroovn 200 W Manuel optgning. Blgdggre smar, is.
Mikroovn 100 W Optgning af kager der indeholder flade.
Optoning 200 W Se optgningsvejledning s.
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FUNKTIONER KOMBINERET MED MIKROOVN

Position T °C og anbefalet effekt Anvendelse
mini - maks.
Varmluft + mi- 200 °C Denne kombinerede funktion forener
kroovn 50 °C - 200 °C tilberedning i mikroovn med tilberedning i
varmluftsovn, og giver dig mulighed for at
300 W spare meget tid. Anbefales til kad, kylling
100 W-300W  og stege pa plade.

Middel grill + mi- 2 Denne funktion giver mulighed for at bruge
i1 kroovn 1-4 grillen og mikroovnen pa samme tid, hvil-

ket giver en hurtig tilberedning.
Denne funktion anvendes til at tilberede og

300 W brune madvarer som gratiner og kad.

Den kan bruges fgr og efter kogning/ste-

100 W -700 W gning, ifelge opskriften.

Grill + mikroovn 4
1-4
300 W

Tilberedning med grill + mikroovn til grill-
ning af ked og fisk.

100 W - 700 W

- FUNKTIONER FOR TRADITIONEL TILBEREDNING

Position T°C anbefalet Anvendelse
mini - maks.

Grill 2

1-4

Anbefales til at grille koteletter, polser, brads-
kiver, gambas-rejer som laegges pa risten.

Steerk _varm- 200 °C
#l lufts grill
50 °C-200°C

Fjerkree og stege bliver saftige og sprade pa
alle sider.
Til at bevare fiskebgffer blgde indeni.

200 °C
Varmluft 50 °C-220°C

Anbefales til hvidt kad, fisk og gr@nsager for
at bevare en rund og fyldig smag.

13
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Drej drejeknappen, indtil du opnar den tilbe-
redningsfunktion, du gnsker, og godkend.

ANDRE TEMPERATUREN (fig.B)

- Tryk pa tastendw temperaturen blinker, og
det er muligt at indstille den.

Indstil temperaturen ved at dreje drejeknap-
pen, og derefter trykke for at godkende.

- F.eks.: 180 °C.

ANDRE EFFEKTEN (fig.C)

- Tryk pa tastenbweffekten (300W) blinker, og
det er muligt at indstille den.

- Indstil effekten med drejeknappen.

- F.eks.: 200 Watt.

- Godkend ved at trykke pa drejeknappen.

PROGRAMMERING AF VARIGHEDEN
(fig. D)

Udfar en gjeblikkelig tilberedning, og tryk de-
refter pa O, tilberedningstiden O blinker, og
indstillingen er nu mulig.

Drej drejeknappen for at indstille tilbered-
ningstiden. Tryk pa den for at godkende.
Ovnen er udstyret med funktionen “SMART
ASSIST”, som ved en programmering af va-
righed vil foresla en tilberedningstid, der kan
eendres, i forhold til den valgte tilberednings-
made.

Indleesningen af tilberedningens varighed
sker automatisk efter nogle sekunder.

NB: Nar halvdelen af tilberedningstiden
er gaet, angiver ovnen, at du skal vende
maden ved at udsende et bip og vises
"TURN".

TILBEREDNING MED UDSKUDT START
(fig. E)

Falg samme fremgangsmade som for pro-
grammeret varighed. Efter indstilling af til-
beredningsvarighed trykkes pa tasten
Visningen blinker, indstil klokken for afslut-
ning af tilberedningen ved at dreje drejek-
nappen. Indleesningen af slutning pa
bagning sker automatisk efter nogle sekun-
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der. Visningen af slutning pa tilberedning
blinker ikke mere.

DE AUTOMATISKE TILBEREDNINGS-
FUNKTIONER (fig. F)

Programmeringen for automatisk tilbered-
ningsfunktion ud fra vaegt og varighed, veel-
ger tilberedningsindstillingerne for dig.
Betjeningspanelet ma kun vise klokkeslast-
tet. Og det ma ikke blinke.

- Veelg med drejeknappen funktionen

, logoet blinker.

- Veelg en tilberedning

AUTOMATISK (Se oversigten)

- En foreslaet veegt blinker pa skaermen.

- F.eks.: P3 —> vaegt, 500 G.

- Justér veegten med drejeknappen.
Eksempel: 650 g.

- Godkend med et enkelt tryk pa drejeknap-
pen.

14
Madvarer Opskrifter

Fiberholdige friske grantsager P01
Friske grentsager P02
Frosne gragntsager P03
Fjerkrae (kombineret funktion) P04
Oksekgd (kombineret funktion) P05
Fisk P06
Frisk pizza (kombineret funktion) P07
Frossen pizza (kombineret funk- P08
tion)
Frossen pizza (traditionel tilbered- P09
ning)
Farserede feerdigretter (mikroovn) P10
Frosne feerdigretter P11
Friske feerdigretter (kombineret P12
funktion)
Teerter (kod, grgntsager m.m) P13
Quiche, kartoffelgratin P14

- piktogrammet for den anvendte tilbered-
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ning og den automatisk beregnede tilbered-
ningstid vises. Ovnen starter.
Veelg en forudprogrammeret madvare.

DE AUTOMATISKE FUNKTIONER FOR
OPTONING

Med denne ovn har du adgang til 3 forskel-
lige programmeringstyper i optgningsfunk-
tion

- En automatisk optgning P1, P2 eller P3.
Du veelger ganske enkelt programtypen og
indtaster veegten.

P1: Automatisk optgningsfunktion for kad,
fierkree og feerdige retter.

P2: Automatisk opt@ningsfunktion for fisk
P3: Automatisk opt@ningsfunktion for brad
og wienerbrgd.

NB: Det er ikke muligt at bruge udskudt
start med opteningsfunktionerne.

GEMME EN TILBEREDNING

Du kan gemme 3 programmer for tilbered-
ning efter eget valg, som du kan bruge
sidenhen.

- Gemme et program i hukommelsen (fig.
G):

Veelg en tilberedning, dens effekt eller tem-

peratur og dens varighed, derefter trykkes pa
drejeknappen for at opna "MEM 1”. Veelg en
af de 3 hukommelser ved at dreje drejeknap-
pen, og godkend for at gemme den.
Godkend igen for at starte tilberedningen.
NB: Hvis de 3 hukommelser er registre-
rede, vil registrering af en ny
tilberedning erstatte den forrige.

Det er ikke muligt at bruge udskudt start
fra de registrerede programmer.

- Veelge en af de 3 hukommelser, der alle-
rede er reqistreret (fig. H):

Drej drejeknappen, og ga til MEMO,
godkend derefter. Rul gennem hukommel-
serne med drejeknappen, og godkend den,
du gnsker. Opvarmningen starter.

Bemaerk:

Tryk leenge pa tasten® nar som
helst for at stoppe ovnen.
For at satte pa pause under tilberednin-
gen trykkes pa drejeknappen.

¢ 4 VEDLIGEHOLDELSE

UDVENDIGE FLADER

Brug en blgd klud, fugtet med produkt il
ruder. Brug aldrig skurecreme eller skures-
vampe.

Advarsel

Der ma aldrig anvendes slibemidler,
slibesvampe eller svampe af metal til
rengering af ovnlager af glas, da dette
kan ridse overfladen og maske fore til,
at glasset spranger.

UDSKIFTNING AF PARE

Kontakt eftersalgsservicen eller en autorise-
ret kvalificeret person for ethvert indgreb pa
lampen.

15



¢ 5 FEJL OG AFHJ/ELPNINGER

Nogle problemer kan du selv lgse:

Ovnen varmer ikke op. Kontrollér, om ovnen far tilfart strem, eller om der er sprunget en si-
kring i din eltavle. @g den valgte temperatur. Kontroller, om ovnen er indstillet til DEMO-funk-
tion.

Lampen i ovnen fungerer ikke. Udskift paeren eller sikringen. Kontrollér, om ovnen er tilsluttet
elnettet.

Koleventilatoren fortsaetter med at kore efter slukning af ovnen. Det er helt normalt, at
ventilationen kan kare helt op til maks. 1 time efter tilberedning i ovnen. Det sker for at seenke
temperaturen inde i ovnen.

¢ 6 KUNDESERVICE

KUNDESERVICE

Eventuelle indgreb pa apparatet skal foretages
af en kvalificeret tekniker, som er autoriseret af
maerket. Nar du ringer til os, skal du, for at vi
bedre kan hjeelpe dig, have alle oplysningerne
om dit apparat klar (varenummer, servicerefe-
rence, serienummer). Disse oplysninger star
pa typeskiltet.

ORIGINALE DELE
Under indgreb for vedligeholdelse, skal du bede
om , at der udelukkende anvendes godkendte

originale reservedele. PIECE

2 &
N2,

16



¢ 7PRAES TASTIONS PROVNING

Praestationsprgvning ifalge normerne CEI/EN/NF EN 60705;

Den Internationale Elektrotekniske Kommission, SC.59K, har etableret en norm angaende
sammenlignende praestationsprgvning udfert pa forskellige mikroovne. Vi anbefaler fgl-
gende for dette apparat:

Pravning Belast- | Cirka tid Effektvaelger Beholdere/Gode rad
ning
Flgde med ag 1000 g 16-18 500 W Pyrex 227
(12.3.1) min. P& drejepladen
Savoie-kage 4759 6-7 min. 700 W Pyrex 827
(12.3.2) P& drejepladen
Pyrex 838
et 900g | 14 min. 700 W Deekket med en plast-
(12.3.3) film
P& drejepladen
Optaning 11-12 Pa en flad tallerken
af ked 5009 min. 200w P& drejepladen
(13.3)
Optgning af o P& en flad tallerken
hindbaer 29 =1 T e P& drejepladen
(B.2.1)
Kartoffel- 1100 23-25 Blid grill Pyrex 827
gratin 9 min. +700 W Pa drejepladen
(12.3.4)
Lagt pa hele risten
i SENS ] Ind+s:3)er:51 dg%ai‘\r/]::u 1
min. +500 W P
nedefra
Kylling Vendes efter halvdelen af
(12.3.6) 12009 tiden
35- 40 Varmluft | et emaljeret lerfad
min 200 °C Sat pa den indsatte rist
: +200 W pa niveau 1 nedefra
Kage . Varmluft Pyrex 828
(12.3.5) 7009 | 20min. | 505004000 W | Sat pa risten, niveau 1
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ATAITHTOI
ITEAATEZ,

H avakdAuwn Twv TpoidvTwy De Dietrich odg TTpoo@épel povadikda
ouvaiodnuaTa.
2ag pgayelouyv Pe TV TTpWTN PaTid. H roidtnta Tou oxediacuou
avadeikvUeTal JEOW TNG SIaXPOVIKAG AIgONTIKAG KAl TWV TTPOCTEYMEVWY
TEAEIWPATWY Kal KOBIOTA TIG CUOKEUEG KOPWEG KAl EKAETTTUCHEVEG, TEAEIT
EVOPUOVIOUEVEG PETALU
TOUG. ZTn OUVEXEIQ, aKOAOUBEi N akatapdyntn €mmbuyia va Ta ayyigeTe.
O oxediaouég De Dietrich BaciCeTal o UAIKG avOeKTIKG
KOl EVTUTTWOIOKA, VW N auBevTIKOTNTA KATEXEI EEXWPIOTH BEan.
2uvOudadlovTag TNV TTIo TTPONYMEVN TEXVOAOYia
pe TToAuTEAN UAIKG, n De Dietrich e€ao@aAilel Tnv KaTaokeun
TTPOIGVTWYV UWNANG TTOIOTNTAG OTNV UTTNPECIa TNG PAYEIPIKAG TEXVNG, éva
mébog
TToU poipadovTal 6Aol o1 AdTpelg TnG koudivag. EuxopaoTe va attoAaupavere
N XPAON QUTAG TNG VEAG OCUOKEUNG.
EuxapioTtoUpe yia Tnv gummiotocUvn Gag.

De Dietrich<O>
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¢ 1 IHAPOYXIAXH TOY ®OYPNOY

€@ niINAKAS XEIPIZMOY
o OOONH ENAEIZEQN

1- Epgavion Twv TpOTTWY PaYEIPEUOTOS g ‘Evdeign kKAeidwpaTog Twv eVIOAWV
2- Epgpdvion poAoyiou kai Beppokpaciog "EvOeign Aeimoupyiag «ZuvTayEgy
3-"Evdeitn Téhoug payeipéparog / Xpovodiakstrmg @ "Evoeign SIGPKEING POYEIPEPATOG
4-"Evdeitn SIGpKEING PaYEIPEUATOS A 'EvSeign xpovodIakdTTTn

5- AlakoTTT) Kivnong TrepIoTPEPOUEVOU SioKoU @ 'Evdeign TEAOUG payEIpEPATOG
6- "Evdeign 1oxU0g/ Bapoug
7-"Evdeign aykiotpwv

e MAHKTPA
1 'Evapgn / AiokoTrr Asitoupyiag
1 @ &W 2 2 PUBuion Tng Bgpuokpaaiag

Kal TNG 10XU0G

@ 3 3 PUBuIon TG wpdag, Tou Xpdvou Kal
TOU TEAOUG PAYEIPEPATOG, TOU
E 4 XPOVOdIOKATITN

4 NMpoéoBaon oo MENOY puBpicewv

e MEPIZTPE®OMENOZ AIAKOIMNTHZ ENTOAQN

MpokeiTal yia évav TTEPIOTPEPOPEVO OIAKOTITN PE KEVTPIKO TIATNMA, TTOU ETTITPETTEI TNV
€TMAOYA TTPOYPAUUATWY, TNV augnon i TN YEiwon Twv TIWWV Kal T eTmiReRaiwaon.
O €IKOVEG TOU TTEPIOTPEPOPEVOU DIAKOTITN AVTIOTOIXOUV OTA £EAG:

>TPEWTE Tov MATHZTE oTo KéVTpO TOU
TTEPIOTPEPOPEVO TTEPIOTPEPOUEVOU DIOKOTITN YIA
OIaKOTITN. emBePaiwon.
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@ E=APTHMATA

Zydpa aoc@aAgiog yia oTo@gpoTroinon
(eik. A).

EmTpéTTel TO @puydvioua, To pédioua ry To
WNAaIJo.

H oxdpa dev TTpéTTel o€ Kapia TTePITITWonN
va xpnaoigotrolgital yadi ge GAAa HETAAAIKG
doxeia oTn AeIToupyia JIKPOKUPATWY, YKPIA
+ JIKpokUpaTta 1 Bepudg agpag  +
MIKpOKUuATA.

QoT1600, PTTOPEITE VO (ETTAVETE £va aynTo
o€ OKEUOG OAOUMIVIOU OTTOMOVWVOVTAG TO
aTTo TN oXdpa e TN Bondeia vog TAToU.

FuaAivo Tayi cuAAoyng {wpwv (sik. B).
Mrtropeite va TO yeUileTe PE VEPO PEXPI TN
MéOn yiO POyEipEMA OE WTTEV papi OTn
AerToupyia

Bepuou aépa. Mtropei va xpnoiuoTroinBei wg
TaWi HAYEIPEPATOG.

MapartApnon:

PpovTioTE VA TOTTODETAOETE TO TAWI
ouAloyrg {wuwv oTIG TTAIVEG OXAPES
€101 WOTE va pnv aAAASel N KukAopopia
TOU aépa.

Zydpa + yudAivo Tawi cuAAoyng {wuwv
(eik. T)

[Na 70 YAOIPO Kal TN GUAAOYN TwV Uypwv
TIOU TTPOKUTITOUV OTT0 TO HaAYEipEUQ,
TOTTOBETAGTE TN OXAPA ETTAVW OTO TOWi
GUAOYAG {wPWV.

AykioTpa (eIK. A)
2 QykioTpa OTEPEWONG COG ETTITPETTOUV VA
XPNOoIYoTIoIEiTE TN OXApa o€ 3 TTiTTeda.

MepioTpe@opevog diokog (€IK. E)

O TepIOTPEPOUEVOG DIOKOG ETITPETTEI TO
OMOIOUOPPO HAYEIPENA TWV TPOPIPWY,
XWPIG va XPEIAgeTal va KAVETE KATI.
MepioTpépeTan €icou Kal TTPOg TIG 2
KaTeuBuvaoelg. Eav dev TTeploTpépeTal,
BePaiwBeite OTI OAa T OTOIXEIQ EXOUV
TOTT00€TNOEI CWOTA.

O diokog pTTopEi va xpnaiyotroinBei kai
w¢ Tawi payeipépaTtog. lMNa va Tov
QQPOIPETETE, KPATAOTE TOV OTTO T GNUEia
TPOACRacng TTou TTPORAETTOVTAI VIO TOV
OKOTTO auTO oToV BAAaUO TOu poUpvou.

10

H diaragn odnynong emTpETTEl TNV
TTEPIOTPOPH TOU YUGAIVOU BiGKOU.

Edv agaipéoete Tn didTagn odrynong,
TTPOCTTABNACTE Va PNV €10€AB€I vepd OTNV
OTTH) TOU POTEP TOU GEOVa.

Mnv exaoeTe va TOTTOBETATETE TTAAI OTN
B8¢on Toug Tn diGdTagn odrynong, Tn Baon
ME Ta POBAKIA Kal TOV YUAAIVO
TTEPIOTPEPOEVO DiOKO.

Mnv ETTIXEIPACETE VA TTEPIOTPEYETE E TO
XEPI TOV YUGAIVO BioKO, KaBwg UTTOpEi va
TTPokANBei BAGRN oTo cUOTNUAO PETAdOONG
Kivnong. Ze TEPITITWON TTOU N TTEPICTPO®N
Oev ekTeAEITOI OWOTA, PePaiwBdeite OTI dev
UTTAPXOUV EEva OWHATA KATW OTTO TOV
dioko.

O diokog o€ B¢an dIaKOTIAG Kivnong
ETTITPETTEN TN XPrON MEYAAWV TAWIWV OE OAN
TNV ETTIPAVEIQ TOU POUPVOU. Z€ QUTA TNV
TIEPITITWON, TIPETTEI VO TTEPIOTPEWETE TO
OKeUOG I VA OVOKOTEWETE TO TTEPIEXOHEVO
TOU OTN PEON TOU TTPOYPAUMATOG.

APXH AEITOYPIIAZ
Ta PIKpOKUPATA TTOU XPNOIKOTTOIoUVTal Yid
TO Payeipepa gival NAEKTpopayvNTIKE KUUATA.
Ymépyouv Traviou oT1o TrePIBAAAOV yUpw
Mag, OTTWG Kal To padIoNAEKTPIKG KUUOTA, TO
Qwg 1 n uTTéEPuBPN akTIVOBOAIa.
H ouxvoTnTd Toug BpiokeTal TN Gwvn Twv
2.450 MHz.
H oupTtrepipopd Toug:

* AvakAwvTal atté Ta PETAAAQL.

* AloTrepvouv KGBe GAAO UAIKO.

* ATToppo@uwvTal amd Ta POpIa TOu
vEPOU, TOU AITTOUG Kai TNG {axapngs.
‘Orav éva TPOPIUO EKTIBETOI OTA PIKPOKUWATA,
TTPOKOAEITaI Ypryopn avadeuon TwvV Popiwy
Kal, ME QUTO TOV TPOTIO, OnuIoUPYEITal
B¢éppavan. To BaBog oTO OTTOIO TA KUUATA
dlarrepvolv Ta TPOPIUA gival TTEPITTOU 2,5 €K.
Edv 10 @aynto €xel yeyaAlTepo TTAXOG, TO
Mayeipepa £wg TO KEVTPO TOU
TIPOYMOTOTIOIEITAl  MECW  ETTOYWYNG  TNG
BeppOTNTAG, OTTWG CUPPAIVEI KOI GTO KAQTIKO
Mayeipepa.
Eivar onupavtiké va yvwpiloupe o1 TO
MIKPOKUHOTA TTPOKOAOUV OTO ECWTEPIKO TOU
@aynToU éva atTAG BEPUIKS QaIVOUEVO Kal OTI
dev eival emBAaBA yia TV vyeia.
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PYOMIZH THZ QPAZ (eik. A)

Orav B€TeTE TN OUOKEUN O€ Aenouggia, atnv
0006vn avapoorvel n évdeign 12:00.
PuBpiote v _wpa oTpépoviag = Tov
TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTTTN KA, OTN CUVEXEID,
TTATACTE yia emReRaiwaon.

2e TEPITTTWON BIAKOTING TOU NAEKTPIKOU
PEUPATOG, N WPA avaBooBr Vel

TPOMOIMOIHZH THZ QPAX (eik. B)
Mathote 10 mAAKTpo O yia  pepikd
OEUTEPOAETTTA, £WG OTOU N WpPA apxioel va
avapoofrvel. PuBuioTe Tnv wpa oTpépovTag
TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN KAl TTOTACTE
yia emeRaiwon.

XPONOAIAKOMTHZ (eik. )

AuTn ™ Agimoupyia uTTOpEl va
xpnoigotroinBei poévo o6tav 0 QoUpPvog
BpiokeTal eKTOG AsItoupyiag.

MatnoTe 1o TArKTPO O.

H évoeign 00:00 avaBooPrvel. PuBpioTte Tov
XPOVOJIOKOTITN OTPEPOVTAG TOV
TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN KAI TTATHOTE YIA
empReRaiwon. H avriotpogn pérpnon ekiva.
MOAIG TeEAEIWOEI O XPOVOG, AKOUYETAl €va
nxnTiké orua. MNa va otapatroel, TTaTACTE
OTTOIOBNTTOTE TTANKTPO.

ZHMEIQZH: M1ropeite va aAAdgeTe N va
OKUPWOETE OTTOIOSATIOTE OTIYUR TOV
TTPOYPOMMATIONO TOU XPOVOSIAKOTITH.
Mo akUpwaorn, EMOCTPEYTE OTO JEVOU TOU
XPOVOOJIOKOTIT) Kol pubpiote oTnv
€vdeign 00:00.

KAEIAQMA TQN ENTOAQN - Z0oTnupa
ao@AAelag yio TTaudid (€1k. A)

MatAoTe TaUTGYPOova Ta TIARKTPa dw kai C)
£€WG OTOU EP@AVIOTEI TO GUUBOAO otnv
00ovn. To KkAcidwua Twv €evioAwv eivai
TpooBdAoiyo  Katd TN OIGPKEId  TOU
HoyeIpEPaTog 1 6Tav 0 PoUpPVoG PPIioKETaI
EKTOG AEITOUPYIOG.

THMEIQZH: Moévo 10 mAnktpo ©
TIOPOUEVEL  EVEPYOTTOINUEVO  KATA  TO
Jayeipepa.

Ma va EeKAEIOWOETE TIC EVIOAEC. TTOTAOTE
TauTtdxpova Ta TTARKTpa w kai €] £wg OTOoU
TO oUPBOAO [ eCaavioTei aTTd TNV 006VN.

MENOY PYOMIZEQN (cik. E)

Mrropeite va aAAGCeTe O1dpopeg
TTAPOPETPOUG TOU OUPVOU OAG:

Auxvia, avtiBean, nxol kal AsToupyia
ETMIOELIENG.

Ma va 10 KAVETE AUTO, TTATHOTE YIa MEPIKA
OEUTEPOAETTTA TO  TTAAKTPO yla va
TIPOCTTEAAOETE TO EVOU pUBUicEWV.

BA. TTapakdTw Trivaka:

MapaueTpor rou sival
EYKATEOTNIEVEG
ano npoeriiAoyn

"HXO01 — XapaKTnPIoTIKOi
on:

B)éon ON, evepyorioinon
WV.

(r:)oéon OFF, ciyaon.

AvTiBeon:, .
To NogooTO PWTENVOTITAG
080vnG Unopei va
/IOTSI ano 20 ewg

0.

®
o2

I\EIITOUﬁ ia EMIAEIZHZ:
Ogomn ON, evepyoroinon
Agrmou, }Qaq. .

Ogon OFF, Kavovikr)
AEIToupyia Tou poupvou.

Ma va aAAGEETE TIG BIGPOPES TTAPAUETPOUG,
€QOOOV €ival aTTapaitnTo, OTPEWTE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTTTN KO, OTN CUVEXEIQ,
TTaTAOTE yia emReRaiwon.

MNa €€odo amd T10 pevou _oubuicewv
otroladiTroTe oTiyur, Tratrote W,

EAEMXOZ TOY NEPIZTPE®OMENOY
AIZKOY (eik. ZT)

Edv Bswpeite 0TI 0 XWpog Oev ETTAPKE yIa
TNV €AEUBepn TTEPIOTPOYN WECA OTOV
QOUPVO, UTTOPEITE Va SIAKOWETE TNV Kivnon
TOU TTEPIOTPEPONEVOU BiOKOU, TTPIV 1} KATA
TNV EKTEAEON EVOG TTPOYPANMUATOG.

MatAoTe Tautéxpova Ta TTARKTPa O ko=
yla HEPIKG BEUTEPOAETTTA.

To oUPBOANO Es=1 gugavieTal oTnv 004vn.

- Emavagopd Tng  Kivnong  TOU
TTEPIOTPEPOUEVOU DiOKOU

MNaroTe aAl Tautdypova Ta TAfkTpa O
Kal=YyIa JEPIKG BEUTEPOAETTTA, £WG OTOU

TO OUPBONO t==1 eCagavioTei amd Tnv
08dvn.

AMEZO MATEIPEMA (eik. A)
11
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MATrEIPEMA

AUTOG 0 POUPVOG OGS ETITPETTEI VA TTPOCTTEAALETE 4 SIAPOPETIKOUG TPOTTOUG HAYEIPEUATOG:
- A\&IToupyia PIKPOKUUATWY.
- ZUVOUAOTIKEG AEITOUPYIEG MIKPOKUMATWY (UIKPOKUMATA + KAACIKO PAYEIPEUQ).
- \eImoupyieg KAAGIKOU PAYEIPEPATOG.

- \&ITOUPYiEG AUTOUATOU PAYEIPEUATOG.

AEITOYPIIEZ MIKPOKYMATQN

Oéon loxug XpnAion
Mikpokupar 1.000 W TayU CéoTapa TTOTWYV, VEPOU Kal QAaynTwv
a TTOU TTEPIEXOUV UEYAAN TTOOOTNTA UYPWIV.
Mayeipepa @aynTwy TTOU TTEPIEXOUV TTOAU
vePO (OOUTTEG, OAATOEG, VIOUATEG K.ATT.).
Mikpokupar 800 W/900 W Mayeipepa  @QPEOKWY 1 KATEWUYHEVWY
o AayaviKwy.
MikpokOpar 600 W AIOIHO GOKOAATAC.
a
MikpokUpar 500 W Mayeipepa wapiwv Kal 00TPOKODEPHWV.
a ZéoTapa o€ 2 emitreda.
Mayeipepa amofnpauévwy AaXaviKwy o€
XOUNAR  QwTmid. ZéoTaua 1 Poyeipeua
€UBPAUCTWY TPOPINWYV PE BAan TO Auyo.
MikpokupaT 400 W/300 W Mayeipepa og XapnAi @wTId YAAAKTOKOMIKWY
a TTPOIOVTWY, JOPUEAGOWV.
MikpokupaT 200 W Mn autépato  Lemadywpa.  MaAdkwpua
o BouTUpou, TTaywTou.
MikpokUpaT 100 W ZETTAYWHO YAUKWYV TTOU TTEPIEXOUV KPEUOL.
a
Zemdywpa 200 W BA. 0dnyieg eTTaywWPaTOG OEA.

12
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ZYNAYAZTIKEZ AEITOYPIIEZ MIKPOKYMATQN

Oéon O¢ppokpaaia (°C)

Kal XpRon

OUVIOTWHEVN 10XUG EAAY. - PEY.

Oepuodg aépag + 200°C

300 W

MIKpOKUpOTA 50°C - 200°C

AuTA n cuvduaaoTIKN AeiIToupyia cuvoudadel
TO MayeEipEPa PE MIKPOKUPOTO ME TO
Mayeipepa e Bepud agpa, To OTTOI0 0ag
EMTPETTEl VA €EOIKOVOUNOETE  OAPKETO

100 W-300W  ypbvo. SuvioTaTal yia KpéaTa, KOTOTIOUAO

KAl YnTd TOTTOBETNUEVA OE TOWI.

Métplo  ykpIA  + 2
id HIKPOKUMOTO 1-4

300 W

AuTr n Aeiroupyia odg divel Tn duvaTdTnTa
Va XPNOIUOTIOIEITE TAUTOXPOVA TO YKPIA Kal
TA MIKPOKUUATA, KATI TTOU ETTITPETTEI TO
YPNYOPO payeipeua. )

AuTn n Aeiroupyia odg divel Tn duvaTdTnTa
VO JAYEIPEVUETE Kal VO pOOOWNAVETE paynTd,

100 W-700 W OTTwg T OYKPATEV KAl TA KPEATO.

Mrropei va xpnoipoTroindei TTpIv 1 JETA TO
gayeipepa, avaloya e TN ouvTayn.

Auvatd ykpiA + 4
HIKpOKUHATA 1-4

300 W

Mayeipepa on Acitoupyia AuvaTtd ykpIA +
MIKPOKUMOTQ, YIO va WAVETE KpEaTa Kal
wdpia.

100 W - 700 W

AEITOYPT'IEZ KAAZIKOY MATEIPEMATOZ

Oéon ZUVIOTWHEVN

Xprion

f@epuokpaacia (°C)

gAay. - UEy.

Auvaré ykpiA 2

1-4

JUVIOTATOl VIO VO WAVETE  KOTOAETEG,
AOUKAVIKa, QETEG YW, Yapideg oTn oxdpa.

Auvatd ykpIA 200°C
B e aépa

50°C - 200°C

MouAepikd Kal YnTd (OUPEPA Kal TPAYAVIOTA
atrd OAeG TIG TTAEUPEG.

MNa va diarnpouvtal foupepd Ta QIAETA
WapIwv.

Oepuodg 200°C
aépag* 50°C - 220°C

2UuvIOTATal Yo va dIatnpouvTal JOAAKA TO
AoTTPO KPEAG, Ta WAPIA, TO AAXAVIKA.

13
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To XPOVOUETPO TTPETTEI VA EPPAVICEI HOVO ThV
wpa. H €vdeign Tng wpag dev TTPETTEl va
avapoofrvel.

2TPEWTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTTTN EWG
&ToU QTACETE OTNV AEITOUPYIa POYEIPEUATOG
TTOU BEAETE Kal, OTN CUVEXEID, ETTIRERAIWOTE.

AAANATH THZ OEPMOKPAZIAZ (si1k. B)
-MatAoTte 10 TTAAKTPO&W, n Bepuokpacia
avafoofrvel, uTtodeikviovTag 0TI UTTOPEi va
TTpayuatotroindei n pubuion.

PuBpioTe Tn Bepuokpaaia oTpEPovTag Tov
TIEPIOTPEPOUEVO OIOKOTTTN KA, TN CUVEXEIQ,
TTATAOTE yia emReRaiwan.

- Mapdderyua: 180°C.

AAAATH THZ IZX'YOZX (ei1k. IN)

- MamioTe To TARKTPObw, n I0XUG (300 W)
avaBoofrvel, UTTOBEIKVUOVTAG OTI UTTOPET va
TTPayMATOTIOINOEI N PUBUION.

PuBuiote tTnv 10x0 pe 1N PBonbeia TOU
TTEPIOTPEPOUEVOU DIAKOTTTN.

- Mapdderyua: 200 Watt.

- EmBeBaiwoTe TTOTWVTAG
TTEPIOTPEPOPEVO OIAKOTTTN.

TOV

MPOrPAMMATIZMOZ THX AIAPKEIAZ
(e1k. A)

MpoBeite o¢ dGueco payeipepa Kai, OTN

OUVEXEID,  TTATAOTE , N didpkeia
HOyEIPEUATOG avaBooBAvel,
UTTOOEIKVUOVTAG om pTTOpEi va

TTpaypaToTTOINGE N PUBUION.

STPEYTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN YIA
va puBuioeTe TN SIGPKEID TOU POYEIPEUOTOG.
MatoTe yia emBepaiwan.

O @oupvog oag gival eEOTTAIGUEVOG PE TN
Aeitoupyia «SMART ASSIST», n omoia,
KOTA TOV TTPOYPOUUOTIONO TNG OIAPKEIOG,
ouvIoTa pia OIGPKEIA PAYEIPEUOTOS TTOU
aAAGCel avaAoya pe Tov ETTIAEYPEVO TPOTTO
MayeipéuaTog.

H eyypagry TOU XpOvou payEIPEPATOG
TTPOYUOTOTIOIEITAI  QUTOPATO  O€  PEPIKA
OeuTEPOAETTTOL.

ZHMEIQZH: 210 péoo Tou xpovou
MOYEIPEPATOG, O POUPVOG UTTODEIKVUEI OTI
TIPETTEI VO YUPIOETE TO TPOPIPA, UE Evav
XAPOKTNPIOTIKO X0 Kal TNV EVOEIgN
«TURNM®.

14

MATEIPEMA ME KAOGYZTEPHMENH
ENAPZ=H (gik. E)

MpoxwpeiTe OTTWG OTNV TTEPITTITWON
TIPOYPaMaTiouévng didipkeiag. MeTd Tn
pUBUIoN TNG BIGPKEIAG JAYEIPEPATOG,
TratioTe 10 TMANKTPOo O. H évdeign otnv
0086vn avaBoofrivel, pubuioTe TNV Wpa
TEPUATIOUOU TOU PAYEIPEUATOS OTPEPOVTOG
TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN. H gyypaen
TEAOUG PAYEIPEUATOG TTPAYUOTOTTOIEITAN
auTouaTa o€ PEPIKG deuTEPOAETTTA. H
€vOeIgn TEAOUG payEIPEUATOG OTAUOTA Va
avaBooBrvel.
AYTOMATEZX
MATEIPEMATOZ (eik. £T)
O TpoypapPaTiIoNdS  OTNV  QUTOPATN
Aerroupyia payeipéuarog ye Baon 1o Bapog

AEITOYPI'IEZ

N TN OIGPKEIQ, ETTIAEYEl YyIO €0GG TIG
Tpo@ipa 14
ZuvTayég
Ppéoka Ivwdn Aaxavikd P01
Ppéoka Aayavikd P02
Kateyuypeva Aaxavika PO3
[MouAepIka (GUVOUOOTIKA P04
AeiToupyia)
Bodivo kpéag (ouvduaaTiki P05
Aerroupyia)
Wapi P06
Dpéokia TTiToa (CUVOUAGTTIKN P07
Aeiroupyia)
Karewuypévn mitoa (ouvOuaaoTIKA P08
AgiToupyia)
Karewuypévn Tritoa (KAaoikd P09
Jayeipeua)
‘EToipo @péoko @aynTtd P10
(MikpokupoTa)
‘ETOIMO KATEWUYPEVO GayNTO P11
‘EToIMo @péako paynTd P12
(ouvduaaTikr) Aeitoupyia)
AApupn TépTa P13
Kig Matdreg oykpoTév P14

TTOPAPETPOUG HAYEIPEUATOG.
To XpOVOUETPO TTPETTEI VA EPPAVICEI HOVO TNV
wpa. H €vdeign NG wpag dev TTPETTEl Va
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avapoofrvel.

- Me ToV TTePI0T (e mirmm YKOTTTN, ETTIAEETE
™ Asimoupyia m TO AOYOTUTIO
avapoofrvel.

- EmA&CTE éva

AYTOMATO payeipepa (BA. Tivoka)

- ,ZTF]V 006vn avaBoofrivel TO CUVIOTWUEVO
Bapog.

- Mapdderyua: P3 —> Bdpog, 500 G.

- PuBuioTe 10 Bdpog A TN didpKeia Pe TN
BorBeia Tou TTEPIOTPEPOPEVOU DIAKOTTTN.
Mapaderypa: 650 g.

- EmBeBaiwote pe éva amAd TTATnUA TOU
TTEPICTPEPOPEVOU DIOKOTTTN.

- gu@avifovial TO €IKOVOYpPOUUO  TOU
MaYEIPEPATOG TTOU XPNOIYOTIOIEITAI KAl O
XPOvog Tou uTroAoyiletal autéuata. O
QoUpvog TiBeTal € AcIToupyia.

EmAéCTe €va €idog Tpo@iyou TIOU €XEl
TTPOYPONMATIOTEN EK TWV TTPOTEPWV.

AYTOMATEZ AEITOYPI'IEZ
ZEMAFQMATOZ

Autég 0 @oUpvog 04GG EMITPETEl v
mpooTreAdlete 3 JIAQOPETIKG  €idn
TTPOYPOMUATIOHOU o€ AelImoupyia
EeTaywuaTog

- Autoparto gemmdywua P1, P2 A P3.

ATTAWG ETTIAEYETE TOV TUTTO TTPOYPAUUOTOG
KaI UTTOBEIKVUETE TO BAPOG.

P1: Agitoupyia autéuaTou eTTaywuaTog yia
KPEAG, TTOUAEPIKA Kal JayeIpEPEVA aynTa.
P2: Agitoupyia autéuaTou LeTTaywPaTog yia
Wapl.

P3: Agitoupyia autéuaTou eTTaywPATOS yia
WWHIi Kal apToTTOIAKOTA.

2HMEIQZH: Z1ig AciToupyieg
EemaywpaTog, dev gival duvatog o

TTPOYPAUHATIONOG KABUOTEPNEVNG
évaping.

AMNOOHKEYXH MATEIPEMATOX XTH
MNHMH
MrTropeite va atmmobnkeloere otn PvAun 3
TTPOYPAUUATA PAYEIPEUATOS TNG ETTIAOYAG
oag, Ta oTToia Ba UTTOPEITE, OTN CUVEXEID, VO
XPNOIUOTIOIEITE.
- [poypauPaTIoNOG Yvr] (k. Z):
E‘ITI)XS%TS payEipEUa, 10XU 1 8£pp0Kpama Kal
SIGpKEIQ Kal, OTN OUVEXEIQ, Trchnchs TOV
TIEPIOTPEPOUEVO _ BIAKOTITN i 6T1OU
ed@avioTei ) évdeign «MEM 1» Em £Cte pia
aTro  TIG MVNUESG, OTPEPOVTAG | TOV
TIEPIOTPEPOHEVO JIAKOTTTY), Kal ETTRERAINOTE
10 va - omolnkeutel  O0Tn VAUN.
TRERAIWOTE Kal TTAAI yIa VO EEKIVIOEN TO
payeipeya.
ZHMEIQZH: Edv éxouv amrobnkeurtei
EYYPOPES KOl OTIG 3 HVAHIES, TUXOV VEX
aTrodrkeuon eyypaeng atn pviiun 6a
OVTIKOTAOTACEI TNV TTPONYOUHEVN.
Kard Tnv amolnkeuon otn pvAun, dev
€ival dBuvaTog o TTPOYPAUHATIONOG
KaBuoTepnuévng évapéng.

- EmAECTE Yig ammo I 3 UVAUEG TTOU £X0UV
on eyypaQei (€1K. H):

%TpELpTS TOV TTEPIOTPE opsvo BIAKOTITN £WG

OTOU QTACETE OTNV sv €1gn MEMO kai, on

ouvéxela, EMIRERAIWOTE. Me  Tov

TIEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN, EPPAVIOTE TIG
VIUEG Kal ETTIRERAICTE QUTHV TTOU BEAETE.
0 payeipepa Ba geKIvATEL.

MapartApnon:

MNa va Bécere TOV QOUPVO EKTOG
AsiToupyiag  OTTOIGSATIOTE  OTIVUA,
TTOTAOTE TTOPATETAMEVA TO TTARKTPO
Ma Ttavon kKard Tn JIdpKEIX TOU
HayeIpEPATOG, TTATAOTE TOV

¢ 42HVTHPHZH

EZQTEPIKH EMI®ANEIA

Xpnoiyotroiote  éva  PoAakd  TTavi,
MOUOKEPEVO PE UYPO KaBapiopoU yia Ta
TCauIa.  Mnv  XPNOIUOTIOIEITE  KPEUEG
KaBapiopou fj KANPd& cPouyyapIa.

TEPIOTPEPOMEVO SIOKOTITH).
Mpoe&idotroinon
Mnv XPNOIUOTIOIEITE QATTOSECTIKA
TPOIGVTA KaBapIoUoU, o@ouyydpla yia

TPiYIHO n okAnpda METAAAIKA
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o@ouyydpla yia va kaBapifete TN  €TQupEia.
YUAAIV) TTOpTA TOU (OUPVOU, KABWG
EVOEXETAI VO XOPAKWOEI N ETTIQAVEIN KAl

va OTTaoEl TO YUQOAI.

AANATH AYXNTAZ

MNa otroladnTIoTE £pyagia e oxéon PE TN
Auyvia, €TIKOIVWVAOTE MPE TNV UTTNPECia
€CUTTNPETNONG TTEAOTWV 1 €EEIBIKEUPEVO
TTPOOWTTIKG  €EOUCIOBOTNUEVO  OTTO TNV

¢ 5 ITPOBAHMATA KAI AYXELY

Mrropeite va AUOETE HOVOI 0OG OPICPEVA UIKPOTTPOBAruATA:

O @oupvog dev LeoTaiveTal. EAEyETE €v 0 PoUpvOg gival cwoTd oUVOEDEUEVOS R €4V N
QOPAAEI TNG EYKATAOTAOTIG 00G AEITOUPYET KaVOVIKA. AugrjoTe TNV eTTIAeypévn Bepuokpaaia.
BeBaiwBeite 611 0 oUpvog dev Bpioketal og Asrroupyia EMIAEIZH.

H Auyvia Tou @oUpvou &ev Asitoupyei. AvTIKATaoTACTE TN AuXvia 1] TNV ac@dAeia. EAEyETe
4TI 0 POUPVOG EiVal CWOTA CUVOEDEUEVOG.

O avepioTApag Yusng eSakoAoubei va TTePIOTPEPETAI APOU O POoUPVOG TIAYEl VA
A&itoupyei. Eivalr Quaioloyikd, o agpioudg Utmopei va Asimtoupyei €wg kal 1 wpa PETA TO
Jayeipepa, WoTe va PEIWBET N ECWTEPIKY Kal EGWTEPIKT) BEpUOKPATia Tou GoUpvou.

¢ 6 YIIHPEXIA EZEYIIHPETHXHY
HEAATQN

YMNMHPEZIA EEYNMHPETHZHZ MEAATQN
Evoexopeveg TapeuAceic aTn OUCKEUN 0ag
Ba  TpéTTEl va  TTpayMOTOTTOIOUVTAl  OTTO
€CEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO €EOUCIOBOTNHEVO
amd Tnv eTaipeia. Otav TnAcQuveite, ExeTe
TTPOXEIPOUG OAOUG TOUG KWAIKOUG avapopdg
TNG GUOKEUNG 0ag (EUTTOPIKO KWAIKO, KWOIKO
o¢pPIg, oeIpIoKd apIBPG), TTPOKEIPEVOU va
OIEUKOAUVETE TN BIEKTTEPQIWON TOU QUITANATOG
0a6. AUTEG 01 TTANPOPOpIEG avaypapovTal OThV
Tvakida orjpavong.

FNHZIA ANTAAAAKTIKA
Kartd tn didpkeia Twv TTapeUPACEWY GUVTAPNONG,
QTTQITACTE TNV ATTOKAEIOTIKA XpAon yvAoiwv

EYKEKPIUEVWY AVTAAAQKTIKWV.
PIECE
o &



¢ 7 EINIAOZH

Aokiyég emidoong oUpewva pe Ta TpdTutta CEI/EN/NF EN 60705.

H Aiebvrig HAekTpotexviky Emitpotm), SC.59K, kaBiépwaoe éva TTPOTUTIO OXETIKA PE TIG
OUYKPITIKEG OOKIYEG aTTOdO0ONG TTOU TTpayPaToTroloUvTal o€ dIAQOPOUS POUPVOUG
MIKPOKUUATWY. AKOAOUBOUV OPICUEVEG CUATATEIG VIO TN GUYKEKPIMEV CUOKEUN):

Aokiyn Ddoprio Xpovog AIOKOTTITNG >Keun / ZupBoulég
Kartd emAoyng 1oxU0g
TTPOCEYYION
HLIENG | 1000g | 1918 | soom o2t
TTEPIOTPEPOHEVO DiOKO
MAuké SaBoiag | 475g | 6-7 700 W puPEL 827
(12.3.2) TTEPIOTPEPOUEVO DiOKO
S Mupeg 838
0AO KPEQTOG o KaAuyTe pe TTAOOTIKA
(12.3.3) 900 g 14 Aetr1d 700 W uepBoaVN,
Emdavw otov
TTEPIOTPEPOUEVO BiOKO
ZeTTa a 11-12 : i 5
Kgécm))g 500g AeTTTdl 200w Enavuégsdjglgigs e
(13.3) TTEPIOTPEPOUEVO DiOKO
ZETTA a 6-7 ¢ i ¢
opgox(p»ugv 2200 AeTTTA AL Eﬂavuégred\iglgig\(/) e
(B.2.1) TTEPIOTPEPOUEVO BiOKO
Mardreg 1100 g 23-25 EAa@pU ykpIA Mupég 827
OYKPOTEV ’ AeTTTA +700 W Etrdvw otov
(12.3.4) TTEPIOTPEPOUEVO DiOKO
TotroBeTrO0TE OTO GUVOAO
i oxapa
24 - 26 Auvard ykpIA + Tai GUAOYAG JWHWV
AeTrTél + 500 W TomoBeTroTe 01O £MiTredO 1
< aTTo KATW
O 1.200 g MeploTpéweTe oTN Péan Tou
(12.3.6) XpOVOU
_ < < 2€ EPAYIE KEPAMIKO TaAWi
3)21.[3,]() Ospggg%spag ToTroBeTAOTE ETTAVW OTN
+ 200 oxapa TTou €xel ToTToOeTNOEI
w oTo eTiTedo 1 amméd KaTw
FAukda ) Oeppodg agpag Mup£€ 828
(12.3.5) 700g 20 hemrra 220°C + 200 W | TotmroBetAOTE ETTAVW OTN
oxapa, oTo emiTredo 1
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SZANOWNI
KLIENCI,

Poznanie produktow De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia. Jako$¢ wzor-
nictwa
wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke i staranne wykonczenie
powodujgce, ze wszystkie przedmioty sg eleganckie i wyrafinowane i w
doskonatej harmonii
miedzy soba. Nastepnie przychodzi nieodparta ochota by dotkng¢.
Design De Dietrich to réwniez wytrzymate
i prestizowe materiaty - zawsze doceniamy autentyczno$¢. taczac
najnowoczesniejszg technologie ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich za-
pewnia realizacje
produktow o wysokiej fakturze w stuzbie sztuki kulinarnej, pasiji
dzielonej przez wszystkich mitosnikéw kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia z
uzytkowania Panstwa nowego urzgdzenia.

Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

De Dietrich<O>
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¢ 1 PREZENTACJA KUCHENKI

€@ PASEK ELEMENTOW STEROWANIA
e WYSWIETLACZ

0000000@----

1- Wyswietlanie trybow dziatania g Wskaznik blokowania polecen sterowania
2- Wyswietlanie zegara i temperatury Wskaznik funkcji ,Przepisy”

3- Wskaznik zakonczenia pieczenia / Minutnik ® Wskaznik czasu trwania pieczenia

4- Wskaznik czaséw trwania pieczenia &) Wskaznik zegara

5- Wytgczanie plyty obrotowej ® Wskaznik zakonczenia pieczenia

6- Wskaznik mocy/ wagi
7- Wskaznik poziomu potki

e PRZYCISKI
1 Wiaczanie / Wylgczanie
1 @ ﬂlw 2 2 Ustawienie temperatury
i mocy
CRE 3 Ustawienie godziny, czasu i
zakonczenia pieczenia, minutnika
— 4 4 Dostep do MENU ustawien

e POKRETLO POLECEN

Jest to pokretto obrotowe ze srodkowym przyciskiem, umozliwiajgce wybieranie progra-
mow, zwiekszanie lub zmniejszanie wartosci i ich zatwierdzanie.

Funkcje pokretta sg okreslone nastepujgcymi symbolami:

O PRZEKRECIC pokretio. @ NACISNAC pokretio, Aby zatwierdzic.
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@ AKCESORIA

Kratka zabezpieczona przed przewréce-
niem sie (rys. A).

Umozliwia opiekanie, przypiekanie lub grillo-
wanie.

W trybie dziatania kuchenki mikrofalowej,
grilla + kuchenki mikrofalowej lub termoo-
biegu + kuchenki mikrofalowej kratka nie
moze by¢ w zadnym wypadku uzywana
wspolnie z innymi naczyniami metalowymi.
Niemniej jednak, mozna podgrzewac pro-
dukty znajdujgce sie na tacce aluminiowe;j,
oddzielajac jg od kratki za pomocg talerza.

Szklana brytfanna (rys. B).

Moze zosta¢ wypetniona wodg do potowy i
uzyta do gotowania w kapieli wodnej po wy-
braniu funkcji

termoobiegu. Moze ona by¢ wykorzysty-
wana jako naczynie do pieczenia.

Uwaga:

Nalezy uwazaé¢, aby umiesci¢
brytfanne dokfadnie na srodku kratek
bocznych, aby nie zakloci¢ przeptywu
powietrza.

Kratka + szklana brytfanna (rys. C)
w celu pieczenia i zbierania ociekajgcego
soku, nalezy umiesci¢ kratke na brytfannie.

Stopnie (rys. D)
2 mocowane stopnie umozliwiajg umieszc-
zenie kratki na 3 poziomach.

Plyta obrotowa (rys. E)

Ptyta obrotowa zapewnia réwnomierne
pieczenie produktéw bez jakichkolwiek
dodatkowych czynnosci.

Ptyta obraca sie w 2 kierunkach. Jezeli
ptyta nie obraca sie, nalezy sprawdzi¢, czy
wszystkie elementy zostaty wiozone
prawidfowo.

Moze ona by¢ wykorzystywana jako naczy-
nie do pieczenia. Aby jg wyjac, nalezy
wykorzysta¢ miejsca umozliwiajgce dostep
wewnatrz kuchenki.

Element napedowy zapewnia obroty ptyty
szklane;.

W przypadku wyjmowania elementu
napedowego nalezy uwazaé, aby woda nie

10

mogta przedostac sie do otworu osi silnika.
Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym
zatozeniu elementu napedowego, wspor-
nika rolkowego i szklanej ptyty obrotowe;.
Nie nalezy usitowa¢ obraca¢ wspornika rol-
kowego recznie, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie uktadu
napedowego. Jezeli obroty sg
nieprawidtowe, nalezy upewnic sie, ze pod
ptytg nie sg obecne zadne ciata obce.
Wytgczenie obrotéw ptyty umozliwia wykor-
zystywanie duzych naczyn, zajmujgcych
catg powierzchnie kuchenki. W takim przy-
padku w potowie wykonywania programu
nalezy obréci¢ naczynie lub zamieszaé
jego zawartosc.

ZASADA DZIALANIA
Mikrofale uzywane w celu pieczenia produk-
tow sg falami elektromagnetycznymi. Sg one
zawsze obecne w naszym otoczeniu, w pos-
taci fal radioelektrycznych, Swiatta lub pro-
mieniowania podczerwonego.
Ich czestotliwos¢ nalezy do pasma 2450
MHz.
Zachowanie fal jest nastepujace:

* Sg one odbijane przez metale.

* Przechodzg przez wszystkie inne
materiaty.

» Sg wchtaniane przez czgsteczki wody,
ttuszczu i cukru.
Kiedy produkt spozywczy jest poddany
dziataniu mikrofal, nastepuje szybki ruch
jego czasteczek, co powoduje ich podgrza-
nie. Gtebokos$¢ penetraciji fal do wnetrza pro-
duktéw wynosi okoto 2,5 cm - jezeli grubosc
pieczonego produktu jest wieksza, pieczenie
odbywa sie na zasadzie przewodzenia
ciepfa, jak w piekarniku tradycyjnym.
Nalezy wiedzie¢, ze mikrofale powodujg
wewnatrz produktéw jedynie zwykte zja-
wisko cieplne i nie sg w zaden sposob
szkodliwe dla zdrowia.
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USTAWIENIE GODZINY (rys. A)

Po pierwszym podtgczeniu zasilania na
wyswietlaczu miga godzina 12:00.

Ustawi¢ godzine, przekrecajgc pokretto, a
nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzic.

W razie przerwy w doptywie pradu wskaza-
nie godzin miga.

MODYFIKACJA GODZINY (rys. B)
Wecisngé i przytrzymaé przycisk O przez
kilka sekund az do chwili, kiedy wskazanie
godziny zacznie migac. Ustawi¢ godzine,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie wcisngc,
aby zatwierdzi¢.

MINUTNIK (rys. C)

Funkcja moze by¢ uzywana wytgcznie, kiedy
piekarnik jest wytgczony.

Wcisng¢ przycisk O©.

miga symbol 0:00. Ustawi¢ minutnik,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie wcisngc,
aby zatwierdzi¢ - rozpocznie sie odliczanie.
Kiedy ustawiony czas upltynie, wigczy sie
sygnat dzwiekowy. Aby go wylgczyé wy-
starczy wcisng¢ dowolny przycisk.

Uwaga: zaprogramowanie minutnika
moze zosta¢ zmodyfikowane lub anulo-
wane w dowolnej chwili.

Aby anulowagé, nalezy powréci¢ do menu
minutnika i ustawi¢ 00:00.

BLOKADA POLECEN Zabezpieczenie
przed dzie¢mi (rys. D)

Weisnaé réownoczesnie przyciski bw i O do
chwili, kiedy na ekranie wyswietlony zostanie
symbol Blokowanie polecen jest
dostepne podczas pieczenia lub kiedy pie-
karnik jest wytaczony.

UWAGA: tylko przycisk ® pozostaje
aktywny podczas pieczenia.

Aby odblokowac polecenia, nalezy wcisngé
réwnoczesnie przyciski dw i do chwili,
kiedy symbol [ zniknie z ekranu.

MENU USTAWIEN (rys. E)

Uzytkownik moze modyfikowa¢ réznorodne
parametry swojego piekarnika:

lampka, kontrast, dzwieki i tryb demo.

W tym celu nalezy wcisng¢ i przytrzymac
przez kilka sekund przycisk =, aby przejs¢
do menu ustawien.

Patrz w ponizszej tabeli:

Parametry ustawione|
domysinie

Kroétkie sygnaty
dzwiekowe:

Pozycja ON (WL.) - sygnaty
dzwiekowe sg wigczone.
Pozycja OFF (WYL.) -
sygnaty dzwiekowe sg
wylgczone.

Kontrast:

Procent jasnosci
wyséwietlacza moze zostac¢
ustawiony w zakresie od 20
do 100 %.

Tryb DEMO:

Pozycja ON - tryb wigczony.
Pozygja OFF - normalny
tryb dziatania piekamika.

Aby w razie potrzeby zmodyfikowaé poszc-
zegolne parametry, nalezy przekrecic¢
pokretto, a nastepnie wcisng¢, aby
zatwierdzic.

Aby w dowolnej chwili wyjs¢ z menu
ustawien, nalezy wcisng¢ (.

OBSLUGA PLYTY OBROTOWEJ (rys.
F)

Jezeli uzytkownik uzna, ze ilos¢ miejsca jest
niewystarczajgca, aby naczynie mogto sie
obraca¢ wewnatrz  kuchenki, nalezy
wytgczy¢é obroty plyty obrotowej przed
rozpoczeciem wykonywania programu lub w
jego trakcie.

Wecisna¢ rownoczesnie i przytrzymac przy-
ciski © i=przez kilka sekund.

Na wyswietlaczu pokazany zostanie symbol
Lo,

» Ponowne wigczanie ptyty obrotowej

11
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PIECZENIE
Kuchenka umozliwia dostep do 4 roznych typdéw programowania pieczenia:
- Funkcja ,Kuchenka mikrofalowa”.

- Funkcje kombinowane kuchenki mikrofalowej (kuchenka mikrofalowa + pieczenie trady-

cyjne).

- Funkcje pieczenia tradycyjnego.
- Automatyczne funkcje pieczenia.

FUNKCJE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Potozenie mocy Uzytkowanie
Kuchenka 1000W Szybkie podgrzewanie napojow, wody i dan
mikrofalowa zawierajgcych duzg ilosc¢ cieczy.
Pieczenie produktéw zawierajgcych duzg
ilos$¢ wody (zupy, sosy, pomidory itp.).
Kuchenka 800W/900W Pieczenie warzyw $wiezych lub mrozonych.
mikrofalowa
Kuchenka 600W Roztapianie czekolady.
mikrofalowa
Kuchenka 500W Pieczenie ryb i skorupiakéw. Podgrzewanie
mikrofalowa na 2 poziomach.
Pieczenie suchych warzyw na wolnym ogniu.
Odgrzewanie lub pieczenie produktow
delikatnych na bazie jajek.
Kuchenka 400W/300W Pieczenie na wolnym ogniu produktéw
mikrofalowa mlecznych i konfitur.
Kuchenka 200W Rozmrazanie reczne. Rozmigkczanie masta
mikrofalowa lub lodow.
Kuchenka 100W Rozmrazanie ciastek zawierajgcych krem.
mikrofalowa
Rozmrazanie 200W Patrz przewodnik rozmrazania na str.
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FUNKCJE KOMBINOWANE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Potozenie Zalecana T°C i moc Uzytkowanie

min. - maks.

Termoobieg + ku- 200°C

mikrofalowa

chenka 50°C - 200°C

Ta funkcja kombinowana polega na
potgczeniu pieczenia w kuchence
mikrofalowej z termoobiegiem, co
zapewnia zdecydowang oszczednosé
czasu. Jest ona zalecana w przypadku
miesa, drobiu i pieczeni umieszczonych
W naczyniu.

300W
100W - 300W
Grill sredni + ku- 2
id chenka 1-4
mikrofalowa
300W

Funkcja umozliwia rébwnoczesne wykor-
zystywanie grilla i kuchenki mikrofalowej,
co umozliwia szybkie pieczenie.

Funkcja jest przeznaczona do smazenia i
przypiekania dan takich, jak zapiekanki
oraz mieso.

100W - 700W Moze ona zosta¢ wykorzystana zaréwno

przed, jak i po zakonczeniu pieczenia, w
zaleznosci od przepisu.

Grill mocny + 4
kuchenka mikro- 1-4

falowa 300W

Funkcja pieczenia Grill mocny + kuchenka
mikrofalowa umozliwia grillowanie miesa i
ryb.

100W - 700W

FUNKCJE PIECZENIA TRADYCYJNEGO

Potozenie T°C zalecana

Uzytkowanie

min. - maks.

Grill mocny 2

1-4

Zalecane do grillowania kotletow, kietbasek,
chleba, krewetek uktadanych na ruszcie.

Grill  mocny 200°C
d impulsowy 50°C - 200°C

Drob i soczyste pieczenie, chrupigce z
wszystkich stron.
Zachowuje miekko$¢ pieczeni z ryb.

Ciepto 200°C
obiegowe* 50°C - 220°C

Tryb zalecany dla zachowania miekkosci
biatego miesa, ryb i warzyw.

13
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Ponownie wcisnag¢ i przytrzymac przez kilka
sekund przyciski ® i=, az do chwili, kiedy
symbol t==1 zniknie z wy$wietlacza.

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE (rys. A)

Na programatorze powinna by¢ wyswietlona
wytgcznie godzina. | nie powinna ona migac.
Przekreci¢ pokretto az do wyswietlenia wy-
branej funkcji pieczenia, a nastepnie
zatwierdzi¢.

MODYFIKACJA TEMPERATURY (rys. B)
- Wcisnaé przyciskiﬂw - kiedy wyswietlana
wartos¢ temperatury miga, mozliwe jest jej
zmodyfikowanie.

Ustawic temperaturg , przekrecajgc pokretto,
a nastepnie wcisngé, aby zatwierdzic.

- Przykiad: 180°C.

MODYFIKACJA USTAWIENIA MOCY (rys.
C)

- Weisnaé przycisk d«mocy (300W) - kiedy
wyswietlana warto$¢ mocy miga, mozliwe jest
jej zmodyfikowanie.

- Ustawi¢ moc za pomocg pokretta.

- Przykfad: 200 W.

- Zatwierdzi¢ wyboér naciskajgc pokretto.

PROGRAMOWANIE CZASU (rys. D)

Rozpoczg¢ pieczenie natychmiastowe, a
nastepnie wcisng¢ przycisk © - czas piecze-
nia ® miga i mozliwe jest przeprowadzenie
modyfikacji ustawien.

Przekreci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas piec-
zenia. Wcisng¢, aby zatwierdzié.

Piekarnik jest wyposazony w funkcje “INTE-
LIGENTNEJ POMOCY”, ktéra podczas
programowania czasu zaproponuje mozliwe
do zmodyfikowania ustawienie dla wybra-
nego trybu pracy.

Zapamietanie czasu trwania pieczenia od-
bywa sie automatycznie po kilku sekundach.

Uwaga: W potowie czasu pieczenia, ku-
chenka zasygnalizuje koniecznos¢ odwro-
cenia produktow, emitujgc sygnat

14

dzwiekowy i wyswietlajgc komunikat
»TURN”.

PIECZENIE ROZPOCZYNANE Z
OPOZNIENIEM (rys. E)

Nalezy wykonac te same czynnosci, co w
przypadku programowania czasu. Po usta-
wieniu czasu pieczenia nalezy wcisngc
przycisk ©. Kiedy wskazanie na
wyswietlaczu miga, nalezy ustawi¢ godzine
zakonczenia pieczenia, przekrecajgc
pokretto. Zapamietanie godziny konca piec-
zenia odbywa sig automatycznie po kilku
sekundach. Wskazanie godziny
zakonczenia pieczenia przestaje migac.

AUTOMATYCZNE FUNKCJE PIECZENIA
(rys. F)

Programowanie automatycznych funkgiji
pieczenia umozliwia dobdr parametrow
pieczenia na podstawie dania i czasu.

Na programatorze powinna by¢ wyswietlona
wytgcznie godzina. | nie powinna ona migac.

- Za pomocg pokretta wybierz tryb

e : P
, logo zacznie migac.

- Wybra¢ program pieczenia
AUTOMATYCZNE (Patrz tabela)

- Proponowana waga miga na ekranie.

- Przyktad: P3 —> waga, 500G.

- Za pomocg pokretta ustawi¢ wage lub czas.
Przyktad: 650g.

- Zatwierdzi¢, naciskajgc pokretto.

- Na wyswietlaczu pojawia sie piktogram
uzywanego trybu pieczenia oraz obliczony
automatycznie czas. Kuchenka uruchamia
sie.

Yy?/braé jeden z zaprogramowanych produk-
ow.

FUNKCJE AUTOMATYCZNE
ROZMRAZANIA

Kuchenka umozliwia dostep do 3 réznych
typéw programowania w trybie rozmrazania
- Rozmrazanie automatyczne P1, P2 lub
P3.



¢ 3 UZYTKOWANIE

&

Produkty 14
Przepisy

Warzywa swieze wiokniste P01
Warzywa swieze P02
Warzywa zamrozone P03
Dréb (funkcja kombinowana) P04
Wotowina (funkcja kombinowana) P05
Ryba P06
Swieza pizza (funkcja kombino- P07
wana)
Pizza zamrozona (funkcja kombi- P08
nowana)
Pizza zamrozona (pieczenie trady- P09
cyjne)
Dania swieze gotowe (kuchenka P10
mikrofalowa)
Dania zamrozone gotowe P11
Dania $wieze gotowe (funkcja kom- P12
binowana)
Tarta stona P13
Zapiekanka ziemniaczana P14

Wystarczy wybrac typ programu i wpisac
wage.

P1: Tryb automatycznego rozmrazania
miesa, drobiu i dan gotowych.

P2: Tryb automatycznego rozmrazania ryb.
P3: Tryb automatycznego rozmrazania
pieczywa i ciast.

Uwaga: W przypadku funkgcji
rozmrazania, zaprogramowanie urucha-
miania z opéznieniem nie jest mozliwe.

WPROWADZANIE PROGRAMU PIECZE-
NIA DO PAMIECI

Mozna zapamigta¢ 3 wybrane przez
uzytkownika programy pieczenia, ktére beda
mogty zosta¢ wykorzystane w przysztosci.

- Programowanie pamieci (rys. G):

Wybra¢ pieczenie, jego moc Ilub
temperature, a nastepnie wcisng¢ pokretto
az do wyswietlenia komunikatu ,MEM 1.

Wybra¢ jedng z 3 dostepnych pamieci,
przekrecajac  pokretto, a nastepnie
zatwierdzi¢, aby zapamietac. Zatwierdzic po-
nownie, aby rozpoczgc¢ pieczenie.

Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca w
pamieci sg juz wykorzystane, nowy wpis
zastgpi poprzedni.

Podczas wprowadzania zapisow do
pamieci, zaprogramowanie uruchamia-
nia z op6znieniem nie jest mozliwe.

- Wybra¢ jedng z 3 juz zapamietanych
pozycji w pamieci (rys. H):

Przekreci¢ pokretto i przejs¢ do pozyciji
MEMO, a nastepnie zatwierdzi¢. Przewing¢
pozycje w pamieci za pomocg pokretta i
zatwierdzi¢ wybrang pozycje. Pieczenie roz-
poczyna sie.

Uwaga:

Aby wylaczy¢ kuchenke w dowolnej
chwili, nalezy wcisnaé¢ i przytrzymaé
przycisk@ .

Aby wstrzyma¢ pieczenie podczas wyko-
nywania programu nalezy wcisngé
pokretto.
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¢ 4 KONSERWACJA

POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ

Nalezy uzywac miekkiej szmatki nawilzonej
produktem do mycia szyb. Nie nalezy
uzywa¢ kremdéw nabtyszczajgcych, ani
gabek Sciernych.

Ostrzezenie

Do czyszczenia szklanych drzwic-
zek piekarnika nie nalezy uzywac
sciernych srodkéw czyszczacych lub
gabek metalowych, poniewaz moze to
spowodowa¢ zarysowanie powierzchni
i pekniecie szyby.

WYMIANA LAMPKI

Jakiekolwiek prace dotyczace lampki mogg
by¢ wykonywane wytgcznie przez serwis na-
prawczy lub wykwalifikowanego specjaliste,
autoryzowanego przez marke.

¢ 5 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Niektére drobne awarie mogg by¢ usuwane przez uzytkownika:

Kuchenka nie nagrzewa sie. Sprawdzi¢, czy kuchenka jest podtgczona prawidtowo lub czy
bezpiecznik instalacji nie przepalit sie. Zwiekszy¢ ustawiong temperature. Sprawdzi¢, czy ku-
chenka nie znajduje sie w trybie DEMO.

Lampka piekarnika nie dziata. WWymieni¢ Zzaréwke lub bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy piekarmnik
jest prawidtowo podtgczony.

Po wylaczeniu piekarnika wentylator chtodzenia wcigz dziata. Jest to normalne - wenty-
lacja moze dziata¢ jeszcze maksymalnie przez 1 godzine po zakonczeniu pieczenia, aby
zapewni¢ obnizenie temperatury wewnetrznej i zewnetrznej piekarnika.

¢ 6 SERWIS PO SPRZEDAZY

SERWIS PO SPRZEDAZY

mowy z serwisem naprawczym nalezy podac

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu po-
winny by¢ wykonywane przez osoby wykwali-
fikowane, autoryzowane przez marke. Aby
utatwi¢ rozwigzanie problemu, podczas roz-
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kompletne dane referencyjne posiadanego
urzgdzenia (nazwa handlowa, numer serwi-
sowy, numer seryjny). Informacje te znajduja
si¢ na tabliczce znamionowe;.

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE
Podczas prac naprawczych nalezy zadaé
uzywania wytgcznie oryginalnych czesci za-

miennych. PECE
D



° 7 TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA
OKRESLONEJ FUNKCJI

Testy zdolnosci do wykonywania okreslonej funkcji zgodnie z normg CEI/EN/NF EN 60705 ;

Migdzynarodowa Komisja Elektrotechniczna SC.59K opracowata norme dotyczgcg przepro-
wadzania porownawczych testow wydajnosci kuchenek mikrofalowych. W odniesieniu do tego
urzgdzenia nasze zalecCenia sg nastepujgce:

Test Obcigz | Czas ok. | Pokretto wyboru Naczynia / Porady
enie mocy
Krem jajeczny 1000 g 16- 18 500 W Pyrex 227
(12.3.1) min. Na ptycie obrotowej
Ciasto biszkop- | 475¢g 6-7 min. 700 W Pyrex 827
towe (12.3.2) Na ptycie obrotowej
Pasztet mi sny PTG
(12.3.3) 900 g 14 min. 700 W Przykry foli
o plastikow .
Na ptycie obrotowe;j

Rozmra anie 500 11-12 200 W Na ptaskim talerzu
mi sa 9 min. Na ptycie obrotowe;j
(13.3)

Rozmrg anie 250 g 6 -7 min. 200 W Na pfa§k|m talerzu'
malin Na ptycie obrotowej
(B.2.1)

Zapiekanka 1100 23-25 Grill staby Pyrex 827

ziemniaczana 9 min. +700 W Na ptycie obrotowe;j

(12.3.4)
Umie ci na kratce
Cns Culleren7 Ustav; br1ra}tltf£:)r;i1omie 1
min. +500 W P
od dotu
e Obréci w pofowie czasu
(12.3.6) 120049 pieczenia
. W naczyniu ceramicznym
35-40 Teré?)gggleg emaliowanym
min. +200 W Umie ci na l:\r:}tce ustawio-
na poziomie 1 od dotu
Ciasto . Termoobieg Pyrex 828
(12.3.5) 700g | 20min. | 5500C+200W | Ustawi na kratce na pozio-
mie 1
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YBA/KAEMAA

ITOKYIIATEJIbHHIIA,
YBAKAEMBIH ITOKYITATEJIb!

Mcnonb3oBaHue BbicokoknaccHom npoaykuumn De Dietrich nogaput Bam
He3abblBaeMble SMOLIUN.

Hawa npogykumsi noHpaBMTCA BaM C NepBoro Barnsgga. Kayectso ansariHa
NoAYEPKNBAETCHA 3CTETUKON BHE BPEMEHU U TLLATENbHBIMU AETaNsIMU
OTAENKMW, AeNatoLNMN KaXKabli NPeaMET SferaHTHbIM U U3bICKaHHbIM B
COBEPLLEHHOW rapMOHUM O4HMUX
¢ apyrumu. K aTon neum Tak u Xo4eTcs MPUKOCHYTLCS.

[nsa nponseoacTtea ToBapoB De Dietrich ncnonb3ytoTcs TONbKO NPOBEPEHHbIE,
BbICOKOKAYeCTBEHHbIE U HaJeXHble MaTepuansl. icnonb3oBaHne
OraropoAHbIX METAsOB U
nNpYMeHeHne nepesoBon TEXHOMOMMIN rapaHTUPYOT BbICOKOE KavyecTBO
npogykumn De Dietrich
, KOTOpasi He OCTaBUT PaBHOAYLLHbLIMU AaXe CaMblX TpeboBaTeNbHbIX
LeHUTenen KynmHapHoro nckyccrea. [ycTb ncnonb3oBaHmMe 3Toro HOBOro
npmnbopa AoCTaBUT BaM yOOBOSbLCTBUE.

Bnarogapum Bac 3a goBepue.

De Dietrich<O>
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¢ 1 OIIHCAHHE IIE9H

€ nAHENB YNPABNEHUS
e [IUCMNNEWN

|
3 5 6

1- OTOGpaxkeHne PeXxVIMOB MPUICTOBIEHNS g VHovkaTop GrokvpoBky naHenm
2- OToGpaXkeH1e BpeMeHN 1 TemnepaTtypbl ynpaerneHus
3- VIHavikatop okoHuaHus npurotoanerms / Taiivep ® WHovkatop doyHKumm «PeLenTbi»
4- VIHayKaTop AMUTENbHOCTU NPUTOTORMEHWS! A VHavkaTop AnuTensHOCTH
5- OcraHoB BpaLuatoLLierocst bnoga @ npurotoBneHus MiHgvkaTop TanMepa
6- HaukaTtop moLHocTW/ Beca VIHAMKaTop OKOHYaHWSA NPUIOTOBMEHNS
7- Vinaukatop BbiGopa ypoBHS
o KHOIMKK

1 PaGorta/ octaHoB

1 @ ﬂW 2 2 Hacrtpoiika Temneparypsi

N MOLLHOCTH

@ 3 3 HacTtpolika BpemeHu,
ANUTENBHOCTU U OKOHYaHUS
—_— 4 4 npwroToBneHus, TaiMepa

Hoctyn k MEHIO HacTpoek

e PYYKA NAHENU YMNPABJIEHUA

Peub nget o Ban.l,aFOUJ,eI;ICH Py4Ke C HaXXMMOM B LIEHTPE, NO3BOSISAOLLIEN Bbl6paTb
nporpamMmmebl, yBeNn4nTb UM YMEHbLUNUTb 3Ha4YeHUA 1 NoaTBepanTb UX.

CumBoOnMyeckoe n3obpakeHve pyykn BbIrmaauT Crieqyowmm obpasom:

MOBEPHWTE pyuky. [ns nogTBepxaeHvs Bbibopa
HAXMWTE Ha ueHTp pydku.



¢ 1 OITHCAHHUE IIE9H

@ nPUHALNEXHOCTH

MpepoxpaHuTenbHas pelueTka,
npenAaTcTBYOLWasn ONPOoKMAbIBaHUIO
(puc.A).

OHa no3BonsieT XapuTb TOCTbI, XapuTb
UnuM npuaaeatb MNPOAYKTY 30510TUCTYHO
KOPOUKY.

PelueTky Henb3s NPUMEHsSITb C ApYrMMuM

MeTannM4yeckuMmn  KOHTerHepamu  C
YHKUMEN  MUKPOBOMHbLI,  rpunb  +
MMWKPOBOJTHbI unu KOHBEKTOpP +
MUWKPOBOJTHbI.

Tem He MeHee, NuLLy B aniOMUHUEBOM
KOHTeHepe MOXHO pas3orpeTb, NoCTaBuB
€ro Ha Taperiky, a 3aTeM Ha pPeLLEeTKY.

TY60okun cteknsAHHBLIN NoanoH (puc. B).
OH MoOXeT ObiTb WUCMONb30BaH MNpu
3arnofiHEHMN BOAOW  HArMofoBUMHY  Ans
NMPUroToBeHNsT Ha napoBoit OaHe cC
yHKLMEn

KoHBekTOopa. OH MOXeT BbICTynaTb B
KavecTBe nocyapl Ans NPUroTOBMNEHMSI.

MpumeyvaHune:

MocTapanTecb XOpoLWO MOCTaBUTb
rmyboKkMn nopgaoH MO LEHTPY Mexay
GOKOBbIMWU pelueTKamu, 4YTOObl He
M3MEHUTb LIUPKYNALUIO Bo3ayXa.
PEwetka + rnyGoOKUM CTEKNAHHbIN
nopaoH (puc.C)

YTtobbl xapuTb ®  cobupaTb  COK,
BbIOEMALWMNIACA NPU  Kapke, MocTaBbTe
peLueTKy Ha rmy6oKkvin NogaoH.

HAnpasnstowwme (puc.D)

2 ycTaHaBnuBaemble  HamnpaensLime
MO3BONSIOT BaM MCMONb30BaThb PELLETKY Ha
3 ypoBHe.

Bpaluaroweecs 6nropo (puc.E)
Bpawatweecss 6Gniogo obecneunBaet
paBHOMEPHOE MPUroTOBIEHME MPOAYKTa
6e3  BbIMNOMHEHUSA  OOMONHUTENbHbIX
OEeNCTBUN.

OHo BpallaeTca B 2 HanpasneHusix. Ecnv
OHO He BpallaeTcs, NpoBepbTe, YTOObI
BCE 3M1EMEHTbI MPaBUITbHO CTOSAMN.

Ero MoXxHo ucnonb3oBaTbh Kak 6rntofo ans
npurotoeneHus. [Ans n3eneveHns onoga
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BbITaLLWTE €ro, UCMonb3ys 30HbI 4OCTYNa,
npeayCMOTPEHHbIE B YriybreHnn.
HecyLimn anemeHT no3sonseT
CcTeknsgHHOMY 6rirogy BpallaTbCs.

Ecnu HecyLLMin aNeMeHT U3BMeYeH, He
JornyckanTe nonagaHvs Boabl B
OTBEpCTUE OCx ABUraTensi.

He 3abbiBariTe BEpHYTb HA MECTO
HECYLLNI 3MEMEHT, PONINKOBYIO OMOpY U
CTEeKNAHHOE Bpallarleecs 6nogo.

He Bpavyarite 6nogo Bpy4HyHo BO
n3bexaHvne NoBpeXaeHnsi CUCTEMbI
npueoaa. B crnyyae nnoxoro BpatleHusi
ybeanTteck B OTCYTCTBUM MHOPOAOHbIX
npegmeToB nod 6roaoMm.

bntogo B nonoxeHun octaHoBa NO3BONSAET
yCTaHaBnueaTb OomMbLUME EMKOCTUN Ha BCeW
NnoBepxHOCTU neuun. B aTom cnyyae
HeobX0AMMO MOBEPHYTH EMKOCTb U
nepemeLlaTb ero CoaepXXnmoe B cepeavHe
nporpamMmbl.

NPUHLUUN PABOTDI
MuWKpPOBOMHbI, KOTOpblE NPUMEHSTCS ANd
NPUroTOBIEHUS, ABNATCA
SMNEeKTPOMarHUTHbIMM ~ BonHamu.  OHu
CBOOOOHO  MPUCYTCTBYOT B Hallewm
OKpY>XeHUW B BUAE PafVoOBOSH, CBETA UMK
MHPaKPacHOro U3MNy4YeHus.
YacrtoTa BornH HaxoguTcs B AvanasoHe 2450
MI L.
BornHoBble XxapakTepucTyKu:

* BOJTHbI OTpakatoTcst MeTannamu;

* TMpPOXOOAT CKBO3b Bce Apyrue
BELLECTBA;

* MOrMoLWalTCa MOoMeKynaMmm BoAbl,
Xupa, caxapa.
Mpv BO3OENCTBMN MUKPOBOMH Ha NPOAYKTbI
NUTaHWSA NPOUCXOAUT YCKOPEHUE OBUKEHNSA
MOJEKYI, YTO U MPUBOOUT K HarpeBaHuio.
ImybrvHa NpPOHMKHOBEHUS BOMH B MULLY
paBHa npubnuauTenbHo 2,5 cm, ecnu
TonwmMHa  npogykta  Gonblle,  TOrga
npuroToBrieHne GyaeTr NpoucxoguT nyTem
TENnonpoBOAMMOCTH, Kak npu
NPUrOTOBMEHNN B KOHBEKLMOHHOM PEXUME.
Cnienyert 3HaTb, YTO MUKPOBOSIHbI BbI3bIBaKOT
B MpPOAyKTax MuTaHUA TepMuyeckme
ABMNEHUSA U He SABMSIOTCA OnacHbIMW Ans
300pPOBbS.



° 2 HACTPOHKH

YCTAHOBKA BPEMEHMU (puc. A)

Mpy nogave HanpshkeHUss Ha pucnnee
muraet 12:00.

HacTpovite Bpemsi, noBopavmBasi pyuky,
3aTeM HaXXMUTe ee Ans NoATBEPXKAEHUS.

B cnyyae BbIKNIOYEHMS 3SneKTpUYecTBa
rnokasaHusi BpeMeHM MUratoT.

WU3MEHEHUE BPEMEHM (puc. B)

Haxmute Ha kHonky O B TeuveHue
HECKOIbKNX CEKyHZ, Noka BpeMsl He HayHeT
muratb. HacTtpownte Bpewmsi, noBopaymeas
py4yKy, 3aTeM Haxmute ee  AnA
NoaTBEPKOEHMS.

TAUMEP (puc. C)
OTa yHKUUA MOXET ObITb UCMONb30BaHa
TOMbKO NPU OCTAHOBIIEHHOW MEYN.

HaxmuTe Ha kHonky O,
0:00 wmwuraer. Hactporite  Tanmep,
noBopayMBas pyyKy, 3aTem HaxmuTe ee Ans

NOATBEPXKAEHWS, 3anyCcTUTCsl 0OpaTHbIN
OTCYET.
Mo wvcTeyeHUM BpeMeHW  MPO3BYYUT

3BYKOBOW curHasmn. Ytobbl ero oTKniounThb,
HaXXMUTe Ha 0By KHONKY.

MpumeyaHue: Y Bac eCTb BO3MOXHOCTb
MU3MEHUTb unu OTMEHUTb
nporpaMmmupoBaHue TarMmepa B no6on
MOMEHT.

Ons OTMeHbl BepHUTECb B MEHIo
Tanmepa un yctaHoBuTe Ha 00:00.

BINOKMPOBKA MAHENN YNPABIEHUA
3awwmTa ot gerten (puc. D)

HaxmMnTe ogHOBPeMeHHO Ha kHomnku dw un

[0 oTobpaxeHus cumBona Ha
aKpaHe. bBrokupoBka naHenu ynpasneHus
[OCTyMHa BO BpeMsI MPUrOTOBMEHWUS UMK
oCTaHoBa Meyun.

MPUMEYAHUE: Tonbko kHonka @
ocTaetcs aKTUBHOM BO BpemMs
NPUroTOBMEHUS.

Ons pa3briokMpoBKM MaHeN yrnpaeneHust
HaXXMITE OIHOBPEMEHHO Ha kHorku bw 1

A0 nc4yesHoBeHuA cumMmBona Iﬂ C 3KpaHa.

MEHIO HACTPOEK (puc. E)

Bbl MOXeTe M3MeHNATb pasHble napamMeTpbl
BaLLen neyu:

OCBELLEHNE, KOHTPACTHOCTb, FTPOMKOCTb U
[EMOHCTPALMOHHbIV PEXNM.

C oTOM Uenbl Haxmute B TeYeHue
HECKOJbKMX CEKYH[, Ha KHOMKY —, 4TOObI
BOWTW B MEHIO HACTPOEK.

Cwm. Tabnuuy Huxe:

YcraHos/ieHHbIE
rnapameTpabl
10 yMO/THaHWIO

3BYKOBbIE CUIHaJIbI:
MNonoxxeHwe BKJ1.,
3BYKOBblE CUIHasbl
BKJ/THOYEHbI.
MNonoxenwne OTKI1.,,
3BYKOBblE CUrHasbl
OTCYTCTBYIOT.

KOHTPaCTHOCTD:

SApkocTb avcrnines
perynmpyeTcsi B NpoLieHTax
ot 20 oo 100%.

OEMO-pexxum :
MNonoxxeHwe BKJ1., pexxnum
BIJ/TIOYEH.

MNonoxxenue OTKJ1.,
HOPMaJTbHbIV PEXUM MeYn.

Mpn HeobxogMMocTM [AONs  U3MEHEeHus
pasnMYHbIX NapameTpoB MOBEPHUTE PYYKY,
3aTeM HaXXMUTe ee st NOATBEPXKOEHMSI.

Onsa Bbixoga B NOOOM MOMEHT U3 MEHHO
HaCTPOEeK HaXXMUTE Ha .

YMNPABNEHUE BPALLUAKOLLMMCA
BNOOOM (puc.F)

Ecnu Bbl BUOUTE, YTO AN €ro cBoOoaHOro
BpaLLeHust B neyn HeaoCcTaTo4yHO
NMPOCTPaHCTBA, Bbl MOXETE OCTaHOBUTb
Bpallatolleecs 6nogo Ao uUnu Bo BpeMmst
BbIMOSTHEHMS MPOrpaMMbI.

Haxwumaiite ogHoBpemeHHo Ha kHorkn O
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3 IKCIUIVATALIHA

&

BbINONHUTL NPUTOTOBJIEHUE
OTa neYb No3BonseT BaM UMETb 4 TVNa PEXVMMOB PA3HOTO NMPUrOTOBMEHNS:

- OYHKUMA MUKPOBOJSTHBI.

- KomBrHMpoBaHHbIE PYHKLMM MUKPOBOIHbI (MUKPOBOSHBI + MPUIOTOBMEHME B
KOHBEKLIMOHHOM PEXUME).

- OYHKUMN NPUrOTOBMNEHNSI B KOHBEKLIMOHHOM PEXUME.
- ABTOMaTnyeckne yHKUMN NPUrOTOBINEHUSI.

®YHKUMUN MUKPOBOIJIHbI

MonoxeHune MowHocTb MpuMeHeHune
MwukpoBonH 1000 Bt BbICTpbI NogorpeB HaNUTKOB, BoAbI 1 6o,
bl cogepxaLimx GonbLuoe KOnn4yecTBo
XKNOKOCTMU.
lMpurotoBNeHne  MPOAYKTOB  MUTaHWS,
codepxalumx 6omnbLuoe KOMMYecTBO BOAbI
(cynbl, coycbl, noMMaopbI 1 T.4.).
MukpoBonH 800 B1/900 Bt [MpuroTtoBneHve CBEXNX UM 3aMOPOXEHHbIX
bl OBOLLEN.
MwukpoBorsH 600 Bt PacTtonuTb wokonag,.
bl
MukpoBonH 500 Bt MpurotoBneHne pbibbl U pakoobpPasHbIX.
bl Mogorpes Ha 2 ypoOBHSX.
MpurotoBneHe Cyxux OBOLLEN Ha Marom
orHe. [NofgorpeBs MY NPUrOTOBIIEHNE HEXHbBIX
npoaykToB Ha 6ase anua.
MukpoBonH 400 B1/300 Bt [MpurotoBneHne Ha MarioM OrHe MOSIOYHbIX
bl NPOAYKTOB, BapeHbS.
MwukpoBorsH 200 Bt Pa3amoposka B py4yHOM pexume. Pactonutb
bl macno, neg.
MwukpoBOJH 100 Bt Pa3amoposka BbIneykn, cogeprallen Kpem.
bl
Pasmopo3ka 200 Bt CM. VHCTPYKUMMN MO pasmMOpO3Ke.

12
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3 SKCITYATALIIA &
KOMBUHUPOBAHHBIE ®YHKLIMW MUKPOBOITHOBOWMEYM
MonoxeHune PekomeHpgoBaHHas T°C  u MpumeHeHne
MOLWWHOCTb
MUHUManbHaa - MakcumanbHasa
KoHBekTop + 200°C OTa KOMBUWHMpOBaHHas dyHKUNSA
MUKPOBOSHbI 50°C - 200°C 06beanHSET MPUrOTOBIIEHME MPU NMOMOLLN
MWKPOBOJTH C npuroToBneHnem
300 BT KOHBEKLIMOHHbIM CMOCOOOM, MO3BOMAS

100 Bt - 300 Bt

BaM 3HAYUTENbHO C3KOHOMUTL BpPEMS.
PekomeHnayetcs anst Msica, NTuubl 1
)KapKkoro B nocyze.

OANHOYHLIN FpUNb 2
+ MUKPOBOJIHbI 1-4
300 BT

100 Bt - 700BT

3T1a PyHKUMS NO3BONSET OQHOBPEMEHHO
NPUMEHATb MUKPOBOSMHbI U TPUMb, YTO
NO3BOMSET FOTOBUTL BbICTPEE.

OTa (yHKUMA NO3BOMSAET MPUrOTOBUTH
onoga ¢ 30Mm0TUCTOM KOPOYKOW,
Hanpvmep, rpaTteH Unu Msco.

Ee MOXHO npumeHsATb OO unu nocne
MPUroTOBMEHNSI B COOTBETCTBUM  C
peLenToMm.

CUnbHbIA rpUnb
+ MUKPOBOJIHbI

4
1-4
300 BT

MpurotoBneHne B YHKLUMM CUSbHBIN
rpynb + MUKPOBOSIHBI, YTODbI XXapuTb MSICO
1 pbIBy.

100 BT - 700BT

OYHKUUU NMPUTOTOBJIEHUA B KOHBEKLUMOHHOM PEXUME

MonoxeHue PekomeHpyemas T°C [lNpumeHeHue
MWHUManbHas -
MaKcumanbHas
CUNBLHLIN 2 Pexum peKOM6€H/J,yeTCF| ansa obxapusaHus
2 rpune 1-4 Ha rpune OTOMBHbIX, COCMCOK, NOMTUKOB
xneba, KpeBeTOK.
. PekomeHayeTcsa ansa npurotoBneHus NTulbl
CunbHbIN 200°C 1 XapKoro, C XpyCTSILLEN KOPOYKOM CO BCEX
Ml Typ6o rpunb CTOPOH, COYHbIX BHYTPU.
50°C -200°C [ns npurotoBreHUS HEXHOro pbIGHOrO
dune.
KoHBekTOp 200°C PekomeHpoyetca  ang MPUroTOBIEHNS
* 50°C - 220°C HexHoro 6enoro msca nMTUUbl, pPbiObI,

OBOLLEN.
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3 QX
IKCIUIYATALIHA —
N=B TeYeHNEe HECKOMbKNX CEKYH. 3aBUCNMOCTH oT BbibpaHHoro
CumBON L==1{ nosiBNseTCA Ha aucnnee. a%mfgosnﬁ:génbxo - —
 [oBTOpHas akTMBauusi BpallaloLLerocs P yHA P
6riona npurotoBrnexHns Gyaet  3auUKCMpOBaHO
aBTOMATUYECKU.

CHOBa HaXMUTe OHOBPEMEHHO Ha KHOMKM
O un=s TeyeHMe HECKONMbKUX CEKyHO OO0
NCYE3HOBEHWSI CUMBOMA L==1{ Ha gucrnnee.

OBbIYHbIN PEXXUM MPUrOTOBNEHUA
(puc.A)

Ha  naHenu  ynpaBneHuss  OOIMKHO
oTobpaxaTbCs TOnbKo Bpems. [ucnnen He
[OOIMKEH MUraThb.

[NosepHuTe pY4Ky no OyHKUUN
NPUroToBrEHMS MO BalleMy BblGopy, 3aTeM
noaTeepauTe.

U3MEHUTb TEMIMEPATYPY (puc.B)

- Haxmute Ha KHOMKy&W, Temnepatypa
MUWraeT, HaCTPOIKa BO3MOXKHA.

Hactponte TemnepaTypy , moBopaymsas
PY4Ky, 3aTeM Haxmute ee  Ong
NOoATBEPXKOEHNS.

- Hanpumep: 180°C

MU3MEHUTb MOLLHOCTb (puc.C)

- HaxxmuTe Ha kHonky 8w, MowHocTs (300 Br)
MUWraeT, HaCTPOMKa BO3MOXHA.

- HactpoinTe MOLLHOCTb NPV MOMOLLM PYYKU.
- Hanpuwmep: 200 BatT.

- MoaTBepAnTe BbIGOP HaXaTnem Ha pyuKy.

SAMPOTPAMMUPOBATDb
ONMTENLHOCTb (puc. D)

MocTtaBbTe Ha 0ObIYHbIN pexum
npuroToBneHus, 3atem Haxmute Ha O,
Bpems npurotosneHns & muraert, HacTpoka
BO3MOXHa.

MoBepHUTE py4Ky, 4TOBbI HACTPOWTL
ONUTENBHOCTL NPUroTOBMeHus. Haxmute
ONs NOATBEPXOEHMS.

Bawwa neyb ocHalleHa dyHkumenn «<SMART
ASSIST» (YMHbI NOMOLLHMK), KOTOpasi Npu

nporpaMmMmmnpoBaHnmn ONNTENbHOCTU
noacCKaXkeT Bam AONUTENbHOCTb
NPUroToBIeHns, MeHAILLYCA B
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MNpumeuaHue: Ha cepeaunHe BpemeHu
NPUrOTOBNEHUS NMeYb BaM YKaXKeT Ha
HEeoBXO0AMMOCTb NepeBepHyTb Bally
NpoAyKTbI, U3naBasi 3BYKOBOW CUrHas u
oTobparasi Ha gucnnee
«MEPEBEPHYTb» (TURN).

MPUrOTOBIEHME C OTNOXEHHbIM
CTAPTOM (puc. E)

[encTByinTe Tak xe, Kak npu Belbope
3anporpaMM1UpOBaHHON AMUTENBHOCTY.
[Mocne HacTponkn ANUTENBHOCTH
NPUroTOBNEHUSI HAXMUTE Ha kHorky O.
MHavikaums gucnnest Myuraet, HacTponTe
BPEMS OKOHYaHWS NPUrOTOBMEHMS,
noBopaynBas pyyky. Yepes HeCKOMbKO
CeKyH[, BpeMs 3aBepLUEHNS
npurotoereHust Byaet 3adpmkcmpoBaHo
aBTOMaTMYecku. MiHamkaTop 3aBepLueHus
NPUroTOBMEHUS MPeKpaLLaeT Muratb.

ABTOMATUYECKUE ®YHKLIUAU
MPUIOTOBIEHUA (puc. F)
lMporpammupoBaHne B aBTOMAaTU4ECKOM
(PYHKUMN  MPUFOTOBIIEHUST C  MOMOLLbO
BBELEHMSA Beca WM BpPEMEHWN BbiOMpaeT
Onsi Bac napamMeTpbl NPUrOTOBIEHMS.

Ha pucnnee gomkHo otobpaxaTbCsi TONbKO
Bpewmsi. [TokazaHWsa Ha aucnnee He OOIMKHbI
MUraThb.

- BbibepuTe npy NOMOLUM PYYKM PEXUM
® Huto , CUMBOM MUraer.

- Beibepute npurotosneHve
ABTOMATUYECKOE (Cm. Tabnuuy)

- [pegnaraembii BEC MUraeT Ha SKpaHe.

- Hanpumep: P3 —> Bec, 500 r.
blg/la\'((:ﬁpome BEC WM BPEeMsi NMpu MOMOLLN

Mpumep: 650 1.
MonoTBepanTe BbIGOP NMPOCTLIM HaXaTuem
Ha pYyuKy.



3 IKCIUIVATALIHA

&

- OTobpaxkatotcst nuKTOrpamMmma
NCNOoMNb3yeMOoro NpUroToBIIEHUSA U BpeMS,
MpoaykTbl 14
PeuenTbl
CBeXune BONOKHUCTbIE OBOLLY P01
CBaexue 0BoLLN P02
3aMOpOXeHHbIe OBOLLIM P03
Mtnua (kombrHMpoBaHHas P04
DYHKUMS)
[oBsgnHa (koMOUHMpOBaHHas P05
yHKUMS)
Pbiba P06

P2 : ABTOMaTnyeckunii pexum pa3MopO3Ku
Ons pbiObl.

P3 : ABTOMaTMyeckuii pexumM pasmopo3Ku
ans xneba 1 BeHCKOW BbINEYKM.
MpumeyvaHue: Bo Bpems pexuma
pa3sMopOo3KM He NporpaMmmmupyeTcs
NPUroTOBIIEHUE C OTIIOXKEHHBLIM
Havanom.

COXPAHUTb NMPOrPAMMY
NMPUITOTOBNEHUA
Bbl MOXeTe coxpaHuTb 3 nporpaMmbi

NpUroToBrneHns Ha Baw BblIGOp, KOTOpble
MOTOM MOXHO MPUMEHSTb.
- 3anporpammuposartsb (puc. G) :

Caexas nvuua (kom6uHupoBarHas| P07 BblGepuTe NpUroTOBMEHE, MOLLHOCTbL AMS
yHKUMS) HETO MU ero Temneparypy 1 ANIMTENbLHOCTb,
3amopoxeHHas nuuua P08 3aTEM HaXMUTE Ha PYYKy OO MOyyYeHus
(KOMBUHMPOBAHHAS PYHKLWS) «MEM 1» (MPOIP 1). Bbibepute ogHy 13 3
3amMopoxeHHas nnLua COXpaHeHHbIX MporpaMm, MoBopayMBast
(MpuroToBrieHe B KOHBEKLMOHHOM | P09 PYyHKy 1 HaxaB ee AnA NOATBepKAeHUs.
DEXMME) Moateeponte ewe pas Aana Hadvana
NPUrOTOBMEHNS.
CeexenpuroTosnenHbie briona P10 Mpumeuanve: Ecnu 3 3anomMHeHHbIe
(MMKDOBOTTHbI) nporpaMmbl 3aperucTpMpoBaHbl, HOBast
3amopoxeHHble nonydabpukaTsl P11 nporpaMma 3aMeHUT npeabIayLUYHo.
CaexenpuroTosreHHble Groga P12 Bo Bpemsa 3anoMuHaHusA He
(KOMBMHUPOBaHHaS hyHKLVIS) nporpamMmmmnpyeTcsi NPUroTOBNEHne C
OTNOXEHHbIM Ha4Yarom.
vpor ¢ Ha4yMHKon P13
KaprodperbHbi rpareH P14 - Bblbpath ofHy M3 3 nporpamm, yke
3aHECEHHbIX B NamdTb, (puc.H) :
paccuMTaHHoe aBTomatuyecku. [leub
HauMHaeT paboTaTb. MoBepHute pyuky go MEMO, 3atem
Bbibepute npegsapuTensHo  NoaATBepaunTe. C nomouiblo  pydKu

3anporpamMMMpPOBaHHbIN NMPOAYKT.
ABTOMATUYECKUE ®YHKLUU
PA3MOPO3KU
[aHHas neyb NO3BONSAET MNOMYyYnTb JOCTYM K
3 pasnuyHbIM TUNam NporpamMm B pexume
pPa3aMOpO3KK.
- ABTOMaTunyeckas pasmoposka P1, P2 unu
P3.

Bbl mpocTo BbIGUpaeTe Tun nporpammel u
BBOAMWTE BEC.

P1 : ABTOMaTM4YeCKMn pPEXnM pasMOpO3KM
Ons msica, NTuubl 1 nonydgadprkaTos

NPOCMOTPUTE MpOorpamMmbl 1 NOATBEPAUTE
BbIGpaHHyto BaMM. HaunHaetca
MPUroTOBMEHME.

MpumeyvaHwne:

Y106bI OCTAaHOBUTL NeYb B noboe
BpeMsi, HaXMWUTe NPOAOCIHKUTENbHOe
Bpems Ha KHonKy® .

Yto6bl cpenatb naysy BO Bpems
NPUroTOBIIEHUSA, HAXKMUTE Ha PYUKY.
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¢ 4 TEXHUYECKOE ObC/1Y,KHBAHHE

BHELLUHAA MOBEPXHOCTb

Mcnonb3ynte Msrkyto TKaHb, CMOYEHHYHO
CpPeAcTBOM  Anst  4ucTkum  cTekon. He
ncnonb3yiTe HU  YUCTALWMX NacT, Hu
abpasnBHbIX rybok.

MpeaynpexpeHue

He wucnonb3yinte abpa3uBHbIe
cpeAcTBa AnA yxo4a, a Takke XecTkue
MeTannuyeckme CKpeOKu Ans 4YMCTKM

Takum 06pa30M MOXHO nouapanaTtb

NOBEPXHOCTbL, a CTEeKNoO  MOXeT
noTpeckarbcsl.
3AMEHA NNAMIMOYKHU

Ona nobbix onepauui C  NaMMOYKOWN
obpatutecb B cnyx0y nocrnenpogaxHoro
obcnyxmBaHus unm K
KBanMuunMpoBaHHOMY cneumanucry,
MMeIoLLEMY pa3peLLeHme Ha 0bcnyXmBaHme

CTEKNsAHHOWM ABepubl Ne4Yn, NOCKOJNbKY ,D,aHHOVI MapKu.

¢ 5 HEUCIIPABHOCTH H CHIOCOBBI UX
YCTPAHEHHUHA

Bbl MOXeTe camu yCTpaHWTb HeKoTopble HebOoMbLUME HEUCNIPaBHOCTU:

Meub He rpeet. [posepbre, 4TOObLI MeYb Obina MpPaBUIIbHO MOAKMOYEHA WU YTOObI
npegoxXpaHnTenb Ballelr YCTaHOBKY Obin paboumm. YBenuybTe BbIOpaHHyo Temneparypy.
[MpoBepkTe, He HacTpoeHa nu nevb Ha pexkum OEMO.

Jlamnoyka neum He cBeTUTCA. 3aMeHNTe NaMMoYKy MM NpegoxpaHuTens. NposepbTe
NPaBWIIbHOCTb NMOAKITOYEHNS NEYM.

BeHTUNATOpP OXNaXaeHUs NpoAorikaeT paboTaTb Mocne BbIKMOYeHUss neun. 310
HOpMarsbHO, BEHTUNSALUMA MOXET npogorkate pabotate Ao 1 yaca MakcuMmywm nocre
NPUroTOBNEHNS!, YTOObI MOHW3UTE BHYTPEHHIOKO Y BHELLIHIOK TEMMepaTypy neyu.

¢ 6 ITOCJIEINIPO/TA’ZKHOE
ObC/1Y/KUBAHUE

NOCNENMPOOAXHOE OBCITYXKMBAHUE
TexHuyeckoe obcnyxuBaHMe Ballen nevn

O6CJ'Iy)KVIBaHI/18 BaLLeN nNeyu, BO BPEMS 3BOHKaA
coobLUTE ee NomHble NOEHTUUKALNOHHbIE

[OOIMKHO OCYLLECTBNATLCA  [aHHble (TEXHUYECKME Y JKCMITyaTauMOHHbIe
KBanMuumpoBaHHbIMK cneuvanuctamu,  AaHHble, CEepUrHbIN HOMep). OTW AaHHble
MoMyYMBLUMMM Ha 3TO paspelleHne OT  yKasaHbl Ha 3aBOACKOM Tabnuyke.
TOProBou MapKu. Ytobbl  yckopuTb
Ty OPUIMHANBHbLIE OETANU
S Mpu HeoBXoAMMOCTM NPOBEAEHUS PEMOHTa BCeraa
Tpe6y17rre MnCnoJsib30BaHUA TONbKO
cepmuguyupo8aHHbIX opu2uHasnbHbIX
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3anacHbIx Yyacmell.
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¢ 7PABO‘IA}I IIPH I'O/THOCTh

TecTbl paboyen npurogHocTh B cootBeTcTBum ¢ Hopmammn CEI/EN/NF EN 60705;

Mem,u,yHapo,u,Haﬂ ANeKTpoTexHn4eckasd KOMUCCUA,

SC.59K, yTtBepamna craHaapr,

OTHOCALLMACA K CPaBHUTEITbHbIM TECTaM TEXHMKO-3KCIITyaTtalMOHHbIX nokasatenewu,
BbIMNOJTHEHHbLIM O51A Pa3rmMYHbIX MUKPOBOJTHOBbIX Ne4ven. Mbi pekomeHayem crnegyrulee B

OTHOLLEeHMM AaHHoro npubopa:

Mcnbitanve Harpys Mpwno6n. [MNepekrtoyarens Mocyna / CoBeTtbl
Ka Bpemsi MOLLIHOCTY
AnYHbIA KpeM 16-18 Mupekc 227
(12.1.3) 1000 MWH 900 Br Ha Bpatiuatoemes 6noge
CaBonckumn 4751 | 6-7 MuH 700 Bt Mupekc 827
TopT (12.3.2) Ha Bpawiatowiemcs 6nroge
Mupekc 838
nMp(?]rzcsM;)COM 900 r 14 MuH 700 Bt HakpbITb nnactukosomn
o NIEHKON.
Ha Bpaiyatowemes 6noge
Pa3mopo3ska 11-12 Ha nnockon Tapenke
msica s00r MWH 200 Br Ha Bpawatowiemcs briroge
(13.3)
Pa3amopo3ska 250r 6 -7 MuH 200 Bt Ha nnockon Tapenke
MarnuHbl Ha Bpawyatoiemcs 6ntoge
KapTodenbHbin 1100 r 23-25 Msarkui rpunb Mupekc 827
rpateH MUH 700 Bt Ha Bpawatowemcs 6noge
(12.3.4)
YcTaHoBuTE Ha y3en
7 peLueTky
24 - 26 CT.'S;;':M + rmyGoKu1i NoaAoH
MUH +500 BT: BcTaBbTe Ha 1 ypoBeHb
T CHU3y
[NepeBepHuUTe Ha
U‘a‘g’;‘;g?'( 1200 r MOJSI0BMHE MPOrpamMMbi
B 6ntope ns
35 - 40 KonsekTop rnasypupoBaHHON
H 200°C KepammKm
+ 200 Bt YCTaHOBUTE Ha PELLETKY,
BCTaBIMEHHYHO
Ha 1 ypoBEHb CHU3Y
Topt KoHBekTop Mupekc 828
(12.5.3) 700T | 20MMH | 550°C + 200 Br | MonoxuTe Ha pewwerky 1
YPOBHSA
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat’ si jedine¢né chvile.
Su pbévabné uz na prvy pohlad. Kvalita dizajnu
sa prejavuje nadCasovou estetikou a prepracovanymi kone¢nymi Upravami,
ktoré kazdému predmetu dodaju eleganciu a vycibreny vzhlad,
aby navzajom spolu ladili. Mate neodolatelnd chut dotknut’ sa ich.
Dizajn De Dietrich si zaklada na kvalitnych a prestiznych
Materialoch; Dava prednost autentickosti. Spoloénost De Dietrich sa snazi
spojenim najnovsich technologii
a uslachtilych materialov zabezpecit vyrobu prestiznych
vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen,
ktord zdielaju v8etci milovnici kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni s
pouzivanim tohto nového zariadenia.
Dakujeme vam za vasu doveru.

De Dietrich<O>
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° 1 POPIS RURY

€@ ovLADACI PANEL
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5
Ukazovatel zamknutia ovladacich prvkov
u

1 — Obrazovka rezimov varenia a

2 — Zobrazenie ¢asu a teploty kazovatel funkcie ,Recepty”
3 —Ukazovatel konca varenia/Casovaca ® Ukazovatel trvania varenia
4~ Ukazovatel trvania varenia A Ukazovatel asu

5- Vypnutie tocne (® Ukazovatel konca varenia

6— Ukazovatel vykonu/hmotnosti
7— Ukazovatel drziaka

e TLACIDLA
1 Zapnutie/vypnutie
1 @ ﬂw 2 2 Nastavenie teploty
a vykonu
@ 3 3 Nastavenie ¢asu, trvania a konca
varenia, ¢asovaca
— 4 4 Pristup do MENU nastaveni

e OVLADANIE OVLADACICH PRVKOV

K dispozicii je oto¢ny ovladac so stredovym tlacidlom, ktory umoznuje vyberat programy,
zvySovat alebo znizovat hodnoty a potvrdit vyber.

Nakres ovladaca je zobrazeny dalej:

OTOCTE ovladag. STLACTE stredové tlagidlo ovliadada
na potvrdenie.



° 1 POPIS RURY

@ PRiSLUSENSTVO

Bezpecnostna mriezka proti sklopeniu
(obr. A)

Umozhuje funkciu hriankovaca, opecenia
do zlata alebo grilovania.

Mriezka sa v ziadnom pripade nesmie
pouzivat s inymi kovovymi nadobami pri
funkcii mikrovinného Zziarenia, grilu + mi-
krovinnej rury alebo pecenia s ventilatorom
+ mikrovinné Ziarenie.

MbzZete si vSak ohriat’ jedlo v nadobe z hli-
nika, ktora je izolovana od mriezky pomo-
cou taniera.

Sklenena panvica (obr. B).

Mozno ju pouzivat do polovice naplnenu
vodou na pecenie nad vodnym kupelom

s ohrievanim s ventiladtorom. Mbéze sa
pouzivat’ ako zapekacia misa.

Poznamka:

Dbajte na to, aby bola panvica v
strede mriezky, aby sa nemenilo prudenie
vzduchu.

Mriezka + sklenena panvica (obr. C)
na peCenie a zbieranie Stavy z pecenia
vlozte pod panvicu mriezku.

Drziaky (obr. D)
2 drziaky na zavesenie vam umoZziuju
pouzit mriezku na 3 drovniach.

Tocna (obr. E)

To€na vam umozniuje rovnomerné varenie
potravin bez manipulacie.

Bez zasahu sa otoCi v 2 smeroch. Ak sa
nevypne, skontrolujte, €i su vSetky Casti
spravne umiestnené.

Mozno ju pouzivat ako misku na varenie.
Vyberte ju pomocou pristupovych zén na-
chadzajucich sa vnutri rary.

Unasac umoznuje otacanie sklenenej
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tocne.

Ak vyberiete unasac, davajte pozor, aby
sa do otvoru hriadela motora nedostala
voda.

Nezabudnite znova vlozit spat unasac,
drziak s kolieskami a sklenenu tocriu.
Nesnazte sa ho otacat sklenenu tocnu
ru¢ne, v opacnom pripade hrozi riziko pos-
kodenia hnacieho systému. V pripade nes-
pravneho oté€ania skontrolujte, ¢i sa pod
to€fou nenachadzaju cudzie predmety.
Tocna v zastavenej polohe umozniuje pri-
pravy velkych jedal na celom povrchu rury.
V tomto pripade je potrebné v polovici pro-
gramu otocit nadoby alebo premiesat’ jej
obsah.

PRINCIiP FUNGOVANIA
Mikrovinné Ziarenie pouzivané na varenie su
elektromagnetické viny. Vyskytuju sa bezne
v naSom prostredi, ako radiové viny, svetlo
alebo infraervené Ziarenie.
Ich frekvencia sa nachadza v pasme 2 450
MHz.
Ich spravanie:

* odrazaju sa kovov,

* prechadzaju cez vSetky ostatné mate-
rialy,

 pohlcuju ho molekuly vody, tuku a
cukru.
Ked je jedlo vystavené mikrovinného Ziare-
nia, dochadza k rychlej agitacii jeho molekul,
ktora sposobuije zahrievanie. Hibka prenika-
nia vin do potravin je priblizne 2,5 cm, ak je
jedlo hrubsie, stred sa bude zohrievat ako v
pripade tradi¢nej pripravy.
Upozorriujeme, Zze mikrovinné Ziarenie spo-
sobuje vnutri pokrmu jednoduchy tepelny
Ukaz a nie su zdraviu Skodlivé.



¢ 2 NASTAVENIA

NASTAVENIE CASU (obr. A)

Pri zapnuti displeja blika 12:00.

Nastavte Cas ota¢anim ovladaca a potom ho
potvrdte zatlacenim.

V pripade vypadkov elektriny hodiny blikaju.

ZMENA CASU (obr. B)

Stlacte tlacidlo ® na niekolko sekund, aZ
kym nezablika ¢as. Upravte nastavenie ¢asu
otaCanim ovladata a potvrdte ho
zatlacenim.

CASOVAC (obr. C)

Tuto funkciu mozno pouzit’ len pri vypnutej
rure.

Stlacte tlacdidlo ©.

Zablika 0:00. Nastavte ¢asovac¢ ota€anim
ovladaca a potvrdte ho stlacenim tlacidla.
Spusti sa odpocitavanie.

Po uplynuti doby sa ozve bzudiak. Na zas-
tavenie stlacte lubovolné tlacidlo.

Poznamka: Naprogramovanie ¢asovaca
mozete kedykolvek zmenit alebo
vynulovat’.

Vynulujete ho navratom do menu
casovaca a nastavenim hodnoty 0:00.

ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV -
detska poistka (obr. D)

Sucasne stlacte tlagidla dw a @, kym sa na
obrazovke  nerozsvieti  symbol
Zamknutie ovladacich prvkov je k dispozicii
pocas pecCenia alebo po vypnuti rdry.
POZNAMKA: Poc¢as varenia zostane
aktivne len tlagidlo .

Ak chcete ovladacie prvky odomknut, stlacte
stdasne tlagidlia bw a @, kym sa na obra-
zovke nerozsvieti symbol .

MENU NASTAVENIA (obr. E)

Mézete zmenit rozne parametre vasej rury:
svetlo, kontrast, zvuky a rezim demo.
Na tento uUcel stlacte na niekolko sekund

tlagidlo = na pristup k menu nastaveni.
Pozrite si nasledujucu tabulku:

Nainstalované para-
metre

v predvolenom nas-
taveni

Zvuky — pipnutia:
Poloha ON (ZAP), aktivhe

zvuky.
Poloha OFF (VYP), Ziadne
zvuky.

Kontrast:
Percento jasu displeja je
nastavené na 20 zo 100 %.

Rezim DEMO:

Poloha ON (ZAP), aktivny
rezim.

Poloha OFF (VYP), nor-
malny rezim rury.

Na zmenu réznych parametrov v pripade
potreby otocte ovliada¢ a potom ho stlacte na
potvrdenie.

Na vyber menu nastaveni mdzZete
kedykolvek stlacit’ tlacidlo @.

OVLADANIE TOCNE (obr. F)
Ak sa vam zd4, Ze v rure nie je dostatok
miesta na otacanie jedla, vypnite otaCanie
to¢ne pred spustenim programu alebo
pocas neho.

Stlacte sucasne tlacidla
niekolko sekund.
Na displeji sa zobrazi symbol t <= 1.
» Opatovna aktivacia tone
Stlac¢te znova sucasne tlacidla © a = na
niekolko sekund, az kym sa na displeji ne-
vypne symbol t==1.

® a = na
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PECENIE
Tato rura vam umozriuje nastavit 4 rézne typy rezimov varenia.
— Funkcia mikrovinného Ziarenia.
— Funkcie kombinovaného mikrovinného Ziarenia (mikrovinné Ziarenie + tradicné varenie).
— Funkcie tradi¢ného varenia.

— Funkcie automatického varenia.

FUNKCIA MIKROVLNNEHO ZIARENIA

Poloha vykonu Pouzivanie
Mikrovinné 1000 W Rychly ohrev napojov, vody a tanierov s
ziarenie velkym obsahom tekutiny.
Varenie potravin, ktoré obsahuju velké
mnozstvo vody (polievky, omacky, paradajky
atd.).
Mikrovinné 800 W/900 W Varenie Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny.
Ziarenie
Mikrovinné 600 W Rozpustanie ¢okolady
Ziarenie
Mikrovinné 500 W Varenie ryb a koérovcov. Prihrievanie na 2
Ziarenie urovniach
Varenie suSenej zeleniny pri nizkej teplote.
Obhrievanie alebo varenie krehkych potravin z
vajec.
Mikrovinné 400 W/300W Varenie mlie€nych potravin a dzemov pri
Ziarenie nizkej teplote.
Mikrovinné 200 W Manualne rozmrazovanie Rozpustanie
Ziarenie masla, fadu.
Mikrovinné 100 W Rozmrazovanie peciva s obsahom krému.
Ziarenie
Rozmrazova- 200 W Pozrite si navod na rozmrazovanie.

nie




e 3 POUZIVANIE &

FUNKCIE KOMBINOVANEHO MIKROVLNNEHO ZIARENIA

Poloha T°C a odporuc¢any vykon  Pouzivanie

mini — maxi

mikrovinné ziare
nie

pecenia s ventila- 200 °C Tato kombinovana funkcia spaja
torom + 50°C-200°C mikrovinné Zziarenie s ohrievanim s

- ventilatorom, vd'aka ¢omu mézete usetrit
300 W zna¢né mnozstvo ¢asu. Odporuca sa pre
100 W/300 W maso, hydinu a pe¢ené na plechu.

ad krovinné ziarenie

Stredny gril + mi- 2 Tato funkcia umoznuje sucasné pouziva-

1-4 nie grilu a mikrovinnej rary, ¢o umoziiuje
rychle pecenie.
Tato funkcia vam poskytuje pecenie a za-
300 W pekanie potravin, ako su zapekané misy a
maso.
100 W/700 W pouziva sa pred pecenim alebo po pedeni
v zavislosti od receptu.

Silny gril + mi- 4 Pecenie s pomocou funkcie silného grilu a
krovinné Ziarenie 1-4 mikrovinneho Ziarenia na grilovanie masa
sow 2P
100 W/700 W
FUNKCIE TRADICNEHO VARENIA
Poloha T°C Pouzivanie
odporucané
mini — maxi
Silny gril 5 quoruéa sa na grilovanévkot’lety, klgb:é\sy,
; 1_4 platky chleba, krevety polozené na mriezku.

Gril stredny
#l impulzny

Hydina a pe€ené maso stavnaté a chrum-
200 °C kavé na vSetkych stranach
50 °C — 200 °C Na uchovanie prisad rybich steakov.

Ohrievanie
s ventilato-
rom*

200 °C Odporucané pre jemné biele maso, ryby, ze-
50 °C - 220 °C leninu.
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OKAMZITE VARENIE (obr. A)

Na programovacom zariadeni by sa mal
zobrazovat len ¢as. Nema blikat.

Otocte gombik, az kym nedosiahnete poza-
dovanu funkciu pecenia podla vasho vyberu
a potom ju potvrdte.

ZMENA VYKONU (obr. B)

— Stladte tlacidlodw, zablika teplota, potom
je mozné nastavenie.

Nastavte teplotu ota¢anim ovladaca a potom
ho potvrdte zatlacenim.

— Napriklad: 180 °C.

ZMENA VYKONU (obr. C)

— Stladte tlagidlo v, zablika vykon (300 W),
potom je mozné nastavenie.

— Nastavte vykon pomocou ovladaca.

— Napriklad: 200 W.

—Svoj vyber potvrdte stlacenim tlacidla.

NAPROGRAMOVANIE TRVANIA (obr. D)

Vykonajte okamzité pecenie a potom stlacte
tlacidlo ®, trvanie pec¢enia ® zablika. Potom
bude mozné vykonat nastavenia.

Otocte ovladac a nastavte trvanie pecenia.
Stlacenim volbu potvrdte.

Va$a rura je vybavena funkciou ,SMART
ASSIST", ktorda vam po naprogramovani
trvania odporuci trvanie pecenia, ktoré
mozete zmenit podfa zvoleného pecenia.
Cas pecenia sa zaregistruje automaticky po
niekolkych sekundéach.

Poznamka: V polovici trvania varenia vam
rdra pipnutim a zobrazenim oznamenia
»,TURN* oznami, aby ste otocili potraviny.

ONESKORENY CAS varenia (obr. E)

Postupujte ako pri naprogramovanom
trvani. Po nastaveni trvania varenia stlacte
tlacidlo ®. Obrazovka zablika. Nastavte ko-
niec ¢asu varenia otacanim ovladaca. Ko-
niec varenia sa zaregistruje automaticky po
niekolkych sekundach. Obrazovka s kon-
com varenia uz nezablika.
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AUTOMATICKE FUNKCIE VARENIA (obr.
F)

Nastavenie automatickej funkcie varenia
podla hmotnosti alebo dizky varenia vyberie
za vas parametre varenia.

Na programovacom zariadeni by sa mal
zobrazovat len ¢as. Nema blikat'.

— Pomocou ovladaca vyberte rezim
. Zablika logo.

— Vyber spdsobu pripravy.

AUTOMATICKE (pozrite si tabulku)

— Navrhovana hmotnost blik& na obrazovke.
— Napriklad: P3 —> hmotnost, 500 g.

— Nastavte hmotnost alebo trvanie pomocou
ovladaca.
Napriklad: 650 g.

Potraviny 14
Recepty

Cerstva vlaknita zelenina P01
Cerstva zelenina P02
Mrazena zelenina P03
Hydina (kombinovana funkcia) P04
Hovadzie (kombinovana funkcia) P05
Ryby P06
Cerstva pizza (kombinovana funk- P07
cia)
Mrazena pizza (kombinovana P08
funkcia)
Mrazena pizza (tradi¢né pecenie) P09
Cerstvé hotové jedla (mikrovinné P10
Ziarenie)
Mrazené hotové jedla P11
Cerstvé hotové jedla (kombinovana P12
funkcia)
Slané kolace P13
Zapekany slany zemiakovy kolac P14

— Svoj vyber potvrdte jednym stlatenim
tlacidla.
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— Zobrazi sa piktogram pouzitého varenia
a automaticky sa vypocitaju ¢asy varenia.
Rdra sa spusti.
Vyber naprogramovanych pokrmov.
AUTOMATICKE FUNKCIE
ROZMRAZOVANIE
Tato rdra vam umoznuje nastavit 3 rézne
typy programovania rezimu rozmrazovania.
— Automatické rozmrazovanie P1, P2 alebo
P3.

Jednoducho vyberte typ programu a
uvedte hmotnost.
P1: Rezim automatického rozmrazovania
masa, hydiny a varenych jedal.
P2: RezZim automatického rozmrazovania
ryb
P3: Rezim automatického rozmrazovania
chleba a peciva.
Poznamka: Pri pouzivani funkcii rozmra-
zovania nemozno naprogramovat’
ziaden odlozeny Start.

ULOZENIE PECENIA DO PAMATE

Do paméate mdzZete ulozZit tri programy
pecenia podla vlastného vyberu, ktoré
mbzete pouzit’ neskor.

—Naprogramovanie pamate (obr. G):
Vyberte pecenie, vykon alebo teplotu a
trvanie a potom zatlacte na ovladac, az kym

sa nedostanete na moznost ,MEM 1%
Vyberte jednu z troch pamati otocenim
ovladata a potvrdenim na uloZenie do
pamate. Znova potvrdte na zaCatie pecenia.
Poznamka: Ak su tieto tri pamate zare-
gistrované, nové moznosti pamate
nahradia tie staré.

Pocas ukladania do pamate nemozno
naprogramovat’ Ziaden odlozeny Start.

— Vyberte jednu z troch moznosti pamate,
ktoré su uz zaregistrované (obr. H):

Otocte ovladac, na moznost MEMO a potom
ju overte. Rozbalte moznosti pamate
pomocou ovladaca a potvrdte svoj vyber.
Spusti sa varenie.

Poznamka:

Raru moézete kedykolvek vypnut’
dihym stlaéenim tlagidla .
Na pozastavenie poc¢as varenia stlacte
ovladac.

° 4 UDRZBA

VONKAJSi POVRCH

Pouzite makku handri¢ku navihéenu pro-
duktom na Ccistenie skla. NepouZzivajte
Cistiaci krém ani drsnu Spongiu.

Upozornenie:

Na cistenie sklenenych dvierok rury
nepouzivajte drsné hubky ani drétenky,
pretoze by sa mohol poskrabat’ povrch,
€o by mohlo viest' k prasknutiu skla.

VYMENA SVETLA

V pripade akychkolvek zasahov do osvetle-
nia sa obratte na zékaznicky servis alebo
kvalifikovaného odbornika znacky.
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* 5 ANOMALIE 4 RIESENIA

Niektoré malé odchylky si mdzete opravit’ sami:

Rura sa nezohrieva. Skontrolujte, i je rdra zapojena alebo €i poistky vasej elektroinstalacie
nie su vypnuté. Zvyste zvolenu teplotu. Skontrolujte, ¢i rdra nie je nastavena do rezimu
»DEMO*“.

Osvetlenie rary nefunguje. Vymerite Ziarovku alebo poistku. Skontrolujte, Ci je rira dobre
zapojena.

Ventilator chladenia sa otaca aj po vypnuti rary. Je to normalne, ventilator sa moze otacat
este hodinu po vareni, aby sa postupne zniZila teplota vnutri aj na povrchu rary.

° 6 POPREDAJNY SERVIS

POPREDAJNY SERVIS

Pripadné zasahy na zariadeni musi vykonat
kvalifikovany odbornik spolo¢nosti. Pocas tele-
fonatu si pripravte vSetky potrebné referencie
zariadenia (obchodné Udaje, udaje servisu, sé-
riové €islo), aby sa zjednodusil proces vybavo-
vania ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju
na vyrobnom §titku.

ORIGINALNE DIELY
Pri tdrzbe pouzivajte vyluéne certifikované ori-
gindlne nahradné diely. -

PIECE

@, 4
%) S
IRy
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° 7 VHODNOST NA DANY UCEL

Skusky vhodnosti podla normy CEI/EN/NF EN 60705

Medzinarodna elektrotechnicka komisia, SC.59K, stanovila normu pre skusky porovnavania
vykonnosti vykonavané s roznymi mikrovinnymi rdrami. Pre toto zariadenie odporu¢ame:

220 °C +200 W

Skuska Hmotno | Priblizny Vyber vykonu Recepty/tipy
st Gas
S Varné sklo 227
Vaje ny krém 16 - 18 .
(12.31) 10009 min 500 W na to ni
Savojsky kola 4759 6 -7 min 700 W Varné sklo 827
(12.3.2) na to ni
Sekana Varné sklo 838
900 g 14 min 700 W Obal s plastovou
(12.3.3) o
féliou
na to ni
Rozmrz_-x_zovanle 5009 | 11-12 min 200 W Na plytkom 'Fanlerl
mésa na to ni
(13.3)
Rozmraz,ovanle 250 g 6 -7 min 200 W Na plytkom t.anlerl
malin na to ni
(B.2.1)
Zapekané 23-25 Jemny gril Varné sklo 827
zemiaky 11009 min + 70(3; 8V na to ni
(12.3.4)
Polozte na cely gril
24 - 26 Silny gril + panvica
min + 500 W Vlozte na Urove 1
dspodu
Kura ° L
(12.3.6) 1200 g V polovici oto te
Ohrievanie s V smaltovanom peka i
35-40 o N .
min ventilatorom PoloZte na vlozenu mriezku
200 °C na urove 1 odspodu
+200 W
Kola 700 20 min Ohrievanie s Varné sklo 828
(12.3.5) 9 ventilatorom Polozte na mriezku na

drovni 1
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