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Vazeny kliente,

Pravé jste si zakoupili produkt BRANDT a dékujeme vam za d@véru v nas.

Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s ohledem na vas, vas Zivotni styl a vase potieby tak,
aby nejlépe odpovidal vasim ocekavanim. VloZili jsme nase know-how, naseho inovacniho
ducha a veskerou vasen, ktera nas pohanéla vice nez 60 let.

V trvalém zajmu vzdy lépe vyhovét vasim poZadavklm je vam k dispozici nas zakaznicky
servis a mizete nam odpovédét na vSechny vase dotazy nebo navrhy.

Pfihlaste se také na nasi webové strance www.brandt.com, kde najdete naSe nejnovejsi
inovace a uzite¢né a dalsi informace.

Spole¢nost BRANDT vas denné rada podpofi a preje si, abyste si nakup piné uZili.
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KL 1,\: ‘ Stitek , Origine France Garantie" poskytuje spotfebiteldm sledovatelnost
g "§produktu jasnym a objektivnim oznacenim plvodu. Znacka BRANDT
fky Z s hrdosti umistuje toto oznaceni na vyrobky z nasich francouzskych
o <

. . % tovéaren se sidlem v Orléans a Vendome.
AR A 4

1

BV

[m] g5 [a]
https://brandt.fr/

=]
A Dilezité:

Pfed zapnutim zafizeni si peclivé prectéte tuto pFirucku, abyste se mohli rychleji sezna-
mit s jeho provozem.


https://brandt.fr/
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BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANT

POZORNE SI PRECTETE DLYLEZ"ITE vBI:fZPEC‘NOSTNI' POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

* Pfi prevzeti spotfebi¢ ihned vy-
balte nebo nechte vybalit. Zkontro-
lujte jeho celkovy vzhled. Pfipad-
né vyhrady uvedte pisemné na
dodacim listu a jednu kopii si po-
nechte.

 Ddlezité upozornéni:

« Déti do 8 let véku a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo mentalnimi schopnost-
mi nebo osoby s nedostateCnou
zkuSenosti €i znalostmi mohou
toto zafizeni pouzivat pouze te-
hdy, pokud jsou pod dohledem
nebo obdrzi pfedchozi informace
0 pouzivani zafizeni a pochopi
pripadna rizika.

«— Déti si nesméji hrat se
zafizenim. Postup Cisténi a udrzby
nesmi provadét déti bez dozoru.

« — Davejte pozor, aby si se
spotfebiCem nehraly déti.

« VYSTRAHA:

« — P¥istroj a jeho dostupné Casti
jsou pfi pouzivani teplé. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych
téles uvnitftrouby. Détido 8 let véku
museji byt udrzovany v bezpeéné
vzdalenosti, nebo museji byt pod
stalym dohledem.

« — Tento pfistroj je zkonstruovan
pro vareni se zavienymi dvefmi.
NeZz spustite pyrolytické
Cisténi trouby, vyjméte vSechna
prisluSenstvi a setfete nejvétsi
necistoty.

+ — Béhem funkce CiSténi se mo-
hou plochy zahfat vice nez pfi
bézném pouZiti.

* Doporu€ujeme udrzovat déti v
bezpecné vzdalenosti.

« — Nepouzivejte zafizeni pro
parni Cisténi.

» — Na cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni Cis-
tici prostfedky nebo tvrdé kovo-
vé Skrabky, protoze byste mohli
poskrabat jejich povrch a sklo by
mohlo prasknout.
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BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANT

* VYSTRAHA :

* Nez budete ménit zarovku,
ujistéte se, ze je pfistroj odpojen
od napajeni, abyste zabranili riziku
urazu elektrickym proudem. Ukon
provedte, az spotfebi¢ vychladne.
Pro odSroubovani ochranného
skla a zarovky pouzijte kaucCuko-
vou rukavici, ktera usnadni vy-
montovani.

» Elektricka zasuvka musi byt
po instalaci pfistupna. Musi byt
umoznéno odpojeni spotiebiCe
od napajeci sité, bud prostfednic-
tvim zastrcky v elektrické zasuvce,
anebo zaclenénim vypinae do
pevnych vedeni v souladu s pra-
vidly instalace.

+ — Je-li kabel poskozeny, musi jej
z bezpec€nostnich divodu vymeénit
vyrobce, jeho servisni oddéleni
nebo opravnéna osoba, aby se
predeslo nebezpedi.

+ — Tento pfistroj muze byt insta-
lovan stejné tak pod plochou nebo
na sloupku, jak je znazornéno na
instalaénim schématu.

« — Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku, do
kterého vestavite troubu, musi byt
odolny vuci teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materialem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu

2 Srouby, které zasunete do otvoru
uréenych k tomu ucelu.

« — Zafizeni se nesmi instalovat
za ozdobna dvirka, aby nedocha-
zelo k prehfivani.

« — Toto zafizeni je urCeno pro
pouziti v domacich a podobnych
prostfedich, jako jsou kuchyris-
ké kouty urCené pro pracovniky
obchodli, kancelafi a dalSich
profesiondlnich zafizeni, farmy,
pouzivani u klientd v hotelich,
motelich a dalSich ubytovacich
zafizenich, zafizeni typu hos-
tinskych pokoju.

« — PFi kazdém cisténi vnitfnich
Casti trouby musi byt trouba vyp-
nuta.

* Neménte vlastnosti tohoto pfis-
troje, mohlo by to byt pro vas ne-
bezpecné.

* Po pouziti nepouzivejte troubu
jako spiz ani ke skladovani zad-
nych potreb.



OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
materialy tohoto spotfebice jsou
elné. Podilejte se na jejich recyklaci
2 tak k ochrané Zivotniho prosttedi.
. je v pfislusnych kontejnerech
k tomu ucelu.

Vas spotiebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto oznacen
timto logem, které vam sdéluje, Ze se
vyfazené spotiebiCe nemaji misit s jinym
typem odpadd.

Recyklace spotfebiCl, kterou zajistuje

vyrobce, se tak provadi za nejlepSich

podminek podle evropské smérnice 2002/96/

ES o odpadech z elektrickych a elektronickych

zarizeni.

Obrat'te se na obecni (fad nebo na prodejce

a zeptejte se na umisténi sbérnych dvord pro

pouZzité spotiebice v blizkosti vaseho bydlisté.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané

Zivotniho prostredi.

» [E=]

ZIVOTNI PROSTREDI |

Tip na Usporu energie
Béhem vareni udrzujte dvirka trouby zaviena.



VYBER UMISTENI A VESTAVBA

Uvedena schémata stanovuji koty nabytku,
do néjz se trouba vejde.

Tento pfistroj Ize nainstalovat pod pracovni
plochu (obr. A) nebo vertikalné (obr. B).
Pozor: Ma-li nabytek otevienou zadni
stranu (pod pracovni plochou i pfi
vertikalni instalaci), mezi sténou a prknem,
na némZ trouba lezi, nesmi vzniknout
prostor vétsi nez 70 cm* (obr. C,D).
Vestavba spotfebite. Sejméte gumové
kryty a predvrtejte si v panelu nabytku
otvory o prméru 2 mm, ¢imZ se zamezi
odstipnuti dfeva z nabytku. Upevnéte
troubu pomoci 2 Sroubd. Vratte gumové
kryty na misto.

» [EE]

O S—
Doporuceni

Abyste se ujistili, Ze je vase instalace vyho-
vujici, nevahejte se obratit na odbornika
v oboru domacich elektrospotiebicil.

Upozornéni:

Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyza-
duje upravu pro pripojeni pfristroje, kon-
taktujte kvalifikovaného elektrikare. Pokud
trouba vykazuje jakoukoli poruchu, odpojte
pristroj nebo vyjméte prislusnou pojistku
z napajeciho vedeni trouby.

A

c <70 215526
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ELEKTRICKE PRIPOJENI

Trouba musi byt pfipojena standardnim napa-
jecim kabelem se 3 vodici 1,5 mm2 (1 ph + 1 N Modry drét ——
+ uzemnéni), ktery musi byt pfipojen k siti 220
~ 240 V pres zasuvku. Standard IEC 60083 nebo
omnipolarni odpojovaci zafizeni podle pravidla ins-
talace.

i

CIOL)

A"*’L)’é‘“i . L . ¢ Cerny, hnédy / Zemé

Ochranny vodic (zeleno-zluty) je pripojen ke nebo erveny

svorce zafizeni a musi byt pfipojen k zemi Evo dic

instalace. Instalacni pojistka musi byt 16 A. L S
Zeleny / Zluty vodic

NemdZeme nést odpovédnost v pfipadé nehody
nebo incidentu v disledku neexistujiciho, vadného
nebo nespravného uzemnéni nebo v pfipadé nes-
pravného pfipojeni.

e Pied prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim troubu zahtejte prazdnou,
se zavrenymi dvirky, asi 15 minut na nejvyssi te-
plotu. za ucelem vloupani do zafizeni. Mineralni
vina, kterd obklopuje dutinu pece, mize zpocatku
svym slozZenim vydavat zvlastni zapach. Podobné si
mdZete vsimnout koure. To vSe je normalni.
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g Seznameni se zarizenim

PREZENTACE TROUBY
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QKontroInl’ panel

@Svitilna
G Dvete
@Rukojet’

Tato trouba ma 6 pozic polic pro pfislusenstvi: police 1 az 6.

o DISPLEJ] o TLACITKA

© ® © @
© o

¥ Doba peceni

{4 Konec peceni @ Nastaveni asu a doby
B Zamknuti tlacitek ]

& Minutka gNastavenl teploty

HC Ukazatel teploty eSnl'Zenl' hodnot

e Ukazatel pfedehievu

m= Zamceni dvifek QZvyéeni hodnot
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g Seznameni se zarizenim

PRISLUSENSTVI (podle modelu)

e Rost s pojistkou proti preklopeni

Mlze byt pouzit pro vSechny plechy
a formy s potravinami urcenymi k peceni nebo
zapékani. M0ze se pouzivat ke grilovani (pokladat
pfimo na néj).

Zarazka proti preklopeni musi sméfovat k zadni
Casti trouby.

e Multifunkéni odkapavaci plech
45 mm

Vsouva se do vodicich list pod rost, rukojet’ musi
byt obracena ke dvitkdm trouby. Zachytava stavu
a tuk pfi grilovani; mdZete ho také napustit do po-
loviny vodou a péct ve vodni lazni.

* Plech na peceni 20 mm

Vsouva se do vodicich list, rukojet’ musi byt
obracena ke dvirkm trouby. Idealni na peceni
susenek, cukrovi a dortik{. Jeho naklonéna plocha
usnadnuje presunuti jednotlivych kouskl na
podnos. Za UGcelem zachytavani stavy a tuku pfi
grilovani jej Ize rovnéz vloZit do vodicich list pod
rost.

» Rosty pro st'avnatost

Polovicni rosty pro Stavnatost se pouzivaji nezavisle
na sobé, ale vzdy musi byt polozeny na jednom
z plechl nebo na plechu pro zachytavani tuku
s rukojeti proti preklopeni obracenou k zadni Casti
trouby.

PouZijete-li jen jeden rost, mézete pokrmy snadno
polévat St'dvou nashromazdénou na plechu.

A_Nei zahajite Cisténi trouby pyrolyzou,
vyjméte z ni veskeré prislusenstvi a vodici
listy.

ZjSRada

Aby se pfi peceni tuéného masa predeslo
uvoliiovani koufe, doporucujeme nalit na
dno plechu pro zachycovani tuku malé
mnozstvi vody nebo oleje.



g Seznameni se zarizenim

INSTALACE A DEMONTAZ POSUVNE TRATE

Po demontazi 2 schodovych vodict zvolte vysku
schod (od 2 do 5), ke kterym chcete upevnit
kolejnice. Zaklapnéte levou kolejnici proti levému
kroku pomoci dostatecného tlaku na predni a
zadni Cast kolejnice tak, aby 2 jazycky na boku
kolejnice zapadly do draténé police. Stejnym
zplisobem postupujte u pravé kolejnice.

POZNAMKA: teleskopickd posuvna &ast kolejnice
se musi rozvinout smérem k predni ¢asti trouby,
stop A smérem k vam.

Umistéte 2 krokové vodice na misto a poté polozte
desku na 2 kolejnice, systém je pripraven k pouziti.

Chcete-li demontovat kolejnice, znovu odstrarite
kabelové stupné. Mirné roztahnéte jazycky
pripevnéné ke kazdé kolejnici smérem dold, abyste
je uvolnili z kroku. PFitahnéte zabradli k sobé.

Rada :

Abyste zabranili uvolfiovani vypard pfFi
vareni tu¢ného masa, doporucujeme pridat
na dno panve malé mnozstvi vody nebo
oleje.

11
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R Pouzivani zafizeni

NASTAVENI

e NASTAVENI HODIN
Po zapojeni spotrebice do elektrické sité na displeji blika 12:00.

%@

Hodiny nastavte pomoci tlaCitek + a —.Vybér potvrd'te stisknutim tlacitka @ .V pfipadé vypa-
dku dodavky elektrické energie asovy Udaj blika.

e Zména Casu
Voli¢ funkci musi byt v poloze 0.

Stisknéte klavesu C) symbol a znovu stisknéte ®© .Upravte nastaveni ¢asu pomoci klaves + nebo

-. Potvrdte tlagitkem . Zadznam nastaveného Casu je automaticky po nékolika sekundach.

o Casovaé

Tuto funkci Ize pouzit, pouze kdyz je trouba vypnuta

Voli¢ funkci musi byt v poloze 0.

Stisknéte klavesu C) symbol ® Upravte nastaveni ¢asu pomoci klaves + nebo -. Potvrd'te tladitkem

CH

Pozn .: Mate moznost kdykoli upravit nebo zrusit programovani Casovace. Pro zruseni se vratte do nabidky
Casovace a nastavte na 00:00. Bez ovéreni dojde k zéznamu automaticky po nékolika sekundach.
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R Pouzivani zafizeni

o Zamek klavesnice (détska pojistka)

a (345

Soucasné stisknéte klavesy + a -, dokud se nezobrazi symbol & na obrazovce. Chcete-li jej
odemknout, stisknéte soucasné klavesy + a -, dokud se nezobrazi symbol 8 zmizi z obrazovky.

NABIDKA NASTAVENI

Mlzete zasahovat do rliznych parametr(l vasi trouby, jak to udélat: Stisknéte tladitko ® dokud se ne-

zobrazi ,MENU" pro pfistup do reZimu nastaveni.

ME U

® 0O

Stisknéte znovu tlatitko © pro prochézeni réiznymi nastavenimi.Pomoci kldves + a - aktivujte nebo
deaktivujte réizné parametry, viz tabulka nize:

AUTO: V rezimu vareni
zhasne lampa po 90

EIL FI sekundach ..

[M] ZAPNUTO: V rezimu
vareni sviti kontrolka
vzdy.

5 Aktivovat / deaktivovat
I:I anm pipnuti tlacitek
5 Aktivace / deaktivace
cC on rezimu predehfivani
EII:I on Aktivacev/_ deaktivace
demo rezimu

Pro opusténi ,MENU" stisknéte znovu O,
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R Pouzivani zafizeni

REZIMY VARENI
RUCNI FUNKCE:

(@] PROUDENi*

Teplota min. 35 ° C, max. 250 ° C
Doporuceno pro udrzovani vihkého bilého masa,
ryb, zeleniny. Pro vicenasobné vareni az na 3
Urovnich.

TRADICNi

Teplota min. 35° C, max. 275°C
Doporuceno pro pomalé a jemné vareni: mékka
hra. K peceni peCené z Cerveného masa. Pro vareni
v uzavieném kastrolu dfive zahajené pokrmy na
varné desce (coq au vin, gulas).

PULSED SOIL
(minimalni teplota 75 ° C, maximalné 250 ° C)
Doporuceno pro mokré pokrmy (quiche, Stavnaté
ovocné kolace ...). Tésto bude zospodu dobre
uvarené. Doporuceno pro kynuti (dort, brioska,
kouglof ...) a pro suflé, které nebudou blokovany
krustou.
| eco | ECO*

Teplota min. 35° C, max. 275°C
Tato poloha Setfi energii pfi zachovani kvality
vareni.
Veskeré vareni probiha bez predehfivani.

SILNY GRIL

Teplota min. 180 ° C, max. 275°C
Doporuceno pro grilovani toastd, gratinovani jidla,
opeceni krémového brilée ...

PULZOVY GRIL

Teplota min. 100 ° C, maximalné 250 ° C
Stavnatad a kiupava drlibe? a pecené ze véech
stran.
Zasunte odkapavaci misku na spodni polici.
Doporuéeno pro vsechny drlibeze nebo pecené,
k opeceni a vareni peceného jehnéciho, hovéziho
Zebra. Aby si uchovali svij fondan s finiSery.

Automatické funkce:

Brandt vam nabizi 3 nové funkce, které
automaticky kombinuji dva rezimy peceni:
tradicni peceni a peceni s parou, aby byla
uchovana nutricni kvalita jidel a peceni
bylo rychlejsi.

BiLA MASA
Doporucujeme pro zachovani lahodnosti a kreh-

kostivepFové a hovézi pecené.

ipg RYBY

Doporucujeme pro peceni celych ryb
nebo rybich filetd.

DRUBEZ

DoporuCujeme pro peceni kurat, krdt,
perlicek a kachen.

U téchto 3 funkci stadi nalit vlaznou vodu v
dostatecném mnozstvi k vaseho pokrmu (do
odkapavaciho plechu) a umistit ho do trouby na
spodni vodici listy a vas pokrm péct na vodicich
listach v drovni 3.

Co se tyte mnozstvi vody v odkapavacim
plechu, podivejte se do tabulky kombinovanych
automatickych funkci s pouzitim pary na konci
navodu.

Systém , Smart Assist"

Vase trouba je vybavena funkci ,Smart
Assist", ktera vam pfi programovani doby
trvani doporudi upravitelnou dobu peceni
podle zvoleného rezimu peceni.

* Metoda vareni provadéna podle poZadavki
normy EN 60350-1: 2016 k prokdzani souladu
s poZadavky evropského narizeni EU / 65/2014
na energetické stitky.
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R Pouzivani zafizeni

ZAHAJENI VARENI

e Zahajeni okamzitého vareni

Programator by mél zobrazovat pouze Cas. To by nemélo blikat.
Otocte voli¢ funkci do polohy podle vaseho vybéru.

©O® 0o

cLEAN
39’

U manualnich funkci:
Teplota se zacne zvySovat okamzité. Trouba vam doporudi teplotu, kterou Ize zménit. Trouba hieje a
ukazatel teploty blika. Jakmile trouba dosahne naprogramované teploty, ozvou se zvukova znameni.

U automatickych funkci:

=== se zobrazi na displeji.

Vyberte vase jidlo pomoci tabulky na konci navodu. Tisknéte tlaCitka + a -, dokud se na displeji
nezobrazi pozadované schéma, pak potvrdte tlaCitkem ©.

Blika vaha; zadejte skutecnou vahu vaseho pokrmu pomoci tlacitek + a -, pak potvrdte (®.
Nemusite nic jiného nastavovat, teplota a délka peCeni budou vypocitany automaticky. Blika Cas, kdy
peceni skonci, potvrdte tlacitkem (. PeCeni ihned zapocne.

e Zména teploty

Stisknéte ®.
Upravte teplotu pomoci + nebo - Potvrd'te stisknutim ®.

e Uprava doby trvani

OkamZité vafte a poté stisknéte ®, &as vareni ® blikd, nastaveni je mozné. Stisknutim + nebo -
nastavte dobu vareni.




» [EE)

R Pouzivani zafizeni

Systém ,Smart Assist" TaNKCE DOBA TRVANI

Vase trouba je vybavena funkci ,Smart

Assist", ktera vam p¥i programovani .

doby trvani doporudi upravitelnou dobu 30 min

vareni podle zvoleného reZzimu vaieni

(viz tabulka). = 30 min
30 min

Doba vareni se automaticky uloZi po nékolika 30 min

sekundach. Cas se okamfZité odpocitava po do-

sazeni teploty vareni. @ 7 min
@ 15 min

e Zména konce doby vareni

Pokradujte jako naprogramovana doba trvani. Po nastaveni doby vareni stisknéte tlacitko. ©,
konec doby vareni ( blika.

Displej blikd a pomoci + nebo - nastavte konec doby vareni.
Konec vareni se automaticky zaznamena po nékolika sekundach. Displej konce vareni jiz neblika.



Péce o vase zarizeni

INTERIER - CISTENI EXTERIERU

o Cisténi dutiny pyrolyzou

A\ pozor

Pred ciSténim pyrolyzou vyjméte z trouby prislusenstvi a posuvné listy. Nez spustite pyroly-
tické cisténi trouby, odstrante z trouby vétsi pfipecené zbytky potravin. Odstrarte piebytecny
tuk na dvifkach pomoci navlhéené houbicky.

V zajmu bezpecnosti miZe toto Cisténi probihat pouze tehdy, jsou-li dvitka automaticky zablokovana.

Dvitka nelze otevfit.

e Okamzité samocisténi

Na programové jednotce se musi zobrazit hodina bez blikani. Ovladacem funkci zvolte jeden
ze samodisticich cykld nebo [ :

€
.
-
]
!

= Cisténi 39 minut

- Na konci kazdého Cisténi na displeji probiha napis ,Clean 39", ktery nabizi spusténi tohoto Cisténi. Nastav-
te ovladad na tuto funkci a potvrdte tlatitkem ©. Stfidavé s ,Clean 39" se za¢ne zobrazovat doba 0:39 a
Cisténi se spusti. Po nékolika minutach se objevi kli¢, dvifka se tak automaticky z bezpecnostnich ddvodd
po dobu tohoto programu uzamknou.

Pokud chcete spustit ,Clean 39", kdyzZ je trouba studena nebo nedostatecné horka, podminky pro spusté-
ni tohoto programu cisténi neumozni. 0:00 se zobrazi na displeji a vy si budete muset zvolit jinou polohu
samocisténi (7],

(7] = Volba pyrolyza 2 hodiny . Nastavte ovlada¢ na tuto polohu.

Nastavte ovlada¢ na tuto polohu. @l se zobrazi na displeji. Stisknéte + pro volbu pyrolyzy v zavislosti na
stupni zaspinéni trouby.

Podle vasi volby se zobrazi doba 2:00 . Potvrd'te tlagitkem ©. B Zobrazi se, pyrolyza se spusti.

Na konci ¢iSténi se na displeji zobrazi 0:00 a dvirka se odemknou.

Vratte tlacitko volby funkci do polohy 0.

e OdloZené samocisténi

Spusténi pyrolyzy mizete odloZit. Jakmile se na displeji zobrazi délka programu, stisknéte tlacitko © a
nastavte novou hodinu skon&eni tla&itky + a -, pak potvrdte pomoci ®. Samocidténi se spusti pozdé&ji tak,
aby bylo ukonceno novou naprogramovanou hodinou. Po ukonceni Cisténi nastavte voli¢ funkci na 0.
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Péce o vase zarizeni

o Cisténi vnéjsiho povrchu

ouzijte mékky hadfik namoceny v Cistici oken. Nepouzivejte odmastovaci krémy nebo Skrabky.

o Cisténi draténych stojanii
Demontujte krokové vodice a ocistéte je. Zvednéte predni ¢ast schiidku nahoru; zatlacte cely schod na-

horu a uvolnéte predni hak z jeho krytu. Poté lehce zatahnéte cely schod smérem k sobé, abyste uvolnili
zadni haky z jejich krytu. Odstranite 2 kroky.

~ ()

o Cisténi skla dveFi

Vi ” \ Varovani :

K Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte Zadné drsné Cistici prostifedky, brusné houby
nebo kovové skrabky, které by mohly poskrabat povrch a rozbit sklo.

Nejprve odstrarite prebytecny tuk z vnitfniho skla mékkym hadfikem a Cisticim prostredkem.
Chcete-li vycistit rlizné vnitfni tabule, postupuijte pfi jejich demontdZzi nasledujicim zplsobem:

o Cisténi skla dvefi

UpIné oteviete dvitka a zablokuijte je pomoci plastového klinu dodaného v plastovém pouzdie zafizeni.

Odebrani prvniho ofiznutého podokna: stisknutim nastroje (Sroubovak) v mistech (A) odemknéte podokno
a poté jej odeberte.

A Diilezité:

Ujistéte se, Ze jste oznacili smér montaze tohoto 1. okna (leskla strana smérem k vam)



» )
Péce o vase zarizeni

V zavislosti na modelu jsou dvefe tvofeny dvéma dalSimi tabulemi s ¢ernou gumovou vilozkou v kazdém
rohu. Pokud je to nutné, vyjméte je kvali Cisténi.
Neponofujte okna do vody. Oplachnéte Cistou vodou a osuste hadiikem, ktery nepousti vidkna.

=3

e Zpétna montaz oken dvefi

Po vycisténi premistéte Ctyfi gumové zardzky nahoru a premistéte sklenénou sestavu.

Zapojte posledni panel do kovovych zarazek, poté jej pfipnéte lesklou stranou smérem k sobé. Odstrarite
plastovy klin.

Vase zafizeni je opét funkéni.

e Vyména lampy

A Diilezité:

Pred vyménou lampy se ujistéte, Ze je zaFizeni odpojeno od zdroje napajeni, aby nedoslo k
urazu elektrickym proudem. Jakmile zaFizeni vychladne, proved'te akci.

(@

\ Vlastnosti Zarovky:

25 W, 220-240 V~, 300°C, zadek GO.

Kdyz lampa jiz nefunguje, mézete ji vyménit sami.
Odsroubujte okno a poté vyjméte lampu (pouZzi-
jte gumovou rukavici, ktera usnadni demontaz).
Vlozte novou lampu a vymérite okno. Tento
vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy energetické
Gcinnosti G.
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Anomalie a reseni

ANOMALIE A RESENI

Trouba se nezahfiva.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena nebo
zda nefunguje pojistka ve vasi instalaci. Zvyste
zvolenou teplotu.

Svétlo trouby nefunguje.

Vymeérnite zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda
je trouba spravné zapojena.

Chladici ventilator bézi i po zastaveni trouby.
To je normalni, ventilace méze fungovat az hodinu
po vareni, aby se snizila vnitini a vnéjsi teplota
trouby. Po uplynuti jedné hodiny kontaktujte po-
prodejni servis.

Cisténi pyrolyzou se neprovadi.

Zkontrolujte, zda jsou dvefe zaviené. Mize to byt
chyba zamku dvefi nebo snimace teploty. Pokud
porucha pretrvava, kontaktujte poprodejni servis.

Symbol @ blika na displeji.
Chyba zamykani dvefi, volejte poprodejni servis. .

Vibracni hluk.
Zkontrolujte, zda napdjeci kabel neni v kontaktu
se zadni sténou.
To nemad zadny dopad na spravnou funkci vaseho
zafizeni, presto mlize béhem ventilace generovat
vibracni zvuk. Vyjméte zafizeni a presurite kabel.
Vyménite troubu.
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Poprodejni servis

ZASAHY

Veskeré prace na vasem zarizeni musi provadét
kvalifikovany odbornik, ktery je registrovanym
drZitelem ochranné znamky. Kdyz volate, pro
usnadnéni vyfizeni vasi zadosti méjte k dispozici
Uplné reference o vasem zafizeni (komercni re-
ference, servisni reference, sériové Cislo). Tyto
informace najdete na typovém Stitku.

ORIGINALNI DILY Béhem zésahu si vyZadejte
XXXXXXXXB s g e P , TS
e E i —— CE vylucné pouziti certifikovanych originalnich
' : nahradnich dild. e
Nr. XX XX XXXX
el

B: Obchodni reference
C: Reference sluzby
H: Sériové Cislo
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o = | 2 X
NADOBI
aso
Roti de porc (1kg) 200 180 60
Roti de veau (1kg) 200 180 60-70
Réti de boeuf 240 30-40
Agneau (gigot, épaule 2,5 kg) | 220 220 200 60
Volailles (1 kg) 200 220 180 210 60
Volailles grosses piéces 180 60-90
Cuisses de poulet 220 210 20-30
Cotes de porc / veau 210 20-30
Cotes de boeuf (1kg) 210 210 20-30
Cotes de mouton 210 20-30
R D
Poissons grillés 275 15-20
Poissons cuisinés 200 180 30-35
Poissons papillottes 220 200 15-20
Gratins (aliments cuits) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
Tomates farcies 170 160 30
Pe O
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 35
Biscuit roulé 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Cake - Quatre-quarts 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Crémes 165 150 30-40

* V zavislosti na modelu




NADOBI

=

min

Cookies - Sablés 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 180 |2 |40-45
Meringues 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 5-10

Pates a choux 200 |3 180 180 |3 | 30-40
Petits fours feuilletés 220 |3 200 5-10

Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Tarte pate brisée 200 |1 195 30-40
Tarte pate feuilletée fine 215 |1 200 20-25
Tarte pate a levure 210 |1 200 10-30

Brochettes 220 |3 210 | 4 10-15
Paté en terrine 200 |2 190 80-100
Pizza péate brisée 200 |2 30-40
Pizza péate a pain 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tourtes 200 |2 40-45
Pain 220 200 220 30-40
Pain grillé 180 275 | 4-5 2:3

E Vsechny TIC a doby vaFeni jsou uvedeny pro predehiaté

* V zavislosti na modelu

ozn .: Pfed vlozenim do pece musi véechno maso zlistat pfi pokojové teploté po dobu alespori 1 hodiny.

120

150

180

210 240 275

6|7|8|9maxi|
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Recept na drozdi (v zavislosti na modelu)

Slozeni:
» Mouka 2 kg « Voda 1240 ml « S{il 40 g e 4 balicky dehydratovanych pekarskych kvasnic
Tésto promichejte mixérem a nechejte tésto v troubé vykynout.

Postup: Pro recepty na téstoviny zaloZené na kvasnicich. Nalijte tésto do odolné nadoby
ohiejte, vyjméte podpéry rostu a polozte misku na dno.

Predehiejte troubu s funkci horkého vzduchu na 40-50 ° C po dobu 5 minut.

Vypnéte troubu a nechte tésto 25-30 minut kynout zbytkovym teplem.




FUNKCNI ZKOUSKY VHODNOSTI
DLE IEC 60350

*| -
ALIMENT Mode de | \iveay Accessoires °C | DUREE min. | PRECHAUF
cuisson FAGE
Sablés (8.4.1) @ 5 plat 45 mm 150 30-40 oui
Sablés (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 25-45 oui
Sablés (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 oui
Sablés (8.4.1) | @ | 2+5 plat 45 mm + grille | 160 30-40 oui
Petits cakes (8.4.2) Izl 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 20-40 oui
Petits cakes (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 25-35 oui
Gateau moelleuxsans 4 rille 150 30-40 oui
matiére grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleux sans 4 rille 150 30-40 oui
matiere grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleu sans — . ’
matiére grasse (8.5.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Géteau moelleux sans )
matiére grasse (8.5.1) 3 150 30-40 oul
Gateau moelleux sans . ’
matiére grasse (8.5.1) @ 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 3 grille 180 90-120 oui
Surface gratinée (9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 oui

*V zavislosti na modelu

POZNAMKA: P¥i vafeni na 2 Grovnich Ize pokrmy vyjmout v riiznych asech.
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TABULKA KOMBINOVANYCH AUTOMATICKYCH
FUNKCI S POUZITIM PARY

Poloha Zobrazeni v
ovladage programové jed- Jidla Mnozstvi pridané vody

notce
: : Kuie 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

= : : Kachna 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

\\| ) - e
| ' Krita 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

: : Perlicka 800 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

[ Celé ryby 00 mi viazné vody do odkapévaciho plech
ool (velké) 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
coea Celé ryby

300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

indiadidd (ploché)

1 Malé ryby celé | 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

:-: :-: l-: n Rybi filety 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

: : Vepiova pecené | 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

: : Teleci pecené | 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

DOLEZITE
Umistéte odkapavaci plech (s vlaznou vodou) na spodni vodici liSty v Grovni 1 a pokrm,
ktery budete péct, na vodici listy v arovni 3.
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Vazeny Klient,

Prave ste si zakupili produkt BRANDT a my vam d'akujeme za prejavenu doveru.

Tento produkt sme navrhli a vyrobili s ohladom na vas, vas Zivotny Styl a vase potreby,
aby Co najlepSie vyhovoval vasim ocakavaniam. Dali sme do toho svoje know-how, svojho
inovacného ducha a vSetku vasen, ktora nas pohanala viac ako 60 rokov.

V neustdlej snahe neustale lepsie vyhoviet' vasim poziadavkam je vam k dispozicii nas
zakaznicky servis a je vam k dispozicii na zodpovedanie vSetkych vasich otazok alebo
navrhov.

Prihlaste sa tiez na nasej webovej stranke www.brandt.com, kde najdete nase najnovsie
inovacie, ako aj uzitocné a d'alSie informacie.

Spolocnost’ BRANDT vas rada kazdodenne podporuje a Zela si, aby ste si nakup mohli
vychutnat’ naplno.

Ne le'b . Stitok ,Origine France Garantie® poskytuje spotrebitelom vysle-

S é‘dovatel’nost’ produktu jasnym a objektivnym oznacenim pdvodu.

Wyc € ZnaCka BRANDT s hrdostou umiestiiuje toto oznacenie na vyrobky z
<~ % nasich franctizskych zavodov so sidlom v Orléans a Vendome.

FN
=
>

2

BVC

o0
https://brandt.fr/

[=]:
A Dolezité:

Pred zapnutim pristroja si pozorne precitajte tohto sprievodcu, aby ste sa rychlejsie
oboznamili s jeho pouzZivanim.


https://brandt.fr/
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADVNE S/ PREC"I'TAJ,TE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

* Po prevzati zariadenie
okamzite odbalte. Skontrolujte
jeho celkovy vzhlad. Akékolvek
vyhrady zaznamenajte na do-
daci list a jeho koépiu si odlozte.

» Doélezité:

» Tento pristroj mézu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a oso-
by, ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo mentalne schop-
nosti, alebo osoby, ktoré nema-
ju na to skusenosti a vedomos-
ti, iba vtedy, ked na nich dozera
zodpovedna osoba, alebo ak boli
vopred poucené o bezpecnom
pouzivani pristroja a pochopi-
li mozné rizika suvisiace s jeho
pouzivanim.

« — Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali. Deti
nesmu bez dozoru samostatne
Cistit pristroj alebo vykonavat
jeho udrzbu.

« — Dohliadnite na to, aby sa
s pristrojom nehrali deti.

+ UPOZORNENIE:

Zariadenie a jeho dos-
tupné cCasti su poCas pouziva-
nia horuce. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli ohrevnych cCasti
vnutri rary. Deti mladSie ako
8 rokov sa nesmu priblizovat
k zariadeniu, pokial nie su pod
stalym dozorom.

+ — Toto zariadenie je uréené na
pecCenie so zatvorenymi dvierka-
mi.

« — Pred spustenim Cistiaceho
cyklu pyrolyzy z rary vyberte
vSetko prisluSenstvo a odstrante
vacsie necistoty.

« — Pri pouziti Cistiacej funkcie
sa povrchy mézu rozohriat na
vysSiu teplotu ako pri normalnom
pouziti.

 Preto dbajte, aby sa k rure ne-
priblizovali malé deti.

« — Zariadenie necistite parou.

+ — Na Cistenie sklenenych dvie-
rok rury nepouzivajte drsné Cis-
tiace prostriedky ani drotenky,
pretoZze by sa mohol poSkrabat
povrch, ¢€o by mohlo viest
k prasknutiu skla.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

« UPOZORNENIE :

 Pred vymenou Ziarovky sa
uistite, Ci je zariadenie odpo-
jené od napajania, aby sa pre-
diSlo akémukolvek riziku urazu
elektrickym prudom. Zasah vy-
konajte, ked je zariadenie vy-
chladnuté. Na odskrutkovanie
tienidla a Ziarovky pouzite gu-
menu rukavicu, ktora ufahcéi vy-
montovanie.

* Po inStalacii musi zastrcka zos-
tat pristupna. Zariadenie sa musi
dat odpojit od napajacej siete bud
pomocou elektrickej zastrcky,
alebo vypinatom zabudovanym
v pevnhom rozvode Vv sulade
s inStalaCnymi predpismi.

« — Ak je napajaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho popredajny servis alebo po-
dobna kvalifikovana osoba, aby
sa predislo nebezpeclenstvu.

« — Toto zariadenie sa mobze
nainstalovat  kdekolvek pod
pracovnu dosku alebo do vs-
tavaného nabytku v sulade
s instalaCnou schémou.

« — RuUru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariadenie

» E5)

vstavané, musi odolavat teplu
(alebo byt pokryty takymto mate-
rialom). Kvéli vacsej stabilite ruru
k nabytku pripevnite pomocou 2
skrutiek, ktoré umiestnite do ot-
vorov urcenych na tento ucel.

« — Pristroj sa nesmie nainsta-
lovat za ozdobné dvere, aby sa
zabranilo prehriatiu.

« — Tento pristroj je urCeny
vyhradne na domace a podob-
né pouzivanie ako napriklad:
v kuchynskych kutoch pracovni-
kov obchodnych zariadeni, kan-
celarii a inych profesionalnych
odvetvi, na farmach, pouziva-
nie klientmi hotelov, motelov
a inych priestorov, ktoré maju
ubytovaci charakter, pouzivanie
v priestoroch ako hostovské izby.
V pripade akéhokolvek
Cistenia vnutra rury musi byt rara
vypnuta.

* Neupravujte vlastnosti
pristroja.

* Nepouzivajte ruru na skladova-
nie ¢i uchovavanie potravin ani
na odkladanie predmetov po ich
pouziti.

tohto
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ZIVOTNE PROSTREDIE |

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA TIP NA USPORU ENERGIE
Baliace materidly tohto zariadenia su recyklo- PoCas varenia nechaijte dvierka riry zatvorené.
vatel'né. Podiel'ajte sa na recyklacii a prispievajte
k ochrane Zzivotného prostredia a ulozte ich do
komundlnych kontajnerov uréenych na tento ucel.
Toto zariadenie obsahuje tieZz mnoho recyklo-
vatel'nych materialov. Je oznacené tymto logom,
ktory oznacuje, Zze opotrebované za-
riadenia sa nesmU miesat’ s ostatnymi
odpadmi.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat
v najlepsich podmienkach v sulade
L s europskou smernicou 2002/96/
ES o likvidacii elektrickych a elektro-
nickych zariadeni.

tach opotrebovanych zariadeni ziskate od mests-
kého Uradu alebo predajcu.

Dakujeme vam za va$u spoluprécu v oblasti
ochrany Zivotného prostredia.



VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

Na nakresoch su uvedené rozmery nabytku, do
ktorého bude vlozena rura.

Tento pristroj mozno nainstalovat’ nezavisle pod
pracovnu dosku (obr. A) alebo do vstavaného
nabytku (obr. B).

Upozornenie: Ak je spodna skrinka otvorena
(pod pracovnu dosku alebo do vstavaného
nabytku), priestor medzi stenou a doskou, na
ktorej je umiestnena rdr, musi byt maximalne
70 mm (obr. C) (obr. D). Upevnite riru do
nabytku. Na tento Ucel odstrdnenie gumené
patky a prevftajte najprv otvor s priemerom 2
mm, aby ste zabranili rozStiepeniu dreva. Ruru
upevnite pomocou 2 skrutiek. Znova nasadte
gumené patky.

» [EE]

@
[1 Odporucanie

S ciel'om zaistit' kompatibilni instalaciu
mozZete zavolat’ odbornika pre domace
spotrebice.

ozornenie:

Ak elektricka instalacia vo vasej domacnosti
vyzaduje zmenu zapojenia zariadenia,
zavolajte kvalifikovaného elektrikara. Ak
rira vykazuje niekol'’ko odchylok, odpojte
zariadenie alebo vyberte poistku zodpove-
dajicu napajaciemu kablu rary.

A

<70 215526
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ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Rlra sa musi zapojit' pomocou normalizovaného

napajacieho kabla s 3 vodi¢mi s priemerom 1,5 Modru
mm2 (1 f+ 1 N+ uzemnenie), ktoré sa musia pri- drét

pojit’ na siet’ 220~240 V pomocou normalizovanej
zasuvky IEC 60083 alebo vSepdlovym odpojovacim
zariadenim v sullade s platnymi inStalacnymi pre-

dpismi.

N\ pozomen =
ozornenie: N ] Zem

Ochranny vodi¢ (zeleno-Zlty) sa zapaja na ECler:ny, hnledyAaI @

svorku zariadenia a musi byt napojeny na bo cerveny drdt

uzemnenie instalacie. Poistka musi mat’ mi-
nimalne 16 A.

Zeleno / zlty drét

Nasa zaruka sa nevztahuje na pripad neho-
dy alebo incidentu, ktoré boli spdsobené ne-
pouzitim uzemnenia, chybného alebo nes-
pravneho uzemnenia ani v pripade zapojenia
Vv rozpore s pokynmi.

e Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZitim rdru na pecenie zahrejte
prazdnu so zatvorenymi dvierkami asi 15 minut
na najvyssiu teplotu. aby sa zariadenie mohlo
naburat. Minerdlna vina, ktord obklopuje dutinu
pece, méZe na zaCiatku svojim zloZenim vydavat
zvlastny zépach. Rovnako si mozete vSimnut’ dym.
To vSetko je normalne.
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g Zoznamenie sa so zariadenim

PREZENTACIA RURY
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g Zoznamenie sa so zariadenim

PRISLUSENSTVO (v zavislosti od modelu)

e Bezpecnostna mriezka proti sklopeniu

Mriezku mozZno pouZivat na drzanie vsetkych
nadob a foriem s potravinami na pecenie alebo gri-
lovanie. Pouziva sa na grilovanie (polozené priamo
na nu).

Vlozte zarazku proti sklopeniu na dno rry.

¢ Nadoba na viacnasobné pouzitie, panvica 45 mm

Vklada sa na drziaky pod mriezku, drziak smerom k
dveram rury. Zhromazd'uje Stavu a tuk z grilované-
ho mésa, mozno ju pouzit’ na naplnenie vodou do
polovice na pecenie nad vodnym kupel'om.

« Plech na pecivo, 20 mm

Vklada sa na drziaky, drziak smerom
k dveram rary. Idedlna na pecenie kolacov,
susienok, kosic¢kov. Jej naklonena rovina umoziuje
I'ahko umiestnit’ riad do misky. Mozno tiez vloZit
do rury pod mriezku na zachytavanie Stiav a tuku
z grilovaného masa.

» Systém vodiacich drazok

Vd'aka novému systému vodiacich drazok
je manipuldcia s potravinami praktickejSia a
jednoduchsia, pretoze sa misky daju I'ahko vybrat,
¢o maximalne zjednodusuje manipuldciu s nimi.
Misky mozno Uplne vybrat, ¢o umozni Uplny
pristup. Okrem toho jej stabilita umoznuje pracovat’
a manipulovat’ s potravinami bezpecne, ¢im sa
zniZuje riziko popalenia. Jedlo z riry mozZete tiez
vybrat’ omnoho jednoduchsie.

AVytiahnite prislusenstvo
a drziaky rary pred zacatim Cistenie
pyrolyzou.

Y ” \ Odporiéanie

Na zabranenie uvol'iovaniu dymu pocas
pripravy mastného mésa odporicame pridat’
malé mnozZstvo vody a oleja na dno panvice.



g Zoznamenie sa so zariadenim

INSTALACIA A DEMONTAZ POSUVNE]
KOLAJE

Po odstraneni 2 stupnovitych drétov zvol'te vysku
schodov (od 2 do 5), ku ktorym chcete pripevnit’ —~
svoje kol'ajnice. Zacvaknite I'avl kolajnicu o l'avy
schod pomocou dostatocného tlaku na prednu

a zadnu Cast’ kol'ajnice tak, aby 2 jazycky na
bocnej strane kol'ajnice zapadli do drétenej
police. Rovnakym spGsobom postupujte pre
pravu kolajnicu.

POZNAMKA: teleskopické posuvna
Cast drazky sa musi vysundt smerom
k prednej Casti rdry, zarazka je otocena smerom k vam.
Namontujte 2 stupriovité drziaky a viozte dosku na 2
drazky. Systém je pripraveny na pouzitie.

Ak chcete kol'ajnice demontovat’, znova odstrarite
kroky drétu.

Mierne roztiahnite jazyCky pripevnené ku kazdej
kol'ajnici smerom nadol, aby ste ich uvolnili zo
schodu. Potiahnite zabradlie smerom k sebe.

Pod vplyvom tepla sa moze prislusens-
tvo deformovat’, ¢o vSak nema vplyv na jeho
funkcie. UmoZniuje mu dostat’ sa do pévod-
ného tvaru po ochladeni.

11
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Pomocou vasho zariadenia

NASTAVENIE

o NASTAVENIE CASU
Pri zapnuti displeja blika 12:00.

© ®

%@

Nastavte ¢as pomocou tlacidiel + alebo —. Potvrdte tlacidlom @ . V pripade vypadkov
elektriny hodiny blikaju.

e ZMENA CASU
Voli¢ funkcii musite nastavit' na nulu.

Voli¢ funkcii musite nastavit’ na nite
Stlacte tlacidlo C) na Casovaci sa zobrazi symbo L) Znova stlacte tlacidlo ®© .a zmente cas

pomocou tlacidiel + alebo —.Potvrd'te tlacidlom ® .

o CASOVAC

Tato funkciu mozno pouzit' len pri vypnutej rure.

Voli¢ funkcii musite nastavit’ na nulu.

Stlacte tlacidlo C Casovat zablika ™ Nastavte ¢asova¢ pomocou tladidiel + alebo —.
Stlacte tlacidlo © .

Pozn .: Programovanie ¢asovaca mozete kedykol'vek zmenit' alebo zrusit'. Pre zruSenie sa vrat'te do ponuky
¢asovaca a nastavte na 00:00. Bez overenia sa zaznam uskutoc¢ni automaticky po niekol'kych sekundach.
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Pomocou vasho zariadenia

e ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV

a (345

Sucasne stlacte tlacidla + a —, kym sa na obrazovke nerozsvieti symbol B9 . Ak chcete odomknut’,
stlacte stcasne tlacidld + a —, kym sa na obrazovke nerozsvieti symbol G.

MENU NASTAVENIA
MOzete zmenit' rézne parametre vasej rlry. Postup: Stlacte tlacidlo ® na niekolko sekund, kym sa na

obrazovke nezobrazi oznacenie ,MENU", ktoré umoZfuje pristup k reZimu nastavenia.

ME U

® 0O

Znowu stlatte tladidlo ©Ona prechadzanie v ramci rdznych nastaveni.
Rézne parametre aktivujte alebo deaktivujte pomocou tlacidiel + a —. Pozrite si nasledujicu tabulku.

Svetlo:
Poloha ON (ZAP.), svetlo zostane

H svietit poCas pecenia (okrem
SL [ funkcie ECO).

Poloha AUTO, svetlo rury sa vypne
pri peceni po 90 sekundéch.

Zvuky — pipnutia:
Sh Poloha ON (ZAP.), aktivne zvuky
oM Poloha OFF (VYP.), Ziadne zvuky
Predhrievanie:

Poloha ON (ZAP.), aktivna
E": on Poloha OFF (VYP.), bez

predhrievania.

ReZim DEMO:
Sd onm Poloha ON (ZAP.), aktivny rezim
Poloha OFF (VYP.), normalny

rezim rary

ReZim ,MENU" ukonéite znova stlaenim tlacidla ®na niekol’ko sekiind.
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Pomocou vasho zariadenia

REZIMY VARENIA
RUCNE FUNKCIE:

- KONVEKCIA *

Teplota min. 35 ° C najve€ 275 ° C
Priporocljivo za ohranjanje vlaznosti belega mesa,
rib in zelenjave.

TRADICNA

Teplota min. 35 ° C, max. 275° C
Odporuca sa na pomalé a jemné varenie: makka
hra. PeCieme pecienky z Cerveného mésa. Dusit’ v
uzavretej zapekacej miske, ktorad predtym zacala
na varnej doske (coq au vin, gulas).

ZEMINY IMPULZ

minimalna teplota 75 ° C max 250 ° C

Odporuca sa na mokré jedla (quiche, ovocné
ovocné kolace ...). Cesto bude zospodu dobre uva-
rené. Odporuca sa na kysnutie (kolace, briosky,
kouglof ...) a na suflé, ktoré nebudu blokované
korkou.

| ECO | ECO*

Teplota min. 35° C, max. 275°C
Tato pozicia umoziuje ziskat' energiu pri zachovani
vlastnosti pecenia. V tomto poradi mozno pecenie
vykonat’ bez predhrievania.

|§| SILNY GRIL

Teplota min. 180 ° C, max. 275°C
Odportca sa na grilovanie toastov, gratinovanie
jedla, opekanie créme brlilée ...

IMPULZOVY GRIL

Teplota min. 100 ° C, max. 250 ° C
Hydina a pecené maso Stavnaté
a chrumkavé na vsetkych stranach
Potiahnite panvicu na nizsi drziak.

Odporu¢a sa na vsetky druhy hydiny
alebo peceného mé&sa, na opekanie
a pecenie kolien, hovadzich rebier.

Na uchovanie prisad rybich steakov.

Automatické funkcie:

Spolo¢nost’ Brandt vam ponika 3 nové
funkcie, ktoré automaticky kombinuja dva
rezimy pecenia: tradi¢né pecenie a pecenie
nad parou, aby sa zachovali vyZivné hod-
noty potravin a zarucilo rychlejsSie pecenie.

BIELE MASO
Odporuca sa, aby sa zachovalo pecené bravéové a

telacie maso méakké a Stavnaté.

o) RYBY
Odporuca sa na pecenie celych ryb alebo
filé.

7%] HYDINA

= Odportda sa na pecenie kurdiat, moriek,
perliCiek a kadic.
Pri tychto 3 funkciach sta¢i na plech (do
odkvapkavacej nadoby) dat  dostatocné
mnozstvo teplej vody a vloZit ho do rury na
spodnu priecku a potraviny na pecenie umiestnit’
na 3. Uroven.
Informacie o mnozstve vody v odkvapkavacej
nadobe su uvedené na konci navodu v tabulke
automatickych kombinovanych funkcii s pouzitim
pary.

Systém , Smart Assist"

Vasa rura je vybavena funkciou ,Smart As-
sist", ktora pri programovani doby pecenia
odporuci upravitel'ni dobu pecenia podl'a
zvoleného rezimu pecenia.

*RezZim pecenia sa vykondva podla poZiadaviek
normy EN 60350-1: 2016 na preukazanie suladu
s pozZiadavkami europskeho nariadenia
EU/65/2014 na energetické oznacovanie.
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Pomocou vasho zariadenia

ZAHAJENIE VARENIA

e OKAMZITE PECENIE

Na programovacom zariadeni by sa mal zobrazovat' len ¢as. Nema blikat'.
Otocte voli¢ funkcii do polohy podla vasho vyber

©O® 0o

Manualne funkcie:
Teplota sa zaCne okamZite zvySovat. Rlra vam odporudi teplotu, ktord moézete zmenit. Rlra sa
zohreje a indikator teploty zablika. Ked' teplota dosiahne nastavent hodnotu, zaznie séria pipnuti.

Automatické funkcie:

Na displeji sa zobrazi e===.

Pomocou tabulky na konci navodu vyberte potraviny. Tlacidla + a - stlacajte dovtedy, kym sa na
displeji nezobrazi pozadovana schéma, a potom potvrdte tlac¢idlom ©.

Blikd hmotnost' — pomocou tlacidiel + a - zadajte hmotnost’ potravin a potom potvrdte ©.

Uz nemusite nastavovat’ nic iné, teplota a Cas pecenia sa vypocita automaticky. Blika ¢as ukoncenia
pecenia, potvrdte tlacidlom (©. Pelenie sa spusti okamzZite.

e NASTAVENIE TEPLOTY

Ked' sa presuniete na pozadovanu funkciu pecenia, stlacte tladidlo®.
Teplotu zmefite pomocou tladidiel + a —.Potvrd'te ho stladenim tlacidla®.

e NAPROGRAMOVANIE TRVANIA

Vykonajte ©, okamZité pelenie a ® trvanie peenia zablikd. Potom bude moZné vykonat’
nastavenia. Stlacte tladidlo + alebo — a nastavte trvanie pecenia
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Pomocou vasho zariadenia

Vasa rira je vybavena funkciou FUNKCIA PECENIA ODPOE'}SS%ANIE

~SMART ASSIST", ktora vam po napro-

gramovani trvania odporudi trvanie .

pecenia, ktoré mozete zmenit’ podl'a 30 min

zvoleného pecenia.

Pozrite si nasledujucu tabul'ku. El 30 min
30 min

Cas varenia sa automaticky uloZi po niekol’kych 30 min

sekundach. Cas sa odpocitava okamZite po do-

siahnuti teploty varenia. E] 7 min
@ 15 min

e Zmena konca doby varenia

Pokracujte ako naprogramované trvanie. Po nastaveni ¢asu varenia stlacte tlacidlo. ©, koniec ¢asu
varenia (Sblika.

Displej blikda a pomocou + alebo - nastavte koniec doby pecenia.
Koniec pecenia sa zaznamena automaticky po niekol'kych sekundach. Displej konca pecenia uz
neblika.



Pomocou vasho zariadenia

A Upozornenie

Pred spustenim Cistenia pyrolyzou z riry vyberte prisluSenstvo a mriezky. Pred cistenim rary
pyrolyzou odstrante zvysky, ktoré mohli vytiect. Pomocou vihkej Spongie z dvierok odstrarite
prebytocné mastnoty.

Z bezpectnostnych dévodov sa Cistenie pyrolyzou vykonava az po automatickom zaisteni dvierok, preto
dvierka nie je mozné odistit’.

e Okamzité automatické cCistenie

Na programovacom zariadeni sa musi zobrazit' ¢as dna, bez blikania. Pomocou regulatora

= Cistenie za 39 minit

— Na konci kazdého pecenia sa na displeji zobrazi ,Clean 39" a ponukne vam moznost’ spustenia tohto
distenia. Regultor nastavte na tdto funkciu a potvrdte tladidlom ®. Na displeji sa striedavo zobrazuje &as
0:39 a ,Clean 39" a Cistenie sa spusti. Po niekol’kych minUtach sa zobrazi klI'i¢, dvierka rdry sa automaticky
zaistia z bezpec¢nostnych dovodov na cely ¢as trvania programu.

Ak chcete spustit’ cyklus ,Clean 39" so studenou alebo nie dostatocne teplou rirou, podmienky spustenia
tohto programu neumoznia spustit’ tento program. Ked' sa na displeji zobrazi 0:00, mbzete vybrat’ int po-
lohu automatického cistenia (71 .

(7] = Na vyber je pyrolyza, ktora trva 2 hodiny alebo 1 hodinu 30 min(t. Regulator prepnite na

Regulator prepnite na tdto funkciu. Na displeji sa zobrazi . Stlaenim tlagidla + vyberte pyrolyzu v

zavislosti od znecistenia rary.

Na displeji sa zobrazi 2:00 (alebo 1:30) podla nastaveného programu. Potvrdte tlatidlom . Zobrazi sa
(alebo | ) a pyrolyza sa spusti.

Na konci Cistenia sa na displeji zobrazi 0:00 a dvierka sa odistia.

Voli¢ vrat'te do polohy 0.

e Oneskorené automatické Cistenie

Méte moznost’ oddialit’ spustenie pyrolyzy. Ked' sa na displeji zobrazi ¢as trvania programu, stlacte tlacidlo
(© a pomocou tladidla + a - nastavte novy ¢as ukonéenia a potom potvrdte tlagidlom ©. Automatické
Cistenie sa spusti neskor tak, aby sa ukoncilo v nanovo naprogramovany Cas. Na konci Cistenia prepnite
voli¢ funkcii do polohy 0.




Starostlivost’ o vase zariadenie

e VONKAJSi POVRCH

Pouzite mékkd handricku navlihéenl produktom na Cistenie skla. Nepouzivajte Cistiaci krém ani drsnu
Spongiu.

e DEMONTAZ STUPNOVITYCH DRZIAKOV

Po zloZeni stupriovitych drziakov zdvihnite prednu cast’ stupriovitého drziaka, aby ste vybrali predny hacik
z jeho uloZenia. Potom mierne vytiahnite zostavu stupnovitého drziaka smerom

k sebe a zdvihnite zadnu Cast’ tak, aby ste vybrali zadny hacik z jeho uloZenia. Vyberte tak aj 2 stupriovi-
té drziaky.

’%[‘:I

o CISTENIE VNUTORNYCH OKIEN

Vi ” \ Upozornenie:

Na cistenie sklenenych dvierok rury nepouzivajte drsné hubky ani drotenky, pretoze by sa
mohol poskrabat’ povrch, ¢o by mohlo viest’ k prasknutiu skla.

Na cistenie vnatorného skla odmontujte dvierka. Pred demontdaZou skla odstrarite jemnou handrickou a
Cistiacim prostriedkom na riad nadbytocny tuk
z vnutornej strany skla.

o CISTENIE VNUTORNYCH OKIEN

Ouvrez complétement la porte et bloquez-la a I'aide de la céle plastique fournie dans la pochette plastique
de votre appareil.

Odstrante prvé upevnené sklo:
Pomocou druhej zarazky (alebo skrutkovaca) zatlacte na miesta, aby ste uvolnili sklo. Odstrante sklo:

A Dolezité:

Uistite sa, Ze napodobriujete pocit z prvého napoja (tvar ziariaca proti vam)
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Starostlivost’ o vase zariadenie

Dvierka pozostavaju z dvoch d'alSich skiel, ktoré s na kazdom rohu upevnené Ciernou gumenou patkou.
V pripade potreby ich vyberte a ocistite.

Sklad nepondrajte do vody. Oplachnite Cistou vodou a osuste handrickou,

z ktorej sa neuvolnuju viakna.

=3

e Spatna montaz okien dveri

Po vycisteni zalozte spat’ Cierne gumené patky Sipkou nahor a vlozte spat’ vSetky skla.
Zapojte poslednu tabulu do kovovych zarazok, potom ju pritlate lesklou stranou k sebe. Odstrarite
plastovy klin. Pristroj je znova pripraveny na pouZitie.

e VYMENA SVETLA

A Upozornenie:

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, i je zariadenie odpojené od napajania, aby sa prediSlo akému-
kol'vek riziku Urazu elektrickym priadom. Zasah vykonajte, ked' je zariadenie vychladnuté

(@

\ Charakteristika Ziarovky:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Ak Ziarovky nefungujui, moZete ich vymenit’ sami.
Zlozte tienidlo a potom odskrutkujte Ziarovku
(pouzite gumenu rukavicu, ktora ulahéi vymon-
tovanie). Namontujte novu Ziarovku a nasad'te
spat’ tienidlo. Tento vyrobok obsahuje svetelny
zdroj triedy energetickej ucinnosti G.

19
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ANOMALIE A RIESENIA

ANOMALIE A RIESENIA

Rura sa nehreje.

Skontrolujte, ¢i je rara spravne pripojena alebo
¢i poistka vo vasej instalacii nefunguje. Zvyste
zvolenu teplotu.

Osvetlenie rury nefunguje.
Vymefite Ziarovku alebo poistku.
Skontrolujte, ¢i je rura dobre zapojena.

Ventilator chladenia sa otaca aj po vypnuti
rary.

To je v poriadku, mbZe sa otacat’ maximalne hodi-
nu po peceni, aby odvetral raru. V opatnom pripa-
de sa obrat'te na popredajny servis.

Cistenie pyrolyzou sa nevykona.
Skontrolujte, ¢i su dvierka zatvorené. Ak problém
pretrvava, obratte sa na popredajny servis.

Na obrazovke blika @ symbol ,zamknutie
dvierok.

Vyskytla sa chyba zamknutia dvierok. Zavolajte po-
predajny servis.

Vibracny hluk.

Skontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je v kontakte so
zadnou stenou.

To nemd Zzadny vplyv na spravne fungovanie
vasho pristroja, méze vSak pri vetrani generovat
vibracny zvuk. Viyberte zariadenie a posurite kabel.
Vymenite rdru.
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Popredajné sluzby

USPORNY REZIM

Pripadné zasahy na zariadeni musi vykonat’ kva-
lifikovany odbornik spolo¢nosti. PoCas telefonatu
si pripravte vSetky potrebné referencie zariade-
nia (obchodna referencia, referencia servisu, sé-
riové Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavova-
nia Ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju na
vyrobnom Stitku.

A

XXXXXXXX B

SERVICE: E LT — CE
e H

B: Obchodné referencie
C: Referencné Cislo sluzby
H: Sériové Cislo

ORIGINALNE NAHRADNE DIELY
V pripade, Ze by zakrok alebo opravu spravil
technik bez opravnenia, vzdy Ziadajte potvrdenie
o prevedenej praci a trvajte na pouziti original-
nych ndhradnych dielov. =

Oomu‘&
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» E5)

, = | 2 )
JEDLA -
350

Pecené bravcové maso (1 kg) | 200 180 60
Tel'acie pecené méso (1 kg) 200 180 60-70
Pecené hovadzie 240 30-40
Jahnacie (stehno, plece, 2,5 220 220 200 |2 60
ka)
hydina (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Velka hydina 180 60-90
Kuracie stehienka 220 210 |3 20-30
Bravcové / tel'acie rebrd 210 20-30
Hovédzie rebra (1 kg) 210 210 |3 20-30
Baranie rebra 210 20-30
R D
Grilovana ryba 275 15-20
Varené ryby 200 180 30-35
Pkuceravé ryby 220 200 15-20
Gratiny (varené jedla) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
PInené paradajky 170 160 30
o O
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 35
Susienkova rolada 220 180 5-10
Brioska 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Torta - Librovy kolac 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Krémy 165 150 30-40

* Podl'a modelu




|z| *
JEDLA
min
oo |
Cookies - susienky 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 |40-45
pusinky 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Choux pecivo 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Malé listkové cesto 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Kolac z krehkého cesta 200 |1 195 |1 30-40
Jemny kolac z listkového cesta | 215 |1 200 |1 20-25
Kolac z kvaskového cesta 210 |1 200 |1 10-30
Roze

Spizy 220 |3 210 |4 10-15
Pastéta v terine 200 |2 190 |2 80-100
Krehka pizza 200 |2 30-40
Chlieb cesto pizza 15-18
Quiches 35-40
Dych 180 |2 |50
Kolace 200 |2 40-45
Chlieb 220 200 220 30-40
Toast 180 275 | 4-5 2.3

* Podl'a modelu

m Vsetky T ° C a doby varenia si uvedené pre predhriatej rare

Pozn .: Pred vloZenim do rury musi vdetko maso zostat pri izbovej teplote najmenej 1 hodinu.

RO NI IN @ DBRA <
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cisla 1 2 3 4 5 6 | 7 | ) | 9 maxi |
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Recept na drozdie (v zavislosti od modelu)

Zlozenie:

* Mika 2 kg » Voda 1240 ml e Sol 40 g « 4 balicky dehydratovanych pekarskych kvasnic
Cesto vymiesime mixérom a cesto nechdme v rdre kysnut'.

Postup: Pre recepty na cestoviny na baze kvasnic. Cesto nalejte do odolnej misky
zohrejte, odstrante drotené police a poloZte misku na dno.

Riru predhrejte teplovzdusnou funkciou na 40-50 ° C po dobu 5 minit. Zastavte
riru a nechajte cesto kysnut’' 25-30 minit pomocou zvyskového tepla.




» ]

FUNKCNE SKUSKY VHODNOSTI PODL'A NORMY IEC 60350

JEDLO v':f:r':; UROVEN Prisluenstvo °C DU':n’?l'ON PREDOHREV
Krehké pecivo (8.4.1) @ 5 jedlo45 mm 150 30-40 Ano
Krehké petivo (8.4.1) ~ 5 jedlo 45 mm 150 25-35 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 25-45 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) 3 jedlo 45 mm 175 25-35 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) @l 2+5 jedlo45 mm + grille 160 30-40 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) Izl 5 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) 5 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 170 20-40 Ano
Kolagiky malé (8.4.2) 3 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolacgiky malé (8.4.2) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 170 25-35 Ano

Mifckr{yk(%'a; 1b)ez Iz] 4 grille 150 30-40 Ano
Mf‘:gykga; 1b)ez . 4 grille 150 30-40 Ano
Mé:tgyt((%lié.:;ez 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 30-40 Ano
Maldy kol bz 3 150 | 3040 Ano
M?:gykgasc 1b)ez 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 30-40 Ano

Pre Apple Pie(8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 Ano
Pre Apple Pie(8.5.2) 1 grille 170 90-120 Ano
Pre Apple Pie (8.5.2) 3 grille 180 90-120 Ano
Gratinovany povrch(9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 Ano

* Podl'a modelu

POZNAMKA: Pri vareni na 2 Grovniach je mozné pokrmy vyberat’ v réznom &ase.
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De Dietrich@

Vyhradni distributor znacky De Dietrich pro Ceskou republiku:
ELMAX STORE a.s.
Topolova 777/2
735 42 Térlicko
tel: 599 529 262

info@elmax.cz

Zarucni a pozarucni servis:
tel.: +420 599 529 251
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
www.de-dietrich.cz

Vyhradny distributor znacky De Dietrich pre Slovensku republiku:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.
Horna 116
022 01 Cadca
Slovenska republika

Zaru€ny a pozarucny servis:
tel.: +421 915473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
www.de-dietrich.sk
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