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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU
Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dlikazem vasi vysoké urovné
a lasky k francouzskému zpUsobu Zivota.
Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesriuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
NaSe spotfebiCe jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.
Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSencim do pfipravy
pokrmu uplatnit sv(j talent.
V neustalé snaze o lepSi uspokojeni vaSich pozadavk( vam oddéleni zakaznického

servisu spole¢nosti De Dietrich zodpovi vSechny vaSe dotazy a pfipominky.
Je nam cti byt vasim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi divéru.

iy Spole€nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych

LGIN ¥ . N > -
V“ g meéstech Orléans a Venddome, neustale usiluje o dokonalost
way § audriuje sivyjimecné know-how pfi navrhovani svych vyjimeénych
°<uv*‘$ §  vyrobkd. Mnoho nasich spotiebitu je opatfeno znackou Origine

I France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.

Toto oznaleni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasSich
spotfebi¢lu a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, Ze poskytuje jasny a objektivni
Udaj o jejich ptuvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY - CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

spole€nosti.

Pfi pfevzeti pfistroj ihned vybalte
nebo nechte vybalit. Zkontrolujte
jeho celkovy vzhled. Jakékoliv
vyhrady zaznamenejte na dodaci
list a uschovejte si jeho kopii.

m Toto zafizeni musi byt
instalovano ve vySce vétsSi nez
850 mm nad podlahou.

— Zafizeni se nesmi instalovat za
ozdobna dvifka, aby nedochazelo
k pfehfivani.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku, do
kterého vestavite troubu, musi byt
odolny vuci teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materialem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu
2 Srouby, které zasunete do
otvoru na bo¢nich stranach trouby
uréenych k tomuto ucelu.

m Musi byt mozZné odpojit
spotfebi€ od elektrické sité
zaclenénim vypinace do pevného
pfivodu v souladu s pravidly pro
elektroinstalace.

— Jeli napajeci kabel poskozeny,
musi jej z bezpe&nostnich divodu
vymeénit vyrobce, jeho servisni
oddéleni nebo opravnéna osoba.

— Tento spotiebic je ur€en k vareni
se zavienymi dvirky.

— Déti do 8 let véku a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi
nebo osoby s nedostateCnou
zkuSenosti €i znalostmi mohou
toto zafizeni pouzivat pouze
tehdy, pokud jsou pod dohledem
nebo obdrzi pfedchozi informace
0 pouzivani zafizeni a pochopi
pfipadna rizika.

— Déti si nesméji se spotiebiCem
hrat. Postup Cisténi a udrzby
nesmi provadét déti bez dozoru.
— Davejte pozor, aby si se
spotfebiCem nehraly déti.



4=

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

UPOZORNEN!I:

Pfistroj a jeho dostupné casti
jsou pfi pouzivani horké. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvnitf trouby. Déti
do 8 let véku se musi zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti nebo
musi byt pod stalym dohledem.
— Prfed pyrolytickym Cisténim
trouby vyjméte veSkeré
prislusenstvi a odstrante vSechny
hrubé necistoty.

— Pfi pouziti funkce Ccisténi
mohou byt povrchy teplejSi nez
pfi bézném pouzivani. Dbejte na
to, aby se k troubé nepfiblizovaly
déti.

— P¥i Cisténi vnitfku trouby musi
byt trouba vypnuta.

UPOZORNENI:

Pfed vyménou zarovky se
ujistéte, ze je pfistroj odpojen od
napajeni, abyste predesli riziku
urazu elektrickym proudem.
Zasah provedte, az zarizeni
vychladne. K odSroubovani
stinitka a Zarovky pouzijte
gumovou rukavici, abyste
usnadnili jejich vyjmuti.

— Na cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky nebo tvrdé
kovové Skrabky, protoZe byste
mohli poskrabat jejich povrch
a sklo by mohlo prasknout.

— Nepouzivejte spotiebiC pro

parni Cisténi. Neménte funkce
tohoto zafizeni , protoze by to pro
vas mohlo byt nebezpecné.
Nepouzivejte troubu ke
skladovani nebo uchovavani
potravin nebo k odkladani
predmétd po pouziti.



. 1 INSTALACE

VYBER MiSTA A VESTAVENI

A

<70* 21.5>26
(a=n)
=]
>850
;|
<70%
>550

Na vykresech jsou uvedeny rozméry
nabytku, do kterého bude trouba viozena.
Tento spotfebi€ Ize instalovat samostatné
pod pracovni desku (obr. A) nebo do
vestavného nabytku (obr. B).

Upozornéni: pokud je spodni strana nabytku
oteviena (pod pracovni deskou nebo ve
vestavéném nabytku), musi byt prostor mezi
sténou a pracovni deskou, na které je trouba
umisténa, maximalné 70 mm* (obr. C).
Kdyz je nabytek vzadu uzavien, vytvorite
otvor 50 x 50 mm pro prichod elektrického
kabelu.

4=

Pfipevnéte troubu k nabytku. Za timto
ucelem odstrafite gumové patky a nejprve
vyvrtejte otvor o priméru 2 mm, aby nedoslo
k rozstipnuti dfeva. Troubu pfipevnéte 2
Srouby. Nasadte zpét gumové patky.

Doporuéeni

Abyste se ujistili, Zze vase instalace
je vyhovujici, nevahejte se obratit
na odbornika v oboru domacich
elektrospotiebici.



. 2 ZIVOTNI PROSTREDI

PRIPOJENI KE ZDROJI ELEKTRICKEHO NAPETI

Trouba musi byt zapojena pomoci
normalizovaného napajeciho kabelu se
3 vodi¢i o prafezu 1,5 mm? (1 f + 1 N +
zem), ktery musi byt pfipojen k siti 220~240
V pomoci normalizované zasuvky IEC 60083
nebo vSesmérového odpojovaciho zafizeni
v souladu s instalaénimi pfedpisy.
Ochranny vodi¢ (zelenozluty) je pfipojen
ke svorce zafizeni a musi byt spojen
s uzemnénim instalace. Instala¢ni pojistka
musi byt dimenzovana na 16 ampér.
Neodpovidame za nehody nebo incidenty
zpUsobené neexistujicim, vadnym nebo
nespravnym uzemnénim nebo nespravnym
pfipojenim.

Upozornéni:
Pokud elektricka instalace ve
vasi domacnosti vyzaduje prepojeni

Modry vodic —‘

| Cerny, hnédy
| _nebo cerveny
vodic¢

Zlutozeleny vodi¢

spotiebiCe obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Pokud
dojde k poruse na troubé, odpojte
spotiebi¢ ze zasuvky nebo vyjméte
pojistku pfipojovaciho vedeni trouby.

. 2 ZIVOTNI PROSTREDI

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Obalové materialy tohoto zafizeni jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispivejte k ochrané zivotniho
prostiedi tim, Zze je budete odkladat do
obecnich kontejnerd k tomu uréenych.
Spotfebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materiald. Je
oznaceno timto logem, které
oznaluje, ze pouzité zafizeni
EE nesmi byt michano s jinym
odpadem.
Vyrobce zafizeni recykluje za nejlepSich
podminek v souladu s evropskou smérnici
o likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni.

Podrobné informace o nejblizSich sbérnych
mistech pro vyfazena zafizeni ziskate na
obecnim uradé nebo u prodejce.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostfedi.



. 3 POPIS TROUBY
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* Zasuvka je chranéna plastovou félii. PFi vybalovani produktu ji nezapomefite sejmout.




. 3POPIS TROUBY

OVLADACI TLACITKA A DISPLEJ

O

—

M

)

UZAMCENi OVLADACIHO PANELU

Tlacgitko vypnuti trouby (dlouhé
stisknuti)

Tlacitko Navrat (kratké stisknuti) /
otevfeni parni zasuvky (dlouhé stisknuti)

TlaCitko pro pfimy pfistup do
MANUALNIHO rezimu

(A
(5]

Displej

Otocny knoflik s tlacitkem uprostred
(nelze odmontovat):

- umoznuje volit programy, jeho
otacenim lze zvySovat &i snizovat
hodnoty.

- umoznuje potvrdit kazdy ukon
stisknutim uprostred.

Stisknéte soucasné tlaCitka & a M, dokud se na displeji nezobrazi symbol .

Ovladaci tlagitka Ize zamknout v prabéhu peceni i pfi vypnuté troubé.
POZNAMKA: Zustane aktivni pouze tlagitko vypnuti =) .

Chcete-li ovladaci tlacitka odemknout, tisknéte soucasné tlacitka pro navrat & a M, dokud
symbol visaciho zamku z displeje nezmizi.

458




. 3POPIS TROUBY

PRISLUSENSTVI (PODLE MODE

- Rost s pojistkou proti preklopeni.
Rost muze byt pouzit pro v§echny nadoby
a formy s potravinami uréenymi k peceni
nebo zapékani. Mize se pouzivat ke
grilovani (pokladat pfimo na néj).
Zarazka proti pfeklopeni musi sméfovat
k zadni ¢asti trouby.

- Multifunkéni odkapavaci plech 45 mm
K vlozeni do vodicich list pod rost.
Zachytava stavu a tuk pfi grilovani, mizete
ho také napustit do poloviny vodou a péct
ve vodni lazni.

LU)

SPECIALNi PLECH POD POTRAVINY V REZIMU 100 % PARA

1- Dérovany nerezovy plech zabranujici
kontaktu pFipravovanych potravin s
kondenzovanou vodou.

2- Viceucelovy odkapavaci plech 45 mm
pro zachyceni kondenzované vody.

Umistéte dérovany nerezovy plech na
viceucelovy plech a zasunte je do spodni
vodici listy v arovni 1.

Pozor

Pouzivejte pouze pro funkci vareni
v rezimu 100% para. Nepouzivejte v
jinych rezimech vareni. Nez spustite
cisténi trouby pyrolyzou, vyjméte z ni
plech.

» €5

10



. 3POPIS TROUBY

PLNICi SOUPATKO

- PInéni nadrze na vodu

Pfed kazdym novym pecenim v pafe se
ujistéte, Zze je nadrz na vodu naplnéna.

Kapacita nadrze je 1 litr.

PFi zahajeni peCeni v konvektomatu se
plnici Soupatko otevie automaticky.
Naplrite nadrz.

Ujistéte se, ze je nadrz naplnéna na
maximalni drovni.

Za timto ucCelem zkontrolujte rysku
maximalniho naplnéni na jedné strané
Soupatka.

Nasledné Soupatko ru¢né zavrete.

VasSe trouba je pfipravena na peceni v pare.

£l Doporuceni
Pfi plnéni nadrze trva stabilizace
vodni hladiny nékolik sekund.
Podle potieby hladinu upravte.

Pozor

Nepouzivejte mékcéenou ani
demineralizovanou vodu.

‘1‘ Pozor

Pfred kazdym pecenim vodu
vypustite. Doba trvani automatického
vypoustéciho cyklu je cca 3 min. Viz
kapitola,,Udrzba—funkce vyprazdnéni«.

11




. 4 SPUSTENI A NASTAVENI

PRVNi UVEDENIi DO PROVOZU

- Zvolte jazyk
Pfi prvnim uvedeni do provozu vyberte
jazyk otacenim knofliku a stiskem vybér
potvrdte.

- Nastaveni ¢asu
Otacenim knofliku postupné nastavte
hodiny a minuty, potvrzujte je jeho stiskem.

Nyni trouba zobrazuje Cas.

NABIDKA NASTAVENI (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

V hlavni nabidce zvolte ota€enim knofliku
funkci ,NASTAVENI" a potvrdte. Zobrazi se
jednotliva nastaveni.

Oto¢nym knoflikem zvolte pozadovanou
funkci a volbu potvrdte.

Déle nastavte parametry a potvrdte je.

CAS
Upravte hodiny a nastaveni potvrdte, dale
upravte minuty a znovu potvrdte. Pokud je
vase trouba pfipojena, ¢as se automaticky
aktualizuje. Mate také moznost uvést
displej do pohotovostniho rezimu:

- Rezim spanku
Poloha ON (Zapnuto), displej se vypne po
urcité dobé.
Poloha OFF (Vypnuto), snizeni jasu
displeje po urcité dobé.- Zvuk
Pfi pouzivani tlaCitek vydava trouba
zvukové signdly. Pro zachovéani téchto
zvukovych signalt zvolte ZAP, v opac¢ném
pfipadé zvukové signaly deaktivujete
zvolenim VYP a naslednym potvrzenim.

-Jas
Vlyberte pozadovanou Urover jasu.

- Ovladani osvétleni
Zobrazi se dvé volby nastaveni: Poloha
ON (Zapnuto), svétlo zlstane svitit béhem
celého vareni (kromé funkce ECO). V
poloze AUTO se svétlo trouby po urcité
dobé béhem peceni vypne. Vyberte si svou
polohu a potvrdte.

- Jazyk
Vyberte si jazyk a potvrdte.

- Rezim DEMO
Trouba je standardné nastavena v
normalnim rezimu ohfevu.

V pfipadé aktivovaného DEMO rezimu
(poloha ZAP), coZ je ukazkovy rezim
vyrobkd v obchodé, se trouba nebude
ohfivat.

- Diagnostika
V pfipadé problému mate pfistup do menu
Diagnostika.
Pfi kontaktovani poprodejniho servisu
budete pozadani o kody zobrazené v
diagnostice.

Moznost ,,Obnovit* umoznuje vratit troubu
do tovarniho nastaveni.

12



. 5 REZIM RUCNIHO PECENI

V tomto reZimu si mizete sami nastavit vSechny parametry peceni — teplotu, typ peceni
i dobu peceni. Pfi prochazeni mlzete pfimo vstoupit do této nabidky stisknutim tlagitka ,M".

Doporucena teplota (°C)

min.—max.
Poloha Doporuéena vihkost Pouziti
min. - max.
Rozpeceni vEerejsiho chleba.
- Regenerace 170 °C Doporuéeno pro bagety, chléb, housky a
70 % para croissanty.
o 190 °C Doporucuje se pro zapékani pfi zachovani
- Grilovani, 180 °C - 250 °c  Malé vihkosti uvnitf pokrmu, idealni
odvétravana para 20 % napriklad pro pokrmy, jako jsou zapékané
20-80 % téstoviny, aby se pokrm vespod nevysusil.
Konvenéni para 200 °C Doporuceno pro zeleninu, zejména rajCata
- 150 °C -275°C nebo napfiklad pInéné cukety, které
20 % potfebuji vihkost a vétrani, aby nevyschly.
20 -80 %
190 °C Doporuceno pro Setrné peceni masa (<70

- Peceni s
ventilatorem, para

120 °C - 250 °C
20 %
20 % -80 %

uvnitf), jako je kachna, hovézi nebo teleci
maso.

m Para 100 %

100%
50 % - 100 %

Pro tepelnou Upravu pouze v pare.

Pozor

Pri pe€eni se zafizeni ohfiva. Pfi otevieni dvifek unika horka para. Udrzujte déti
v bezpec¢né vzdalenosti. Davejte pozor, abyste nestali v proudu pary.

13



. 5 REZIM RUCNIHO PECENI

**Pred kazdym pecenim prazdnou troubu predehrejte

Poloha Doporucena Pouziti
teplota (°C)
min. - max.
Peéeni 205 °C Doporucuje se pro maso, ryby, zeleninu,
kombinované** 35°C -180 °C nejlépe v keramické misce.
o 190 °C Doporu€uje se pro bila masa, ryby a
Horkovzdusné 35 °C . 250 °C zeleninu, aby zlstaly vlaéné. Pro sou¢asné
peceni */** peéeni nékolika pokrml aZ ve 3 trovnich.
Tradiéni ohfev™* 200 °C Doporucuje se pro maso, ryby, zeleninu,
- 35°C -275°C  Nejlépe v keramické misce.
3= PECENi ECO 190 °C Tato funkce S$etfi energii a zaroven
35°C -275°C zachovava vlastnosti peceni. V tomto

rezimu lze péct bez pfedehrati trouby.

- Gril s ventilatorem* 190 °C

100 °C - 250 °C

Dribez a pecenég, stavnaté a kiupavé ze
vS8ech stran. Na nejspodné;jsi vodici listu
zasuhite plech pro zachycovani Stavy.
Doporucuje se pro veskerou dribez
nebo pecené, pro dobré propeceni kyt
a hovézich zeber. Umoznuje zachovat
Stavnatou strukturu rybiho masa.

Spodni ohiev s

ventilatorem**

180 °C
75°C -250 °C

Doporucuje se pro maso, ryby, zeleninu,
nejlépe v keramické misce.

Gril s proménlivym 4

vykonem

1-4

Doporuéuje se na grilovani kotlet, klobas,
krajici chleba, krevet polozenych na
mFizce. Peceni probiha pomoci horniho
topného télesa. Gril pokryva celou plochu
rostu.

*Rezim tepelné Upravy provadény v souladu s predpisy normy EN 60350-1: 2016 k prokazani shody s
pozadavky na oznacovani energetickymi Stitky dle smérnice EU €. 65/2014.

458
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. 5 REZIM RUCNIHO PECENI

Doporucena
Poloha teplota (°C)  pouziti
Min. - max.
Udrzovani 60 °C Doporucujeme pro kynuti tésta na chléb,
- teploty 35°C -100 °C buchty, babovku.
Formu polozit do spodni Casti, teplota
nesmi pfesahnout teplotu 40 °C (ohfivani
talifQ, rozmrazovani).
Décongélation 35 °C Idealni pro je'mné pokrmy (kolé’ée'
(Rozmrazovani) 35°C-75°C s ovocem, S okremem...). I'?o’sz.azovaom
masa, rohliki apod. probiha pfi 50 °C
(maso polozte na rost a umistéte pod néj
plech, na ktery bude odkapavat stava).
Suseni 80 °C Program umoziujici vysu8eni nékterych
35°C - 80 °C potravin, jako je ovoce, zelenina, kofenova

zelenina, kofeni a aromatické byliny. Viz
konkrétni tabulka na str. 18.

E Nikdy nepokladejte alobal pfimo na dno trouby, akumulované teplo by mohlo

poskodit smalt.

Doporuéeni pro usporu energie.

15

V prubéhu peceni neotvirejte dvirka, abyste zabranili anikaim tepla.
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. 5 REZIM RUCNIHO PECENI

ZAHAJENIi PECENI

OKAMZITE PECENI

Po vybrani a potvrzeni funkce peceni,
napf.: Spodni ohfev s ventilatorem,
stisknéte packu pro potvrzeni, spusti se
pfedehfivani; Pipnuti signalizuje, Ze vase
trouba dosahla nastavené teploty., pokrm
muzete vlozit do trouby na doporu¢enou
uroveri.

Pozn.: Nékteré parametry Ize upravovat
pfed spusténim peceni (teplotu, dobu
peceni a odlozeny start), viz nasledujici
kapitoly.

UPRAVA TEPLOTY
V zavislosti na zvoleném typu peceni vam
trouba doporudi idedlni teplotu.
Tu mUzete nasledujicim zplsobem upravit:
- Zvolte symbol teploty a poté potvrdte.

- Otacenim knofliku upravte teplotu a svou
volbu potvrdte.

PROCENTO PARY

Pro kombinované peceni m
m, m trouba doporucuje idealni

procento pary.

Chcete-li procento zménit, vyberte vihkost
a potvrdte.

Zadejte nové procento pary (mezi 20 a
80 %), otaenim packy a poté potvrdte
zvolenou hodnotu.

DOBA PECENI
Dobu pFipravy pokrmu mizete zadat
vybérem doby trvani, poté zadejte dobu
vareni otoc¢enim knofliku a potvrdte.

NASTAVENi KONCE PECENI

(odlozeny start)
P¥i nastavovani doby peceni se
automaticky méni cas konce peceni.
Pokud chcete zvolit jiny €as konce peceni,
muzete ho upravit.

- Vyberte konec peceni a potvrdte.

AZ vyberete poZzadovany €as konce peceni,
potvrdte nastaveni. ZlGstane zobrazen
konec doby vareni.

Pozn.: Peleni Ize spustit i bez vybéru doby
nebo ¢asu konce peceni.

Jakmile v tomto pfipadé usoudite, ze doba
peceni vaseho pokrmu je dostate¢na,
peceni preruste (viz kapitolu ,Vypnuti
probihajiciho peceni®).

VYPNUTi PROBIHAJICIHO PECENI
Pravé probihajici pe€eni lze zastavit
stisknutim oto¢ného knofliku.

Zvolte moznost ,,STOP*.

Potvrdte volbou ,,ANO* a poté potvrdte,
nebo zvolte ,,NE“ a potvrdte pro
pokraovani peceni. Peceni mlzete také
zastavit dlouhym stisknutim tlacitka pro
vypnuti trouby.
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. 6 DOPORUCENI PRO VARENI

FUNKCE SUSENI

SuSeni patfi mezi nejstar§i zplsoby
uchovavani potravin. Cilem je zbavit
potraviny veSkeré vody nebo jeji casti,
aby se zachovala jejich vyzivna slozka
a zabranilo se mnozeni mikrobl. SuSeni
zachovavéa vyZivové hodnoty potravin
(mineraly, bilkoviny a vitaminy). Umozriuje
optimalni skladovani potravin diky snizeni
jejich objemu a po rehydrataci nabizi jejich

snadné pouziti.

Pouzivejte pouze ¢erstvé suroviny.
Peélivé je omyjte, nechte okapat
a osuste je.
Polozte na rost papir na pe€eni a na
néj stejnomérné rozlozte nakrajené
suroviny.
Pouzijte liStu na urovni 1 (mate-li vice
rosth, zasunte je na liSty na arovnich 1 a 3).
Velmi st'avnaté suroviny béhem suseni
nékolikrat obratte. Hodnoty uvedené
v tabulce se mohou liSit v zavislosti na
typu susenych surovin, jejich zralosti,
jejich tloust'ce a jejich vihkosti.

ORIENTACNi TABULKA PRO SUSENi POTRAVIN

Ovoce, zelenina a bylinky Teplota Doba Prislusenstvi
v hodinach

Jadrovité ovoce (elétky o tloust'ce 80 °C 5.9 1 nebo 2 rosty
3 mm, 200 g na rost)

Peckovité ovoce (Svestky) 80 °C 8-10 1 nebo 2 rosty
K9Fenové zelenin’a (mrkevv', pasti'- 80 °C 5.8 1 nebo 2 rosty
nak) — nastrouhana a blanSirovana

Houby nakrajené na platky 60 °C 8 1 nebo 2 rosty
Rajée, mango, pomerang, banén 60 °C 8 1 nebo 2 rosty
Cervena fepa nakrajena na platky 60 °C 6 1 nebo 2 rosty
Aromatické bylinky 60 °C 6 1 nebo 2 rosty

4=
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. 7REZ’1MA UTOMATICKEHO PECENI

POPIS AUTOMATICKEHO REZIMU

V rezimu AUTO najdete mnozstvi rliznych receptu rozdélenych do kategorii, které mizete
pfipravovat riznymi zpusoby. Pocita¢ trouby vam automaticky nabidne predvoleny rezim
pec€eni nebo alternativy, které Ize snadno vybrat v navigaénim rozhrani.

Al

Tento rezim za vas vybere vhodné
parametry peCeni odpovidajici
pfipravovanému pokrmu a jeho hmotnosti.
U nékterych pokrmu je nutné zadat nékteré
hodnoty (hmotnost, rozmér...).

PECENI V PARE
Rezim ,Peleni v pare“ je vhodny pro
klasicky recept vyuzivajici paru, u néhoz
potfebujete, aby vam trouba s pfipravou
pomohla.
Z nabidky si pouze vyberete druh potraviny,

jeji hmotnost a trouba se postara o vybér
nejvhodnéjSich parametru.

18



. 7REZ’1MA UTOMATICKEHO PECENI

PREZENTACE KATEGORIi JIiDEL

V hlavni nabidce zvolte otac¢enim knofliku funkci ,,AUTO* a potvrdte. Vybirat mizete z
riznych kategorii pokrmu:

- Maso, Ryby, Pokrmy, Zelenina, Chléb a téstoviny, Zakusky.

Oto¢nym knoflikem zvolte pozadovanou funkci a volbu potvrdte.

€ Doporuéeni
100 %: automatické recepty 100 % v pare
30 %: automatické recepty s 30 % az 80 % pary

N Doporuéeni
Pii kazdém peceni vam trouba pred viozenim pokrmu sdéli, do jaké urovné rostu
mate pokrm vlozit

MASO Al PECENI V PARE
KROTE RfZEK 100 %
KURECT PRSA 100 %
TELECE PLATEK 30 %
VEPROVY PLATEK 100 %
MASOVA TERINA o]
JEHNECT PLEC o] 30 %
TELECT ZEBRA o]
TELECT PECENE o] 30 %
VEPROVE KOLENO o]
VEPROVA KRKOVICE o]

FILET MIGNON 30 %

VEPROVA PECENE 0 30 %
HOVEZI PECENE o]
KURE o] 30 %
KACHNA o] 30 %
KACHNI PRSA o] 30 %
KROTE STEHNA o]
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. 7REZ’1MA UTOMATICKEHO PECENI

PREZENTACE KATEGORIi JIDEL

a Doporuéeni
100 %: automatické recepty 100 % v pare

30 %: automatické recepty s 30 % az 80 % pary

RYBY Al PECENI V PARE

FILETY Z CERSTVYCH RYB 100 %
PSTRUH 0 100 %
LOSOS o} 100 %
VELKA RYBA o] 100 %
MALE RYBY 100 %
OKOUN 100 %
HUMR o]

RYBI TERINA o] 30 %
LOSOS V TLAKOVEM HRNCI 30 %
SLAVKY JEDLE 100 %
MUSLE 100 %
KREVETY 100 %
LANGUSTY 100 %

POKRMY Al PECENI V PARE

NADIVANA ZELENINA o] 30 %
PLNENA RAJCATA o] 30 %
LASAGNE o] 30 %
SYROVY KOLAC o]

SLANY KOLAC o]

QUICHE o]

PIZZA o]

GRATINOVANE BRAMBORY o] 30 %
SOUFFLE 30 %
ZELENINOVA BUBLANINA o]

Konfitovana zelenina 30 %
RIZOTO 30 %
CERSTVA JIDLA 30 %
MRAZENA JiDLA 30 %
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. 7REZ’1MA UTOMATICKEHO PECENI

PREZENTACE KATEGORIi JiDEL

€ Doporuéeni

100 %: automatické recepty 100 % v pare
30 %: automatické recepty s 30 % az 80 % pary

ZELENINA Al PECENI V PARE
ROZICKOVA KAPUSTA 100 %
HRASEK 100 %
MRKEV 100 %
FAZOLOVE LUSKY 100 %
BROKOLICE 100 %
KVETAK 100 %
BRAMBORY 100 %
POREK 100 %
CUKETY 100 %
TYKEV 100 %
CHREST 100 %
CELER 100 %
DYNE 100 %
MANGOLD 100 %
SPENAT 100 %
ARTICOKY 100 %
CHLEB A TESTOVINY Al PECENI V PARE

ZMRAZENE TESTO 30 %
PREDPECENY CHLEB 30 %
BRIOSKA o]

BAGETY o] 30 %
CHLEB o] 30 %
KREHKE TESTO o]

LISTOVE TESTO o]
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. 7REZ’1MA UTOMATICKEHO PECENI

PREZENTACE KATEGORIi JIDEL

@ Doporuéeni

100 %: automatické recepty 100 % v pare
30 %: automatické recepty s 30 % az 80 % pary

DEZERTY

AI

PECENI V PARE

KOKOSOVY NAKYP

30 %

NAKYPY/KREMY

30 %

ORECHOVY KOLAC

30 %

PISKOTOVE TESTO

30 %

JABLECNY KOLAC

o|Oo

30 %

SLADKY CHLEBICEK

30 %

BISKUPSKY CHLEBICEK

30 %

COKOLADOVA BUCHTA

JOGURTOVA BUCHTA

DROBENKOVY OVOCNY KOLAC

KOLAC S OVOCEM

SUSENKY

KOSICKY

30 %

ODPALOVANE TESTO

KARAMELOVY KREM

(o} Nol Ho} ol No ) Noll Nol Noi Ne)
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. 7REZ’1MA UTOMATICKEHO PECENI

ZAHAJENi AUTOMATICKEHO PECENI

Funkce ,,AUTO* za vas vybere vhodny rezim peceni odpovidajici pfipravovanému pokrmu.

OKAMZITE PECENI

- V hlavni nabidce vyberte rezim ,,AUTO*
a potvrdte.

Trouba vam nabizi nékolik kategorii
pokrmu (Maso, Ryby, Pokrmy, Chléb a
téstoviny, Dezerty):

V zavislosti na vybraném pokrmu nebo
stavu trouby (jiz horké) nabizi rezim Al
vychozi hmotnost, kterou budete muset v
pfipadé potfeby pfed potvrzenim upravit.
Trouba automaticky vypocita dobu peceni
a parametry teploty. Zobrazi se vysSka
vloZeni plechu, vioZte jej a potvrdte.

- Po uplynuti doby peceni trouba vyda
zvukovy signal a vypne se; displej oznami,
Ze je pokrm hotovy.

U nékterych receptd Al je nutné
pfred vlozenim pokrmu troubu

predehrat.

Troubu Ize kdykoli v pribéhu peceni

otevrit a polévat pokrm st'avou.

1= 23




. 8 DALST FUNKCE

MOZNOSTI KONCE PECENI (V ZAVISLOSTI NA TYPU PECENI)

Na konci peceni v manualnim rezimu nebo automatickém rezimu vam trouba nabizi tfi
moZnosti, jak se pFizplisobit o&ekavanému vysledku: KRUPAVY POKRM, UCHOVAVANI

V TEPLE a PRIDAT 5 MIN.

KRUPAVY POKRM
Na konci peéeni mulzete pokrm opéct
pomoci funkce ,,Kfupavy pokrm* .

Zvolte funkci peceni, upravte teplotu a
naprogramujte dobu

peceni. Zvolte funkci ,,Kfupavy pokrm“ a
potvrdte stisknutim packy.

Peceni se spusti. Vpravo dole na displeji
se zobrazi symbol - a gril se automaticky
zapne bé&hem poslednich 5 minut vaseho
peceni.

. Poznamka:

Moznost ,KRUPAVY POKRM“ Ize
nakonfigurovat nazacatku vareni, béhem
vareni a na konci naprogramovaného
vareni.

UCHOVAVANI V TEPLE
Na konci vafeni muzete zvolit moZnost
,UCHOVANI V TEPLE*, ktera vam umozni
ponechat pokrm v troubé bez nadmérného
upeceni. Teplota trouby se sama reguluje
na teplotu pro podavani, dokud nebudete
pfipraveni.

PRIDAT 5 MIN (pouze v manualnim rezimu)

24

Na konci pe€eni s naprogramovanou dobou
trvani mizete zvolit moznost ,PRIDAT
5 MIN“. Aktivaci funkce ,PRIDAT 5 MIN*
trouba obnovi rezim pec€eni a nastaveni
teploty na 5 minut; Ize v pfipadé potreby
zopakovat.



. 8 DALST FUNKCE

OBLIBENE

Funkce ,,OBLIBENE“ vam umoZfiuje
ulozit do paméti 3 manudlni rezimy vareni
a 3 automatické rezimy peceni, které asto
pouzivate.

Pfi ruénim nebo automatickém peceni
stisknéte knoflik a otaéenim knofliku
vyberte ,Pfidat k oblibenym®. Pro uloZeni
do paméti stisknéte pro potvrzeni.

Va$ postup se poté uloZi do ,RUCNI
OBLIBENE 1¢ .

Opétovnym potvrzenim zahajite peceni.

Pozn.: Jsou-li vSechny 3 paméti jiz
obsazené, nové ukladana hodnota
nahradi jednu z dfive ulozenych
oblibenych polozek.

FUNKCE MINUTKY

Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, kdyz je
trouba vypnuta.

- Oto¢nym knoflikem zvolte funkci ,MINUTKA®
a volbu potvrdte.

Na displeji se zobrazi Om00s.

Nastavte minutku otac¢enim knofliku,
nastavenou hodnotu potvrdte stisknutim
a vzapéti se spusti odpocitavani.

Jakmile ¢as vyprSi, zazni zvukovy signal.
Chcete-li odpocitavani zastavit, stisknéte
libovolné tlacitko.

25

K DISPOZICI PRO RUCNIi A AUTOMATICKE REZIMY

Pozn.: Naprogramovani minutky Ize kdykoli
zmeénit nebo zrusit.

Chcete-li zrusit nastaveni minutky, vratte
se do menu minutky a nastavte OmOOs.
Pokud v pribéhu odpogitavani stisknete
oto¢ny knoflik, minutka se zastavi.



. 9 UDRZBA

CISTENIi A UDRZBA:

VNEJSi POVRCH
Pouzijte meékky hadfik napustény
prostfedkem na myti oken. NepouZivejte
krémoveé Cistici prostfedky ani draténku.

DEMONTAZ VODICICH LIST

Bogéni strany s vodicimi liStami:
Nadzvednéte predni ¢ast ramu s listami,
zatlacte na cely ram a vyjméte hacek na
pfedni strané z jeho ulozeni. Potom za
ram jemné zatahnéte smérem k sobé,
abyste uvolnili i zadni hacky. Vyjméte takto
obé listy.

« || b2

VNITRNi PLOCHY SKEL
Pfed ciSténim vnitfnich skel demontujte
dvifka. Pfed vyjmutim skel odstrarite
z vnitfni ¢asti skla pfebyte€ny tuk pomoci
jemného hadfiku a prostfedku na muyti
nadobi.

Upozornéni

K ¢isténi sklenénych dvirek trouby
nepouzivejte brusné Eistici prostiredky,
draténky ani kovové Skrabky. Mohlo by
dojit k poskrabani povrchu, pripadné
i k prasknuti skla.

DEMONTAZ A OPETOVNA MONTAZ
DVIREK
Zcela oteviete dvitka trouby a zablokujte je
pomoci plastové zarazky dodané s troubou
v plastovém sacku.

- Ram se sklem odstranite takto:
Vlozte zarazku na pfislusné misto @
vpravo.

Pouzijte je jako paku k uvolnéni ramu se
sklem. Tentyz postup zopakujte vievo.
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. 9 UDRZBA

Vyjméte ram se sklem.
Vyjméte sestavu vnitfnich skel dvifek
jejich oto¢enim.

Tuto sestavu tvofi 2 skla, pfi¢emz prvni ma
2 pryzové zarazky ve 2 prednich rozich.

VycCistéte sklo jemnou houbickou a
prostfedkem na nadobi.

Neponofujte sklo do vody.

Nepouzivejte krémové Cistici prostiedky
ani drsné houby. Oplachnéte je pod
tekouci vodou a otfete hadiikem
bez chlupt.

Po vycisténi umistéte 1. sklo zpét do
dvirek.

Pfemistéte 2 Cerné gumové zarazky na
pfednich rozich 2. skla-

Poté vratte do dvirek druhé sklo, umistéte
ho na prvni sklo.

Dbejte na spravné zasunuti ramu pod
drazku u zavésu.

oL A
¢

Pritisknéte ram k dvitkam, uslySite
cvaknuti. Netlacte na samotny ram.

Vas spotrebic je opét provozuschopny.



. 9 UDRZBA

SAMOCISTENI PYROLYZOU

FUNKCE CISTENI
(vnitrek trouby)

%
Pred ¢isténim pyrolyzou vyjméte
prislusenstvi. Je velmi dulezité,

aby byla béhem cisténi pyrolyzou z

trouby odstranéna vesSkera

prislusenstvi neslucitelna s pyrolyzou

(posuvné listy, plech na pecivo,

chromované rosty) a rovnéz vsechny

nadoby.

Tato trouba je vybavena funkci Cisténi
pyrolyzou:

Pyrolyza je cyklus, pfi kterém se vnitfek
trouby zahfeje na velmi vysokou teplotu,
¢imz Ize odstranit vSechny nedistoty jako
pfipe¢ené kousky pokrm0 nebo tuk.

Nez spustite pyrolytické Cisténi trouby,
odstrante z trouby vétsi pfipeCené zbytky
potravin. Odstrante pfebyteény tuk na
dvirkach pomoci navlhéené houbicky.

V zajmu bezpecnosti mlze toto cisténi
probihat pouze tehdy, jsou-li dvifka
automaticky zablokovana. Dvifka pak
nelze otevrit.

SPUSTENI CYKLU CISTENi PYROLYZOU

K dispozici jsou dva cykly pyrolyzy. Doby

jsou pfednastavené a nelze je upravit.
m Pyro ECO: za 1:30 h

pro ¢idténi umozZiujici usporu

energie.
Pyro Turbo: do 2:00 h
slouzi k dukladnéjSimu c¢isténi
vnitfku trouby.

OKAMZITE CISTENI
-V hlavnim menu vyberte funkci
,CISTENI“ a potvrdte.

- Vyberte nejvhodnéjsi cyklus
samocisténi, napf. Pyro Turbo, a
potvrdte.

Spusti se pyrolyza. Odpogitavani doby
se zahaji ihned po potvrzeni nastaveni.
Bé&hem pyrolyzy se na programovaci
jednotce zobrazi symbol L1 oznamuijici,
ze dvirka jsou zablokovana.

Po skonceni pyrolyzy blika 0:00.

Po kazdé pyrolyze nasleduje faze
ochlazovani, béhem této doby nelze
troubu pouzivat.

Po vychladnuti trouby setiete

vilhkym hadrem bily popel.
Trouba je €ista a Ize ji znovu pouzit k
peceni.

CISTENi S ODLOZENYM STARTEM

Postupujte podle pokynd uvedenych v
pfedchozim odstavci.

- Vyberte symbol peceni a potvrdte.
Nastavte oto€nym knoflikem
pozadovany €as konce pyrolyzy a
potvrdte.

Za nékolik sekund se trouba pfepne
do pohotovostniho rezimu a zacatek
pyrolyzy je odlozen tak, aby byla
ukon&ena v naprogramovany ¢as.

Po ukonéeni pyrolyzy vypnéte troubu
stisknutim tlagitka .
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9 UDRZBA

FUNKCE VYPRAZDNENI

(nadrze na vodu)

PFed kazdym peéenim je nutné
vodu vypustit.

Vypusténi je v8ak mozné provést mimo
peceni.

Za timto u€elem vyberte moznost ,Cisténi
v hlavni nabidce a potvrdte.

- Vyberte cyklus ,Vypusténi“ a potvrdte.
Soupatko se otevre.

- Vyberte nékterou ze 2 mozZnosti
vypusténi, SPEED nebo COMPLETE (viz
podrobnosti nize) a postupuje stejnym
zpUsobem jako pfi automatickém vypusténi
po peceni.

Automatické vypusténi po peceni:

Na konci kazdého peceni v pafe vam
trouba navrhne vyprazdnéni nadrze.
Muzete zvolit, Ze vypusténi neprovedete
vyb&rem moznosti ,Odmitam* (Je refuse)
a potvrzenim. Jinak zvolte ,Souhlasim®
(J'accepte).

Poté vyberte moznost vypusténi SPEED
nebo COMPLETE a potvrdte.

Soupatko se automaticky pfi vypusténi
otevrfe.

Vypusténi SPEED:

Pouze v pfipadg, zZe uzivatel chce okamzité
znovu zahajit peceni v pére.

Cas vypusténi je cca 20 sekund.

Vypusténi COMPLETE:
Umoziuje uplné vypusténi kotle a nadrze,
aby se zabranilo jevu stojaté vody.
Cas vypusténi je cca 2 az 3 min.
Pod Soupatko umistéte dostatecné velkou
nadobu (minimalné 1 litr) pro zachyceni
vody.
Potvrdte vypusténi stisknutim knofliku.
Na displeji se zobrazi €as potfebny pro
vypusténi.
Po dokonceni vypusténi se na displeji
zobrazi 0 m 0 s. Ru¢né zaviete Soupatko.
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. 9 UDRZBA

(parniho kotle)

Odstranovani vodniho kamene kotle je
Cistici proces, pfi némz se odstranuje vodni
kamen z kotle.

Vodni kdmen byste méli z kotle odstrafiovat
pravidelné.

Jakmile trouba =zobrazi hlaSeni ,je
doporuceno odstranéni vodniho kamene®,
muzete zvolit, Ze to nebude provedeno
volbou ,Odmitam* a potvrzenim.

Budete mit moznost spustit jesté 5 peceni
— poté jiz nebude mozno provést funkci ,s
parou“. Nicméné, pokud se zobrazi zprava
Lpovinné odstranéni vodniho kamene®,
je nutné tak ucinit vybérem mozZnosti
»Souhlasim* a potvrzenim.

A Pozor

Kdyz se na displeji zobrazi hlaseni
»povinné odstranéni vodniho kamene*,
je nutné bezpodminec¢né provést od-
stranéni vodniho kamene z kotle.

Pro odstranéni vodniho kamene vyberte
moznost ,CISTENI* v hlavnim menu a
potvrdte.

- Vyberte cyklus ,Odstranéni vodniho
kamene* a potvrdte.

Soupatko se otevfe automaticky.
Postupujte krok za krokem.

KROK 1: VYPUSTENI

- Pod Soupatko umistéte dostatecné velkou
nadobu (minimalné 1 litr) pro zachyceni
vody a potvrdte.

- Spusti se cyklus ,Vypusténi“, ktery trva
3 min 30 s.

FUNKCE ODSTRANOVANi VODNIHO KAMENE KOTLE

KROK 2: CISTENI
- Nalijte 110 ml nefedé&ného bilého octa do
nadrze.
- Ruéné zavrete Soupatko. Spusti se cyklus

,Citéni“, ktery trva 30 minut. Na konci
cyklu se nddoba automaticky otevie.

KROK 3: PROPLACH

Naplrite nadrz vodou az na MAXIMUM.
- Umistéte pod Soupatko nadobu a
potvrdte.

Spusti se cyklus ,Proplach®, ktery trva
3 min 30 s.

KROK 4: VYPUSTENI

Je zapotfebi druhy proplach; naplrite nadrz
vodou az na MAXIMUM.

- Umistéte pod Soupatko nadobu a
potvrdte.

Spusti se cyklus ,Vypusténi“, ktery trva
3 min 30 s.

Na konci cyklu je odstranéni vodniho
kamene dokonceno.

Zazni zvukovy signal. Ruéné zaviete
Soupatko. VaSe trouba je opét
provozuschopna.
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9 UDRZBA

Fl VYMENA ZAROVKY

Upozornéni

Nez budete ménit zarovku, ujistéte
se, ze je pristroj odpojen od napajeni,
abyste zabranili riziku Grazu elektrickym
proudem. Zasah provedte, az zarizeni
vychladne.

Technické udaje zarovky:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9.

Produkt obsahuje svételny zdroj tfidy
energetické ucinnosti G.

Nefunkéni Zarovku muazete vyménit sami.
Nejprve odstrarnite levou bo&ni vodici listu.
Zarovka je pFistupna zevnitf trouby.
Vyjméte ochranné sklo pouzitim plastové
zarazky jako paky.

Vyménte Zarovku (pro snazsi demontaz
pouZzijte gumové rukavice) a ochranné sklo
znovu nacvaknéte.

- Troubu znovu zapojte do sité.

> EZ 31




. 1 0 RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

Otazky Odpovédi a fesSeni

Tato funkce vypne vyhfivani trouby, pokud
to zapomenete udélat sami. Nastavte
troubu do polohy VYPNUTO.

- Zobrazi se udaj ,,AS“ (systém Auto
Stop — automatické vypnuti).

Trouba zjistila zavadu. Troubu na 30 minut
vypnéte. Pokud potize pretrvavaji,
- Kéd chyby za€inajici pismenem ,,F“. | minimalné na minutu troubu odpojte
z elektrické sité. Pokud potize nezmizi,
kontaktujte servisni oddéleni.

Zkontrolujte, zda je trouba Fadné pfipojena
a zda jeji pojistka neni mimo provoz.
Zkontrolujte, zda neni na troubé& nastaveny
rezim ,,DEMO* (viz nabidka nastaveni).

- Trouba nehfeje.

3 Vyménte zarovku nebo pojistku.
- Zarovka trouby je nefunkéni. Zkontrolujte, zda je trouba fadné pfipojena.
Viz kapitola Vyména zarovky.

Nejedna se o zavadu, ventilator muze
- Chladici ventilator se to€i i po pracovat na odvétrani trouby az hodinu
vypnuti trouby. po konci pec&eni. Pracuje-li delSi dobu,
kontaktujte servisni oddéleni.

Kotel je zaneseny vodnim kamenem.
Postupuite podle pokyn(i pro ,ODSTRANENI
VODNIHO KAMENE*. Pokud zavada trva,
kontaktujte poprodejni servis.

- Na dné trouby se nachazi voda.

Zkontrolujte zavieni dvefi. Pokud potiZe

- Neprobiha cisténi pyrolyzou. pretrvavaji, obratte se na servisni oddéleni.

- Na displeji blika symbol ,,uzaméeni Porucha blokovani dvefi, obratte se na
dvirek“. servisni oddéleni.
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TESTY FUNKCNi ZPUSOBILOSTI PODLE NORMY

EN 60350:
Program |Teplota Uroved
Zkouska gran p vodici | Doba |Poznamky
peceni (°c) listy
Peceni s 165 2 | 18-20 min | Cukréfsky plech
ventilatorem
) Konvvencfnl 200 2 20-23 min Qukrarsky plech
Susenky peceni Lissium
(8.4.1) Predehrata
Peceni s trouba:
L 165 3/1 22-25 min | - Cukrafsky plech
ventilatorem - Glazovan4
miska
Peceni s 165 2 22-25 min | Cukrafsky plech
ventilatorem
g:::?\‘/l: Predehfata
. trouba:
(8.4.2) Peceni s 160 | 3/1 22min |- Cukrafsky plech
ventilatorem - Glazovana
miska
Predehrata
Pedeni s trouba, forma na
. 170 1 35-40 min | ros$tu + 5 min ve
. ventilatorem , M
Piskot vypnuté troubé
(8.5.1) bez pfedehfevu
Konvencéni 175 1 45 min 2 urovné
peceni (nepouzije se)
o Komblvnov'ane 180 1 50-55 min 20vcm forma na
Jableény peceni rostu
kolac¢ - it
. Pfedehrata trouba:
(8.5.2) Peceni s 180 3/1 | 50-55 min | - Glazovana miska
ventilatorem ~ 1. drovefi
Plocha Predehfati 5 min
rostu Silny gril P4 2 2-3 min | Chléb na rostu
(9.1) Zavrena dvitka
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK,
Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vaSich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.
Vyrobky spolo€nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-ro¢ného know-
how, stelesniuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. Nase zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materialov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.
Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit svoj talent.
V neustalej snahe lepSie uspokojovat vase poziadavky oddelenie sluzieb zakaznikom
spolo¢nosti De Dietrich odpovie na vSetky vaSe otazky a navrhy.
Je nam ctou byt vasim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend

doveru.
Fi Spolo&nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,
oe-‘GIN& Orléans a Venddéme, sa pri navrhovani svojich vynimoc¢nych
/NCE vyrobkov neustéle snazi o dokonalost a zachovava si vynimo¢né

know-how. Mnohé z naSich zariadeni su certifikované oznacenim
Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze su vyrobené vo
I Francuzsku.
Toto oznacenie zaru€uje kvalitu a dlhd Zivotnost’ naSich zariadeni
a zaroven zarucuje ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj
o ich pévode.

—y ;
>
‘y ~
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.

Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Po prevzati zariadenie okamzite
odbalte. Skontrolujte jeho celkovy
vzhlad. Akékolvek vyhrady
zaznamenajte na dodaci list
a jeho kopiu si odlozte.

m Toto zariadenie je potrebné
nainsStalovat na vyvySené miesto,
850 mm nad zem.

— Zariadenie sa nesmie
nainstalovat za ozdobné dvierka,
aby sa zabranilo prehriatiu.

— RuUru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariadenie
zapustené, musi byt odolny vo i
teplu (alebo byt pokryty takymto
materialom). Pre vacsiu stabilitu
raru pripevnite k nabytku pomo-
cou 2 skrutiek, ktoré umiestnite do
otvorov ur€enych na tento ucel.

m Zariadenie musi byt mozné
odpoijit’ od elektrickej siete vdaka
montazi vypinaca do pevného
rozvodu v sulade s pravidlami
inStalacie.

— Ak je napdjaci kabel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca, jeho
popredajny servis alebo osoba
s podobnou kvalifikaciou, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

— Toto zariadenie je urcené na
varenie so zatvorenymi dvierkami.

— Deti starSie ako 8 rokov
a osoby, ktoré maju znizené
fyzické, zmyslové alebo mentalne
schopnosti, alebo osoby, ktoré
nemaju potrebné skusenosti
a vedomosti, mdzu toto zariade-
nie pouzivat iba vtedy, ked na
nich dozera zodpovedna osoba,
alebo ak boli vopred poucené
o bezpenom pouzivani zariade-
nia a pochopili mozné rizika suvi-
siace s jeho pouzivanim.

— Dbajte na to, aby sa so
zariadenim nehrali deti. Cistenie
a udrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

— Dohliadnite na to, aby sa so
zariadenim nehrali deti.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

UPOZORNENIE:

Zariadenie a jeho dostupné Casti
su pocCas pouzivania horuce.
Davajte pozor, aby ste sa nedo-
tkli ohrevnych Casti vnutri rury.
Deti mladSie ako 8 rokov sa
nesmu k zariadeniu priblizovat,
pokial nie su pod neustalym
dohfadom.

— Pred pyrolytickym Cistenim
rary vyberte vSetko prislusenstvo
a odstrante vSetky hrubé
necistoty.

Pri pouziti Cistiacej funkcie sa
povrchy mézu zohriat na vyssiu
teplotu ako pri normalnom
pouziti. Dbajte na to, aby sa
k rure nepriblizovali deti.

— Pri Cisteni vnutra rury musi byt
rara vypnuta.

UPOZORNENIE:

Pred vymenou Ziarovky sa
uistite, Ci je zariadenie odpojené
od napajania, aby sa prediSlo
akémukolvek riziku drazu
elektrickym prudom. Zasah
vykonajte, ked je zariadenie
vychladnuté. Na odskrutkovanie
sklenenych dvierok a Ziarovky
pouzite gumenu rukavicu, ktora
ulah¢i vymontovanie.

— Na Cistenie sklenenych dvierok
rary nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky ani drétenky.
Mohol poskrabat povrch, ¢o by
mohlo viest k prasknutiu skla.

— Zariadenie necistite parou.
Neupravujte vlastnosti tohto
zariadenia, pretoze by to mohlo
byt pre vas nebezpecné.
Nepouzivajte ruru na skladovanie
Ci uchovavanie potravin ani na
odkladanie predmetov po ich
pouziti.
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. 1 INSTALACIA

VOLBA MIESTE A ZABUDOVANIA

A

* 21.5>26
<70 e 25>
(e}
m]
>850
X
<70%

>550

Na nakresoch su uvedené rozmery
nabytku, do ktorého bude vilozena rura.
Toto zariadenie mozno nainStalovat
nezavisle pod pracovnu dosku (obr. A)
alebo do vstavaného nabytku (obr. B).
Pozor: ak je spodna cast nébytku
otvorena (pod pracovnou doskou alebo vo
vstavanom nabytku), priestor medzi stenou
a doskou, na ktorej je rura polozena, musi
byt maximalne 70 mm* (obr. C).

Ked je nabytok vzadu zatvoreny, urobte
otvor 50 x 50 mm na prechod elektrického
kabla.

Upevnite rdru do nabytku. Na tento ucel
odstranenie gumené patky a prevftajte
najprv otvor s priemerom 2 mm, aby ste
zabranili rozstiepeniu dreva. Ruru upevnite
pomocou 2 skrutiek. Znova nasadte gumené
patky.

Odporucanie

S cielom zaistit kompatibilnu
inStalaciu mozete zavolat’ odbornika pre
domace spotrebice.



. 2 ZIVOTNE PROSTREDIE

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Rdaru je potrebné =zapojit pomocou
normalizovaného napéjacieho kabla
s 3 vodiémi s priemerom 1,5 mm? (1 f+ 1 N
+ uzemnenie), ktoré je potrebné pripojit
k sieti s napatim 220~240 V pomocou
normalizovanej zasuvky IEC 60083 alebo
omnipolarneho odpojovacieho zariadenia
v sulade s pravidlami inStalacie.

Ochranny vodi¢ (zeleno-Zlty) sa napaja na
svorku zariadenia a musi byt napojeny na
uzemnenie inStalacie. Poistka inStalacie
musi mat menovity prad 16 ampérov.
Nenesieme zodpovednost za nehody
alebo incidenty, ktoré vznikli v dbsledku
neexistujuceho, chybného alebo
nespravneho uzemnenia alebo nespravneho
pripojenia.

Pozor:
Ak elektrickd instalacia vo
vasej domacnosti vyzaduje zmenu

Modry
vodic¢

| Cierny, hnedy ale-
bo Cerveny vodic¢

Zltozeleny vodié¢

zapojenia zariadenia, obratte sa na
kvalifikovaného elektrikara. Ak sa na
rare vyskytne porucha, zariadenie
odpojte zo zasuvky alebo odoberte
poistku pripojovacieho vedenia ruary.

. 2 ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Baliace materidly tohto zariadenia su
recyklovatelné. Podielajte sa na recyklacii
a prispievajte k ochrane zivotného prostredia
a ulozte ich do komunélnych kontajnerov
uréenych na tento ucel.
Toto zariadenie obsahuje zéroven
velké mnozstvo recyklovatelnych
materialov. Je oznalené tymto
logom, ktory oznacluje, Zze
opotrebované zariadenia sa
nesmu mieSat s ostatnymi
odpadmi.

Vyrobca bude zariadenia recyklovat za
najlepSich podmienok v sulade s eurépskou
smernicou o likvidacii elektrickych
a elektronickych zariadeni.

Podrobné informacie o najblizSich zbernych
miestach opotrebovanych zariadeni ziskate
od mestského Uradu alebo predajcu.
Dakujeme vam za va$u spolupracu v oblasti
ochrany Zivotného prostredia.



. 3 POPIS RURY
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e Ovladaci panel

e Zasuv

doby na vodu*

nanie na

ka na napl

zné vysky)

Q Stupiiovité drziaky (3 mo

*Zasuvka je chranena plastovym filmom. Pri vybal'ovani produktu ho nezabudnite dat’ dole.




. 3 POPIS RURY

OVLADACIE PRVKY A DISPLEJ

O

—

M

)

Tlac¢idlo zastavenia
stlaenie)

rary (dlhé

Tlacidlo spat (kratke stlacenie) /
Otvorenie priehradky na paru (dihé
stlaenie)

Tlacidlo priameho pristupu do
MANUALNEHO rezimu

UZAMKNUTIE TLACIDIEL

(A
(5]

Displej

Oto¢ny ovlada¢ so stredovym
tlaCidlom (nevymenitefny):

— umoziiuje vyber programoy,
zvySenie alebo znizte hodnoty
otacanim,

— umozfiuje potvrdit kazdy krok
stredovym stlacenim.

Sucasne stlacte tlacidla spat & a M, az kym sa nezobrazi symbol na displeji.

Zamknutie ovladacich prvkov je k dispozicii po¢as varenia alebo po vypnuti rary.

POZNAMKA: aktivne zostane len tlagidlo vypnutia ' .

Ak chcete ovladacie prvky odomknut, stlacte zaroven tlacidla spat & a M, az kym na
obrazovke symbol visacieho zamku nezmizne.
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. 3 POPIS RURY

PRISLUSENSTVO (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

— Bezpecnostna mriezka s ochranou
proti sklopeniu
Mriezku mozno pouzivat na drzanie
vSetkych nadob a foriem s potravinami na
pripravu pokrmu alebo grilovanie. Pouziva
sa na grilovanie (polozené priamo na fu).

Vlozte zarazku proti sklopeniu na dno rary.

—Misa na viacnasobné pouzitie,
odkvapkavaci plech 45 mm.
Zalozena do drziakov pod mriezku.
Zhromazduje Stavu a tuk z grilovaného
masa, mozno ju pouzit na naplnenie
vodou do polovice na pe€enie nad vodnym
kupelom.

SPECIALNA MISA NA VARENIE POTRAVIN 100 % PARA

1-Dierovana misa z nehrdzavejucej ocele,
ktora brani kontaktu medzi potravinami
a vyzrazanou vodou.

2—Misa na viacnasobné pouzitie s plechom
na odkvapkavanie 45 mm, ktory umozriuje
zachytavanie vyzraZzanej vody.

Umiestnite dierovanu misu z nehrdzavejlcej
ocele na multifunkénu misu a vlozte ich na
drziak na urovni 1.

Pozor

Pouzivajte iba s funkciou varenie
100 % na pare. Nepouzivajte s inymi
varnymi rezimami. Pred cistenim
pyrolyzou vyberte plech z rury.

»EE 10




. 3 POPIS RURY

ZASUVKA NA NAPLN

—Plnenie nadrzky na vodu

Pred kazdym novym pecenim v pare
nezabudnite naplnit nadrzku s vodou.

Kapacita nadrzky je 1 liter.

Na zaciatku kombinovaného pecenia v pare
sa nadrzka na naplh otvori automaticky.

Naplrite nadrzku.

Skontrolujte, &i je nadrzka je naplnena na
maximalnu uroven.

Pouzite na to znacku maximalnej hladiny,
ktora je viditeln& na jednej strane zasuvky.

Po tychto krokoch zatvorte zasuvku jej
manualnym zatla¢enim.

Rura je pripravena na vykonanie kombino-
vaného pecenia v pare.

Odporucanie

Po naplneni nadrzky trva niekolko
sekund, kym sa ustali hladina vody.
V pripade potreby nechajte hladinu
ustalit’.

Pozor

Nepouzivajte zméakéeni vodu ani
demineralizovanu vodu.

‘1‘ Pozor

Vodu doplinte pred kazdym varenim.
Trvanie cyklu automatického Cistenia je
priblizne 3 minuty. Precitajte si kapitolu
,Udrzby — funkcia vyprazdriovania®.

11




. 4 SPUSTENIE A NASTAVENIE

PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY

—2Zvolte si jazyk
Pri prvom uvedeni do prevadzky alebo
po vypadku napajani si vyberte svoj jazyk
ota€anim packy a pre potvrdenie va$ej
volby, stlacte.

—Nastavte ¢as
Postupne nastavte hodiny a minuty
ota€anim ovladaéa a potom potvrdte
stlaéenim tlacidla.

Na rure sa zobrazi ¢as.

MENU NASTAVENIA (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

V hlavhom menu zvolte funkciu
»,NASTAVENIA“ ota¢anim ovladaca a
volbu nasledne potvrdte. Na vyber mate
r6zne nastavenia.

Pozadovanu funkciu zvolite oto¢enim
packy, potom potvrdte.

Potom upravte nastavenia a potvrdte ich.

CAS

Zmernite Cas, potvrdte a zmerfite minuty
a potom ich znova potvrdte. Ak mate
inteligentnd ruru, ¢as sa aktualizuje
automaticky. Zaroveni mate pristup na
prepnutie displeja do pohotovostného
rezimu:

—Rezim spanku

V polohe ON sa displej po urcitom Case
vypne.

Poloha OFF, znizenie jasu po uréitom Case.
— Zvuk

Pri pouZivani tlacidiel vyda vasa rura
signaly. Ak chcete tieto zvuky ponechat,
stlacte tlacidlo ON (ZAP.), inak stlacte
tlacidlo OFF (VYP.) na ich deaktivaciu a
svoj vyber potvrdte.

-Jas
Vlyberte pozadovanu urover jasu.

—Sprava ziarovky
K dispozicii su vam dve moznosti regulacie:
V polohe ON zostane svetlo svietit po€as
celej doby varenia (okrem funkcie ECO).
V polohe AUTO sa osvetlenie rary po
ur¢itom Case varenia vypne. Zvolte si svoju
polohu a potvrdte.

—Jazyk
Vyberte si jazyk a svoj vyber potom
potvrdte.

—Rezim DEMO
Rura je predvolene nastavena v normalnom
reZime ohrievania.
V pripade, Ze je potrebné aktivovat
rezim DEMO (poloha ON (ZAP.)), rezim
prezentacie vyrobku v obchode, sa vasa
rdra nezohrieva.

—Diagnostika
V pripade problému mate pristup do
diagnostického menu.
Ked budete kontaktovat servisné
stredisko, budu od vas pozadované kody
zobrazované v diagnostike.

Moznost ,Restart vam umozni obnovit
pévodné nastavenia rary.

12



. 5 REZIM MANUALNEHO VARENIA

Tento rezim vam samym umoziiuje nastavit si svoje parametre pec€enia: teplotu, typ
pecenia, trvanie pecenia. Pri prehliadani mézete priamo vstupit’ do tejto ponuky stlaéenim

tlacidla ,M“.

Poloha

T °C odporucané

mini — maxi

Odporucéana vihkost’

mini — maxi

Pouzivanie

- Regeneracia

170 °C
70 % Para

Cerstvy véerajsi chlieb
Odporuca sa pre bagety, chlieb, chlebové
pecivo a croissanty.

- Para turbo —
gril

190 °C

180 °C — 250 °C
20 %

20 % - 80 %

Odporuca sa na gratinovanie pri zachovani
malého mnozZstva vihkosti poCas pripravy,
idealne na gratinovanie, ako su gratinované
cestoviny, aby sa pripravované jedlo pod
nimi nevysusilo.

- Tradiéné v pare

200 °C

150 °C - 275 °C
20 %

20 % — 80 %

Odporuca sa pre zeleninu, ako su plnené
paradajky alebo cukety, ktoré potrebuju
vlhkost' a obeh vzduchu, aby sa zabranilo
ich vysuseniu.

- Ohrev
s ventilatorom

a parou

190 °C

120 °C - 250 °C
20 %

20 % - 80 %

Odporu¢a sa na Setrné varenie masa
(< 70 °C), ako je kacacie, hovadzie alebo
tefacie maso.

m Para 100 %

100 %
50 % - 100 %

Na varenie vylu¢ne s parou.

Pozor

Pri vareni sa zariadenie zahreje. Horuca para zaéne unikat’, ked’ otvorite dvierka.
Zabezpecte, aby sa k nemu nepriblizovali deti. Dbajte na to, aby ste sa nezdrzovali

v toku pary.

13



. 5 REZIM MANUALNEHO VARENIA

**Pred kazdym pecenim raru predhrejte

Poloha T °C odporucané Pouzivanie
mini — maxi
Zvyskové 205 °C Odporu€a sa na maso, ryby, zeleninu,

kombinované** 35°C-180°C  najlepSie vioZzené do kameninovej nadoby.

Odporucané pre jemné biele maso, ryby,

Rotujice 192 c . zeleninu. Pre viaceré ped&enia aZ 3 Grovne.
teplo*/** 35°C-250°C
Tradiéné** 200 °C Odporuc¢a sa pre maso, ryby, zeleninu,
- 35°C —275°Cc  ktoré sa poloZia na misku.

T==8 PECENIE ECO 190 °C Téato pozicia umozZfuje ziskat energiu pri
35°C —275°C zachovani vlastnosti pe€enia. V tomto
poradi mozno pecenie vykonat bez

predhrievania.
Gril s 190 °C Hydina a peCené maso Stavnaté

ventilatorom** 100°C -250°C a chrumkavé na vSetkych stranach
Potiahnite panvicu na nizsi drziak. Odpo-
raca sa na vSetky druhy hydiny alebo pece-
ného masa, na opekanie a pecenie kolien,
hovadzich rebier. Na uchovanie prisad
rybich steakov.

Odvetravana 180 °C Odporuc¢a sa pre maso, ryby, zeleninu,

podkladova 75°C - 250 °C  ktoré sa polozia na misku.

doska*

Variabilny gril 4 Odporu¢a sa na grilované kotlety,
- klobasy, platky chleba, krevety polozené

na mriezku. PeCenie zabezpecuje horny
prvok. Gril zakryva cely povrch mriezky.

*Rezim varenia prebieha podla poziadaviek noriem EN 60350-1: 2016 na preukazanie suladu s
poZiadavkami eurépskeho nariadenia EU/65/2014 na energetické oznagovanie.

1= 14




. 5 REZIM MANUALNEHO VARENIA

Poloha Odporuc¢ana T °C Pouzivanie
mini — maxi
Udrzba 60 °C Odporuca sa na kysnutie chleba, briosky,
- za horica 35°C-100°C  babovky.
Forma polozena na dosku, ktora ma teplotu
maximalne 40 °C (vyhrievacia platia,
odmrazovanie).
n Rozmrazovanie 35 °C Ide'zélne najemné potra\(iny (I(.)vocrjé kolléc':e‘,
krém...). Rozmrazovanie masa, zemli atd.
35°C-75°C . . R .
sa vykonava pri teplote 50 °C (maso sa
polozi na mriezku s miskou vlozenou pod
mriezkou na zachytavanie Stavy).
m Vysusenie 80 °C Krk, ktory umozfiuje vysusovat uréité
35 °C — 80 °C potraviny, ako je ovocie, zelenina,

koreniace rastliny a aromatické rastliny.
Pozrite si prislusnu tabulku s. 18.

E Nikdy nedavaijte hlinikovu féliu priamo do kontaktu s doskou, nahromadené teplo

by mohlo poskodit’ lesklu vrstvu.

Rady na usporu energie.

15

Neotvarajte dvere pocas pecenia, aby ste predisli tepelnym stratam.
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. 5 REZIM MANUALNEHO VARENIA

SPUSTENIE VARENIA

RYCHLE PECENIE

Po vybrati a potvrdeni vaSej funkcie
pecenia, napr.: Pri odvetranej podkladovej
doske stlate packu pre potvrdenie,
spusti sa predhrievanie. Zvukovy signal
oznamuje, Ze vasa rura dosiahla prikazovu
teplotu a vy mozete do rary vlozit jedlo vo
vySke odporucanych etazi.

Poznamka: Niektoré parametre su
menitelné pred zacatim pecenia (teplota,
trvanie pec€enia a oneskoreny $tart). Pozrite
si nasledujuce kapitoly.

NASTAVENIE TEPLOTY
V zavislosti od typu pecenia, ktory ste si
vybrali, vam rdra odporuci idealnu teplotu
pecenia.
Mozno ju nastavit' takto:
—Zvolte teplotu a potvrdte.

— Otocte packu na zmenu teploty a potom
svoj vyber potvrdte.

PARNY GENERATOR m
Pre kombinované varenie ,
m, m rura vam doporudi

idealny percentualny pomer pary.

Ak ho chcete zmenit, zvolte si symbol pary
a potvrdte ho.

Zadajte nové percento pary (od 20 do
80 %) otacanim packy a potvrdenim vasho
vyberu.

TRVANIE PECENIA
Cas varenia vasho pokrmu mézete zadat
vyberom trvania pomocou tlacidla, potom
zadajte €as varenia otaCanim packy a
potvrdte.

KONIEC VARENIA

(odlozeny Start)

Ak nastavite trvanie pecenia, ¢as
ukon€enia pecenia sa zvysi automaticky.
Ak si zelate oneskorené spustenie, tento
Cas ukoncCenia pecenia mdzete zmenit.

—Zvolte ukonc&enie pecenia a potvrdte ho.

Po nastaveni ukonlenia pe€enia vyber
potvrdte. Zostane zobrazeny koniec doby
varenia.

Poznamka : Piect mOzete zacat aj bez
toho, aby ste zvolili trvanie ¢&i ukon&enie
pecenia.

Ak ste uz odhadli, ze pecenie vasho
jedla trvalo dostatoCny ¢as, mozete ho
zastavit (pozrite si kapitolu ,Zastavenie
prebiehajuceho pecenia®).

ZASTAVENIE PREBIEHAJUCEHO
PECENIA
Na pozastavenie poCas pecenia stlacte

ovladag.
Zvolte ,,STOP*.

Stlacte tlagidlo ,,ANO“ a vyber potvrdte
alebo zvolte moznost ,NIE“ a potvrdte na
pokracovanie v peceni. Varenie mbzete
zastavit’ aj stlacenim a podrzanim tlacidla
zastavenia rury.

16



. 6 RADY NA VARENIE

FUNKCIA SUSENIA

Susenie je jednou z najstarSich metod
konzervovania potravin. Cielom je
odstranit’ vSetku vodu, ktora sa nachadza
v potravinach, aby sa zachovali ziviny a
zabranilo sa mnozZeniu baktérii. SuSenie
zachovava kvalitu zivin v potravinach
(mineraly, bielkoviny a iné vitaminy).
Umoznuje optimalne uskladnenie
potravin vdaka redukcii objemu a ponuka
jednoduché pouzitie po opatovnej
hydratacii.

Pouzivajte len ¢erstvé potraviny.
Starostlivo ich umyte, nechajte
odkvapkat’ a vysuste ich.
Na mriezku polozte papier arovhomerne
rozmiestnite nakrajané potraviny.
Pouzite vysku prvého drziaka (ak mate
viac mriezok, rozmiestnite ich na urovne
1a3).
Velmi stavnaté potraviny niekolkokrat
pocas susenia otocte. Hodnoty uvedené
v tabulke sa mo6zu lisit’ v zavislosti od
typu potravin, ktoré sa maju dehydrovat,,
ich zrelosti, hrabky a vihkosti.

ORIENTACNA TABULKA NA SUSENIE POTRAVIN

Ovocie, zelenina a bylinky Teplota Trvanie v Prislusenstvo
hodinach

Jadrové ovocie (v hribke po 3 mm, 80 °C 5.9 1 alebo 2 mriezky

200 g na mriezku)

Kostkové ovocie (slivky) 80 °C 8-10 1 alebo 2 mriezky

Kovreﬁ'ové 'zele'nin'z.a (r'nrkva, 80 °C 5.8 1 alebo 2 mriezky

pastrnak) strahana, ocistena

Huby pokrajané na pruzky 60 °C 8 1 alebo 2 mriezky

Paradajka, mango, pomarang, 60 °C 8 1 alebo 2 mriezky

banan

Cervena repa pokrajana na prazky 60 °C 6 1 alebo 2 mriezky

Aromatické byliny 60 °C 6 1 alebo 2 mriezky

17



. 7REZIM OV AUTOMATICKEHO VARENIA

PREDSTAVENIE AUTOMATICKEHO REZIMU

Al

V rezime AUTO najdete mnozstvo réznych receptov rozdelenych podla kategoérii, ktoré
mbzete varit réznymi spdsobmi. Inteligencia rary vam automaticky ponukne predvoleny
rezim varenia alebo alternativy, ktoré si jednoducho vyberiete v navigatnom rozhrani.

Tento rezim za vas vyberie vhodné
parametre pec€enia v zavislosti od potraviny,
ktoru chcete pripravovat, a jej hmotnosti.
Pri niektorych potravinach je potrebné
zadat niektoré nastavenia (hmotnost,
velkost,...)

18

VARENIE NA PARE

Zvolte rezim ,Varenie na pare* pre klasicky
recept, pri ktorom potrebujete pomoc rury.
Zvolte si jednoducho typ navrhovanej

potraviny, jej hmotnost’ a rara sa postara o
vyber tych najvhodnejSich parametrov.



. 7REZIM OV AUTOMATICKEHO VARENIA

PREDSTAVENIE KATEGORIi JEDAL

V hlavhom menu vyberte rezim ota¢anim packy na funkciu ,,AUTO* a vyber potom potvrdte.

V ponuke su rézne kategérie jedal:
- Maso, Ryby, Jedla, Chlieb a cestoviny, Dezerty.

Vyberte pozadovanu funkciu oto¢enim packy a potom ju potvrdte.

L Odporuéanie
100 %: recepty auto 100 % para
30 %: recepty auto spojené s 30 % az 80 % podielom pary

N Odporuéanie

Pri kazdom vareni vam rura pred vlozenim pokrmu oznami Uroven etaze, do ktorej
sa ma plech vlozit’

MASO

Al

VARENIE NA PARE

MORCACIE REZNE

100 %

KURACIE PRSIA

100 %

TELACE FILET

30 %

BRAVCOVA PANENSKA SVIECKOVICA

100 %

MASOVA TERINA

JAHNACIE PLIECKO

30 %

TELACIE REBIERKA

TELACIA PECIENKA

30 %

BRAVCOVE KOLENO

BRAVCOVA KRKOVICKA

O|O|O|O|O]|O

PANENKA

30 %

BRAVCOVA PECIENKA

30 %

HOVADZIA PECIENKA

KURA

30 %

KACKA

30 %

KACACIE PRSIA

30 %

MORCACIE STEHNO

(o} kol o} Nol No ) No)

19



. 7REZIM OV AUTOMATICKEHO VARENIA

PREDSTAVENIE KATEGORIi JEDAL

€ Odporuéanie

100 %: recepty auto 100 % para
30 %: recepty auto spojené s 30 % az 80 % podielom pary

RYBY Al VARENIE NA PARE

CERSTVE RYBIE FILE 100 %
PSTRUH 0 100 %
LOSOS o} 100 %
VEI'KA RYBA o] 100 %
MALA RYBA 100 %
OSTRIEZ MORSKY 100 %
HOMAR 0

RYBACIA TERINA o} 30 %
VARENY LOSOS 30 %
SLAVKY 100 %
KOROVCE 100 %
KREVETY 100 %
HOMARE 100 %

JEDLA Al VARENIE NA PARE

PLNENA ZELENINA o] 30 %
PLNENE PARADAIKY o] 30 %
LASAGNE o] 30 %
SYROVY KOLAC o]

SLANY KOLAC o]

QUICHE o

PIZZA o]

ZAPEKANE ZEMIAKY o} 30 %
SUFLE 30 %
ZELENINOVA BUBLANINA o]

KONFITOVANA ZELENINA 30 %
RIZOTO 30 %
CERSTVE JEDLA 30 %
MRAZENE JEDLA 30 %

20




. 7REZIM OV AUTOMATICKEHO VARENIA

PREDSTAVENIE KATEGORIi JEDAL

100 %: recepty auto 100 % para
30 %: recepty auto spojené s 30 % az 80 % podielom pary

€ Odporuéanie

ZELENINA Al VARENIE NA PARE
RUZICKOVY KEL 100 %
HRASOK 100 %
MRKVA 100 %
ZELENE FAZULKY 100 %
BROKOLICA 100 %
KEL 100 %
ZEMIAKY 100 %
POR 100 %
CUKINA 100 %
TEKVICA OBROVSKA 100 %
SPARGLA 100 %
ZELER 100 %
TEKVICA 100 %
REPA 100 %
SPENAT 100 %
ARTICOKY 100 %
PECIVO A CESTOVINY Al VARENIE NA PARE

MRAZENE CESTO 30 %
PREDPECENY CHLIEB 30 %
BRIOSKA o]

BAGETY o} 30 %
CHLIEB o} 30 %
MASLOVE CESTO o}

LISTKOVE CESTO o]

21




. 7REZIM OV AUTOMATICKEHO VARENIA

PREDSTAVENIE KATEGORIi JEDAL

N Odporuéanie
100 %: recepty auto 100 % para
30 %: recepty auto spojené s 30 % az 80 % podielom pary

DEZERTY

AI

VARENIE NA PARE

KOKOSOVY NAKYP

30 %

NAKYPY / KREMY

30 %

ORECHOVY KOLAC

30 %

PISKOTOVE CESTO

30 %

JABLKOVY KOLAC

o|Oo

30 %

HRNCEKOVY KOLAC

30 %

CAKE

30 %

COKOLADOVY KOLAC

JOGURTOVY KOLAC

RYZOVY NAKYP

OVOCNA TORTA

KREHKE PECIVO/COOKIES

CUPCAKES

30 %

CESTOVINY S KAPUSTOU

KARAMELOVY KREM

(o} Nol Ho} ol No ) Noll Nol Noi Ne)
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. 7REZIM OV AUTOMATICKEHO VARENIA

SPUSTENIE AUTOMATICKEHO VARENIA

Funkcia ,,AUTO" zvoli vhodné parametre pecenia v zavislosti od potraviny, ktoru chcete
pripravovat a jej hmotnosti.

OKAMZITE PECENIE

-V hlavhom menu zvolte rezim ,,AUTO*
a potom ho potvrdte.

Rura vam ponuka niekolko kategorii
potravin (maso, ryby, jedla, chlieb
a cestoviny, dezerty):

V zavislosti od zvoleného jedla alebo stavu
pece (ktora je uz zohriatd) ponuka rezim Al
predvolent hmotnost, ktoru budete musiet
v pripade potreby pred overenim upravit.
Rura automaticky vypocCita ¢as pecenia
a parametre teploty. Zobrazi sa vySka
etaze, vlozte plech a potvrdte.

—Po dosiahnuti trvania pecenia rura vyda
zvukovy signal a vypne sa. Displej vas
informuje, Ze jedlo je hotové.

. Pri niektorych Al receptoch sa
vyzaduje predohrev este predtym,
nez vlozite plech do rury.

Kedykolvek poc¢as pecenia mozete raru
otvorit’, aby ste jedlo poliali.

1= 23




. 8 DALSIE FUNKCIE

MOZNOSTI UKONCENIA VARENIA (V ZAVISLOSTI OD TYPU PECENIA)

Na konci peCenia v manualnom rezime alebo automatickom rezime vam rdra ponuka
tri moZnosti prispdsobenia sa odakavanému vysledku: CHRUMKAVE, UDRZIAVANIE

TEPLEHO JEDLA a PRIDANIE 5 MIN

CHRUMKAVE
Na konci pe€enia mbzZete pokrm zhnednut
pomocou funkcie ,,Chrumkavé‘ .

Zvolte funkciu pecenia, upravte teplotu
a naprogramujte ¢as

peCenia. Nasledne zvolte funkciu
»Chrumkavé* a potvrdte stlacenim packy.

Spusti sa pecenie. V pravom dolnom rohu
obrazovky sa zobrazi symbol a gril
sa automaticky spusti po€as poslednych
5 minut pripravy.

. Poznamka:

Rezim ,,CHRUMKAVE“ mozete nastavit’
na zaciatku pecenia, poCas pecenia a na
konci naprogramovaného pecenia.

UDRZIAVANIE TEPLOTY
Na konci pe€enia mdzete zvolit moznost
,UDRZAT JEDLO TEPLE*, o vdm umozni
ponechat pokrm v rure bez nadbytoéného
prepecenia. Teplota rury sa sama reguluje
na chutovu teplotu, az kym nebudete
pripraveni.

PRIDAT 5 MIN (jedine v manuainom rezime)
Na konci pe€enia s naprogramovanou
dobou trvania mézete zvolit moznost
,PRIDAT 5 MIN“ Spustenim funkcie
,PRIDAT 5 MIN“ rira obnovi rezim peéenia
a nastavenie teploty na 5 minat; mozno
v pripade potreby obnovit.
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. 8 DALSIE FUNKCIE

OBLUBENE

Funkcia ,,OBELUBENE“ umozZfiuje uloZit
3 manualne rezimy varenia a 3 automatické
rezimy varenia, ktoré ¢asto pouzivate.

Pri manudlnom alebo automatickom
vareni stlacte packu a jej ota€anim vyberte
moznost ,Pridat medzi oblibené“. Pre
ulozZenie stlacte tlacidlo na potvrdenie.

Vase varenie sa takto ulozi ako
,MANUALNE OBLUBENE 1“.

Moznost znova potvrdte na spustenie
pecenia.

Poznamka: Ak sa tieto 3 oblubené
polozky uz pouzivaju, kazdé nové
ulozenie do pamite nahradi to, ktoré
ste zvolili.

FUNKCIA CASOVACA

Tuto funkciu mozno pouzit len pri vypnutej
rare.

—Zvolte funkciu ,CASOVAC* otodenim
packy a potom ju potvrdte.

Na displeji sa zobrazi 0:00.

Nastavte Casoval otacanim ovladaca
a potvrdte ho stlaéenim tlacidla. Spusti sa
odpocitavanie.

Po uplynuti doby sa ozve bzuciak.
Na zastavenie stlaéte lubovolné tlacidlo.

25

DOSTUPNE PRE REZIMY MANUAL A AUTO

Poznamka: Naprogramovanie Casovaca
moézete kedykolvek zmenit alebo
vynulovat.

Vynulujete ho ndvratom do menu ¢asovaca
a nastavenim hodnoty 0:00.

Ak stlagite ovlada€ po€as odpocitavania,
Casovac sa zastavi.



. 9 UDRZBA

CISTENIE A UDRZBA:

VONKAJSi POVRCH
Pouzite makku handri¢ku navihéenu
produktom na Cistenie skla. NepouzZivajte
Cistiaci krém ani drsnu Spongiu.

DEMONTAZ STUPNOVITYCH DRZIAKOV

Boéné priecky so stupnovitymi
drziakmi:
Po zlozeni stupnovitych drziakov zdvihnite
prednu Cast stupnovitého drziaka, aby ste
vybrali predny hacik z jeho ulozenia. Potom
mierne vytiahnite zostavu stupnovitého
drziaka smerom k sebe a zdvihnite zadnu
Cast' tak, aby ste vybrali zadny hacik z
jeho ulozenia. Vyberte tak aj 2 stupriovité
drziaky.

- || b2

VNUTORNE OKNA
Na Ccistenie vnutorného skla odmontujte
dvierka. Pred demontazou skla odstrarite
jemnou handrickou a Cistiacim prostriedkom
na riad nadbytoény tuk z vnuatornej
strany skla.

Upozornenie

Na cistenie sklenenych dvierok rary
nepouzivajte drsné hubky ani drétenky,
pretoze by sa mohol poskrabat’ povrch,
¢o by mohlo viest’ k prasknutiu skla.

ROZOBRATIE A OPATOVNE ZLOZENIE
DVIEROK
Uplne otvorte dvierka a zablokujte ich
pomocou jednej z plastovych zarazok,
ktoré sa dodavaju v plastovom kryte vasho
pristroja.

Ré&m dvierok spolu so sklom odmontujte
nasledovne:

Doraz zalozte na svoje miesto Q vpravo
uréené pre tento ucel.

Zdvihnite zostavu na odpojenie ramu
a skla. To isté spravte vlavo.

26



. 9 UDRZBA

Zlozte ram a sklo.
Vyberte celé vnutorné sklo otocenim
dveri.

Tato sustava pozostava z 2 skiel, pricom
to 1. ma 2 gumové dorazy v 2 prednych
rohoch.

Vycistite sklo mékkou Spongiou s €istiacim
prostriedkom.

Sklo neponarajte do vody.

Na Cistenie nepouzivajte Cistiaci krém
ani drsnu S$pongiu. Oplachnite Ccistou
vodou a osuste handri¢kou, z ktorej sa
neuvolfuju vldkna.

Po vycisteni nasadte spat 1. sklo.

Znova stavte polohu 2 €iernych gumovych
dorazov v prednych rohoch 2. skla.

Potom vratte do dvierok toto druhé sklo
tak, ze ho umiestnite na prvé.

Potom vratte do dvierok cell zostavu
vonkajsieho skla.

Davajte pozor na spravne zapojenie ramu
pod kolik v rohu zavesu.

¢

Zacvaknite ram utiahnutim s dvierkami.
NezatlaCajte samotny ram.

Pristroj je znova pripraveny na pouzitie.



. 9 UDRZBA

AUTOMATICKE CISTENIE PYROLYZOU

FUNKCIA CISTENIA
(vnatro ruary)

£

N

Vytiahnite prislusenstvo pred

zacatim cistenia pyrolyzou. Pri
Cisteni pomocou pyrolyzy je velmi
délezité vybrat’ z rary vSetky diely
prislusenstva, ktoré nie si kompatibilné
s pyrolyzou (posuvné listy, plech na
pecenie, chromované mriezky), ako aj
vSetky nadoby.

Tato rura je vybavena funkciou Cistenia
pyrolyzou:

Pyrolyza je ohrevny cyklus, ktory vyhreje
vnutorny priestor rury na velmi vysoku
teplotu, ¢im sa odstrania vSetky necistoty
od striekancov a vyliatych pokrmov.

Pred spustenim d&istenia pyrolyzou,
odstrarite pripadnu hrubd Spinu. Odstrarite
nadbyto€né tuky na dvierkach pomocou
vlhkej Spongie.

Pre bezpecnost sa Cistenie vykonava az
po automatickom uzamknuti dvier, je teda
nemozné dvierka odblokovat.

VYKONAVANIE CYKLU CISTENIA
PYROLYZOU
Odporucaju sa dva cykly pyrolyzy: Trvania
su prednastavené a nedaju sa upravovat’
Pyro ECO: za 1 h 30 min
Cistenie s Usporou energie.

Pyro Turbo: za 2 h
na hibkovejsie &istenie vnatra rary.

OKAMZITE CISTENIE

-V hlavhom menu zvolte funkciu
,CISTENIE" a potom ju potvrdte.
—Vyberte si najvhodnejSi cyklus
automatického cistenia, napriklad Pyro
Turbo, a potom ho potvrdte.
Odlozena pyrolyza. Odpocitavanie
trvania sa zacne okamzite po potvrdeni.
Pocas pyrolyzy sa na programovacom
zariadeni rozsvieti symbol [1], ktory
vam indikuje, Ze dvierka su otvorené.
Na konci pyrolyzy zablika 0:00.

Po kazdej pyrolyze prebehne faza
chladenia a v tomto €ase nebudete
moct raru pouzivat.

Ked' je rura vyhladne, pomocou
vihkej handri¢ky odstraiite biely
popol. Rura je ¢ista a znova pripra-
vena na pecenie podla vasho vyberu.

CISTENIE S ONESKORENYM
STARTOM

Postupujte podla pokynov uvedenych
v predchadzajiucom odseku.

—Zvolte symbol varenia.

—Nastavte €as ukonc&enia Cistenia
pyrolyzou, ktory si Zelate. Pouzite
packu a nasledne potvrddte.

Po niekolkych sekundach sa rura
prepne do pohotovostného rezimu
a pyrolyza sa odlozi tak, aby sa
dokoncila v naplanovanom Case.

Ked sa skonci pyrolyza, zastavte ruru
stlagenim tlagidla .
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. 9 UDRZBA

FUNKCIA VYPUSTANIA

(nadrzka na vodu)

Vodu je potrebné doplnit pred
kazdym varenim.

Vypustanie je vSak potrebné vykonavat
mimo pecenia.

Na tento acel v hlavhom menu zvolte
funkciu ,CISTENIE* a potom ju potvrdte.
—Zvolte cyklus ,Vypustanie* a potom ho
potvrdte. Zasuvka sa otvori.

—Vyberte jednu z 2 moznosti vypustania
RYCHLO alebo KOMPLET (pozrite si
podrobnosti dalej) a pokracujte rovnako
ako pri automatickom vypustani na konci
pecenia.

Automatické vypustanie na konci pe€enia:

Na konci kazdého pecenia v pare vam rara
navrhne vypustit nadrz.

MobéZete sa rozhodnut neurobit toto
vypustanie zvolenim moznosti ,Odmietam®,
ktori potom potvrdite. Ak to nechcete
urobit, stlacte tlacidlo ,Suhlasim“ na
potvrdenie.

Nasledne zvolte moznost RYCHLO alebo
KOMPLET a potom ju potvrdte.

Zasuvka sa automaticky otvori, aby ste ju
mohli vypustit.

VypUstanie RYCHLO:
len v pripade, ak chce pouzivatel okamzite
spustit pe€enie v pare.
Vypustanie trva priblizne 20 sekund.

29

Vypustanie KOMPLET:
umoziuje uplne vypustit bojler a nadrzku,
aby sa zabranilo désledkom stojatej vody.
Vypustanie trva priblizne 2 az 3 minuty.
PoloZzte dostato€ne velku nadobu
(minimalne 1 liter) pod zasuvku na zachy-
tenie vody.

Potvrdenim ovladaca spustite vypustanie.
Na displeji sa zobrazi ¢as potrebny na
vypustanie.

Po vyprazdneni sa na displeji zobrazi
0 min 0 s. Zasuvku ru¢ne zatvorte.



. 9 UDRZBA

(parné bojlery)

Odstranovanie vodného kamena je cyklus
Cistenia, ktorym sa eliminuje vodny kamer
z bojlera.

Vodny kamern je potrebné odstrafovat z
kotla pravidelne.

Ked' rara ponukne moznost ,Odporucané
odstrafiovanie vodného kamena“, mozete
sa rozhodnut, Ze ho nevykonate stlacenim
tlacidla ,Odmietam® a jeho potvrdenim.

Mbzete potom vykonat eSte pat vareni
v pare, no nasledne sa funkcia ,s parou®
nebude vykonavat tak ucinne. Ak sa vSak
zobrazi sprava ,povinné odstrafnovanie
vodného kamena®“, je nevyhnutné, aby ste
to urobili. Vyberte moznost ,Suhlasim* a
potvrdte ju.

& Pozor

Ak sa na displeji zobrazi hlasenie
»Povinné odstranenie vodného kame-
na“, je potrebné bezpodmieneéne od-
stranit' vodny kamer z bojlera.

Na spustenie odstrafiovania vodného
kamefia v hlavhom menu zvolte funkciu
,CISTENIE* a potom ju potvrdte.

—Zvolte si cyklus ,Odstrafiovanie vodného
kamena“ a potom ho potvrdte.

Zasuvka sa otvori automaticky.

Postupujte podla nasledujucich krokov.

FUNKCIA ODSTRANOVANIA VODNEHO KAMENA

ETAPE 1: VYPUSTENIE

—Polozte dostatoéne velkd né&dobu
(minimalne 1 liter) pod zasuvku na
zachytenie vody a potvrdte.

—Spusti sa cyklus ,Vypustenie®, ktory trva
priblizne 3 min 30 s.

ETAPE 2: CISTENIE

—Nalejte 110 ml neriedeného bieleho
octu do nadrzky.

—Zasuvku znova manualne zatvorte.
Spusti sa cyklus ,Cistenie”, ktory bude
trvat 30 min. Na konci cyklu sa nadoba
automaticky otvori.

ETAPE 3: PREPLACHOVANIE

Naplrite nadrz vodou az po uroveri MAX.
—Polozte nadobu pod zasuvku a potvrdte.

Spusti sa cyklus ,Oplach®, ktory trva
priblizne 3 min 30 s.

ETAPE 4: VYPUSTENIE

Je potrebné vykonat druhé preplachovanie.
Naplnit nadrz vodou az na maximum.

—Polozte nadobu pod zasuvku a potvrdte.

Spusti sa cyklus ,Vypustenie®, ktory trva
priblizne 3 min 30 s.

Po jeho skonleni sa ukonéi aj cyklus
odstranovania vodného kamena.

Ozve sa zvukovy signal. Zasuvku znova
manualne zatvorte. Rura je znova
pripravena na pouzitie.
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9 UDRZBA

Fl VYMENA ZIAROVKY

Vystraha

Pred vymenou ziarovky sa uistite, i
je zariadenie odpojené od napdajania, aby
sa prediSlo akémukol'vek riziku urazu
elektrickym pradom. Zasah vykonaijte,
ked je zariadenie vychladnuté.

Charakteristiky ziarovky.

25W, 220 — 240 V~, 300 °C, G9.

Tento vyrobok obsahuje zdroj svetla
s triedou energetickej ucinnosti G.

Ak Ziarovky nefunguju, mdzete ich vymenit
sami. Najprv vyberte drZiak na lavej strane.
Ziarovka je pristupna len vnutri rary.
Vypacte sklenené dvierka pomocou
plastového drziaka, aby ste ho mohli
vybrat.

Vymernite Ziarovku (pouzite gumené
rukavice, ktoré vam ulahcia demontaz),
potom kryt vratte naspat.

Znova zapnite raru.
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. 1 0 PORUCHY A RIESENIA

Otazky Odpovede a rieSenia

—Zobrazi sa ,,AS“ (systém Auto Stop).

Tato funkcia vypne vyhrievanie rury, ak na
to zabudnete. Ruru VYPNITE.

—Chybové kody sa zacinaju
pismenom ,,F*.

Rdara zistila poruchu. Ruru vypnite na
30 minut. Ak chyba stale pretrvava, vypnite
napajanie aspofl na minut. Ak porucha
pretrvava, obratte sa na popredajny servis.

—Rdra sa nezohrieva.

Skontrolujte, ¢&i je rdra spravne pripojena
alebo ¢i nie je poistka zariadenia mimo
prevadzku. Skontrolujte, ¢i rura nie je
nastavena do rezimu ,,DEMO“ (pozrite si
menu nastaveni).

— Osvetlenie rury nefunguje.

Vymente ziarovku alebo poistku.
Skontrolujte, Ci je rdra spravne zapojena.
Pozrite si kapitolu pre vymenu Ziarovky.

—Ventilator chladenia sa nad’alej toci
aj po vypnuti ruary.

To je v poriadku, mOze sa otacat maximalne
hodinu po peceni, aby odvetral raru. V
opacnom pripade sa obratte na popredajny
servis.

—Na dne rury sa nachadza voda.

Bojler je znelisteny vodnym kamefiom.
Postupujte podla pokynov na ODSTRA-
NOVANIE VODNEHO KAMENA.
Ak porucha pretrvava, obratte sa na
popredajny servis.

—Cistenie pyrolyzou neprebehne.

Skontrolujte zatvaranie dvierok. Ak problém
pretrvava, obratte sa na popredajny servis.

—Na obrazovke blika symbol
»zamknutie dvierok*.

Vyskytla sa chyba zamknutia dvierok.
Zavolajte popredajny servis.
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SKUSKY VHODNOSTI PODLA NORMY IA

EN 60350:
Skaska Sek\vlen!:ua T°C | Drziak Casy Poznamky
pecenia
Ohrev s 165 2 | 18-20min |leChy N
ventilatorom pecCenie
.. Tradicia | 200 | 2 |20-23min |TieChYNa
Susienky pecenie Lissium
(8.4.1) Predhriata rara:
— Plechy na
Ohrev s 165 | 3/1 |22-25min | pecenie
ventilatorom ~ Smaltovany
plech
Ohrev s 165 2 | 22-25min |Plechy na
ventilatorom pecCenie
rcfékiééky Predhriata rura:
— Plechy na
(8:4.2) Ohrev s 160 | 3/1 22min | pecenie
ventilatorom Z Smaltovany
plech
Predhriata rura,
Ohrev s forma na mriezke
L L. 170 1 35—-40 min | + 5 min v rure,
Savojské ventilatorom ktora nebola
?;gf:;\ky predhrievana
Tradicia 175 1 45min |2 Urovne
(nepouziva sa)
.| Kombinovane | 180 1 | 5055 min | 20 0 forma
Jablkovy na mriezke
kolac - -
Predhriata rara:
(8.5.2) Ohrev s 180 | 3/1 | 50—55min | —Emailovy plech
ventilatorom 1 drziak
. . Predhrievanie
Grilovaci 5 min
povrch Silny gril P4 2 2 -3 min Hriank
9.1) rianky
) Zatvorené dvere
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Vyhradni dovozce znadky De Dietrich pro Ceskou republiku:
ELMAX STORE a. s.
Topolova 777/2
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Horna 116
022 01 Cadca
Slovenska republika

Zaruc€ny a pozarucny servis:
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