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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU
Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dikazem vas$i vysoké urovné
a lasky k francouzskému zpUsobu Zivota.
Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
Nase spotfebi¢e jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.
Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSenciim do pfipravy
pokrm( uplatnit sv(j talent.
V neustdlé snaze o lep$i uspokojeni vasich pozadavk( vam oddéleni zakaznického

servisu spolecnosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.
Je nam cti byt vasim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi dlivéru.

I Spole€nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
eg.‘G“Ve . 8 méstech Orléans a Venddme, neustale usiluje o dokonalost
FRP‘/)CE §  audrZuje si vyjimecné know-how pfi navrhovani svych vyjimecnych
04“‘@“ é vyrobkd. Mnoho nasich spotfebicli je opatfeno znackou Origine

France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.

I Toto oznaceni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasich
spotrebicl a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, ze poskytuje jasny a objektivni
udaj o jejich plvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY - CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach
spole¢nosti.

Vas pfistroj odpovida Evropskym smérnicim a pfedpisiim, kterym
podléha.

Déti do 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo osoby s nedostateCnou zkuSenosti
Ci znalostmi mohou toto zafizeni pouzivat pouze tehdy, jsou-li pod
fadnym dohledem nebo pokud obdrzi pfedchozi informace nebo
Skoleni o pouzivani zafizeni a pochopi pfipadna rizika.

Déti si nesméji se spotfebiCem hrat.

Déti nesmi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

Déti do 8 let véku se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti nebo
musi byt pod stalym dohledem.

Varna deska je vybavena détskou pojistkou, ktera ji pfi pouziti
zablokuje v poloze vypnuti nebo v poloze vareni (viz kapitola: pouziti
détske pojistky).

@ Spotfebi¢ a jeho pfistupné Casti jsou pfi pouzivani horké. Je
nutno pfijmout opatfeni, aby nedoslo k dotyku topnych prvku.
Doporucuje se nepokladat kovové predméty, jako jsou noze, vidliky,

IZicky a poklicky na varnou plochu, protoze by se mohly zahfat.

[ UPOZORNEN: vZdy je nutno mit vafeni pod dohledem. Kréatké
vafeni vyZaduje nepretrzity dohled.

Nebezpeci pozaru: na varné desce neskladujte pfedméty.

Vareni s olejem nebo tukem na varné desce provadéné bez dohledu
muUze byt nebezpetné a muze vést k pozaru. NIKDY se nesnazte
uhasit ohen vodou, ale vZdy vypnéte napajeni zafizeni a prekryjte
plamen napfiklad poklickou nebo protipozarnim krytem.

[ﬂ Pokud je povrch popraskany, pfistroj odpojte, aby nehrozilo
riziko elektrického Soku.

Do vymeény sklenéné horni plochy jiz pfistroj nepouzivejte.

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti pomoci zasuvky nebo
vicepolového jistiCe podle platnych pravidel instalace. Jisti€ musi byt
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

zabudovan do pevného rozvodu. Varna deska je navrzena tak, aby
mohla pracovala pfi 50 Hz nebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez jakéhokoli
zvlastniho zasahu z Vasi strany.

Zafizeni musi byt pfipojeno standardizovanym napajecim kabelem,
jehoz pocet vodiCu zavisi na pozadovaném typu zapojeni (viz
kapitola Instalace)

Je-li napajeci kabel poSkozeny, musi jej z bezpecnostnich davodu
vymeénit vyrobce, servisni oddéleni nebo opravnéna osoba, aby
nedoslo k rizikovym situacim.

Zkontrolujte, zda se privodni kabel elektrického pfistroje zapojeného
v blizkosti varné desky nedotyka varnych zon.

/A\ UPOZORNENi: Aby nedochazelo k interferencim mezi varnou
deskou a VasSim kardiostimulatorem, musi byt kardiostimulator
vyroben a sefizen podle platnych pfedpisu. Informujte se u vyrobce
nebo osetfujiciho Iékare.

Pouzivejte pouze ochranné prvky navrzené vyrobcem varného
zafizeni uvedené v navodu k pouZziti jako vhodné nebo zafazené do
baleni pfistroje. Pouziti nevhodnych ochran mize zpUsobit zranéni
Ci poSkozeni.

Zabrante narazim nadobami: sklokeramicka plocha je velmi odolna,
nikoliv vSak neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku horkou pokli¢ku. Existuje riziko, Ze
by efekt ,banky“ poskodil sklokeramickou desku. Netfete o varnou
desku nadobim, coz by dlouhodobé& mohlo poskodit dekoraci na
sklokeramickeé desce.

Na vareni nikdy nepouZzivejte alobal. Nikdy nepokladejte na varnou
desku vyrobky zabalené v alobalu nebo v hlinikové vanicce. Hlinik
by se roztavil a nevratné poskodil vasi varnou desku.
Neuchovavejte ve skiince pod varnou deskou Cistici nebo hoflavé
pfipravky.

K udrzbé desky nepouzivejte parni Cistic.

Pristroj neni urCen k zapinani prostfednictvim externiho Casovace
nebo samostatného dalkového ovladace.

Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci ovladani a nespoléhejte
na detektor hrnca.

»E8 5



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

SONDA

Sonda je vybavena baterii typu CR2032 (pouzivejte pouze uvedenou
baterii).

Chcete-li  kryt  odSroubovat,
otacejte pomoci mince, dokud se
drazka nezarovna se symbolem
otevieného zamku (obr. 1).

Chcete-li kryt vratit na misto,
vliozte jej tak, ze drazka bude v
roviné se symbolem otevieného
zamku (obr. 1.), poté jim otodte
pomoci mince, abyste zarovnali
druhou drazku se symbolem
zavieného zamku (obr. 2.)

(obr. 2.)

Vymeénte baterii, kdyz je vybita nebo vytéka. Pfed likvidaci je nutné z
pfistroje vyjmout baterii.

Baterie musi byt odlozena do nadob baterii nebo vracena do vaseho
obchodu (v souladu s platnymi predpisy).

- NesméSuijte rizné typy baterii nebo nové a pouzité baterie.

- Pokud zafizeni nebudete delSi dobu pouzivat, je tfeba vyjmout
baterie.

- Napajeci svorky nesmi byt zkratovany.

- Nedobijeci baterie by se nemély dobijet.

- Sonda neni navrzena pro pouziti uvnitf trouby.

Spolecnost Brandt France prohlasuje, Ze spotfebiC vybaveny funkci sondy je v souladu se
smérnici 2014/53/EU. Uplné znéni EU prohlaSeni o shodé je k dispozici na adrese:
www.dedietrich-electromenager.com



http://www.dedietrich-electromenager.com

ZIVOTNI PROSTREDI

Ochrana zivotniho prostredi

Tento symbol znamena, Ze tento
spotrebi¢ se nesmi likvidovat jako
domovni odpad. Va$ spotrebic
obsahuje mnoho recyklovatelnych
B a0, Je proto oznacen
timto symbolem, ktery Vam sdéluje, Ze
se vyfazené spotiebiCe maji likvidovat
na prislusné sbérné misto. Informujte
se u svého prodejce nebo na obecnim
ufadé v misté bydlisté, kde se nachazeji
sbérna mista pro pouzité spotiebice
nejblize vaSemu bydlisti. Vyrobce zafizeni
recykluje za nejlepSich podminek v souladu
s evropskou smeérnici o likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.
Nékteré obalové materialy tohoto spotiebice
jsou recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho
prostfedi. Likvidujte je v kontejnerech
s komunalnim odpadem ur€enych k tomu
uCelu. Dékujeme vam za spolupraci pfi
ochrané Zivotniho prostredi.

Doporuceni pro usporu energie
Radné umisténa poklice useti energii pi
vareni. Pokud pouzivate sklenénou poklici,
mate dokonalou kontrolu nad varenim.
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VYBALENI

Odstrante z varné desky, sondy a drzaku
sondy vSechny ochranné prvky.

VaSe sonda se dodava s baterii, kterou
musite nainstalovat. Chcete-li vlozit baterii,
musite pomoci mince odSroubovat kryt na
zadni strané sondy, vloZit baterii s dodrzenim
polarity (+ nahofe) a poté kryt nasSroubovat
zpét. Ovérte a dodrzujte parametry pfistroje
uvedené na typovém Stitku.

Do nize uvedenych rameckd napiste
servisni oznaCeni a standardni typové
oznaceni uvedené na Stitku pro pozdéjsi
pouziti.

Servis: Typ:

ZABUDOVANI

Zkontrolujte, zda vstupy a vystupy vzduchu
nejsou ni¢im blokované.

Vénujte pozornost idajum o rozmérech pro
vestavbu (v milimetrech) do pracovni desky
podle Udaju pro zabudovani varné desky.
Zkontrolujte, zda mezi pfedni a zadni ¢asti
varné desky volné proudi vzduch.

Vestavba na pracovni desku

Lithium Cell

60
)




- | INSTALACE

V pfipadé instalace desky nad zasuvku

| <240

nebo nad vestavnou troubu dodrzujte
rozméry uvedené na obrazcich, abyste za-
jistili dostate€né proudéni vzduchu v predni
¢asti.

Peclivé nalepte tésnéni po celém obvodu
sklenéné desky, nez zahajite vestavbu.

()
Dulezité upozornéni

Je-li trouba umisténa pod varnou deskou, mohou tepelné pojistky omezovat soubézné
pouziti varné desky a trouby v rezimu pyrolyzy, zobrazeni kédu ,,F7“ v oblasti ovladacu.
V takovém pripadé doporucujeme zlepsit odvétrani varné desky zhotovenim otvoru
v boku nabytku (8 cm x 5 cm).
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ELEKTRICKE ZAPOJENI

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti
pomoci zasuvky nebo vicepolového jistice
podle platnych pravidel instalace. Jisti¢
musi byt zabudovan do pevného rozvodu.
Vyhledejte kabel va&i varné desky:

a) zelenozluty

b) modry

c) hnédy

d) Eerny

e) Sedy

10
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- 2 POPIS VASEHO PRISTROJE

Popis varné desky

R

e
l

_Q

Stfed kazdé varné plochy (B) je oznacen
kosoctvercem.

Vytisténé ¢ary (A) ohranicuji zadni ¢ast celé
varné oblasti.

Cary (C) ohraniéuji jednotlivé varné zény.
Vytisténé c&ary (D) pfed varnou deskou
oddéluji topnou z6nu od dotykovych
ovladacich prvku (E).

Je dulezité neumistovat horké varné
nadobi pod tuto hranici, protoze to mlze
poskodit ovladaci panel nebo pfistroj (Viz
~Bezpecénostni opatfeni a doporuceni*).

0 0O

Q Zadni hranice varné zény
@ Stfed varného mista

G Oddeélovac varné zony
Q Pfedni hranice varné zony

e Dotykové ovladani a displej



- 2 POPIS VASEHO PRISTROJE

Popis sondy

Tato varna deska je dodavana s pfipojenou teplotni sondou a specifickym drzakem,
ktery lze snadno umistit na jakykoli typ nadoby. Tuto sondu Ize pouzit na vSech
varnych zonéch.

1 - Zapnéte sondu dlouhym stisknutim, bile blikne.

2 — Sonda blika zelené, kratce stisknéte na 1
sekundu.

3 - Sonda modfe blika. Komunikuje
s varnou deskou, muZete si vybrat
funkci vareni.

Kontrolka sondy modrobile blika: zapinani sondy.

Kontrolka sondy blika zelené: probiha pfipojovani.

Kontrolka sondy je modra: sonda je pfipojena.

Kontrolka sondy blika ¢ervené: baterie je pfili§ slaba / ztrata komunikace / vypnuti sondy.




- 3 POUZITI ZARIZENI

Popis domovské obrazovky

Displej je pIné dotykovy. Po spusténi desky ziskate pfistup k ovladacimu panelu jednim

stiskem displeje.

Po stisknuti tlacitka @ se objevi 10 Ctverce.
Ctverce jsou vypln&né, pokud neni deteko-
vana zadna nadoba, nebo teCkované a poté
vyplnéné, pokud je nadoba detekovana. Na
varné zoné se pak zobrazi nula.

Po stisknuti varné zény se otevie nabidka
nastaveni vykonu a €asovace. Vykon pak
muzete upravit posunutim prstu vodorovné
po listé vykonu. Zobrazi se zvolena teplota.
Vykon muzete také upravit stisknutim rych-
lych funkénich klaves:

E Rozmrazit nebo Udrzet v teple

nebo E Dusit nebo = Smazit.

Stisknutim tlacitka
Zadovany Cas vareni.
Casovaé muzete nastavit vertikalnim po-
souvanim minut a hodin nebo stisknutim
tlacitek + a -. Stisknutim tlacitka OK potvr-
dite své nastaveni.

Jakmile nastavite vykon a dobu
vareni, objevi se tyto udaje v
Ctvereci symbolizujicim vasi var-
nou zoénu.

muzete nastavit po-

@ spusteninvypnuti
desky.

@ Nabidka

@ Vafeni se sondou
@Asistent vareni
@ Varné zony

13

- Tato klavesa umoZiiuje vynulovat
Casoval
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H Funkce ELAPSED TIME

Tato funkce umoziiuje zobrazit Eas uplynuly
od posledni zmény vykonu ve vybrané
varné zéné.
Chcete-li pouzit
tiacitko [
Okno obsahujici uplynuly ¢as se zobrazi.

tuto funkci, stisknéte

Zmeéna doby vareni

Pokud se zobrazi ¢as na ¢asovadi, pockejte
5 sekund, nez mlzete zménit dobu vareni.
Aby varna deska detekovala novou nadobu,
umistéte ji na poZzadovanou zénu a stisknéte
na obrazovce &tverec symbolizujici danou
varnou zénu. Objevi se nula.

Nastaveni pozadovaného vykonu

PoZadovany vykon muzZete stiskem kosoc-
tverce. Nenastavite-li hodnotu, varna zéna
se po nékolika sekundach automaticky
vypne.

Posun nadob

Nadobu muzete v prabéhu vareni premistit
z jedné zény do druhé, budete-li dbat na to,
abyste ji zvedli a nepfesouvali; vase deska
premisténi automaticky zjisti a pfislusna
nastaveni budou zachovana. Pokud néjaké
Cislo blika, je nutno potvrdit stiskem na
obrazovku v pfislusné zoné.

14

Vypnuti varné zény

Chcete-li varnou zé6nu vypnout, stisknéte a
podrzte Ctverec, ozve se dlouhé pipnuti a
nastaveni v tomto _kosoctverci zmizi, nebo
se objevi symbol .

Pro Uplné zastaveni varné desky stisknéte
klavesu

Nabidka

Stisknutim klavesy Nabidka zobrazite
vSechny funkce, které jsou k dispozici.

N
@ =

Fonctions
Spéciales

O

PARAMETRES Recall

0

Verrouillage

A ®

Jumelage

&

Minuterie

> moznost na displeji vam umozriuje
zobrazeni zavfit a ovladat ostatni varné
zbny.

> moznost na displeji vam umozriuje
vratit se na pfedchozi zobrazeni.
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@ Nastaveni

Nabidka Obecné

Stisknuti tlaCitka Obecné umozriuje:

- nastavit jas displeje varné desky posunutim
prstu po posuvniku (od 1 do 10).

- pfipojit vasi varnou desku k digestofi,
pokud je kompatibilni.

- vybrat jazyk textu varné desky.

Nabidka Motion Control (podle modelu)
Stisknuti ovladani gesty umozriuje:
- aktivovat nebo deaktivovat
Control (asistent gest).

- aktivovat nebo deaktivovat Expert Mode
(expertniho rezimu).

Ovladani gesty vam umozniuje vybrat zdroj
tepla a upravit vykon vareni jednoduchymi
gesty rukou, aniz byste se dotkli ovladaciho
panelu. Diky tomu varnou desku neusSpinite
a nezanechate na ni otisky prstl. Kdyz je
aktivovana funkce Motion Control, tlacitko
vypada takto: . Chcete-li ji vypnout,
stisknéte libovolné tladitko.

Expertni rezim také umoznuje nastavit
¢asovac¢ pomoci gest.

Motion

Nabidka Pokrocilé Nastaveni
- Nastaveni rychlych funkci

Umoziiuje upravit rovné vykonu nastavené
pro rychlé funkce:

™ VVykon rozmrazeni na hodnotu 1 az 3
(vychozi nastavena hodnota je 2)

e Uchovani v teple na hodnotu 4 az 9
Il (vychozi nastavena hodnota je 7)

Vykon Dusit na hodnotu 10 a 16
(vychozi nastavena hodnota je 14)

Vykon Smazit na hodnotu 17 az 19
(vychozi nastavena hodnota je 19)

Obecné
Motion Control
Pokrocilé Nastaveni

O Produktu

Aktivovat Motion Control Jednoduchymi pohyby

ruky ovladejte nastaveni

ON vykonu a ¢asu vareni, aniz
byste se dotkli ovladaciho
displeje.

Aktivovat Motion Expert

Stisknutim Sipky vpravo ziskate pfistup
k programu nacviku, ktery vam umozni
vyzkouSet rGzna gesta, ktera je tfeba
provést pfi ovladani pohybem. Kazdy krok
je nutné potvrdit stisknutim <.

Nastaveni rychlych funkci

Power Management

Navody

Servisni oddéleni

15
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- Power Management

MozZnost Power Management vam umozni
omezit celkovy vykon vasi varné desky po-
dle vasi elektroinstalace.

Vychozi vykon va$i varné desky je nasta-
ven na nejvysSi uroven.

Ujistéte se, Ze hodnota jistiCe vasi
elektroinstalace je spravné nakalibrovana
(viz tabulka nize).

Tabulka vykonu kW Pojistky /
jistic (A)

74 32

57 25

4,6 20

3,6 16

& Ujistéte se, Ze zvoleny vykon je vhodny
pro jistiCe na elektrickém panelu.

- Navody

Stisknuti tlaCitka Navody vam umozni
ziskat pokyny pro va$ produkt na vasem
smartphonu naskenovanim QR kodu.

- Servisni oddéleni

Je ur€eno pro servisni oddéleni v pfipadé
potfeby.

Nabidka O produktu

Umoziuje zjistit verze softwaru varné
desky.

————

Ud Specialni funkce

[ [ ]
Dﬂ‘ﬂ

Blanchir Sous Vide
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Funkce Kontroly varu KE -

Tato funkce umoznuje varfeni a udrZeni varu
vody bez pfeteCeni, napfiklad pfi vafeni
téstovin.

«—

NIy
EEREE

Zvolte mnozstvi vody, do které je
zelenina ponorena.

)

Postavte nadobu na plotnu.
Nastavte pozadované mnozstvi vody
(od 0,5 do 6 litrd).

Potvrdte stisknutim tlacitka . Zahaji se
tepelna uprava.

Ozve se zvukovy signal, kdyz voda dosah-
ne varu a na displeji se zobrazi zprava s
vyzvou k pfidani pfisad. Nasledné potvrdte
stiskem tlaCitka . Zobrazi se Cas a vy-
kon.

Muzete je vSak upravit podle sebe.

Na konci vafeni zazni zvukovy signal.

POZNAMKA: Je dlleZité, aby voda na po-
Catku tepelné Upravy méla pokojovou teplo-
tu, aby nedoSlo ke zkresleni kone€¢ného vy-
sledku. U této funkce nepouzivejte litinoveé
nadobi ani viko. Tuto funkci mlzete pouzit i
k vareni jakychkoli potravin, které se vafri ve
vrouci vodeé.
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Funkce Gril m -

Tato funkce spojena se smaltovanym liti-
novym grilem De Dietrich vdm umozriuje
rychle opékat jidlo na dvojité zéné a nabizi
nejlepsi nastaveni pro novou radost z gri-
lovani.

5 Grill
+ + +

Umistéte nadobu na ,gril*

Zvolte varnou zonu pro spusténi ohfevu

Umistéte gril na vybranou zénu a potvrdte
stisknutim

tlagitka <>,

Po uplynuti doby pfedehfivani polozte jidlo
na gril.

Grilovaci pfisluSenstvi se s varnou deskou
nedodava, je k dostani u vaseho prodejce.

Funkce spareni E

Tento postup vareni umoznuje pfipravovat
zeleninu na nékolik minut ve vrouci vodé a
poté ji ponofit do ledové vody, aby se vareni
prerusilo.

To pomaha zachovat Zivou barvu zeleniny,
ale také jeji texturu.

Zvolte mnozstvi vody, do které je zelenina
ponofena.

Postavte nadobu se zeleninou na varnou
zonu.

Funkce Sous-vide [& o |

Tato funkce umozniuje vaiit jidlo pfi nizké
teploté ve vzduchotésném sacku bez vzdu-
chu, aby se zachovala jeho chut a nutriéni
kvalita. Tento zplsob vareni je velmi zdra-
vy, protoze nevyzaduje pfidany tuk.

Tato funkce je k dispozici na deskach vyba-
venych teplotni sondou.

17
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<<?>> Sonda

Chcete-li sondu pouzivat, musite ji
zapnout (stisknéte tlaCitko na krabi¢ce na
nékolik sekund), zapnéte varnou desku
a stisknéte tladitko & na par sekund se
zobrazi zprava hledani sondy a poté je
detekovana sonda.

D “» Sonda
‘ ‘ <«»Sonda detekovana

Ruéni Program Zobrazeni T°

29 NAVODY

Mate pfristup ke 3 rezimam:
*  Rugéni
V tomto rezimu zvolite pozadovanou
teplotu sami.
| Na pouzité varné zéné se
zobrazi  pocCate¢ni teplota
vareni i pozadovana teplota.
Jakmile je dosazeno nastavené
teploty, ozve se pipnuti a teplota se
udrzuje. Chcete-li vafeni zastavit,
stisknéte a podrzte tlacitko varné zoény.
* Program (Rozmrazit / Sous-vide /
Opékat / Ohfivat / Vafit / Dusit / Smazit)
» Zobrazeni T° V realném case vidite
teplotu méfenou sondou, at’ jste kdekoli
(napfiklad béhem pfipravy na vasi varné
desce nebo v peceni pfed vyjmutim z
trouby).

Sondu je mozné pouzitiv urcitych receptech
(kapitola kucharsky prtvodce).

18

Umisténi sondy

Sonda neni navrzena pro pouziti uvnitf
trouby.

K dispozici méate 3 doporuéené polohy:

- Svisle

- Stiedné (nastavitelné)

- Sikmo

Nedoporu€uje se pouzivat sondu bez

drzadku. U silngjSich potravin by méla

byt sonda zasunuta do nejtlustsi casti

potraviny. Hrot sondy musi byt v poloviné

vysSky potraviny. PFi regulaci teploty varna

deska automaticky nastavi potfebny vykon,

coz muze zpusobit zmény varu.

Pro vS8echny funkce kromé funkce

rozmrazovani plati:

-sonda musi byt alespori 1 cm od dna
hrnce;

- sonda musi byt ponofena alesporina 1 cm
do pfipravovaného pokrmu.

-

1cm,
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Pokud to neni mozné, pfizpusobte
pramér hrnce a varné zény mnoZzstvi,
které chcete varit.

Bé&hem vareni se doporucuje obsah nadoby
pravidelné promichavat.

Rucni rezim

Tato funkce umozriuje vaifit jidlo pfimou
volbou pozadované teploty pomoci tlaCitek
+/- nebo kolec¢kem. Teplotu Ize nastavit od
40 do 180 °C.

Rozmrazovani

Tato funkce umozriuje rozmrazit jidlo pfi
nastavitelné teplot¢ mezi 40 a 70 °C.
Doporucena teplota je standardné 50 °C. P¥i
tomto typu vafeni musi byt sonda ve svislé
poloze a Spicka sondy se musi dotykat dna
hrnce. Davejte pozor, abyste pfi vareni
dobfe promichali, aby smés byla jednolita.
Tato funkce je k dispozici pouze u varnych
z6n 16 cm, 21 cm nebo 1/2 Horizone vasi
varné desky.

Vareni sous vide

Tato funkce umozfuje vafit jidlo pfi
nastavitelné teplot¢ mezi 45 a 85 °C.
Doporucena teplota je standardné 60 °C.

Ohrev

Tato funkce umozriuje ohfat jidlo pfi teploté
nastavitelné mezi 65 a 80 °C. Doporu¢ena
teplota je standardné 70 °C.

Duseni

Tato funkce umozhuje pomalé vareni jidla
pfi teploté nastavitelné mezi 80 a 90 °C.
Doporucena teplota je standardné 80 °C.

19

Vareni

Tato funkce umozriuje vafit vodu o teploté

100 °C. Nadobu muzete CasteCné zakryt
vikem, doporu€ujeme to provést hned od
zacatku vareni.

Tato funkce neni urena pro vafeni mléka.
V tomto pfipadé pouzijte funkci duseni.

Peceni

Tato funkce umoziiuje opékat potraviny
pfi teploté nastavitelné mezi 40 a 85 °C.
Doporucena teplota je 60 °C.

Pfi dosazeni standardné doporucené
teploty se ozve pipnuti a varna zéna zastavi
ohfev. Pfi +10 °C se ozve zpétné pipnuti.

Smazeni

Tato funkce umozZniuje opékat potraviny pfi
teploté nastavitelné mezi 130 a 190 °C,
doporucena teplota je standardné 180 °C.

Varovani:

Casovaé:

- PFi funkci sondy je mozné naprogramovat
Casovag. V tomto pfipadé se ¢as zobrazen
stfidavé s hodnotou teploty.

- Casovag se spusti pfi dosaZeni nastavené
teploty.

- Sonda je pouzitelna ve stejnou dobu vzdy
jen na jedné varné zéné.

Po ukoncéeni pouzivani nezapomente

sondu vypnout stisknutim a podrzenim

sondy, kontrolka se na par sekund
rozsviti Cervené.
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Sonda se automaticky vypne 1 minutu po
vypnuti varné desky.

Aby nedoslo k poskozeni vasi sondy, dejte
pozor, abyste elektronickou ¢&ast sondy
neumistili pfimo nad vypary z vareni.
Teplota varu vody se muze lisit v zavislosti
na nadmorské vySce a atmosférickych
podminkach vasi zemépisné polohy.

Ztrata komunikace mize souviset s vybitou
baterii.

Technické informace o sondé:

Parametr Specifikace Poznamky
Napéti 25-3V Baterie CR2032
Vydrz 300 hod s novou baterii
Barva Kureci prsa Zapojeni napajeni
kontrolky zelend Cekani na pripojeni

Blue rare Pripojeno

Cervend Vypnout
Provozni 0-85°C Pouzdro sondy
teplota
Rozsah méreni

o _ 0O

teploty 5°-180 °C
Provozni 2402-2480
frekvence MHz

Dosah sondy | 2 metry

Maximalni <10 mW
vykon

» EE) 20




- 3 POUZITI ZARIZENI

Navod na vareni:

Zékladni slozk St P
Funkce f,ego':; o Mnoizstvi (g) Teplota (°C) Doba Doporuceni
Ruéni Bilé maso kufeci fizky 150 g 80 °C 8 az 12 min Naklepeijte pldatky (1/1,5 cm na vysku)
150 a7 200 35 a7 45 °C (modd) 30 s az 2 min/strana | Po upeceni nechte maso 5 minut
¢ (podie floustky) | odpoginout
1 min az 3 min/ Po upeceni nechte maso 5 minut
150 aZ 200 g 500255 °C (kvave) | srana odpocinout
. (podle tloustky)
Cervené maso
150 a7 200 60 aZ 65 °C (stredné 1,5 az 4 min Po upeceni nechte maso 5 minut
propecené) (podile tloustky) odpoginout
15002200 7ooafe7cﬁe;%)(d°bfe gvrg;?goz 8 min/ ZZ ug;zﬁ:tfnechfe maso 5 minut
prop (podle tioustky) P
160°, pak 11 min Ponorte na 11 minut, poté vyjméte a
)} _ 180° 2,5 min znovu ponofte na 2,5 minuty, jakmile
Zmrazené hranolky 200 g/ 1,51 oleje . L,
teplota dosdhne 180°, aby bylo vareni
dokonceno
N . L. N ) Béhem vareni neustdle michejte, aby se
BeSamelové omdcky | 500 85az87°C 1 min k varu N . .
smés nepiichytila ke dnu hrnce
x . L . . . Bé&hem vareni neustdle michejte, aby se
Cokolddové krémy 1300 87 az92°C 8 az 10 min N N 3
smés neprichytila ke dnu hrnce
az 150 °C 3az5min K zhnédnuti dochdzi velmi rychle, budte
Karamel wza sucha" (100 g) P . .
(zbarveni) (vykon 10) ostraiiti,
s vodou (100 g . 8 az 12 min Hiidejte var, kdyZ skonci, zhnédnuti je
Karamel azZ 145 °C . . N
cukru/60 ml vody) (vykon 10) velmi rychlé.
. . v z4vislosti na EXPERT (pocitejte 1 az 1,2 % pektinu/
Ovocné pyré 400 - 1000 105-110 mnostvi kg ovoce)
Rozmrazo-| Horkd Gokoldda 50- 55
MIéEnd Eokoldda 100 - 500 45-50 5 az 10 min Casto michejte
Bilé okoldda 45-50
Mdslo 50 - 500 40-50 5 az 20 min
o . . nemichejte,aby se kasein z mdsla
Prepusténé mdslo 50 - 500 40 - 50 5 az 20 min Y o
fadné sl
mnozstvi vina piidaného k vareni oviivni
Syr na fondue 200 - 1500 40- 50 10 a7 25 min dobu rozpoustént syra
(50 cl na 1 kg syra)
Ohiev < V zdvislosti na
Kase 200 - 800 65-75 RS
, . . pozor, v zdvislosti na hustoté polévky se
Polévka 200 - 2000 65-75 2,50z 15 min N -
casy mohou [isit.
. S 5 N . test provddény na konzervdch
Sklenice / zavareniny | 300 - 1000 65-75 4 minuty az 10 minut
kasouletu
< V zdvislosti na Pred konzumaci otestujte teplotu
Malé hrnce 125 - 300 60-70 e i

21
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Navod na vareni:

Funkce Z:l;lggr;;:ﬁz"l,(a Mnoistvi (g) Teplota (°C) Doba Doporuéeni
Duseni PfizpUsobte velikost nddoby mnoZstvi, které
;/;gsn?,fo’bovez’ se 1000 - 4000 70 - 80 2:30 - 3:00 chcete vaiit. Na poslednich 30 minut vareni
pridejte oloupané brambory
B PizpUsobte velikost nddoby mnoistvi, které
Teleci blanquette 1000 - 4000 70-80 2:00 - 3:00 .
chcete varit.
L PizpUsobte velikost nddoby mnoistvi, které
Hovézi po burgundsku | 1000 - 4000 70-80 2:00 - 4:00 ~
chcete varit.
L PfizpUsobte varnou nddobu mnoistvi, které
Dusené maso 1000 - 4000 70-80 2:00 - 4:00 =
chcete varit.
~ . PiizpUsobte velikost nddoby mnozstvi, které
Kufe po baskicku 1000 - 4000 70-80 1:15-1:30 .
chcete varit.
20 minut az 1 ho- Teplota Zelatinace dzemu je 105 °C
dina v zdvislosti na
Diem 1000 - 4000 105 ovoci, zkonfrolujte | (teplomér na cukr). Tuto teplotu mdzeme
strukturu) snizit na cca 90 °C priddnim pektinu (15 g na
1 kg ovoce)
Pfi vafeni dejte pozor na kyselost rajcat, na
Rajéatovd omdcka 1000 - 4000 70-80 40 min omacku z Eerstvych rajéat pridejte pii vareni
Spetku mouckového cukru.
Expert Ryby losos 250-300 g 45-50 20 min
- vafeni
. bild ryba 250- .
sous vide | pyp 56°C 15
yby 3009 min
Zelenina zelend 200-300 g 85°C 30-75 min
Zelenina korenovd 1509 85°C 60-80 min 31ai 5| vody, dejte pozor na kofeni, vareni
Bilé maso kufeci fizek 150 g 64 °C 25 min sous vide md tendenci desetkrdt zvysit in-
tenzitu soli.
Bilé maso Kureci stehna 68 °C 120 min
200 g
hovézi filet 150 az 30 min pro tloustku
300 2,5 2 hodi
Cervené maso 9 56,5 °C vodni lézen cm /H oainy
pro tloustku 5 cm /
az 4 hodiny.
Zastfené vejce 50 g/1 Ivody 64° 45 min 11vody
Vareni 100-500 (suchd) = wKreolska" ryze: piivedte vodu k varu, vsypte
300 az 1500 mi 12 a7 20 minut v ryZi [érsdem propldchnufou siude.nou vodou),
RyZe osolené vody 90-100 ;av:/osi’rvna prikryjte a nechte na mirném ohni varit
runuryze (pozor, nékterd ryze vyZaduje delsi dobu
vareni: , ulezeld“ ryze)
100 - 500 (suché) = 10 az 12 minut Vodu privedte k varu, vsypte téstoviny a
11az 5/ osolené vareni privedte k varu.
Téstoviny ety 90-100
Zkontrolujte uvareni podle druhu pouZitych
téstovin.
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Navod na vareni

Funkce Zdkladni slozka nebo Mnoistvi (g) Teplota (°C) Doba Doporuéeni
pokrm
Peceni Losos 120 52 14 0z 16 min Sonda uprostfed
Vareni na kizi, bez otaceni a s poklickou
hovézi maso (blue rare) 160 52 12 min Pipnuti pro otoceni v poloviné vareni
Styl Tournedos 3 cm
Hovézi (krvavé) 180 57 14 min Pipnuti pro oto&eni v poloviné vareni
Styl Tournedos 3 cm
Hovéz (sifedné pro- 160 68 13 min Pipnuti pro oto&eni v poloviné vareni
pecene]
Styl Tournedos 3 cm
Kachni filet na kzi 300 63 22 az 25 min PlizpUsobte varnou nddobu mnozstvi, které
chcete vaifit.
Vareni s poklickou
N 24 0z 30 min Sonda uprostied
Dribe fizky 130 105 o i o o
Vareni bez vika s pipnutim pro otoceni
Smazeni Hranolky 200 180 10 0Z 15 min 1500 ml oleje

23
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O Funkce RECALL

Tato funkce umozriuje zobrazit posledni na-
staveni ,vykon a Casovac“ vSech varnych
z6n vypnutych pfed méné nez 3 minutami.
Pro pouziti této funkce se ujistéte, Ze je var-
na deska odemcena, a poté stisknéte O/
Recall.

Iil Uzamé€eni ovladaciho panelu

VasSe varna deska je vybavena détskou po-
jistkou, ktera desku zablokuje.

Z bezpecnostnich duvodl je stale aktivni
tlacitko ,Spusténi/Vypnuti“ @ které umoz-
nuje vypnout varnou zénu i v zablokovaném
stavu.

Stisknéte tlacitko ’e dlouhym stiskem

tlacitka El uzamknete varnou desku na
dobu neurcitou. Varné zény v provozu na-
dale ohfivaji, ale nemate pfistup k tlacitkim
napajeni nebo ¢asovace.

& .
’ na obrazovce se zobrazi tento sym-

bol.

Odblokovani:

Kdyz je varna deska zamdcena, stisknéte
[il dvoijité pipnuti potvrdi vas postup, varna
deska se pak odemkne.

Clean lock:

Touto funkci mizete docasné zablokovat
varnou desku pfi Cisténi. Kratké stisknuti
tlacitka [il uzamkne stal na 60 sekund.

é Nezavisly ¢asovaé

Tato funkce vam umozni nastaveni
odpocitavani ¢asu v kterékoli chvili.

T
1T
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) h

1
2

Jakmile je vas Cas nastaven, objevi se
napravo od domovské obrazovky.

24

Na konci poZadované doby zazni zvuko-
vé signaly, zablika 0:00 a pak automaticky
zhasne.

Poznamka: Pro rychlé vynulovani casu
stisknéte tlacitko 0.
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@ Sdruzeni

Vas$ stdl vam umozriuje kombinovat varné
zbny, abyste mohli pouzivat velké nadoby. .

Stisknéte tla¢itko Nabidka a vyberte
Sdruzeni. Zobrazi se nabidka Sdruzeni a
staci vybrat varné zény a stisknout OK.

""H I & JUMELAGE
‘+ |+

Konfigurace sdruzeni

Dostupné konfigurace sdruzeni jsou nasle-
dujici:

Extense zény

HorizoneTech z6ny

.

HorizonePlus zéna

HorizoneMax zény

25
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Rozdéleni vykonu

nebude fungovat, prestoze je material
nadoby doporucen pro indukéni vareni.
Nepouzivejte nadobi, které ma mensi

@ Pfi soubézném pouziti vice varnych
z6n rozdéluje varna deska vykon tak,
aby nebyl prekrocen jeji celkovy vykon.

Pro umisténi nadobi mate k dispozici
nékolik varnych zoén. Vyberte zénu, ktera
je vhodna podile velikosti nadoby. Pokud
je dno nadoby priliS malé, ukazatel
vykonu zaéne blikat a varna zéna

pramér nez varna zéna (viz tabulka).

Zéna Zshk%t nado- Tvar nadoby | Umisténi Vykon (W)
2 Horizone- . Centrovano na varnou
Tech 110 - 220 mm Kruhovy 26nu 2800
Ovalna zadni |90 - 140 mm | Kruhovy ch::ro"ano na varnou 1200
Ovalna . Centrovano na varnou
predni 90 - 90 mm Kruhovy 26nu 1200
180 . .
(kruhrg T,) min Kruhovy Centrovano na stfed
HorizoneTech Ovalna )//R b'. Ovalny mezi dvéma "2 Horizo- 3600
vaina ,y ! Obdélnikovy |neTech
hrnec / Gril
Ovélna o . sy
Extense 240 mm min / g\ézlf]ly ikovv Mu3|’pokryt s'tredy’2 3600
330 mm max élnikovy |zadnich varnych zén
Ouinana st [ouiny [ Mem ol ate0r
HorizonePlus | 380 mm min / Rybi hrnec trova dy /’ 4600
580 mm max ObdéInikovy centrovano doprava
doleva
HorizoneMax |320 - 350 mm | Kruhovy Musi pokryt 4 stredy 5500
varnych zén
HorizoneMax 320 - 350 mm Kruhovy Musi pokryt 4 stfedy 3600
prava 90 cm varnych zon
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@I Kucharsky pravodce

Va8e varna deska mé funkci kucharského
pravodce, ktery vam nabizi vybér z recepta.
Tento rezim vafeni za vas vybere
vhodné parametry peceni odpovidajici
pfipravovanému pokrmu a jeho hmotnosti.

Varna deska musi byt zapnuta, stiskem
@ prejdete ke kuchafskému pravodci. PFi
pouzivani varné desky v rezimu Recept,
displej vam doporu&i pouzit typ nacini
vhodny pro vybér.

VétSina nadobi je kompatibilni s indukci.
Pro indukéni vafeni neni vhodné pouze
sklo, hlinéné nadobi, hlinik bez specialniho
dna, méd a nékteré druhy nemagnetické
nerezové oceli.

@ Doporucujeme vybirat nadobi se
silnym a rovnhym dnem. Teplo se lépe
rozlozi a vareni bude stejnomérnéjsi.
Nikdy nenechte ohfivat prazdnou
nadobu bez dozoru.

& Nepokladejte nadoby na ovladaci
obrazovku, protoze by to poskodilo vas
produkt.
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Nabizime vam vybér receptl, které vam pomohou v kazdé fazi pfipravy.

Recepty BQ Ingredience

Recepty krok za krokem

Pokrmy

Dezerty

Korejsky bibimbap

Videriska ¢okolada

Teleci blanquette

Cokoladovy krém

Hovézi bourguignon

Cukrarsky krém

Kuli€ky z hovéziho masa s rajskou
omackou

Hrusky v ¢okoladé

Kohout na viné

Karamelizovana jablka

Savojské fondue

Rybarsky hrnec

Michana vejce s lanyzi

Osso buco

Paella s mofskymi plody

Varené hovézi se zeleninou

Houbova polévka

Kufe po baskicku

Jehnéci ragu

Kufeci ramen

Ratatouille podle $éfkuchare

Houbové rizoto

Soté z kratiho masa s olivami a citrénem

Teleci marengo
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Nabizime vadm vybér potravin, pro které tabulka automaticky doporu€i nadobu, vykon a
automaticky naprogramuje dobu vareni v zavislosti na pozadovaném druhu nebo mnozstvi.

Ingredience Typ
Maso

Hovézi Tenké / stfedni / silné
Karbanatek Cerstvé / mrazené
Jehnédi Kotlety
Veprové Stfedné silny bok / Silny bok
Kachna Prsa / nudlicky
Dribez Prsa / stehna

Mofiské plody

Filety

Podkovy

Steaky

Celé ryby

Mala / obla < 350 g / plocha > 350 g

Krabi

Vareni / Vareni ECO*

Krevety

Gril / vareni / vareni ECO*

Musle / srdcovky

Hiebenatky

Zelenina

Rajcata

Cukety

Lilky

Papriky

Cibule

Houby

Krajené / celé

BlansSirované brambory

Spenat
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Ingredience Typ Mnozstvi
Dezerty

Cokoladova poleva

Palaginky

Livance

BrioSka, francouzsky toast

Karamel

Vejce

Volské oko 2/4

Omeleta 2/4/6

Michana vejce 21416

Natvrdo 2/416

Nahnilicko 2/4/6

Namékko 21416

Krepelka

Téstoviny / ryze

Cerstvé t&stoviny 100/ 150/200/300/400g

Suché téstoviny Penne 100/150/200/300/400¢g
Penne ECO* 100/150/200/300/400g
Spaghetti 100/150/200/300/400g
Spaghetti ECO* 100/ 150/200/300/400g
Tagliatelle 100/150/200/300/400g
Tagliatelle ECO* 100/150/200/300/400g
Muslicky 100/ 150/200/300/400g
Muslicky ECO* 100/150/200/300/400g

Ryze Kufeci prsa 100/ 150/200/300/400g
Cela 100/150/200/300/400g
Ulezelé 100/150/200/300/400g

* Recepty ECO odkazuji na pasivni vareni, které Setfi energii vyuzitim zbytkového tepla.
Diky viku zustava teplo koncentrovano uvnitf panve i po vypnuti varné desky, coz umoznuje

pokracovat ve vareni po dobu pfedem definovanou funkci ECO.

4=
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Priklad receptu na teleci blanquette krok za krokem.

S —
HENEN

E8 Recepty 19 Ingredience

* Oblibené * Oblibené

1 > Prejdéte na recepty

EmRecept

Vaite jako skute¢ny
$éfkuchar s nasimi original-
nimi recepty

Dezerty

2 > Pak Pokrmy
N [ ENRecept
’_‘D D 4 Pokrmy

N LR || 20y

‘Blan [ Hovézi maso
Bibimbap Te?eci Hovézi po burgundsku

3 > Konecné se zobrazi vase volba

L L] -
HEREN 5

*

Viz 2 G~
) S i
Blanquette = VezI ma

Hovézi maso
Bibimbap "~ Teleci Hovézi po burgundsku

4 > Chcete-li zjistit podrobnosti o receptu,
stisknéte ,zobrazit*

T ——
HENER

N\

2kg Teleci (plec/hrud/hrudi)
8 jednotek  Mrkev
8 jednotek  Strouzky Eesneku
2 jednotek  Porek
50 g Pafizské Zampiony
2009 Drobné cibulky (pod$alek)
1 jednotek  Cibule
6 jednotek  Hrebitky
1 jednotek  Svazek bylinek
Maslo (vafeni Zampionu)
Rozpusténé maslo (hnédé)

Mouka (zaprazena)
Mlety bily pepf
Jemnd sul (maso)
Jemna sl (houby)
Jemna sl (cibule)
Cukr

Citron

5 > Objevi se recept, nyni potvrdite kazdy
krok, dokud nezac¢ne vareni
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4 Teleci blanquette

Umistéte zapékaci misku na ozna¢enou
varnou zénu

6 > Vyberte varnou zénu

Probiha vafeni na vedlej$i plotynce

# Teleci blanquette

Zastaveni Vafeni

MuzZete pfidat €as pomoci ¢asovace.

Uchovani v teple Ukongit

7 > Nyni muzete sledovat stav vafeni az
do konce, displej nabidne moznost
uchovat v teple nebo dokondit vareni..

32

Prejeme dobrou chut’.

Pfi receptu muzete stiskem tladitka 9
uloZit recept a pfidat jej do oblibenych.
Chcete-li jej pak znovu pouzit, staci jen
stisknout tlacitko Oblibené na zacatku
vareni.
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BEZPECNOST A DOPORUCENI
Chranéna zéna

Neumistujte nadobi pod znacky vymezuijici
oblast dotykového ovladani (viz ,Popis®).
Nasledujici umisténi jsou nespravna a
mohou poskodit vasi varnou desku :

0000

Zbytkové teplo

Varna zéna mUiZze po intenzivnim pouzivani
zustat horka nékolik minut.

Béhem této doby se zobrazi .
Nedotykejte se prislusné zony.

Omezovac teploty

Kazda varnd z6éna je vybavena
bezpecnostnim cCidlem, které neustale
kontroluje teplotu dna nadoby. Pokud
zapomenete prazdnou nadobu na zapnuté
varné zongé, tento snimac¢ automaticky
pfizpusobi vykon varné desky, &imz
minimalizuje rizika poskozeni nadobi nebo
varné desky.

Ochrana v pripadé vykypéni

K vypnuti varné desky mize dojit v téchto

3 pfipadech:

- Vykypéni pokrmu na ovladaci tlacitka.

- Mokra utérka poloZzena na ovladacim
panelu.

- Kovovy pfedmét polozeny na ovladacich
tlagitkach.

33

Odstrarite pfedmét nebo vycistéte a
vysuste ovladaci panel a znovu zapnéte
vareni.

V tomto pfipadé se zobrazi symbol = a
zazni zvukovy signal.

Systém ,,Automatického vypnuti“

Varna deska je vybavena bezpec€nostni
funkci ,Auto-Stop“, ktera automaticky
vypne prisluSnou varnou z6nu po pfedem
nastavené dobé (v rozsahu 1 az 10 hodin
podle pouzivaného vykonu),

pokud zapomenete vypnout varnou zénu
s pripravovanym pokrmem. Pokud se
tato pojistka spusti, vypnuti varné zény
signalizuje ,Auto Stop“ v ovladaci oblasti a
po dobu cca 2 minut je vydavan zvukovy
signal. Pro jeho vypnuti stadi stisknout
kterékoliv ovladaci tlagitko.

@ Mohou byt slySet zvuky podobné
zvuktim hodinovych rucicek.

Tento zvuk se ozve, pokud je varna
deska v provozu, a zmizi nebo se ztiSi
v zavislosti na nastaveni ohievu. Podle
modelu a kvality nadoby se muze objevit
i piskani. Popsané zvuky jsou obvyklé,
jsou soucasti indukéni technologie
a neohlasuji poruchu.

@ Nedoporucujeme pripojeni varné
desky pres proudovy chranic.
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UDRZBA VARNE DESKY

Na mirné znecisténi pouzijte houbu na
nadobi. Pedlivé navlhéete zneciSténou
z6nu teplou vodou a otfete.

V pfipadé nahromadéni zapecené necistoty,
vykypéni sladkych pokrmu, roztaveného
plastu pouzijte hygienickou houbicku a/
nebo specialni stérku na sklo. Teplou vodou
navlhete Ccisténé misto a vycistéte jej
specialni Skrabkou pro odstranéni mastnoty,
docistéte houbickou a vysuste.

Na stopy a zbytky vapniku naneste teply bily
ocet a nechte pUsobit, pak otfete mékkym
hadfikem.

Na kovové lesknouci skvrny a pro
pravidelnou udrzbu pouzZijte specialni
pfipravek na sklokeramiku. Naneste

specialni pfipravek (ktery obsahuje silikon
a ma predevSim ochranny ucinek) na
sklokeramiku.

Dulezitd poznamka: nepouzivejte prasek
ani abrazivni houbicky. Pouzivejte krémy
a houbicky uréené pro kiehké nadobi.

34

UDRZBA SONDY

- PFed prvnim pouzitim sondu vycistéte

- Pouzivejte pouze neutralni produkty,
Za4dné abrazivni prostiedky, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

- Sondu nemyjte v my¢ce na nadobi.

- Drzak sondy Ize myt v my&ce na nadobi.
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PRI UVEDENI DO PROVOZU

Vas spotrebi¢ vypina jisti¢ nebo funguje
pouze jedna strana. Zapojeni vasi

varné desky je vadné. Ovéfte spravnost
zapojeni

(viz kapitola o zapojeni).

Béhem prvnich vareni uvoliuje varna
deska zapach. Spotfebi¢ je novy. Nechejte
kazdou zénu zahfat na si pul hodiny s
hrncem plnym vody.

PRI UVADENiI DO PROVOZU

Varna deska nefunguje a svételné
displeje na ovladacim panelu nesviti.
Spotfebi€ neni  napajen  elektrickym
proudem. Napajeni nebo zapojeni je vadné.
Zkontrolujte pojistky a elektricky vypinac.

Varna deska nefunguje a zobrazuje se
jiné hlaseni. Elektronicky obvod nefunguje
spravné. Obrat’te se na servisni stiedisko.

Varna deska nefunguje, objevi
informace ,,zablokovani“. Odblokujte
détskou pojistku.

se

Koéd zavada F9: napéti je nizSi nez 170 V.

Kaéd zavada D1: teplota je nizsi nez 5 °C.
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V PRUBEHU POUZITI

Varna deska nefunguje, zobrazi se udaj
na displeji= a zazni zvukovy signal.
Pokrm piekypél nebo na ovladacim panelu
prekazi néjaky predmét. Odstrarite necistoty
nebo prekazejici pfedmét a znovu zapnéte
vareni.

Zobrazi se kéd zavady F7.
Pfehfaly se elektronické obvody
(viz kapitola vestavba).

Po zapnuti varné zoény kontrolky na
ovladacim panelu stale blikaji.
Pouzité nadobi neni vhodné.

Nadobi pfi vareni déla hluk a varna deska
pfi vareni drnéi (viz

kapitola ,Bezpe€nost a doporuceni®). To
je normalni. U nékterych typa nadobi je
to zplsobeno pfechodem energie z varné
desky do nadobi.

Ventilace bézi jesté po vypnuti varné
desky.

To je normdlni. Timto se ochlazuje
elektronika varné desky.

Zavada pretrvava.

Odpojte varnou desku od sité na 1 minutu.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
servisni stfedisko.



- POPRODEJNI SERVIS

VZTAHY SE SPOTREBITELI VE OPRAVY VE FRANCII
FRANCII - . . e .
Pfipadné opravy vasSeho zafizeni musi
Chcete-li zjistit vice o naSich vyrobcich Ci provadét kvalifikovany odbornik, kterého
nas kontaktovat, pak mizete: spole¢nost autorizuje. Pokud nas budete
> navstivit nase webové stranky: kontaktovat, je nezbytné nam poskytnout
www.dedietrich-electromenager.com kompletni reference spotfebi¢e (obchodni
oznaceni, servisni oznaceni, sériové Cislo),
> napsat nam na nasledujici postovni urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto infor-
adresu (zakaznické oddéleni): mace naleznete na typovém Stitku.
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes -
CS69526 SAINT OUEN LCAUMONE -
95060 CERGY PONTOISE CEDEX &= H
FRANCE 3
=
=
R
ORIGINALNi NAHRADNI DiLY B: Prodejni reference

C: Odk luzb
PFi zakroku v ramci udrzby pozadujte H: Sérigséngisslgz .
pouzivani vyluéné puvodnich certifi- I .QR kod
kovanych nahradnich dila. ’

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS - akciova spolecnost se zakladnim jménim 100.000.000 eur RCS Nanterre 801 250 531.
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VAZENA ZAKAZNICKA
VAZENY ZAKAZNIK,

Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vasSich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.

Vyrobky spolo¢nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-ro¢ného know-
how, stelesfiuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. NaSe zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materialov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.

Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit svoj talent.

V neustalej snahe lepSie uspokojovat' vase poziadavky oddelenie sluzieb zakaznikom
spolocnosti De Dietrich odpovie na vSetky vaSe otazky a navrhy.

Je nam ctou byt vadim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend
doveru.

Spolo€nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,

g.‘cxllvg . Orléans a Venddme, sa pri navrhovani svojich vynimo¢nych
/NCE@ £ vyrobkov neustale snazi o dokonalost a zachovava si vynimocné
\y £ know-how. Mnohé z naSich zariadeni su certifikované oznacenim
- Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze su vyrobené vo

II Franctzsku.
Toto oznacenie zarucuje kvalitu a dlhu zivotnost' nasich zariadeni
a zaroven zaruCuje ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj
o ich pbvode.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKY-
NY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Tento spotrebiC je vyrobeny v sulade s eurOpskymi smernicami
a predpismi, ktoré sa ho tykaju.

Toto zariadenie mdzu pouzivat deti mladSie ako 8 rokov, ako aj osoby,
ktoré maju znizenu fyzicku, senzoricku alebo mentalnu schopnost,
alebo osoby, ktoré nemaju dostatoéné skusenosti alebo vedomosti,
ak su pod riadnym dohladom, alebo ak budu pouéené o bezpecnom
pouzivani tohto zariadenia a rizikach, ktoré z toho vyplyvaju, alebo ak
budu vySkolené na jeho pouZzivanie.

Dbajte na to, aby sa so zariadenim nehrali deti.

Cistenie a udrzbu, ktoru vykonava pouzivatel, nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

Deti mladSie ako 8 rokov sa nesmu k zariadeniu priblizovat, pokial
nie su pod neustalym dohfadom.

Detska poistka: varna platia je vybavena detskou poistkou, ktora za-
blokuje jej ovladacie prvky, ked je vypnuta alebo poc€as varenia (pozri
kapitolu: pouzivanie detskej poistky).

@ Spotrebi€ a jeho dostupné Casti sa poCas pouZzivania zohreju na
vysoku teplotu. Preto je nutné prijat potrebné opatrenia, aby sa

zabranilo moznému kontaktu s ¢astami, ktoré sa ohrievaju.

Na varnu plochu nekladte kovové predmety, ako su noze, vidliCky,

lyZice a pokrievky, kedZze sa mézu ohriat’ na vysoku teplotu.

[E POZOR: varenie musi prebiehat pod dohfadom. Kratke varenie si
vyzaduje neustaly dohfad.

Riziko poziaru: Na varnych zénach neskladujte Ziadne predmety.

Ak sa pri vareni na tejto varnej platni pouziva olej alebo iné tuky,
ponechanie varnej platne bez dozoru méze byt nebezpecné a mdze
dojst’ k poziaru. Ohefl NIKDY nehaste vodou, ale vypnite napajanie
spotrebi€a a plamen zakryte napriklad pokrievkou alebo protipoziar-
nou prikryvkou.

[D V pripade, Ze je povrch prasknuty, spotrebi¢ odpojte od napaja-
nia, aby sa predislo akémukolvek riziku urazu elektrickym prudom.
Varnu plathu nepouzivajte, pokial nie je vymeneny vrchna sklenena
Cast.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

Tieto varné platne sa musia zapajat do siete pomocou zariadenia,
ktoré umozni ich odpojenie na vSetkych pdéloch, v sulade s platnymi
inStalaCnymi predpismi. Pevné kablové pripojenie musi obsahovat
odpojovacie zariadenie. Vasa varna platiia je navrhnuta tak, aby fun-
govala s frekvenciou 50 Hz alebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez akého-
kolvek Specialneho zasahu z vaSej strany.

Zariadenie je potrebné pripojit Standardizovanym napajacim kablom,
ktorého pocet vodi€ov zavisi od poZadovaného typu pripojenia (pozri
kapitolu InStalacia)

Ak je napdjaci kabel poSkodeny, je potrebné, aby ho vymenil vyrob-
ca, jeho popredajny servis alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby
sa prediSlo akémukolvek nebezpecenstvu.

Uistite sa, Ze napajaci kabel elektrického spotrebica, ktory je zapoje-
ny v blizkosti varnej platne, sa nedotyka varnych zon.

/A\ VAROVANIE: Aby nedoslo k interferencii medzi varnou platfiou
a srdcovym stimulatorom, je potrebné, aby bol stimulator zhotoveny
a nastaveny v sulade s prislusnymi predpismi. Poradte sa s vyrob-
com stimulatora alebo oSetrujucim lekarom.

Pouzivajte iba ochranné prvky pre varné platne navrhnuté vyrob-
com varného zariadenia, ktoré su uvedené v navode na pouZitie
ako vhodné alebo integrované do zariadenia. Pouzitie nevhodnych
ochrannych prvkov méze viest k urazu.

Dbaijte na to, aby nedoslo k narazom nadob: sklokeramicky povrch je
velmi odolny, av3ak nie je nerozbitny.

Teplu pokrievku nekladte na varnu platfu. Efekt ,prisavky“ by mohol
poskodit’ sklokeramicky povrch. Nadoby nesuchajte, pretoZze ¢asom
by sa mohla znehodnotit' Uprava sklokeramického povrchu.

Na varenie nikdy nepouzivajte alobal. Na varnu platiiu nikdy neda-
vajte vyrobky zabalené do alobalu alebo v hlinikovej tacke. Hlinikova
félia by sa rozpustila a natrvalo by poSkodila varnu platriu.

Do skrinky umiestnenej pod varnou platfiou nedavajte Cistiace pro-
striedky ani horfavé vyrobky.

Na udrzbu varnej platne nikdy nepouzivajte parny Cistic.

Tento spotrebi€ sa nesmie uvadzat do prevadzky pomocou externe-
ho ¢asového spinaca ani pomocou samostatného dialkového ovla-
dacieho systému.

Po pouziti vypnite varnu platiiu pomocou prislusného ovladacieho
prvku — nespoliehajte sa na detektor hrncov.
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SONDA
Sonda je vybavena batériou typu CR2032 (pouzivajte len uvedenu
batériu).

Ak chcete kryt odskrutkovat,
otaCajte mincou, kym sa Ciara
nezarovna s otvorenou zapadkou
(obr. 1).

Ak chcete kryt zalozit' spat, viozte
ho tak, aby bola Ciara zarovnana
s otvorenou zapadkou (obr. 1),
potom ho otote pomocou
mince tak, aby bola druha
Ciara zarovnana so zatvorenou
zapadkou (obr. 2).

Vymernite batériu, ked je opotrebovana alebo vyteka. Pred jeho
likvidaciou musite zo zariadenia batériu vybrat.

Batériu je potrebné vyhodit do zbernych nadob na batérie alebo vratit
do vasho obchodu (v sulade s platnymi predpismi).

- NezmieSavajte rézne typy batérii alebo nové a pouzité batérie.

- Ak sa chystate spotrebi¢ dlhodobejSie uskladnit’ bez pouzitia, batérie
by sa mali vybrat.

- Napajacie svorky sa nesmu skratovat.

- Nenabijatelné batérie by sa nemali nabijat.

- Sonda nie je urCena na pouzitie v rure.

Spolo¢nost Brandt France vyhlasuje, Ze zariadenie vybavené funkciou sondy je v sulade so
smernicou 2014/53/EU. Uplné vyhlasenie EU o zhode je k dispozicii na nasleduijticej adrese:
www.dedietrich-electromenager.com



http://www.dedietrich-electromenager.com

ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Tento symbol oznacuje, Ze spot-

rebi€ sa nesmie vyhadzovat
do domového odpadu. Tento
elektricky spotrebi¢ obsahuje

000 recyklovatelnych mate-
ridlov. Preto je oznaeny tymto symbolom,
ktory znamena, Ze opotrebované zariadenia
je nutné zaniest na Specializované zberné
miesto. Podrobné informacie o najblizSich
zbernych miestach opotrebovanych zaria-
deni ziskate od predajcu alebo na oddeleni
komunalnych sluzieb mestského uradu.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat za
najlepSich podmienok v sulade s eurépskou
smernicou o likvidacii  elektrickych
a elektronickych zariadeni.
Taktiez niektoré obalové materidly tohto
zariadenia su recyklovatelné. Podielajte
sa na recyklacii a prispievajte k ochrane
zivotného prostredia - zaneste tieto
materialy do kontajnerov uréenych na tento
tgel. Dakujeme vam za va$u spolupracu
v oblasti ochrany Zivotného prostredia.

Rady na usporu energie
Varenie so spravne polozenou pokrievkou

Setri energiu. Ak pouzivate sklenenu
pokrievku, mozete dokonale kontrolovat
varenie.
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VYBALENIE

Z varnej platne, sondy a drziaku sondy
odstrante v8etky ochranné prvky.

Sonda sa dodava s batériou, ktoru je
potrebné zalozit. Pre zalozenie batérie
je potrebné odskrutkovat kryt na zadnej
strane snimaa pomocou mince, batériu
zakladajte tak, ze pritom dodrzite spravnu
polaritu (+ na vrchu), a nasledne kryt
naskrutkujte spét.

Do nizSie uvedenych ramé&ekov si poznacte
referencie servisu a typu, ktoré sa
nachadzaju na tomto Stitku, pre buduce
pouzitie.

Servis: Typ:

ZABUDOVANIE

Skontrolujte, &i st vstupy a vystupy vzduchu
volné.

Berte do uvahy informacie o rozmeroch
(v milimetroch) pracovnej dosky, do
ktorej ma byt varna platfia zabudovana.
Skontrolujte, &i vzduch spravne cirkuluje
medzi prednou a zadnou stranou varnej
platne.

Zabudovanie do pracovnej dosky

Lithium Cell

60
)
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V pripade inStalacie varnej platne nad zasuvku

| <240

alebo nad zabudovanu ruru, dodrziavajte
rozmery uvedené na obrazkoch, aby sa za-
ru€ilo dostatoéné odvadzanie vzduchu.

Na cely okraj varnej platne nalepte tesne-
nie.

()
Délezité

Ak sa rura nachadza pod varnou platfiou, tepelné bezpec¢nostné systémy varnej
platne nedovol'uju suc¢asné pouzivanie varnej platne a rury vo funkcii pyrolyzy. Na
displeji ovladacieho panela sa zobrazi kéd ,,F7“. V danom pripade odpori¢ame zvysit’
prudenie vzduchu varnej platne pomocou otvoru (8 cm x 5 cm) na boku linky.
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PRIPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Tieto varné platne sa musia zapajat do
siete pomocou zariadenia, ktoré umozni 220240 Vi~
ich odpojenie na vSetkych pdloch, v sulade

s platnymi instalacnymi predpismi. Pevné ce db a a b c
kablové pripojenie musi obsahovat : :
odpojovacie zariadenie. ’ ’
Identifikujte kabel varnej platne: ’ 4
a) zlto-zeleny | |

b) modry

c) hnedy @ IN

d) cierny : L

e) Sedy 63A
220-240 V~

ce db a a b c
’ ’
’ ’
’ ’

I ' '

L N @ @ N L

32A 6A
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Popis varnej dosky

e

l—-@

_@

Stred kazdého varného miesta (B) je
oznaceny Stvorcom.

Tlagené Ciary (A) oznacuju zadnu Cast celej
varnej plochy.

Ciary (C) oznaduju jednotlivé varné zény.
Tlagené ciary (D) pred varnou doskou
oddeluju vykurovaciu zénu od dotykovych
ovladacov (E).

Je ddlezité neumiestiiovat horuce varné
nadoby pod tuto hranicu, pretoZe by to mohlo
poskodit ovladaci panel alebo zariadenie
(Pozri ,Bezpecnost a odporucania®).

0 0O

Q Zadna hranica varnej zony
@ Stred varného miesta

G Oddelovac varnej zény

Q Prednd hranica varnej zény

e Dotykové ovladanie a displej
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Popis sondy

Tato varna doska je vybavena pripojenym snimacom teploty a Specialnym drziakom, ktory
mozno lahko umiestnit na akykolvek typ nadoby. Tato sonda sa da pouzit na vSetkych
varnych zénach.

1 - DIhym stlaéenim zapnite snimag, ktory nabielo blikne.

2 - Sonda blika na zeleno, kratke stlacenie na
1 sekundu.

3 - Sonda blikda modrou farbou.
Komunikuje s varnou doskou,
takze si mozete zvolit funkciu
varenia.

Led didéda sondy blikne modro-bielo: vedenie sondy pod napétie.

Led diéda sondy blika na na zeleno: prebieha pripajanie.

Led diéda sondy svieti na modro: sonda je pripojena.

Led diéda sondy blika na ¢erveno: velminizka Uroven batérie / strata komunikacie / vypnutie
sondy.
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Opis uvodného displeja
Vas displej je celkovo dotykovy. Po spusteni platne ho jednoducho stlacte, aby ste ziskali
pristup k ovladacim prvkom.

@ Tiacidlo Chod/Stop
varnej dosky

@ Menu

@ Varenie so sondou
@Asistent varenia
@ Varné zony

Kratko stlaéte tladidlo @ zobrazia sa
10 Stvorce. Stvorce svietia nastalo, ak sa
nezisti ziadna nadoba, alebo su bodkované
a nasledne svietia nastalo, ak sa nejaka
nadoba zisti. Vo varnej zéne sa nasledne
zobrazi nula.

Stlaenim varnej zény sa otvori menu pre
nastavenie vykonu a €asovaca. Vykon takt
moézete nastavit vodorovnym posunutim
prsta po pasme pre vykon. Zobrazi sa
zvolena teplota.

Vykon mbzete nastavovat aj stlaCenim
tlacidiel pre rychle funkcie:

Topenie alebo Udrziavanie
v teple alebo E Pomalé varenie alebo
Opekanie.

Stlacenie tlacidla H umozni nastavenie
pozadovaného €asu varenia.

Casova8 modZete nastavit  zvislym
posUvanim minut a hodin alebo stlaganim
tlacidiel + a —. Stlacenim tlacidla OK svoje
nastavenie potvrdite.

Po nastaveni vykonu a casu
varenia sa tieto zobrazia v Stvorci
ktory symbolizuje varnu zénu.

- toto tlacidlo umoZiuje vynulovanie
Casovaca

» B 13
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H Funkcia ELAPSED TIME

Tato funkcia umoznuje zobrazenie €asu,
ktory uplynul od poslednej zmeny vykonu
vo vybranej varnej zéne.

Ak chcete pouzit tuto funkciu,
tiacidio &

Objavi sa okno s uplynutym ¢asom.

stlacte

Zmena ¢asu varenia

Ak sa zobrazi ¢as na Casovadi, pockajte
5 sekund, nasledne mozete Cas varenia
upravit. Ak chcete, aby varna doska zistila
novu nadobu, umiestnite ju na poZadovanu
oblast’ a stladte Stvorec symbolizujuci vasu
varnu zénu na obrazovke. Zobrazi sa nula.

Nastavenie pozadovaného vykonu

Pozadovanu drovenn vykonu nastavite
stlaCenim kosoStvorca. Ak nespravite
ni¢, varna zéna sa automaticky vypne po
uplynuti niekolkych sekund.

Posuvanie nadob

Pocas varenia mézete nadobu presunat z
jednej zény na druhu. Dbajte pritom na to,
aby ste nadobu nadvihli a neposuvali ju;
varna doska automaticky rozpozna presun
a priradené nastavenia sa zachovaju. Ak
blika Cislo, musite ho potvrdit stlaenim
obrazovky v prislusnej zéne.

14

Vypnutie varnej zény

Ak chcete varnu zénu vypnut, stlacte a
podrzte Stvorec, zaznie dlhé pipnutie a z
kosostvorca zmiznu nastavenia alebo sa
zobrazi symbol .

Dosku uplne vypnete stlatenim tlaCidla

Menu
Po stlaceni tlacidla Menu sa zobrazia
vSetky pre vas dostupné funkcie.

N
@ =

Fonctions
Spéciales

O

PARAMETRES Recall

0

Verrouillage

A ®

Jumelage

&

Minuterie

>na displeji vam umozni zobrazenie
zruit a mat’ tak pod kontrolou ostatné
varné zény.

>na displej vam umozni vratit sa k
predoslej obrazovke.
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@ Parametre

Menu VSeobecné

Stlacenie tlacidla VSeobecné umozhuje:

- nastavenie intenzity zobrazenia tabulky
posuvanim prsta po posuvniku (od 1 do 10).
- pripojenie dosky k digestoru, ak existuje.

- zvolit’ si jazyk textu varnej dosky.

Menu Motion Control

StlaCenie Ovladanie gestami umozriuje (po-
dfa modelu):

- zapnut alebo vypnat funkciu Motion
Control (Asistent ovladania gestami).

- aktivovat alebo deaktivovat’ Expert Mode
(Rezim Experta).

Funkcia motion control vam jednoduchymi
gestami ruky umozfiuje vybrat varnu dosku
a nastavit' vykon varenia bez toho, aby ste
sa dotkli ovladacieho panela. Takymto sp6-
sobom dosku nezaspinite a nezanechate
na nej odtlacky prstov. Po aktivovani
funkcie Motion Control sa zobrazi nasledov-
né tlacdidlo: . Ak cho chcete vypnut,
stlacte toto tlacidlo.

Rezim Expert okrem iného umoznuje na-
stavenie Casovaca gestami.

Menu Pokrodilych Nastaveni

- Nastavenie rychlych funkcii

Umoziiuje upravit’ urovne vykonu nastavené
pre rychle funkcie:

™ Topenie vykon od 1 az 3

(prednastaveny je vykon 2)

ey Udrziavanie v teple vykon medzi 4

B o 9 (prednastaveny je vykon 7)
Pomalé varenie vykon od 10 az 16
(prednastaveny je vykon 14)
Opekanie vykon od 17 az

(prednastaveny je vykon 19)

19

15

V8eobecné

Motion Control

Pokrocilych Nastaveni

O produkte

AxTuBMpOBaTH

Neumiestfiujte kuchynsky
Motion Control

riad pod znacky ohranicu-
juce dotykovu ovladaciu
z6nu (pozri ,Popis”).
Nasledujuce umiestnenia
s nespravne a moézu
poskodit vasu varnu
dosku.

ON

AxTVBMpOBaTHL
Motion Expert

Po stlaceni Sipky vpravo sa dostanete
do vyukového programu, kde si mbézZete
vyskuSat rézne gesta, potrebné na to, aby
ste mohli pouzivat funkciu motion control.
Kazdy krok musite potvrdit’ stlacenim ‘

Nastavenie rychlych funkcii

Power Management

Navody

Servis
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- Power Management

Pristup k funkcii Power Management, ktora
vam umozni obmedzit celkovy vykon dosky
tak, aby vyhovoval vaSej elektronistalacii.
Predvolene je vykon varnej platne nastave-
ny na najvyssiu uroven.

Dbajte na to, aby bola hodnota istica vasej
elektroinstalacie spravne nakalibrovana
(pozri tabulku nizsie).

Vykon varnej platne kW Poistky /
Isti¢ (A)

74 32

57 25

4,6 20

3,6 16

& Skontrolujte, ¢i nastaveny vykon vyho-
vuje istiCom elektrického rozvodu.

- Navody
StlaCenim funkcie Navody sa prostred-
nictvom svojho smartfonu  dostanete

k navodu vasho vyrobku naskenovanim QR
koédu.

- Servis
Je ur€ené pre servis v pripade potreby.
Menu O produkte

Umoziiuje zistit verzie softvéru varnej
dosky.

U_d $pecialne funkcie

‘ =3 Fonctions Spéciales «

Blanchir Sous Vide

Funkcia Boil (Prevarit) JJE

Tato funkcia slizi na prevarenie istého
mnozstva vody a udrZiavanie varu bez
vykypenia, napriklad pri vareni cestovin.

<5 Boil
‘ ’ -
Zvolte si mnozstvo vody, do
U ‘ ktorej sa ma zelenina ponorit.

Nadobu polozte na varnu zénu.

Nastavte poZzadované mnoZstvo vody
(0,5 az 6 litrov).

Potvrdte stlacenim

Spusti sa varenie.

Ked voda dosiahne bod varu, ozve sa zvu-
kové znamenie a na obrazovke sa zobrazi
sprava, aby ste pridali prisady. Po skoné&eni
stlacte @ pre potvrdenie. Zobrazi sa ¢as
a vykon.

Mézete ich vSak upravit podla vlastného
uvazenia.

Na konci varenia zaznie zvukové znamenie.

POZNAMKA: Je dolezité, aby mala voda
na zacCiatku varenia teplotu prostredia, pre-
toZze sa tym moOze ovplyvnit konecny vysle-
dok. Pri tejto funkcii nepouzivajte zliatino-
vé nadoby, ani pokrievku. Tato funkcia sa
mbZe pouzivat aj na varenie akychkolvek
potravin vyzadujucich varenie vo vriacej
vode.

16
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Funkcia Grill D |

V kombinacii so smaltovanym liatinovym
grilom De Dietrich umozfiuje tato funkcia
rychle opekanie pokrmov na zdruzenej
zbéne a ponuka to najvhodnejSie nastavenie
pre opatovnu objavenie chuti grilovania.

5 Grill
+ + +

Nadobu nastavte na ,gril*

Zvolte varnt zénu, v ktorej sa ma zacat ohrev

Gril umiestnite na zvolenu z6nu a stlacte
tlagidlo <©%>.

Po uplynuti doby predhrievania poloZte jedlo
na gril.

Grilovacie prisluSenstvo sa s varnou doskou
nedodava, je vSak k dispozicii u vasho pre-
dajcu.

Funkcia blansirovania [ vanie |

Tato technika umoZziuje pripravu zeleniny
vo vode, privedenej do varu, a nasledne sa
namoci do ladovej vody, aby sa proces va-
renia prerusil.

Takto sa zachova jasna farba i Struktura ze-
leniny.

Zvolte si mnozstvo vody, do ktorej sa ma
zelenina ponorit.

Nadobu s ingredienciami polozte na varnu
zénu.

Funkcia Sous-vide IE m

Tato funkcia umoznuje varit potraviny pri
nizkej teplote vo vzduchotesnom vrecusku,
aby sa zachovala ich chut’ a vyzivova akost.
Tento spbdsob varenia je velmi zdravy, pre-
toZe na to nepotrebujete Ziaden pridany tuk.
Tato funkcia je k dispozicii na varnych
doskach vybavenych teplotnou sondou.

17
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<<?>> Sonda

Ak chcete, aby sonda fungovala, zapnite
ju (stlacte tlacidlo na module a na niekolko
sekund ho podrzte), dosku zapnite a potom
stlacte na niekolko sekund sa zobrazi
sprava vyhladadvanie sondy, nasledne sa
zobrazi bola zistena sonda.

«—

D “» Sonda
‘ ‘ <» Sonda bola zaznamenana

Manualny rezim Program Zobrazenie T°

2) NAVOD

Mate k dispozicii 3 rezimy:
Manualny
S tymto rezimom si zvolite poZadovanu
prikazovu teplotu.
Pociato¢na teplota varenia ako
aj prikazova teplota sa zobra-
zia na pouzivanej varnej zoéne.
Hned po dosiahnuti prikazovej
teploty zaznie zvukovy signal a teplota
sa udrziava. Ak chcete varenie zastavit,
stlacte a dlhSie drzte prislusnu varnu
zbnu.
Program (Topenie / Sous-vide / Opeka-
nie / Ohrievanie / prevarenie / Dusenie /
Fritovanie)
Zobrazenie T° Teplotu nameranu son-
dou méZzete sledovat v redlnom €ase bez
ohladu na to, kde sa nachadza (napriklad
v jedle na doske alebo v pe¢enom jedle
prave vytiahnutom z rary).

Sondu mézZete pouzit' aj v niektorych recep-
toch (kapitola Sprievodca varenim).

18

Umiestnenie sondy
Sonda nie je ur€ena na pouzitie v rare.
K dispozicii mate 3 odporu¢ané polohy:

- Zvisla

- Prostredna (nastavitelnd)

- PrieCna

Sondu neodporu¢ame pouzivat bez jej pod-
stavca Pri tuhych potravinach by sa sonda
mala vlozit' do ich najhrub$ej €asti. Hrot son-
dy by mal byt v jednej rovine s potravinou.
Pri nastavovani teploty varna doska auto-
maticky upravuje potrebny vykon, a to méze
sposobit’ kolisanie teploty varu.

Pri vSetkych funkciach s vynimkou funkcie

topenia:

- sonda musi byt minimalne 1 cm od dna
hrnca;

- sonda musi byt ponorena minimalne 1 cm
v pripravovanom jedle.

1:]

1cm)
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Pokial to nie je mozné, prispdsobte priemer
hrnca a varnej zény mnoZstvu, ktoré sa
chystate varit..

Obsah nadoby odporu¢ame pravidlene
premiesSavat po€as varenia.

Manualny rezim

Tato funkcia umoznuje varit jedlo priamym
vyberom pozadovanej teploty pomocou
tlaCidla + / - alebo kolieska. Teplota sa da
nastavit' v rozsahu 40 az 180°C.

Topenie

Tato funkcia roztapa potraviny pri teplote,
ktoru mozno nastavit' v rozpati 40 az 70 °C.
Prikazova teplota je prednastavena na
50 °C. Pocas tohto typu varenia musi byt
sonda vo zvislej polohe a jej hrot sa musi
dotykat’ dna panvice. Po¢as varenia dbajte
na vhodné premieSavanie zmesi, aby sa
homogenizovala. Tato funkcia je dostupna
len na varnych doskach Horizone 16 cm,
21 cm alebo 1/2.

Varenie sous-vide

Tato funkcia umozhuje varenie potravin
pri teplote, ktord moZno nastavit v
rozmedzi 45 az 85 °C. Prikazova teplota je
prednastavena na 60 °C.

Ohrievanie
Tato funkcia umozhuje ohrev potravin
pri teplote, ktord mozno nastavit v

rozmedzi 65 az 80 °C. Prikazova teplota je
prednastavena 70 °C.

Varenie

Tato funkcia umoziiuje pomalé varenie
potravin pri teplote, ktord mozno nastavit v
rozmedzi 80 az 90 °C.

19

Prikazova teplota je prednastavena na
80 °C.

Udrziavanie na bode varu

Tato funkcia vari vodu pri teplote 100 °C.
Hrniec mézZete CiastoCne zakryt pokrievkou,
ale aj napriek tomu vam odport¢ame, aby
ste to urobili hned, ako ddjde k varu.

Tato funkcia nie je ur€ena na prevaranie

mlieka. V tomto pripade pouzite funkciu
Pomalého varenia.

Opekanie
Tato funkcia umoznuje opekanie potravin
pri teplote, ktord mozno nastavit v

rozmedzi 40 az 85 °C. Prikazova teplota je
prednastavena 60 °C.

Po dosiahnuti prednastavenej prikazovej
teploty zaznie zvukovy signal a varna
zb6na ohrev vypne. Ozve sa zvukovy signal
+10 °C na otoCenie.

Smazenie

Tato funkcia umoziuje smazenie potravin
pri teplote, ktori mozno nastavit' v rozmedzi
130 az 190 °C. Prikazova teplota je
prednastavena na 180 °C.

Upozornenie:

Casovaé:

- Casovaé moZete naprogramovat podla
sondy. V tomto pripade sa €as zobrazuje
striedavo s teplotou.

-Casovaé sa spusti
prikazovej teploty.

- Sonda sa mdzZe naraz pouzivat len na
jednej varnej zéne.

Na konci pouzivania nezabudnite sondu

vypnut jej stlaenim a podrzanim. Led

didda sa na niekolko sekund rozsvieti na

Cerveno.

po dosiahnuti
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Sonda sa automaticky vypne 1 mindtu po
vypnuti varnej dosky.

Aby ste predisli poskodeniu sondy, dbajte
na to, aby ste elektronické puzdro sondy
neumiestnili priamo nad vypary z varenia.
Teplota varu vody sa moze liSit v zavislosti
od nadmorskej vySky a atmosférickych
podmienok vo vasej zemepisnej polohe.
Strata komunikacie moze suvisiet s vybitou
batériou.

Technické informacie tykajuce sa sondy:

Parameter Specifikacie Pozndmky
Napétie 2,5-3V Batéria CR2032
Zivotnost’ 300 h s novou batériou
Farba Biele maso Uvedenie pod
ukazovatela | Zelena napétie

Modra Cakanie na
Cervena pripojenie
Pripojena
Vypnutie
Prevadzkova |0 -85 °C Modul sondy
teplota
Rozsah
merania 5°C - 180 °C
teploty
Pracovna 2402 - 2480
frekvencia MHz
Rozsah sondy | 2 metre
Maximalny <10 mW
vykon

» EE) 20
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Pokyny k vareniu:

Zakladna ingre-
Funkcia diencia Mnozstvo (g) Teplota (°C) Casy Rady
alebo jedlo
Manuélny| Biele méaso kuraci filet 150 g | 80 °C 8 az 12 min Zatiahnutie pfs (1/1,5 cm zhora)
rezim
30 s az 2 min/ Maso nechajte odpocivat 5 min
150az200g 35a745 °C (rare) | strana po vareni
(podra hrabky)
< EE o 1 min az 3 min/ Maso nechajte odpogivat 5 min
150 a2 200 g 3? rvf\/?f ¢ strana po vareni
i Y (podra hrabky)
Cervené masa
5 Ak o 1min30saz Maso nechajte odpogivat 5 min
150 a2 200 g (ﬁrg:éfr‘f]) c 4 min po vareni
(podra hrubky)
5 95 o 2 min az 8 min/ Maso nechajte odpogivat 5 min
150 a2 200 g (70r :Zegn,c) strana po vareni
prepeceny (podra hrabky)
160° potom 11 min Ponorte na 11 minut, potom vyberte,
: . o i znova ponorte na 2 minaty a 30
Mrazené hranolky | 200g/1,510leja | 180 2min30s sekind pri 180° pre dokoncenie
varenia.
. . P Pocas varenia nepretrzite miesajte,
E;séa&elove 500 85az87°C 1 min aZ po bod aby sa zabranilo prilepeniu na dno
Y varu hrnca.
. Pocas varenia nepretrzite mieSajte,
}V(remy alebo 1300 87az92°C 8 az 10 min aby sa zabranilo prilepeniu na dno
Sokolada hrnca
Karamel «na suchoy» azdo 150 °C 3 az5min Zhnednutiye je velmi rychle, zvyste
(100 g) (sfarbenie) (vkon 10) pozornost,
vo vode (100 g . o 8 az 12 min Sledujte bod varu - ked sa zastavi,
Karamel cukru/60 ml vody) | @2 do 145 °C (vykon 10) k zhnednutiu dojde velmi rychlo.
5 _ _ v zavislosti od EXPERT (pocitajte s 1az 1,2 %
Ovocné pasty 400 - 1000 105-110 mnozstva pektinu /kg ovocia)
Topenie | Horka ¢okolada 50 - 55
mliecna ¢okolada 100 - 500 45 - 50 5az 10 min Casto miesajte
Biela ¢okolada 45-50
Maslo 50 — 500 40 - 50 5 az 20 min
z = A Nemiesajte inak sa kasein z masla
Prepustené maslo | 50 — 500 40 - 50 5 az 20 min nebude spravne dekantovat
mr)oistvo ving pridaného na varenie
Syr na fondue 200 - 1500 40-50 10 az 25 min ma vplyv na Cas topenia
(50 cl na 1 kg syra)
Ohrieva- 5 V zavislosti od
e Pyré 200 - 800 65-75 TR
. 2 min 30 s az pozor, ¢as sa mdze menit' v zavis-
Polievka 200 - 2000 65-75 15 min losti od viskozity polievky.
Flias / konzerv 300 — 1000 65-75 4 min az 10 min test robeny s konzervami cassoulet
Malé pohére 125 — 300 60— 70 \n/“?g\i/;s{t):ti od Pred spotrebou otestujte teplotu
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Pokyny k vareniu:

Zakladna ingre-
Funkcia diencia Mnozstvo (g) Teplota (°C) Casy Rady
alebo jedlo
Varenie Obsah varenia prispésobte mnozstvu,
. I ktoré chcete uvarit. Pred poslednou
Vyvar 1000 - 4000 70-80 2h30minaz 3 h| 45> hodinou varenia pridajte o$tpané
zemiaky.
. , _ _ 3 Obsah varenia prispdsobte mnozstvu,
Telacie ragu 1000 — 4000 70-80 2haz3h ktoré cheete uvarit.
Hovadzie na 3 Obsah varenia prispdsobte mnozstvu,
burgundsky sposob 1000 — 4000 70-80 2haz4h ktoré chcete uvarit.
2 i 2 hod. 00 az Obsah varenia prispdsobte mnozstvu,
Dusené maso 1000 - 4000 70-80 4hod. 00 Ktoré chcete uvarit.
Kuréa na baskicky _ _ 1 hod. 15 az Obsah varenia prispésobte mnozstvu,
sposob 1000 - 4000 70-80 1 hod. 30 ktoré chcete uvarit.
20minaz 1 hv | Dzem Zeliruje pri teplote 105 °C.
Zzavislosti od ovo- i )
Dzém 1000 — 4000 105 cia, skontrolujte | (teplomer na cukor). Tuto teplotu doka-
textaru) Zete znizit na priblizne 90 °C vtedy, ked’
pridate pektin (15 g na 1 kg ovocia).
Pri vareni si dajte pozor na kyslost pa-
Paradajkova _ _ . radajok. V pripade omacky z ¢erstvych
omacka 1000 - 4000 70-80 40 min paradajok pridajte do varenia $tipku
praskového cukru.
Varenie | Ryba losos 250-300 g | 45-50 20 min
sous-vid
expert biela ryby 250- o .
Ryba 300g 56 °C 15 min
Zelenina zelena 200-300g | 85 °C 30— 75 min
Zelenina korefiova 150g 85°C 60 — 80 min O’kolo 3 a2 51 vody, opatme s korenim,
Biele méso kuraci filet 150 g | 64 °C 25 min vakuové varenie ma tendenciu zdesat-
Biele maso kuracie stehno 68 °C 120 min
200g
hovadzi filet 30 min pri 2,5 cm
s 5 s 150 az 56,5°C vo vodnom| hrubke / 2 h pri
Cervené mdso 300g kapeli 5 om hriibke /
azdo4h.
Dokonalé vajce 50g /1l vody 64° 45 min 11 vody
Udrzia- 100-500 (sek.) = ,Kreolska" ryza: vodu privedte do varu,
vanie 300 a2 1500 ml 12 a2 20 min vsypte ryZu (vopred preplachnutd v
na bode . : o ; studenej vode), prikryte a nechaijte varit
varu Ryza SR LY 90-100 v %EVIS|OStI od na miererm or)m‘i). v '
ryze (pozor, niektoré druhy ryZe vyZaduju
dIhsi ¢as varenia: ,tmava “ ryza)
100 - 500 (su- 10 az 12 min Privedte vodu do varu, vsypte cestoviny
- ché) = 6 varenia a privedte ich do varu.
estovin: & ] -
v 11az 5| slanej V zavislosti od druhu pouZitych cestovin
vody skontrolujte, &i su hotové.
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Pokyny k vareniu:

Funkcia | Zékladna ingre- Mnozstvo (g) Teplota (°C) Casy Rady
diencia alebo jedlo
Opekanie | Losos 120 52 14 az 16 min Sonda do stredu
Varenie na koZi, bez obracania
a s pokrievkou
Hovéadzie (rare) 160 52 12 min Pipnutie pre obratenie pri polovi¢-
Na sposob svieg- nom uvareni
kovice
obalenej v slanine
3cm
Hovadzie (krvavé) | 180 57 14 min Pipnutie pre obratenie pri polovic-
Na sposob sviec- nom uvareni
kovice
obalenej v slanine
3cm
Hovadzie (Stredne | 160 68 13 min Pipnutie pre obratenie pri polovi¢-
prepecené) nom uvareni
Na spdsob svie¢-
kovice
obalenej v slanine
3cm
Kacaci filet s koZou | 300 63 22 az 25 min Obsah varenia prispdsobte
mnozstvu,
ktoré chcete uvarit.
Varenie s pokrievkou
24 az 30 min Sonda do stredu
Hydinové prsia 130 105 Varenie bez pokrievky s pipnutim
pre obratenie
Smazenie | Hranolky 200 180 10 az 15 min 1500 ml oleja
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O Funkcia RECALL

Tato funkcia sluzi na zobrazenie poslednych
nastaveni ,vykonu a casovaca“ vSetkych
varnych z6n vypnutych minimalne 3 minuty.
Na pouzitie tejto funkcie sa uistite, Ze je
varna doska odomknuta, potom stlacte d}
/ Recall.

Iil Zamknutie ovladacich prvkov
Zamknutie

VasSa varnd doska je vybavena detskou
bezpecénostnou poistkou, ktora varnu dosku
uzamkne.

Z bezpecnostnych dbévodov je stale aktiv-
ne iba tlagidlo ,Zapnut/Vypnut* @ ktoré
umoznuje vypnut aj varnud zénu s uzamknu-
tymi ovladacimi prvkami.

Stlagte .e , dihsie stlagenie [T] uzamkne

varnu dosku na neurgity ¢as. Varné zony sa
budu nadalej ohrievat, ale nebudete mat
pristup k tlagidlam pre vykon alebo ¢asovac.

&
’ na obrazovke sa zobrazi tento

symbol.

Odomknutie:

Ak je varna doska zamknuta, stlacte zamok
a drzte ho, az kym vam dvojité zvukové

znamenie nepotvrdi vas krok. Vasa varna

doska je odteraz odomknuta.

Clean Lock:

Tato funkcia sluzi na doCasné zamknutie
varnej platne pocas Cistenia. Kratkym
stlacenim [il zamknete varnd dosku na
60 sekund.

¢ Samostatny ¢asovaé

Tato funkcia vam umozriuje spustenie
odpocitavania bez varenia.

T
1T
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) h

1
2

Po nastaveni ¢asu sa tento zobrazi na
pravej strane domovskej obrazovky.
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Na konci
zvukovy signal, blika 0:00 a potom zhasne.

pozadovaného ¢&asu zaznie

Poznamka: Ak chcete rychlo vynulovat
&as, stlacte 0.
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@ Zdruzenie

Vasa varna doska umozfiuje zdruzovanie HorizoneTech z6ny
varnych zoén tak, aby ste mohli pouzivat
velké nadoby.

Stlacte tlacidlo Menu a vyberte Sparovanie.
Zobrazi sa menu Sparovanie a staci vybrat
varné zony a stlacit OK..

‘+“ el e ® JUMELAGE
‘+ +| 4+ HorizonePlus z6na

Konfiguracie sparovania — - -

Dostupné konfiguracie sparovania su L]
nasledovné:
Extense zény HorizoneMax zény

»ES 25
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Rozdelenie vykonu

@ Pri suéasnom pouzivani viacerych
varnych zén varna platha nastavi
rozdelovanie vykonu tak, aby sa
neprekrocil celkovy pripustny vykon.

K dispozicii je niekolko z6n, na ktoré je
mozné ukladat’ varné nadoby. Vyberte tu
najvhodnejsiu v zavislosti od velkosti
nadoby. Ak je dno nadoby velmi malé,

indikator vykonu zac¢ne blikat' a varna
z6na nebude fungovat’, ani napriek tomu,
Ze je material varnej nadoby vhodny pre
indukénu platiu. Dbajte na to, aby ste
nepouzivali nadoby s priemerom mensim
ako je varna zéna (pozri tabulku).

Zéna Zsl kost nado- Tvar nadoby |Umiestnenie Vykon (W)
2 Horizone- . Centrovano na varnu
Tech 110 - 220 mm Kruhovy 26nu 2800
Ovalnazad |90 - 140 mm Kruhovy ggﬁjwvam na varnu 1200
Ovalna pred |90 - 90 mm Kruhovy ZC;:‘J'W""”O ha varnu 1200
(132 J?ﬂm) min Kruhovy Centrovano na linii
HorizoneTech runly : Ovélny medzi dvoma %2 Horizo- 3600
Ovalny / Rybi A
i ; Obdiznikovy |neTech
hrniec / Gril
Ovalny 240 mm . . ,
Extense min/330 mm | Qyany, - |Musipokiyt stredu 2 3600
max bdiZznikovy |zadnych varnych zén
Ovalny na Sirku | Ovalny Musi pokryt stredu 3
HorizonePlus | 380 mm min / Rybi hrniec | zadnych varnych zén, 4600
580 mm max Obdiznikovy |centrované vpravo/vliavo
. . Musi pokryt stredu 4
HorizoneMax |320 - 350 mm Kruhovy varnych zon 5500
Prava Hori- . ,
zoneMax 90 |320-350 mm | Kruhovy M”S',pﬁkrYt stredu 4 3600
cm varnych zén
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@I Sprievodca varenim

Va$a varna doska je vybavena sprievodcom
varenia, ktory vam ponuka vyber receptov.
Tento reZim varenia za vas vyberie vhodné
parametre pecenia v zavislosti od potraviny,
ktoru chcete pripravovat, a jej hmotnosti.
Varna doska musi byt zapnuta, stlaéte <Al
¢im ziskate pristup k sprievodcovi varenim.
Pri pouzivani varnej dosky v rezime Recept
displej vam odporuci pouzit typ naradia
vhodny pre vyber.

Vacsina nacinia je kompatibilna s induké-
nou technolégiou. Len sklo, hlina, hlinik bez
Specialneho dna, med a niektoré nemagne-
tické nehrdzavejuce ocele nie su kompati-
bilné s indukénou technolégiou.

@ Odporu¢ame vam pouzivat’ nadoby
s hrubym a rovhym dnom. Teplo sa bude
lepsie Sirit’ a varenie bude rovnomernej-
Sie. Nikdy neohrievajte prazdnu nadobu
bez dozoru.

& Na ovladaci displej neumiestriujte ziad-
ne nadoby, pretoZe by sa tym vas vyrobok
mohol poskodit.
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Pripravili sme pre vas vyber receptov, ktoré vas prevedu jednotlivymi krokmi pripravy.

Recepty krok za krokom

Jedlo

Dezerty

Korejsky bibimbap

Viedenska ¢okolada

Telacie ragu

Cokoladovy krém

Burgundské hovadzie

Cukrarensky krém

hovadzie masové gulky v paradajko-

vej omacke

Posirované hrudky v ¢okolade

Kohut na vine

Karamelizované jablka

Savojské fondue

Rybarov hrniec

ieSané vajitka s hfuzovkami

Osso buco

Paélla s morskymi plodmi

Vyvar

Sampiridnova polievka

Kuracie na baskicky sposob

Jahnacie dusené ragu

Kuraci ramen

Ratatouille $éfkuchara

Hribové rizoto

Morcéacie soté s olivami a citrénom

Telacie marengo
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Ponukame vam vyber potravin, pre ktoré varna doska automaticky odporu&i nadobu, vykon
a naprogramuje vykon a €as varenia v zavislosti od druhu alebo poZzadovaného mnoZzstva.

Prisady Typ
Maso
Hovadzina Jemny / Priemerny / Hruby
Mlety steak Cerstvy / Mrazeny
Jahhacie Kotlety
BravCové Stredné rebra / Hrubé rebra
Kacka Prsia / Platky
Hydina Prsia / Stehna
Morské plody

Filety
Steaky
Rybie steaky
Celé ryby Malé / Okruhle < 350g / Jedlo > 350g
Kraby Varené / Varené ECO*
Krevety Grilovat / Varit' / Varit ECO*

Musle/lastary

Hrebenatka obrovska

Zelenina

Paradajky

Cuketa

Baklazan

Paprika

Cibula

Sampinény

Krajané / V celku

BlanSirované zemiaky

Spenat
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Prisady Typ Mnozstvo
Dezerty
Roztopena Cokolada
Palacinky
Lievance
BriosSka francuzsky
toast
Karamel
Vajicka
Volské oko 2/4
Omeleta 21416
MieSané 2/4/6
Na tvrdo 21416
Na hnilicku 2/4/6
Na makko 21416
Prepelicie
Cestoviny / ryza
Cerstvé cestoviny 100/ 150/ 200/ 300/ 400g
Suché cestoviny Penne 100/ 150/ 200/ 300/ 400g
Penne EKO* 100/ 150 /200 /300 /400g
Spagety 100/ 150 /200 /300 /400g
Spagety EKO* 100/ 150 /200 /300 /400g
Tagliatelle 100/ 150 /200 /300 /400g
Tagliatelle EKO* 100/ 150 /200 /300 /400g
Kolienka 100/ 150 /200 /300 /400g
Kolienka EKO* 100/ 150 /200 /300 /400g
Ryza Biele maso 100/ 150 /200 /300 /400g
Celozrnna 100/ 150 /200 /300 /400g
Cierna 100/ 150 /200 /300 /400g

*Recepty ECO sa tykaju pasivneho varenia, ktoré Setri energiu vyuzivanim zvySkového
tepla. Vdaka pokrievke zostava teplo sustredené v panvici aj po vypnuti varnej dosky,
to znamena, Ze varenie mbze pokracovat pocas nastaveného ¢asu pomocou funkcie ECO.
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Priklad na recept krok za krokom na tel'acie ragu.

DTF @sPREVODCA TFD o
SRR HEREN 5

*
Em Recepty 19 Prisady “Pozii i G
7 r 3.
R f Hovadzie méaso
. 4 agu 8 Hovadzie na
Bibimbap \|_ztefaciny burgundsky sposob
L[]

* Oblubené * Oblubené

1 > Prejdite do receptov 4 > Stlacte ,pozriet®, ak chcete prejst do
podrobnosti receptu

IR
HERED

N\

EmRecept

Varte ako skutocny
$éfkuchar s nadimi na-
| I jnovsimi receptami

Dezerty Telacie maso (pliecko/prsia/

2kg

8 jednotka  svieckovica)

(i Mrkva
Straciky cesnaku
Por

Sampifiony
perlova cibula (vybavenie na

2 > néSledne Jedlé ek pripravu omacok)
Cibu

Klinéeky
Zvazok byliniek
6 jednotka maslo (na pripravu $ampirfiénov)
(iek) Maslo oprazené dohneda
1 jednotka Muka (oprazena dohneda)
(iek) Mleté biele korenie
20 Jemna sol (maso)
Jemna sol (8ampiriény)
Jemna sol (cibula)

EmIRecept
4 Jedio

- .

i

Hovadzie maso 5> ZoAbvraZ| sa recept a vy prave teraz
burgundsky sposob mdZzete potvrdit’ kazdy krok, kym

nezacnete varit

3 > Potom prejdite na vyber

pEE 31
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 Tefacie ragd Zelame vam dobru chut.

V tomto recepte stlacte tlacidlo 9 ktoré
vam umozni recept ulozit do Oblubenych.
Ak ho budete chciet znova pouzit, na
zacCiatku varenia staci stlacit tlacidlo
Oblubené.

Hrniec postavte na vyznacenu varnd zénu

6 > Viyberte varnu zénu

D‘ ‘ & Telacie ragu
Prebieha varenie na pridavnej varnej zéne

Zastavenie Varenia

Pomocou ¢asovaca mbzete pridat ¢as.

Udrziavat teplé Dokonéit

7 > Teraz mdzete sledovat stav varenia
az do konca, na displeji sa zobrazi
moznost Udrziavat teplé alebo
Dokoncit varenie.
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BEZPECNOST A ODPORUCANIA

Chranena zéna

Neumiestriujte kuchynsky riad pod znacky
ohrani¢ujuce dotykovu ovladaciu zonu
(pozri ,Popis”). Nasledujuce umiestnenia
s nespravne a mézu poskodit’ vasu varnu
dosku:

0000

Zvyskové teplo

Po intenzivnom pouzivani méze byt varna
zona, ktoru ste pouzili, tepla este niekolko
minut po vypnuti.

Pocas tejto doby svieti kontrolka o
Prislusnej zény sa nedotykajte.

Regulator teploty

Kazda varna zéna je vybavena bezpecnost-
nym snimacom, ktory neustale kontroluje
teplotu dna nadoby. V pripade zabudnutia
prazdnej nadoby na zapnutej varnej zéne
tento snimac automaticky prispésobi vykon
platne,Cim sa predide riziku poSkodenia ria-
du alebo varnej platne.

Ochrana v pripade preliatia

K vypnutiu varnej platne méze dojst
v 3 nasledujucich pripadoch:

- Vykypenie, ktoré pokryje ovladacie tlacidla.
- Mokra utierka poloZzena na tladidlach,

- Kovovy predmet polozeny na ovladacich

tlacidlach.
Predmet odstrante alebo ovladacie tlacidla
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ocCistite a utrite a nasledne pokralujte vo
vareni.

V tychto pripadoch sa zobrazi symbol =
a zaroven zaznie zvukové znamenie.

Systém
vypnutie)
Ak zabudnete varnu zoénu vypnut, tato
varna doska je vybavena bezpecnostnou
funkciou ,Auto-Stop“, ktora po uplynuti
vopred stanovenej doby

automaticky vypne zabudnutd varna zénu
(od 1 do 10 hodin podla pouzivaného vyko-
nu). V pripade zapnutia tejto bezpecnostnej
funkcie sa vypnutie varnej zény signalizuje
zobrazenim ,Auto Stop“ na displeji ovlada-
cieho panela a zvukovym znamenim, ktoré
bude zniet priblizne 2 minuty. Staci stlacit
ktorékolvek ovladacie tlacidlo a zvukové
zZnamenie sa vypne.

»Auto-Stop“ (Automatické

@ Moézete pocut’ zvuky podobné
tikajucim hodinam.

Varna platha vydava tieto zvuky vtedy,
ked je zapnuta. Tieto zvuky zmiznu
alebo sa ich intenzita znizi v zavislosti
od nastavenia ohrevu. V zavislosti od
modelu a kvality vasSej nadoby sa pri
prevadzke spotrebiCa moézu objavit’
aj zvuky piskania. Opisané zvuky
sl normalnym javom a su sucastou
technolégie indukénej varnej platne
a nesignalizujua poruchu.

@ Neodpori¢ame ochranné prvky na
ochranu varnej platne.
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ROZMERY PLATNE

Pri miernom znecdisteni pouzivajte sanitarnu
Spongiu. Teplou vodou dobre navlhCite
varnu zonu, ktoru chcete Cistit, a potom ju
utrite.

V pripade nahromadenia necist6t, ich pripe-
¢enia, vyliatia sladkych jedal, roztaveného
plastu pouzivajte sanitarnu Spongiu a/alebo
Specialnu Skrabku na sklo. Teplou vodou
dobre navlhéite varnu zoénu, ktoru chcete
Cistit, pouzite Specialnu Skrabku na sklo na
vacSie necistoty, ukoncite sanitarnej Spon-
gie a potom ju utrite.

V pripade kruhovych stép a nanosov
vodného kameria necistoty navihCite teplym
bielym octom, nechajte pdsobit a utrite
jemnou handri¢kou.

Pri lesklom kovovom sfarbeni a tyzdennej
udrzbe pouzivajte Specialny pripravok na
sklokeramicku varnu platiu. Na sklokera-
micku varnu platiiu naneste Specialny pri-
pravok (ktory obsahuje silikén a ktory ma
podla moznosti ochranny U¢inok).

Délezitd poznamka: nepouzivajte prasky
ani drsné Spongie. Uprednostniujte krémy
a Specialne Spongie na jemny riad.
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UDRZBA SONDY

- Sondu pred prvym pouzitim vycistte

- Pouzivajte vyluéne neutralne vyrobky,
nie abrazivne vyrobky, drhnuce podlozky,
rozpustadla alebo kovové predmety.

- Sondu neumyvaijte v umyvacke na riad.

- podstavec sondy mozno  umyvat
v umyvacke riadu.



+ § PORUCHY A RIESENIA

PRI UVADZANIi DO PREVADZKY

Vasa instalacia sa vypina alebo funguje
iba jedna strana Pripojenie va$ej platne je
chybné. Skontrolujte jej sulad (pozri kapitolu
pripojenia).

Varna platha doska zapacha pri prvom
vareni. Zariadenie je nové. Kazdu varnu
zb6nu zapnite na pol hodiny a polozte na fiu
hrniec piny vody.

PRI ZAPINANI

Varna platia nefunguje a svetelné
displeje na ovladacom paneli sa
nerozsvietia.

Do spotrebiCa sa neprivadza elektricky
prud. Napajanie alebo zapojenie je chybné.
Skontrolujte poistky a elektricky isti¢.

Varna platna nefunguje a je zobrazené
iné hlasenie. Elektronicky obvod nefunguje

spravne. Obratte sa na popredajny
servis.

Varna platha nefunguje, zobrazi
sa informacia ,bloc” (blokovanie).

Odomknite detsku bezpecnostnu
poistku.

- Chybovy koéd F9: napétie je nizSie ako
170V

- Chybovy kod D1: teplota je nizSia ako
5°C.
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POCAS POUZIVANIA

Varna platia nefunguje a na displeji sa
zobrazuje — a aktivuje sa zvukové zna-
menie.

Nie€o vykypelo alebo je ovladaci panel
zakryty nejakym predmetom. Ocistite alebo
odstrante predmet a znovu spustite varenie.

Zobrazi sa kod F7.
Elektronické obvody sa prehriali.
(pozri kapitolu osadenie).

Pocas pouzivania varnej zony kontrolné
svetla na ovladacom paneli vzdy blikaju.
Pouzita nddoba nie je vhodna.

Nadoby pri vareni vydavajua hluk a vasa
platha vydava zvuky rin€ania (pozri

rada ,BezpeCnost a odporu¢ania“). Ide
o normalny jav. Pri niektorych typoch nadob
to spdsobuje prechod energie z varnej
platne do nadoby.

Ventilacia pokracuje niekolko minut po
vypnuti varnej platne.

Ide o normalny jav. Tymto spésobom sa
chladi elektronicky systéem.

V pripade pretrvavajuceho problému.
Varnu platfiu odpojte od napajania po dobu
1 minuaty. Ak porucha pretrvava, obratte sa
na popredajny servis.



- ) POPREDAJNY SERVIS a

VZTAHY’ SO SPOTREBITELMI VO ZASAHY VO FRANCUZSKU
FRANCUZSKU . L . . .
Pripadné zasahy do zariadenia musi vy-
Ak potrebujete dalSie informacie o nasich konat kvalifikovany, znackou autorizovany
vyrobkoch alebo ak sa na nas chcete obrétit, odbornik. Pocas telefonatu si pripravte
méZete: vSetky potrebné referencie zariadenia
> pozriet si nasu stranku: (obchodné udaje, udaje servisu, sériové
www.dedietrich-electromenager.com Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavova-
nia ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju
> napiste nam na nasledujticu postovi na vyrobnom stitku.
adresu:
Service Consommateurs
DE DIETRICH

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

=
=
Made in France

@ e
H]

SERVICE:
Nr

ORIGINALNE DIELY B: Obchodny odkaz

. . v , , C: Odkaz na sluzbu
Pocas zasahu poziadajte o vyhradné H: Sériové &islo

p(’)uiitie (’:ertifi.kovanych originalnych I Kod QR
nahradnych dielov.

ol
O &
S
isTRUCTS

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’ AUMONE.
SAS zjednodu$ena akciova spolo¢nost’ s kapitalom 100 000 000 EUR RCS NANTERRE 801 250 531.
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De Dietrich@

Vyhradni distributor znacky De Dietrich pro Ceskou republiku:
ELMAX STORE a.s.
Topolova 777/2
735 42 Térlicko
tel: 599 529 262

info@elmax.cz

Zarucni a pozarucni servis:
tel.: +420 599 529 251
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
www.de-dietrich.cz

Vyhradny distributor znacky De Dietrich pre Slovensku republiku:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.
Horna 116
022 01 Cadca
Slovenska republika

Zaru€ny a pozarucny servis:
tel.: +421 915 473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
www.de-dietrich.sk
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