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1. Uvod

1.1 Bezpeénostni upozornéni

Vase bezpecnost je pro nas dulezita. Pfed pouzitim varné desky
si prosim prectéte nasledujici informace.

1.2 Instalace

1.2.1 Nebezpeci Urazu elektrickym proudem

Pfed jakoukoli praci nebo udrzbou odpojte spotfebi€ od elektrické
sité.

Pfipojeni k fadné provedenému ochrannému uzemnéni je
nezbytné a povinné.

Zmény domovni elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

Nedodrzeni téchto pokynt mize vést k urazu elektrickym
proudem nebo smrti.

1.2.2 Nebezpeci porezani

Budte opatrni — hrany panelu jsou ostré.
Nedostatecna opatrnost mize vést ke zranéni nebo pofezani.

1.2.3 Dulezité bezpecnostni pokyny

Pfed instalaci nebo pouzitim spotfebiCe si peclivé prectéte tyto
pokyny.

Na spotfebi€ nikdy nepokladejte hoflavé materialy ani vyrobky.
Pfedejte tyto informace osobé odpovédné za instalaci spotfebice;
mohou pomoci snizit naklady na instalaci.
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Aby se predeslo nebezpeci, musi byt spotfebi€ nainstalovan v
souladu s témito instalaénimi pokyny.

Spotfebi¢ smi Fadné nainstalovat a uzemnit pouze osoba s
odpovidajici kvalifikaci.

Spotiebi€ musi byt pfipojen k elektrickému obvodu vybavenému
odpojovacim zafizenim, které umoznuje upiné odpojeni od
napajeni.

Nespravna instalace spotifebiCe muze vést ke ztraté naroku ze
zaruky nebo odpovédnosti za Skodu.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
nebo byly pou€eny o bezpetném pouZzivani spotfebice a
rozumeji souvisejicim nebezpecim.

Déti si se spotiebiem nesméji hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Je-li napajeci kabel poskozeny, musi jej vymeénit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby se
predeslo nebezpedi.

Upozornéni: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotfebi¢, aby se
zabranilo moznosti urazu elektrickym proudem. To plati pro varné
desky ze sklokeramiky nebo podobného materialu, ktery chrani
¢asti pod napétim.

Kovové predméty, napfiklad noze, vidlicky, IZice a poklice,
nepokladejte na povrch varné desky, protoze se mohou zahfat.
K Cisténi se nesmi pouzivat parni Cistic.

K Cisténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.

Spotrebi¢ neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asovace ani
samostatného systému dalkového ovladani.

VAROVANI: Nebezpegi pozaru: na varnych plochach neskladuijte
zadné predméty.

Proces vafeni musi byt pod dohledem. Kratkodoby proces vareni
musi byt pod nepfetrzitym dohledem.
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VAROVANI: Vafeni na varné desce s tukem nebo olejem bez
dozoru mlze byt nebezpelné a zpusobit pozar. NIKDY se
nepokous$ejte hasit pozar vodou. Vypnéte spotiebic a poté
plamen zakryjte, napfiklad poklici nebo hasici dekou.
VAROVANI: Pouzivejte pouze ochranné kryty varné desky
navrzené vyrobcem varného spotrebice, kryty oznacené
vyrobcem v navodu k pouziti jako vhodné nebo kryty zabudované
ve spotfebici. Pouziti nevhodnych krytd mlze zpusobit nehodu.

1.3 Provoz a udrzba

1.3.1 Nebezpeci urazu elektrickym proudem

Na rozbité nebo prasklé varné desce nevarte. Pokud povrch
varné desky praskne nebo se rozbije, okamzité spotrebiC vypnéte
od elektrické sité (nasténnym vypinaCem) a obratte se na
kvalifikovaného technika.

Pfed cisténim nebo udrzbou odpojte varnou desku od elektrické
sité nasténnym vypinacem.

Nedodrzeni téchto pokynt mize vést k urazu elektrickym
proudem nebo smrti.

1.3.2 Zdravotni rizika

Tento spotiebic spliuje bezpe€nostni normy pro
elektromagnetickou kompatibilitu.

Osoby s kardiostimulatorem nebo jinymi elektrickymi implantaty
(napfiklad inzulinovou pumpou) se vSak musi pred pouzitim
tohoto spotfebice poradit se svym lékafem nebo vyrobcem
implantatu a ovéfit, Ze elektromagnetické pole nebude mit na
implantat nepfiznivy vliv.

Nedodrzeni tohoto pokynu muze vést ke smrti.



1.3.3 Nebezpeci popaleni o horky povrch

Béhem pouzivani se pfistupné Casti spotfebiCe zahfeji natolik, ze
mohou zpUsobit popaleniny.

Dokud povrch nevychladne, nedotykejte se sklokeramického
povrchu télem, odévem ani jinym pfedmétem kromé vhodného
nadobi.

Udrzujte déti v bezpe€né vzdalenosti.

Rukojeti hrncli mohou byt na dotek horké. Zkontrolujte, zda
rukojeti nepresahuji nad jiné zapnuté varné zény. Udrzujte je
mimo dosah déti.

Nedodrzeni tohoto pokynu mize vést k popaleni nebo opareni.

1.3.4 Nebezpeci porezani

Po zasunuti bezpecnostniho krytu se odkryje mimofadné ostra
Cepel Skrabky na varnou desku. Pouzivejte ji s maximalni
opatrnosti a vzdy ji bezpe€né ukladejte mimo dosah déti.
Nedostatecna opatrnost mize vést ke zranéni nebo pofezani.

1.3.5 Dulezité bezpecnostni pokyny

Zapnuty spotfebi€¢ nikdy nenechavejte bez dozoru. Prekypéni
zpusobuje kouf a mastné usazeniny, které se mohou vznitit.
Nikdy nepouzivejte spotfebi€ jako pracovni nebo odkladaci
plochu.

Na spotiebici nikdy nenechavejte zadné pfedméty ani kuchynskeé
nacini.

Do blizkosti spotfebice nepokladejte ani tam nenechavejte
predméty citlivé na magnetické pole (napf. kreditni nebo
pameétové karty) ani elektronicka zafizeni (napf. pocCitace nebo
pfehravace MP3), protozZe je muze ovlivnit elektromagnetické
pole spotiebice.



Spotiebi€ nikdy nepouzivejte k vyhfivani nebo vytapéni
mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény i celou varnou desku
zpusobem popsanym v tomto navodu (tj. pomoci dotykovych
ovladacich prvku). Po sejmuti nadobi nespoléhejte na funkci
detekce nadoby, ze varné zény vypne.

Nedovolte détem, aby si se spotifebiCem hraly nebo na ném
sedély, staly ¢i na néj Splhaly.

Do skfinék nad spotiebiCem neukladejte pfedméty, které by
mohly déti lakat. Déti Splhajici na varnou desku se mohou vazné
zranit.

Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru, kde se
spotrebi€ pouziva.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje jejich
schopnost spotfebi¢ pouzivat, musi o jeho pouzivani poucit
odpovédna a zpusobila osoba. Tato osoba se musi presvéddit, ze
dokazou spotiebi¢ pouzivat bez ohrozeni sebe nebo okoli.
Neopravujte ani nevyménujte Zadnou ¢ast spotiebice, pokud to
neni vyslovné doporuceno v navodu. VeSkeré ostatni servisni
prace musi provadét kvalifikovany technik.

Na varnou desku nepokladejte ani nepoustéjte tézké pfedméty.
Na varnou desku si nestoupejte.

Nepouzivejte nadobi s ostrymi nebo nerovnymi hranami a
neposouvejte nadobi po sklokeramickém povrchu, protoze by se
mohl poskrabat.

K &isténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné hrubé
abrazivni Cistici prostfedky, protoZe mohou sklokeramicky povrch
poskrabat.

Tento spotiebi€ je uréen k pouziti v domacnosti a podobnych
prostfedich, napfiklad: v kuchynkach pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich; na
farmach; klienty v hotelech, motelech a jinych ubytovacich
zarizenich; v ubytovacich zafizenich typu penzion se snidani.
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VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pFistupné &asti se b&hem pouzivani
zahfivaji.

Dbejte na to, abyste se nedotkli topnych prvka.

Déti mladsi 8 let udrZujte mimo dosah spotiebice, pokud nejsou
pod nepfetrzitym dohledem.

Blahoprejeme vam k zakoupeni nové indukéni varné desky.

Doporucujeme vénovat ¢as pre¢teni tohoto navodu k obsluze a instalaci, abyste piné
porozuméli spravné instalaci a obsluze spotfebice.

Informace k instalaci naleznete v ¢asti vénované instalaci.

Pred pouzitim si peclivé prectéte vSechny bezpecnostni pokyny a tento navod k

obsluze a instalaci uschovejte pro budouci pouziti.



2. Popis vyrobku
2.1 Pohled shora

— ZONA 2

190x190mm
Zéna 3
190*385 .
m — Zéna 1
190x190mm

| I
Ovladaci panel

1. Zéna s max. vykonem 2000/2300/2600 W
2. Zéna s max. vykonem 1500/1800/2000 W
3. Z6na s max. vykonem 3000/3200/3600 W

2.2 Ovladaci panel

= " [m ] s
o - - + B O go 8
’ D H F
J
- H - - + B = %
c D E G /

A. Tla¢itko ZAP/VYP

C. Posuvnik pfedni zény
E. Tlacitko Flexi zony

G. Tla¢itko Funkce vareni

I. Tlacitko snizeni Casu

B. Posuvnik zadni zény

D. Tacitko Boost a Double Boost

F. Détsky zamek a Pauza ,Stop & Go*
H. Tlagitko Casovag

J. Tlagitko zvyS$eni ¢asu




2.3 O indukénim vareni

Induk&ni vareni je bezpe€¢na, moderni, u€inna a Usporna technologie. Elektromagnetické
pole vytvari teplo pfimo v nadobé, nikoli nepfimo ohfevem sklokeramického povrchu.

Sklokeramicky povrch se zahfiva pouze teplem pfenesenym z nadoby.

1999 3

T— 4900 0 0 0

nadoba na indukci

T = magneticky obvod

[ b sklokeramicka deska
== 22 indukéni civka

« . indukované proudy

2.4 Pied prvnim pouzitim nové indukéni varné desky

Prectéte sitento navod a vénujte zvlastni pozornost ¢asti ,Bezpecnostni upozornéni.
Odstrante veSkerou ochrannou fdlii, ktera se mize na indukéni varné desce jesté

nachazet.

2.5 Technické udaje

Varna deska KPI3005BP

Pocet varnych zén 2 zo6ny

Napajeci napéti 220-240 V~ 50 Hz/60 Hz
Celkovy pfikon 3500 W

Rozméry vyrobku DxSxV (mm) 290 x 520 x 58

Rozméry instalaniho otvoru AxB (mm) 265 x 495

Rozméry jsou pouze pfiblizné. Protoze své vyrobky neustale zdokonalujeme, muzeme

technické udaje a konstruk&ni provedeni zménit bez predchoziho upozornéni.



2.6 Informacni list EU

Nafizeni

Méfeny udaj

(EU) &. 66/2014

Zkusebni norma

EN 60350-2:2013

Pocet varnych zén Pocet 2

Technologie ohfevu Indukéni ohfev
Rozmeéry varné zény | (pfedni) cm 38,5 x 20,0
Rozméry varné zoény Il (zadni) cm 38,5 x 20,0
Rozmeéry varné zény lll (stfedni) cm 38,5 x 20,0
Spotfeba energie varné zony | na kg Wh/kg 182,9
Spotfeba energie varné zoény |l na kg Wh/kg 204,1
Spotifeba energie varné zony lll na kg | Wh/kg 191,8
Spotieba energie varné desky nakg | Whl/kg 192,9

3. Ovladani vyrobku

3.1 Dotykové ovladani

Ovladaci prvky reaguji na dotyk, proto na né neni nutné tlacit.

Dotykejte se jich bfiSkem prstu, nikoli $pi¢kou.

PFi kazdém zaznamenaném dotyku zazni zvukovy signal.

Ovladaci prvky musi byt vzdy Cisté a suché a nesmi je zakryvat Zadny predmét (napft.

kuchyriské nacini nebo utérka). Ovladani mize ztizit i tenka vrstva vody.




3.2 Volba vhodného nadobi

& - Pouzivejte pouze nadobi se dnem vhodnym pro indukéni vareni.
Symbol indukce hledejte na obalu nebo na dné nadoby.
* Vhodnost nadobi mGzZete ovéfit pomoci magnetu.
Prilozte magnet ke dnu nadoby. Pokud se pfitdhne, nadoba je W r
vhodna pro indukéni vafeni. =°
* Pokud magnet nemate:
1. Nalijte trochu vody do nadoby, kterou chcete zkontrolovat.
2. Pokud na displeji neblika symbol detekce nadoby =t a voda se ohfiva, je nadoba
vhodna.
» Nadobi vyrobené z nasledujicich materialll neni vhodné: €ista nerezova ocel, hlinik

nebo méd bez magnetického dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadobi s ostrymi €i nerovnymi hranami nebo se zakfivenym dnem.

X

Dno nadoby musi byt hladké, musi celou plochou pfiléhat ke sklokeramickému povrchu

a velikosti odpovidat varné zéné. Pouzivejte nadoby s pramérem alespori tak velkym,
jako je vyznagena plocha zvolené zo6ny. U mirné vétSi nadoby se energie vyuZije s
maximalni G&innosti. Pfi pouziti mensi nadoby muiZze byt G¢innost niz§i, nez se
ocekava. Nadobu s priimérem dna mensim nez 140 mm nemusi varna deska

rozpoznat. Nadobu vzdy umistéte doprostied varné zony.

-

X7 X X T 1

-

Néadobi z induk&ni varné desky vzdy zvedejte — neposouvejte je, protoze by mohlo

poSkrabat sklokeramicky povrch.
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3.3 Rozmeéry nadobi

Varné zoény se v urcitém rozsahu automaticky pFizpGsobuji priméru nadoby. Dno

nadoby v§ak musi mit minimalni prdmér stanoveny pro pfislu§nou varnou zénu.

Varna zéna Prdmér dna indukéniho nadobi

Minimalni prdmér (mm) Maximalni pramér (mm)
1,2 140 230
Flexi induk¢ni zéna | 140 200 x 400

3.4 Pouziti

3.4.1 Zahajeni vareni

Dotknéte se tlagitka ZAP/VYP.

Po zapnuti zazni jeden zvukovy signdl a ukazatele

volby varnych zén zobrazi ,—* coZ znamena, Ze
induk&ni varna deska presla do pohotovostniho

rezimu.

Na varnou zénu, kterou chcete pouzit, polozte
vhodnou nadobu.
« Ujistéte se, Zze dno nadoby i povrch varné zény

jsou Cisté a suché.

Dotknéte se posuvniku varné zoény, kterou chcete
ovladat. Ukazatel pfislusné zony zacne blikat a

zobrazi ,0".

>Nz
A

i

Nastavte vykon dotykem pfislusného posuvniku.
* Pokud do 1 minuty nenastavite vykon, indukéni
varna deska se automaticky vypne. Budete muset
znovu zacdit krokem 1.

» Nastaveni vykonu muZzete béhem vareni kdykoli

zménit.

POWER UP > {\\

POWER DOWN p‘

4™
.

1




-

Pokud na displeji stfidavé blika symbol = [ detekce nadoby a nastaveny
vykon -

Znamena to, Ze:

* jste neumistili nadobu na spravnou varnou zénu;

* pouzita nadoba neni vhodna pro indukéni vareni; nebo

* nadoba je pfili§ mala nebo neni spravné vystfedéna na varné zéné.

Ohrev se nespusti, dokud na varné zéné neni vhodna nadoba.
Pokud na varnou zénu nepolozite vhodnou nadobu, displej se po 1 minuté automaticky

vypne.

3.4.2 Ukonceni vareni

Dotknéte se posuvniku varné zoény, kterou chcete

vypnout.

~

A

Varnou zénu vypnéte posunutim tlacitka zcela

co

b a——
doleva. POWER DOWN p\,\
{M

Ujistéte se, Ze se na displeji zobrazuje ,0". N

Celou varnou desku vypnéte dotykem tlacitka

ZAP/VYP.

Pozor na horké povrchy

—
-~

Symbol H oznaguje varnou zénu, ktera je stale horka

-

na dotek. Zmizi, jakmile povrch vychladne na
bezpe€nou teplotu. Zbytkové teplo Ize také vyuzit k

uspore energie: chcete-li ohfat dalSi nadobu,

pouzijte varnou zonu, ktera je jeSté horka.

3.4.3 Pouziti funkce Boost

Aktivace funkce Boost

Dotknéte se posuvniku varné zény, u které chcete

2]
aktivovat funkci Boost. &“\
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Boost: Dotknéte se tlaCitka Boost. Ukazatel zény
zobrazi ,b"“ a vykon dosahne 1. stupné funkce Boost. B
Double Boost: Dotknéte se tlacitka Boost jesté

jednou. Ukazatel zény zobrazi ,P* a vykon dosahne ir\\\

maximalni drovné.

Zruseni funkce Boost

Dotknéte se posuvniku varné zény, u které chcete

funkci Boost zrusit.

Kdyz ukazatel zvolené zony blika, dotykem g\‘\\
posuvniku zmérte vykon. Varna zéna se poté pfepne

na zvoleny stupen vykonu.

Poznamka:

* Funkci Ize pouzit u vSech varnych zon.

* Po 5 minutach se varna zona vrati na stupen 9.

» Kvlli omezeni prikonu jednotlivych fazi mize zadni zéna pracovat pouze na stupni 1-
8, pokud je predni zéna nastavena na Boost nebo Double Boost. Pokud je na Boost
nebo Double Boost nastavena zadni zéna, mlze predni zéna pracovat pouze na stupni
1-7.

3.4.4 Flexi zéna

* Tuto zdna Ize podle aktualnich potfeb pouzit jako jednu velkou zénu nebo jako dvé
samostatné zony.

* Flexi zénu tvofi dva samostatné induktory, které Ize ovladat nezavisle. PFi pouziti jako
jedné velké zény se ¢ast nezakryta nadobim po jedné minuté automaticky vypne.

* Dulezité: Nadobi umistéte doprostred prisluSné samostatné varné zény. Velké,
ovalné, obdélnikové nebo podlouhlé nadoby umistéte doprostfed Flexi zény tak, aby
zakryvaly obé stfedové znacky.

Priklady spravného a nespravného umisténi nadobi.

og ©% 5
oo ,°

-

1
j

'L

.




Automaticky rezim

Chcete-li Flexi zénu aktivovat v automatickém rezimu, °
dvakrat se dotknéte tlaCitka Flexi zony. % Horni a o
dolni z6na pfejdou do automatického rezimu. (\\\
V automatickém reZimu Flexi zéna automaticky Q

nastavi vykon podle umisténi nadoby.

Automaticky rezim 1: Polozte jednu nadobu na Flexi
zo6nu a zahajte vareni. Pokud je nadoba umisténa na . . l
pfedni €asti zony, varna deska nastavi stupef vykonu
9. Pokud je nadoba umisténa na zadni ¢asti zony, . |:>
nastavi stupen vykonu 2.
Jakmile varna deska rozpozna prvni nadobu a zahaji [ " l

jeji ohfev, Ize sou€asné pouzit dalSi nadobu. q “

Automaticky rezim 2: Polozte na Flexi zénu
soucasné dvé nadoby (jednu na predni a druhou na [ . ]
zadni ¢ast) a zahajte vareni. Varna deska nastavi pro

celou Flexi zénu stupen vykonu 6.

Pouziti jako jedna velka z6na

Chcete-li Flexi zénu pouzivat jako jednu velkou zénu,

.

dotknéte se tlacitka Flexi zony % a podrzte jej 3 T

sekundy. Ukazatel zadni zény zobrazi " " a lr\,\ 3s ,I-'l 'l
ukazatel pfedni zény zobrazi. : " Q -

Vykon se nastavuje stejné jako u bézné varné zony.
Pfi pouziti Flexi zény se nejprve dotknéte posuvniku pfedni zény. Ukazatel Flexi zény bude 5
sekund blikat a béhem této doby muzete posuvnikem pfedni zény nastavit vykon celé Flexi

zony.

Pokud nadobu pfesunete z predni ¢asti do zadni (nebo naopak), Flexi zéna automaticky

rozpozna novou polohu a zachova stejny vykon.

14
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Pouziti jako dvé nezavislé zony

Chcete-li Flexi zonu pouzivat jako dvé samostatné zény s rozdilnym vykonem, zvolte

pfislusnou zonu jejim tlacitkem a nastavte vykon posuvnikem.

Zrus$eni funkce Flexi zény

Funkci Flexi zény zrusSite podrzenim jejiho tlagitka po dobu 2 sekund.

Nebo mulzete nastavit vykon Flexi zony na 0; funkce Flexi zony se automaticky zrusi za

5 sekund.

3.4.5 Uzamknuti ovladacich prvk

Ovladaci prvky mlzete uzamknout, abyste zabranili nechténému pouziti (napfiklad
nahodnému zapnuti varnych zén détmi).

Kdyz jsou ovladaci prvky uzamknuté, jsou vSechny kromé tlacitka ZAP/VYP neaktivni.

Uzamknuti ovladacich prvku

Dotknéte se tlacitka détského zamku. | Ukazatel ¢asovace zobrazi ,Lo".

=

Odemknuti ovladacich prvki

Dotknéte se tladitka détského zamku |9|a podrzte jej 3 sekundy.

& Kdyz je varna deska uzamknuta, jsou vSechny ovladaci prvky kromé tlacitka
ZAP/VYP neaktivni. @ V pfipadé nouze muzete indukéni varnou desku kdykoli
vypnout tlacitkem ZAP/VYP, pfed dalSim pouzitim ji v§ak musite odemknout. Pokud
varnou desku vypnete v uzamknutém stavu a nasledné ji chcete znovu zapnout,
ukazatel ¢asovace zobrazi ,Lo“. Dotknéte se tladitka détského zamku a podrzte jej 3
sekundy, dokud nezazni zvukovy signal a symbol ,Lo“ nezhasne. Poté muzete induk&ni

varnou desku znovu pouzivat.

3.4.6 Casovac

Casovag Ize pouzit dvéma zplisoby:

Muzete jej pouzit jako minutku. V takovém pfipadé ¢asovac po uplynuti nastaveného

15




¢asu nevypne zadnou varnou zoénu.
Mizete jej nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice
varnych zon.

Maximalni nastavitelna doba ¢asovace je 99 minut.

a) Pouziti Casovace jako minutky

Pokud neni zvolena Zadna varna zoéna

Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta a alespor
jedna varna zéna pracuje s nastavenym vykonem.
Poznamka: Minutku muzete pouzit i bez zvoleni

varné zoény.

.
-
..l

e
S
i
Uy

Nastavte ¢as dotykem tlaCitka Casovace. @ 3s

Jednim dotykem tlacitka zvySeni ¢asu prodlouzite
nastavenou dobu o 1 minutu. Podrzenim tladitka
zvySeni ¢asu budete dobu prodluzovat po 10

minutach. Ovlada¢ snizeni ¢asu funguje stejnym

J
~— |

zpUsobem.

Potvrzeni nastaveného casu:

Jakmile pfestanete ¢as upravovat tlacitkim
zvySeni nebo snizeni ¢asu, ukazatel Casovace
bude 5 sekund blikat a varna deska nastaveni

automaticky potvrdi.

Po nastaveni ¢asovace zacne blikat mala tecka v

2
M

pravém dolnim rohu ukazatele Casovace, ktera

|

-
-
‘!'-

s

signalizuje aktivni funkci minutky.

Po uplynuti nastaveného ¢asu bude 30 sekund

-
-
-
-

znit zvukovy signal a ukazatel ¢asovace zobrazi

-

-
-

-
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b) Nastaveni ¢asovace pro vypnuti jedné nebo vice varnych zén

Varné zony Ize pro tuto funkci nastavit nasledovné:

Nastaveni jedné zény

Dotknéte se tlacitka varné zény, pro kterou

L
3

chcete nastavit ¢asovac. Na displeji

-

Casovace se zobrazi blikajici hodnota ,,30“.

Cas nastavte tlagitkem zvy$eni nebo snizeni

¢asu.

Jednim dotykem tlagitka zvySeni ¢asu
prodlouzite nastavenou dobu o 1 minutu.
Podrzenim tla¢itka zvySeni ¢asu budete
dobu prodluzovat po 10 minutach. Ovlada¢

snizeni ¢asu funguje stejnym zpusobem.

Potvrzeni nastaveného casu:
Jakmile pfestanete ¢as upravovat tlacitkim + —
, v s e ;v ™ N
zvysSeni nebo snizeni Casu, ukazatel Ay Yy
¢asovace bude 5 sekund blikat a varna i \ Q \\

deska nastaveni automaticky potvrdi.

Po nastaveni zaCne okamzité odpocitavani.

Rozsviti se ukazatel Casovace pfislusné '-':.:
varné zony.

Po uplynuti nastavené doby se pfislusna ImIm]
varna zoéna automaticky vypne. '-' '—'

& Ostatni dfive zapnuté varné zény zudstanou v provozu.

Nastaveni vice zén:

Postup nastaveni vice zén je obdobny jako pfi nastaveni jedné zény.
Nastavite-li €as sou€asné pro nékolik varnych zoén, rozsviti se symboly ¢asovace

pfislusnych zén. Na displeji minut se zobrazuje nejkratSi nastaveny ¢as. Symbol

Casovace pfislusné zony sviti az do uplynuti nastavené doby.

17



Po uplynuti nejkratSiho nastaveného €asu N

]l -(5-

se prislusna zéna vypne. Poté se zobrazi :" ]

novy nejkratSi ¢as a za¢ne blikat symbol

Casovace pfislusné zoény. (nastaveno na 30 minut)

Po dotyku tladitka varné zony se na ukazateli Casovace zobrazi ¢as nastaveny pro

tuto zoénu.

3.4.7 Pouziti funkce Pauza (Stop & Go)

Pomoci funkce Stop & Go muzete prerusit probihajici vareni a vyfesit naléhavou
situaci. Po navratu mlzete obnovit stejna nastaveni a pokraCovat v pouzivani varné

desky.

Aktivace funkce Pauza ,,Stop & Go“

»
KdyZ jsou varné zény v provozu, dotknéte se 3

»
tla¢itka Pauza. VSechny displeje zobrazi symbol pauzy |9|
I . . - N
i1 a varna deska prestane ohfivat. | ‘
»
V tomto okamziku Ize pouzit pouze tlaCitka Pauza, fa) i \\
Détsky zamek (3 azapvyr. (D

——

——

Zruseni funkce Stop & Go

Z bezpeénostnich divodu je k deaktivaci této funkce
nutné provést dva kroky.

Dotknéte se tlacitka Pauza. |9|I> VSechny ukazatele
zacnou blikat. Poté se znovu dotknéte libovolného
tlaCitka kromé ZAP/VYP a détského zamku/Pauzy. e]w
Funkce Stop & Go se deaktivuje, na displejich se obnovi
puvodni nastaveni a varné zény budou pokracovat v

ohfevu.

3.4.8 Pouziti funkci vareni

Aktivace funkce vareni

Dotknéte se posuvniku varné zény, u které

M
chcete aktivovat funkci vareni. i ™
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U Flexi zény se jednou dotknéte posuvniku

pfedni zény, ¢imz zvolite Flexi zénu.

Kdyz ukazatel zvolené zény blika, dotknéte se
jednou tlagitka funkci vareni. ‘ﬁ Ukazatel
zony zobrazi symbol rozpousténi  _ pro
funkci rozpousténi. Dvojim dotykem tlagitka
funkci vafeni zobrazi ukazatel zény symbol
udrzovani teploty. = Tremi dotyky tlaCitka
funkci vafeni zobrazi ukazatel zény symbol
pomalého vareni. E CtyFmi dotyky tlagitka
funkci vafeni zobrazi ukazatel zény symbol
automatického smazeni v oleji. ,':

Péti dotyky tlacitka funkci vafeni zobrazi
ukazatel zény symbol ~ automatického

vareni.

o
A
RN

Zruseni funkce vareni

Dotknéte se posuvniku varné zény, u které

chcete funkci vafeni deaktivovat. (.

U Flexi zény se jednou dotknéte posuvniku ﬂ M
pfedni zény, ¢imz zvolite Flexi zénu.

Zpusob A: Dotknéte se posuvniku. Varna zéna

se vrati na zvoleny stupen vykonu a rezim 5\‘\

funkce vareni se automaticky ukonéi.

ZpUsob B: Tla¢itkim funkci vareni ‘ﬁ
nastavte stupen vykonu 0. Rezim funkce vareni
se automaticky ukonCi a zvolena zéna prejde
do pohotovostniho rezimu. Ukazatel zény
zobrazi ,-“.

Poznamka: Pfi opakovaném dotyku tladitka
funkci vareni g se symboly na ukazateli
zobrazuji v ~ nasledujicim poradi:

-> :->§—>,’I—>,’:,’->B—> =

S
A

—~|A
-
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3.4.9 Funkce fizeni prikonu ,,Power Managment*

Maximalni pfikon varné desky mizete omezit za U¢elem Uspory energie nebo pro

pouziti v elektroinstalaci se zvlastnimi pozadavky.

Otevieni nabidky nastaveni fizeni prikonu

Zapnéte varnou desku dotykem tlacitka
ZAPIVYP. CD Pokud neprovedete
zadny dal$i Ukon, varna deska zlstane

1 minutu v pohotovostnim rezimu.

Kdyz je varna deska v pohotovostnim

rezimu, dotknéte se tla¢itka funkce - - - + B @ -- E,‘
vafeni 8§ pravé predni zény a o +F : ow @’
soucasné tlacitka Pauza (Stop & Go) / j
BI> po dobu 3 sekund. Varna deska ‘ m
prejde do rezimu nastaveni pfikonu a
ukazatel Casovace zobrazi ,55°.
Dotknéte se tladitka B Boost a BP
ukazatel ¢asovace zobrazi ,5E*. N
L =

Soucasné se dotknéte tlaCitka funkce
vareni 8% pravé predni zony a EII’ ()Y -

v v_ p . » N Iy ‘ -’ '-
tlacitka détského zamku. fa) / \ oy R |

Ukazatel ¢asovace zobrazi aktualni

nastaveni prikonu 35.

'/;_

Pomoci tlacitka zvySeni Casu
nebo tlacitka snizeni = Casu
zmérite maximalni pfikon. Zvolit Ize
hodnotu 28 (2800 W) nebo 35 (3500
W). Ukazatel ¢asovace zobrazuje
hodnoty v nasledujicim pofadi:
35->28->35

/_-3-;—_')
J
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Po nastaveni maximalniho pfikonu
potvrdte nastaveni dotykem tlaCitka

Boost.

—~—00

Varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu. VSechny

ukazatele zén zobrazi ,-“.

Pokud varnou desku béhem nastavovani vypnete, zména se neulozi a postup je

nutné zopakovat od prvniho kroku.

3.4.10 Vychozi doby provozu

Automatické vypnuti je bezpecnostni funkce indukéni varné desky. Pokud zapomenete
varnou desku vypnout, po urcité dobé se vypne automaticky. Vychozi doby provozu pro

jednotlivé stupné vykonu jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu 1,2,3 4,56 7,8 9 b P

Vychozi doba provozu (min) 360 180 120 90 5

Po sejmuti nadoby muize indukéni varna deska okamzité prestat ohfivat a po 2

minutach se automaticky vypne.

& Osoby s kardiostimulatorem se musi pfed pouzitim tohoto spotfebie poradit se

svym lékafem.

4. Pokyny k vareni

& Pfi smazeni budte opatrni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahfivaji, zejména
pii pouziti funkce Boost. Pfi velmi vysokych teplotach se mohou olej a tuk samovolné

vznitit, coz pfedstavuje vazné nebezpeci pozaru.

4.1 Tipy pro vareni

Jakmile pokrm zacne vfit, snizte nastaveni vykonu.
Pouzitim poklice zkratite dobu varfeni a diky udrZeni tepla uSetfite energii.
Pouzijte co nejmensi mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili dobu vareni.

Vafeni zahajte na vysoky stupen vykonu a po prohfati pokrmu vykon snizte.
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4.1.1 Mirné vareni a vareni ryze

Duseni probiha pod bodem varu, pfiblizné pfi 85 °C, kdy k hladiné tekutiny pouze
obcas vystoupaji bubliny. Tento zplUsob je zakladem chutnych polévek a kfehkych
dusenych pokrmd, protoZe se jejich chut rozviji bez rozvareni surovin. Omacky na bazi
vajec a omacky zahusténé moukou pfipravujte rovnéz pod bodem varu.

Nékteré postupy, v€etné vareni ryze absorpéni metodou, mohou vyzadovat vy$si nez

nejnizsi stupen vykonu, aby se pokrm spravné uvafil v doporu¢ené dobé.

4.1.2 Opékani steakt

Pfiprava Stavnatych a chutnych steak(:

1. Pfed pfipravou nechte maso pfiblizné 20 minut pfi pokojové teploté.

2. Rozehrejte panev se silnym dnem.

3. Obé strany steaku potfete olejem. Do horké panve kapnéte malé mnozstvi oleje a
poté do ni viozte maso.

4. Steak béhem pfipravy otoCte pouze jednou. Pfesna doba zavisi na tloustce steaku a
pozadovaném stupni propeceni. MUze se pohybovat pfiblizné od 1 do 8 minut z kazdé
strany. Stupen propeceni zjistite stisknutim steaku — ¢im je pevnéjsi, tim vice je
propeceny.

5. Pfed podavanim nechte steak nékolik minut odpocinout na teplém talifi, aby se

uvolnil a zmékl.

4.1.3 Restovani ve woku

1. Zvolte wok s plochym dnem vhodny pro indukéni vareni nebo velkou panev.

2. Pripravte si v§echny suroviny a pomucky. Restovani musi byt rychlé. Pfi pfipravé
vét§iho mnozstvi pokrm rozdélte na nékolik mensich davek.

3. Panev kratce predehfejte a prfidejte vhodny ole;j.

4. Nejprve pfipravte maso, poté je odlozte stranou a udrzujte teplé.

5. Orestujte zeleninu. Jakmile je horka, ale stale kfupava, nastavte varnou zénu na
niz§i vykon, vratte maso do panve a pfidejte omacku.

6. Suroviny zlehka promichejte, aby se dukladné prohfaly.

7. lhned podavejte.
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4.2 Detekce drobnych predméta

Pokud na varné desce zUstane nadoba nevhodné velikosti, nadoba z nemagnetického

materialu (napf. z hliniku) nebo jiny drobny pfedmét (napf. niz, vidlicka ¢i kli¢), varna

deska po 1 minuté automaticky prejde do pohotovostniho rezimu. Ventilator bude

induké&ni varnou desku chladit jesté dalSi 1 minutu.

5. Nastaveni vykonu

Nize uvedena nastaveni jsou pouze orientacni. Pfesné nastaveni zavisi na nékolika

faktorech, napfiklad na pouzitém nadobi a mnozstvi pfipravovaného pokrmu.

VlyzkousSejte rizné stupné vykonu a zvolte nastaveni, které vam nejlépe vyhovuje.

Stupen vykonu

Vhodné pouziti

1-2 « Setrny ohfev malého mnozstvi potravin
« rozpou$téni cokolady a masla a pfiprava potravin, které se snadno pfipali
* mirné vareni
* pomaly ohfev
34 « ohfivani
* prud§i vareni
* vareni ryze
56 « palacinky
7-8 « restovani
« vareni téstovin
9/b * prudké opékani
« uvedeni polévky do varu
P * restovani ve woku

« vareni vody
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6. Péce a cCisténi

Co? Jak? Dalezité!
Bézné 1. Odpojte varnou desku od » Po odpojeni varné desky od napajeni se
znecCisténi napéjeni. nezobrazuje ukazatel ,horky povrch®,

sklokeramické
ho povrchu
(otisky prst,
stopy, skvrny
od potravin
nebo rozlité
tekutiny bez

obsahu cukru)

2. Dokud je sklokeramicky
povrch je$té teply (nikoli vSak
horky), naneste Cistici
prostfedek na varné desky.

3. Oplachnéte a osuste Cistou
utérkou nebo papirovou
utérkou.

4. Znovu pripojte varnou desku

k napajeni.

varna zo6na vSak muze byt stale horka!
Budte mimoradné opatrni.

* Drsné draténky, nékteré nylonové
houbi¢ky a hrubé ¢&i abrazivni Cistici
prostfedky mohou sklokeramicky povrch
poSkrabat. Vzdy si pfeCtéte udaje na
obalu a ovérite, zda je Cistici prostfedek
nebo houbi¢ka vhodna.

» Na varné desce nikdy nenechavejte
zbytky Cisticiho prostfedku; sklokeramicky

povrch by se mohl zabarvit.
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Prekypélé a
roztavené
potraviny a
horké rozlité
tekutiny s
obsahem
cukru na

sklokeramické

Odstrarite je okamzité
obrace€kou, stérkou nebo
Skrabkou s ziletkovou ¢epeli
vhodnou na indukéni varné
desky, davejte vSak pozor na
horky povrch varnych zén:

1. Nasténnym vypinatem

odpojte varnou desku od

» Skvrny po roztavenych potravinach a
potravinach nebo rozlitych tekutinach s
obsahem cukru odstrarite co

nejdfive. Pokud je nechate na
sklokeramickém povrchu vychladnout,
muZe byt obtizné je

odstranit, pfipadné mohou povrch trvale

poskodit.

m povrchu elektrické sité. * Nebezpeci pofezani: po zasunuti

2. Drzte Cepel nebo nastroj pod | bezpe¢nostniho krytu

uhlem 30° a seSkrabnéte se odkryje mimoradné ostra Cepel

necistotu &i rozlitou tekutinu do | Skrabky. PouZivejte ji s maximalni

chladné ¢asti varné desky. opatrnosti a vzdy ji bezpe¢né ukladejte

3. Negistotu nebo rozlitou mimo dosah déti.

tekutinu odstrarite utérkou

nebo papirovou utérkou.

4. Provedte kroky 2 az 4

uvedené vySe v Casti ,Bézné

znecisténi sklokeramického

povrchu*.
Rozlité 1. Odpojte varnou desku od » Varna deska muze vydat zvukovy signal
tekutiny na napéjeni. a sama se vypnout; dotykové ovladaci
dotykovych 2. Rozlitou tekutinu vysaijte. prvky nemuseji fungovat, dokud na nich
ovladacich 3. Zo6nu dotykovych ovladacich | zUstava tekutina. Pfed opétovnym
prvcich prvki otfete Cistou vihkou zapnutim varné desky zéna dotykového

houbi¢kou nebo utérkou.

4. Z6énu dikladné osuste
papirovou utérkou.

5. Znovu pfipojte varnou desku

k napajeni.

ovladani dukladné osuste.
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7. Rady a tipy

Problém

Mozné pficiny

Reseni

Indukéni varnou

desku nelze zapnout.

Neni pfivadéno napajeni.

Ujistéte se, Ze je indukéni varna deska
pfipojena k elektrické siti a zapnuta.

Ovéfte, zda ve vaSem domé nebo z6né
nedoslo k vypadku elektrického proudu. Pokud
jste v8e zkontrolovali a problém pfetrvava,

obratte se na kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladaci

prvky nereaguji.

Ovladaciprvky jsou uzamknuté.

Odemknéte ovladaciprvky. Pokyny naleznete
v Casti

,Pouzivani indukéni varné desky".

Dotykové ovladaci

prvky se obtizné

Na ovladacich prvcich se muze

nachazet tenka vrstva

Ujistéte se, Ze je zona dotykovych ovladacich

prvku suchd, a ovladejte je bfisSkem prstu.

ovladaji. vody nebo se jich mozna
dotykate $pickou prstu namisto
bfiska prstu.
Sklokeramicky povrch | Nadobi ma hrubé hrany. Pouzivejte nadobi's plochym a hladkym dnem.

se poskrabal.

Pouzivate nevhodnou abrazivni
houbi¢ku nebo

Cistici prostfedek.

Viz ¢ast

,Volba vhodného nadobi*.

Viz ¢ast ,Péce a cisténi*.

Nékteré nadoby
vydavaji praskavé

nebo cvakavé zvuky.

Muize to byt zplisobeno
konstrukci pouzitého nadobi
(vrstvami rznych kovd, které

odli$né vibruji).

Jde o bézny jev dany konstrukci nadobi,

ktery neznamena poruchu.
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Indukénivarna deska
vydava slaby bzucivy
zvuk pfi pouziti
vysokého stupné

vykonu.

Tento zvuk je zplsoben

technologii indukéniho vafeni.

Jde o bézny jev. Po snizeni vykonu by mél

zvuk zeslabnout nebo zcela zmizet.

Zindukénivarné
desky je slySet

ventilator.

Zapnul se chladici ventilator

vestavény do indukéni varné
desky, aby zabranil

prehftati elektroniky. Muze byt
v provozu i po vypnuti

indukéni varné desky.

Jde o bézny jev, ktery nevyzaduje zadny
zasah. Dokud je ventilator v provozu,
neodpojujte varnou desku od elektrické sité

nasténnym vypinacem.

Nadobi se nezahfiva
a na displeji se

zobrazuje symbol.

Indukéni varna deska nemlze
nadobu rozpoznat, protoZze neni

vhodna pro indukéni vareni.

Indukéni varna deska nemuze
nadobu rozpoznat, protoze je
pro danou varnou zénu pfili§

mala nebo na ni neni spravné

vystfedéna.

Pouzijte nadobi vhodné pro indukéni vafeni.
Viz ¢ast

,Volba vhodného nadobi“.

Vystfedte nadobu a ujistéte se, ze velikost

jejiho dna odpovida varné zéné.

Indukénivarna deska
nebo néktera varna
z6na se neoCekavané
vypnula, zaznél
zvukovy signal a
zobrazil se chybovy
kéd (obvykle se stfida
s jednou nebo dvéma
Cislicemi na displeji

Casovace).

Technicka zavada.

Poznamenejte si zobrazena pismena a Cislice,
odpojte indukéni varnou desku od elektrické
sité nasténnym vypinaem a obratte se na

kvalifikovaného technika.
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8. Chybova hlaseni a diagnostika

Induk&ni varna deska je vybavena funkci viastni diagnostiky. Pomoci této zkousky

mizZe technik zkontrolovat funkci nékolika souc¢asti, aniz by musel varnou desku

rozebirat nebo vyjimat z pracovni desky.

Nasledujici informace v této kapitole jsou uréeny vyhradné pro odborné zpusobilé

servisni pracovniky. Nejsou ur€eny pro opravy ani Udrzbu provadénou uzivatelem.

Reseni problému

Chybové .
Mozna pfic¢ina Reseni
kody
Y Nadoba neni umisténa nebo neni vhodna. PouZzijte jinou nadobu.
Na skle nad zénou ovladacich prvku je voda
ERO03 Ocistéte zéna ovladacich prvku.
nebo nadoba.
1. Napajeci kabel neni spravné zapojeny
DoSlo k poruse spojeni mezi deskou displeje
F1 nebo je vadny.
a levou hlavni deskou.
2. Vymérite hlavni desku.
F3 Porucha snimace teploty civky. Vyménte snimac civky.
F4 Porucha snimace teploty hlavni desky. Vyménite hlavni desku.
Po vychladnuti indukéni varnou desku
E1 Teplota indukeéni civky je pfilis vysoka. znovu zapnéte. Pokud problém pretrvava,
vyménte civku a jeji snimac.
Po vychladnuti indukéni varnou desku
E2 Teplota snimace IGBT je pfili§ vysoka.
znovu zapnéte.
Zkontrolujte, zda je napajeci napéti v
E3 Nestandardninapajecinapéti (pFili$ vysoké). | normalnim rozsahu. Po jeho navratu do
normalniho rozsahu spotfebic zapnéte.
Zkontrolujte, zda je napajeci napéti v
normalnim rozsahu.
E4 Nestandardni napajeci napéti (pfilis nizké).
Po jeho navratu do normainiho rozsahu
spotfebic¢ zapnéte.
Napajecikabelnenispravné zapojeny nebo
E5 Porucha snimace teploty.

je vadné nainstalovany.
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Konkrétni zavady a jejich reseni

Zavada Problém Reseni A ReseniB
Kontrolka LED se Neni pfivadéno Zkontrolujte, zda je zastréka
po pfipojeni spotfebice k | napajeni. fadné zasunuta do zasuvky a zda
napajeni nerozsviti. je zasuvka funkéni.
Doslo k poruse Zkontrolujte pfipojeni.
spojeni mezi napajeci
deskou a deskou
displeje.
Napajeci deska je Vyménte napajeci desku.
poskozena.
Deska displeje je Vyménte desku displeje.
poskozena.
Néktera tlacitka Deska displeje je Vyménte desku displeje.
nefunguji nebo displej poskozena.
LED nezobrazuje
spravné.
Ukazatel rezimu vareni Varna deska ma pfilis | Okolniteplota mize byt pfilis
sviti, ale ohfev se vysokou teplotu. vysoka. Otvor pro pfivod nebo
nespusti. odvod vzduchu muze byt
zablokovany.
Ventilator nefunguje Zkontrolujte, zda ventilator bézi
spravné. plynule.
Pokud ne, ventilator vyménte.
Hlavni deska je Vyménte hlavni desku.
poskozena.
Ohfev se béhem Je pouzit nespravny Pouzijte vhodnou nadobu (viz Obvod detekce
provozu nahle typ nadoby. navod k obsluze). nadoby je
zastavia nadisplejiblikd | Pramér nadoby je poskozeny;
U pfili§ maly. vyméfite hlavni
Varna deska se Spotrebié je prehraty. Vyckejte, | desku.
prehrala. dokud se teplota nevrati do
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normalniho rozsahu.
Spotfebi€ znovu spustte

stisknutim tlacitka ,ZAP/VYP*.

Varné zény na stejné Doslo k poruse Zkontrolujte pfipojeni.

strané (napfiklad prvnia | spojenimezinapajeci

druha zéna) zobrazuji deskou a deskou
LU displeje.
Komunikaéni ¢ast Vyménte desku displeje.

desky displeje je

poskozena.
Hlavni deska je Vyménte napajeci desku.
poskozena.
Motor ventilatoru vydava | Motor ventilatoru je Vyménite ventilator.
neobvykly zvuk. poskozeny.

VyS$e jsou uvedeny postupy pro posouzeni a kontrolu béznych zavad.
Spotfebi¢ sami nerozebirejte, abyste pfedesli nebezpeli a poSkozeni indukéni varné

desky.

9. Instalace

9.1 Priprava instala¢niho otvoru

V pracovni desce vyfiznéte otvor podle rozmér(i uvedenych na vykresu.
Pro instalaci a pouzivani musi kolem otvoru zUstat volny prostor nejméné 5 cm.
Pracovni deska musi mit tloustku nejméné 30 mm. Zvolte tepelné odolny a elektricky
nevodivy material pracovni desky. Dfevo ani podobné viaknité ¢i hygroskopické
materialy se nesmeji pouzit, pokud nejsou impregnované. Predejdete tim Urazu
elektrickym proudem a vyrazné deformaci zplsobené tepelnym zafenim varné desky.
Viz obrazek nize:

& Poznamka: Bezpecna vzdalenost mezi bo¢nimi stranami varné desky a

vnitfnimi plochami pracovni desky musi byt nejméné 3 mm.
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Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
290 520 58 54 265 495 min. 50 min. 3

Za vSech okolnosti zajistéte dobré odvétravani indukéni varné desky a dbejte, aby

otvory pro pfivod a odvod vzduchu nebyly zablokované. Zajistéte vhodné provozni

podminky varné desky. Viz obrazek nize.

& Poznamka: Bezpecna doporu¢ena vzdalenost mezi varnou deskou a skfirikou

nad ni by méla byt nejméné 760 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

o

760

min. 50

min. 20

Pfivod vzduchu

Odvod vzduchu 5 mm

VAROVANI: Zajisténi dostateéného odvétravani

Zajistéte dobré odvétravani indukéni varné desky a dbejte, aby otvory pro pfivod a
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odvod vzduchu nebyly zablokované. Aby se zabranilo nahodnému dotyku s prehfatou
spodni ¢asti varné desky nebo neoCekavanému Urazu elektrickym proudem béhem
provozu, je nutné nejméné 50 mm pod spodni ¢ast varné desky umistit dfevénou

oddélovaci desku pfipevnénou Srouby. Dodrzte nize uvedené pozadavky.

l |
IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm |

A

Po vnéjSim obvodu varné desky se nachazeji vétraci otvory. Pfi usazeni varné desky

do otvoru MUSITE zajistit, aby tyto otvory nezakryvala pracovni deska.

A

Lepidlo spojujici plastové nebo dievéné ¢asti nabytku musi odolavat teploté nejméné
150 °C, aby nedoslo k odlepeni oblozeni.

Zadni sténa a pfilehlé a okolni povrchy proto musi odolavat teploté 90 °C.

9.2 Pred instalaci varné desky se ujistéte, ze:

Pracovni plocha je rovna a pravouhla a v prostoru potfebném k instalaci nejsou Zadné
konstruk&ni prvky.

Pracovni deska je vyrobena z tepelné odolného a elektricky nevodivého materialu.
Pokud je varna deska instalovana nad troubou, je trouba vybavena vestavénym
chladicim ventilatorem.
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Instalace splfuje vSechny pozadavky na minimalni vzdalenosti a pfislusné normy a
predpisy.

V pevné elektroinstalaci je zabudovano vhodné odpojovaci zafizeni umozfiujici Upiné
odpojeni od elektrické sité, které je namontovano a umisténo v souladu s mistnimi
predpisy pro elektroinstalace.

Odpojovaci zafizeni musi byt schvaleného typu a zajiStovat vzdalenost rozpojenych
kontaktl nejméné 3 mm ve vSech polech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych] vodicich,
pokud mistni pfedpisy takovou odchylku dovoluiji).

Po instalaci varné desky musi byt odpojovaci zafizeni pro uzivatele snadno pristupné.
V pfipadé pochybnosti ohledné instalace se obratte na mistni stavebni ufad a
seznamte se s prisluSnymi pfedpisy.

Povrchy stén kolem varné desky opatrete tepelné odolnou a snadno gistitelnou
Upravou (napfiklad keramickym obkladem).

9.3 Po instalaci varné desky se ujistéte, ze:

Napajeci kabel neni pfistupny pfes dvifka ani zasuvky kuchyriskeé linky.

Ke spodni ¢asti varné desky proudi z prostoru mimo kuchyriskou linku dostatec¢né
mnozstvi Eerstvého vzduchu.

Pokud je varna deska instalovana nad zasuvkou nebo skfifikou, je pod jeji spodni &asti
instalovana tepelné ochranna prepazka.

Odpojovaci zafizeni je pro uzivatele snadno pfistupné.

9.4 Pfed umisténim upevnovacich drzaku

Spotiebi¢ polozte na stabilni a hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vystupujici z varné desky neplsobte silou.

9.5 Nastaveni polohy drzaki

VlySroubujte prostfedni Sroub na kazdé strané varné desky, nasadte pfichytku a
upevnéte ji vySroubovanym Sroubem zpét na kazdou stranu varné desky. K upevnéni
postacuje jedna prichytka na kazdé strané.

Ctyfi upeviiovaci drzaky jsou zabaleny v plastovém saéku spolu s navodem k obsluze.
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9.6 Upozornéni

1. Indukéni varnou desku musi instalovat kvalifikovana osoba nebo technik. K dispozici
mate nase odborné pracovniky. Instalaci nikdy neprovadéjte sami.

2. Varna deska nesmi byt instalovana pfimo nad myc¢kou nadobi, chladni¢kou,
mrazni¢kou, prackou nebo susi¢kou, protoze vihkost mize poskodit jeji elektroniku.

3. Indukéni varna deska musi byt nainstalovana tak, aby byl zajiStén dostate¢ny odvod
tepla a zvysila se jeji spolehlivost.

4. Sténa a povrchy nad pracovni deskou v zoné ohfevu musi odolavat teplu.

5. Aby nedoSlo k poSkozeni, musi byt vrstvené materialy a lepidla tepelné odolné.

6. K €isténi se nesmi pouzivat parni Cistic.

9.7 Pripojeni varné desky k elektrické siti

Varnou desku smi k elektrické siti pfipojit pouze osoba s odpovidajici kvalifikaci.
Pfed pfipojenim varné desky k elektrické siti zkontrolujte, Ze:
1. Domovni elektroinstalace je dimenzovana na pfikon varné desky.
2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na vyrobnim Stitku.
3. Prlfez napajeciho kabelu odpovida zatizeni uvedenému na vyrobnim $titku.
K pfipojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce ani
rozbocdovaci zafizeni, protoze mohou zpUsobit pfehrati a pozar.
Napajeci kabel se nesmi dotykat horkych €asti a musi byt umistén tak, aby jeho

teplota v zadném misté neprekrocila 75 °C.
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& Nechte elektrikafem ovéfit, zda je domovni elektroinstalace vhodna bez nutnosti
Uprav.

Veskeré Upravy smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

2 ONOIS
@—""_ ) |l &
< ||12]| 2
ol | Bl | =]
O=== D 8
[=]
@ N1 L1
PE
220-240V~ 220-240V~
Oznaceni vodicl
Barva vodice Oznaceni ve schématu Funkce
zelenoZluty PE ochranny vodi¢
modry N1 nulovy (stfedni) vodi¢
hnédy L1 fazovy vodic

Napdjeci napéti: 220-240 V~

Tento spotiebi¢ vyZaduje pro kazdou fazi jistic 16 A.

Pokud je kabel poSkozeny nebo je nutné jej vymeénit, musi vyménu proveést pracovnik
autorizovaného servisu pomoci specialniho naradi, aby se pfedeslo nehodé.

Je-li spotfebi¢ pfipojen pfimo k elektrické siti, musi byt instalovano vicepolové
odpojovaci zafizeni se vzdalenosti rozpojenych kontaktdl nejméné 3 mm.

Instalani technik musi zajistit spravné elektrické pfipojeni v souladu s bezpe€nostnimi
pfedpisy.

Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

Kabel musi byt pravidelné kontrolovan a smi jej vyménit pouze autorizovany technik.

A

Po instalaci nesmi byt spodni ¢ast varné desky ani napajeci kabel pfistupné.
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V pripadé, Ze je spotfebi¢ vybaven zastrékou, pfipojujete do zasuvky.

zasuvka
napajeci
kabel

varna

deska

Likvidace spotiebic¢e a obalovych materialt

Tento spotfebi€ je elektrické a elektronické zafizeni a je oznagen v
souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU o
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). Symbol
B preskrinuté pojizdné popelnice na vyrobku znamena, Ze spotfebié nesmi
byt po ukon&eni Zivotnosti odlozen do smésného komunéiniho odpadu.
Po ukon€eni Zivotnosti spotfebi¢ odevzdejte na ur€éeném misté zpétného odbéru nebo
oddéleného sbéru odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni v souladu s
mistnimi pravidly. Spravnym odevzdanim pomahate pfedchazet moznym nepfiznivym
dopadim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi a podporujete opétovné pouziti, vyuziti a
recyklaci materiald.
Informace o moznostech odevzdani, zpétného odbéru, zpracovani a recyklace tohoto
vyrobku ziskate u mistné pfislusného ufadu, provozovatele systému nakladani s
komunalnim odpadem nebo u prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.
Obalové materidly likvidujte v souladu s mistnimi pravidly tfidéni odpadu. Obaly

nenechavejte volné pfistupné détem.
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1. Uvod

1.1 Bezpeénostné upozornenia

Va$a bezpecnost je pre nas dblezita. Pred pouzitim varného
panela si prosim precitajte nasledujuce informécie.

1.2 Instalacia

1.2.1 Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pridom

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic od
elektrickej siete.

Pripojenie k riadne vykonanému ochrannému uzemneniu je
nevyhnutné a povinné.

Zmeny v domacej elektroinstalacii smie vykonavat iba
kvalifikovany elektrikar.

Nedodrzanie tychto pokynov mdze viest k urazu elektrickym
prudom alebo smrti.

1.2.2 Nebezpecenstvo porezania

Budte opatrni — hrany panelu su ostré.
NedostatoCna opatrnost méze viest' k zraneniu alebo porezaniu.

1.2.3 Délezité bezpeénostné pokyny

Pred inStalaciou alebo pouzivanim spotrebi€a si pozorne
precitajte tieto pokyny.

Na spotrebi€ nikdy nekladte horfavé materialy ani vyrobky.
Tieto informacie odovzdajte osobe zodpovednej za inStalaciu
spotrebica; mézu pomdct znizit' naklady na instalaciu.
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Aby sa prediSlo nebezpecenstvu, spotrebi€ musi byt
nainstalovany v sulade s tymito instalatnymi pokynmi.

Spotrebi¢ smie spravne nainstalovat a uzemnit' iba osoba s
prislusnou kvalifikaciou.

Spotrebi€ musi byt pripojeny k elektrickému obvodu vybavenému
odpojovacim zariadenim, ktoré umozriuje uplné odpojenie od
napajania.

Nespravna instalacia spotrebi¢a méze viest k strate naroku na
zaruku alebo zodpovednosti za Skodu.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak su pod
dohlfadom alebo boli pou¢ené o bezpecnom pouzivani spotrebica
a chapu suvisiace nebezpecenstva.

Deti sa nesmu s spotrebiom hrat. Cistenie a tdrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa
prediSlo nebezpectenstvu.

Upozornenie: Ak je povrch popraskany, vypnite spotrebi¢, aby ste
predisli moznému urazu elektrickym pradom. To plati pre varné
dosky zo sklokeramiky alebo podobného materialu, ktory chrani
Casti pod napatim.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a pokrievky,
nekladte na povrch varného panela, pretoze sa mézu zahriat.

Na Cistenie sa nesmie pouzivat’ parny CistiC.

Na Cistenie varného panela nepouzivajte parny cistic.

Spotrebic nie je uréeny na ovladanie pomocou externého
Casovaca ani samostatného systému dialkového ovladania.
VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na varnych plochach
neukladajte ziadne predmety.

Proces varenia musi prebiehat pod dohladom. Kratkodoby
proces varenia musi prebiehat pod nepretrzitym dohfadom.
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VAROVANIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo olejom
bez dozoru méze byt nebezpeéné a spdsobit’ poziar. NIKDY sa
nepokus$ajte hasit ohen vodou. Vypnite spotrebi¢ a potom
plamen zakryte, napriklad pokrievkou alebo hasiacou dekou.
VAROVANIE: Pouzivajte iba ochranné kryty varného panela
navrhnuté vyrobcom spotrebica, kryty oznacené vyrobcom v
navode na pouzitie ako vhodné alebo kryty zabudované v
spotrebici. Pouzitie nevhodnych krytov méze spbsobit nehodu.

1.3 Prevadzka a udrzba

1.3.1 Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pridom

Na poskodenej alebo prasknutej varné doske nevarte. Ak povrch
varné dosky praskne alebo sa rozbije, spotrebi¢ okamzite odpojte
od elektrickej siete (nastennym vypinacom) a obratte sa na
kvalifikovaného technika.

Pred Cistenim alebo udrzbou odpojte varnu dosku od elektrickej
siete pomocou nastenného vypinaca.

Nedodrzanie tychto pokynov mdéze viest k urazu elektrickym
prudom alebo smrti.

1.3.2 Zdravotné rizika

Tento spotrebi¢ spifia bezpe&nostné normy pre
elektromagneticku kompatibilitu.

Osoby s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi implantatmi
(napriklad inzulinovou pumpou) sa v8ak pred pouzitim tohto
spotrebi€a musia poradit so svojim lekarom alebo vyrobcom
implantatu a overit' si, Ze elektromagnetické pole nebude mat’ na
implantat nepriaznivy vplyv.

Nedodrzanie tohto pokynu moze viest' k smrti.



1.3.3 Nebezpecenstvo popalenia o horuci povrch

PocCas pouzivania sa pristupné Casti spotrebi€a zahreju natofko,
Ze mozu spbsobit’ popaleniny.

Kym povrch nevychladne, nedotykajte sa sklokeramického
povrchu telom, odevom ani inym predmetom okrem vhodného
riadu.

UdrZujte deti v bezpecCnej vzdialenosti.

Rukovate hrncov mézu byt na dotyk horuce. Skontrolujte, Ci
rukovate nepresahuju nad iné zapnuté varné zény. Udrzujte ich
mimo dosahu deti.

Nedodrzanie tohto pokynu méze viest k popaleniu alebo
opalovaniu.

1.3.4 Nebezpecenstvo porezania

Po zasunuti bezpecnostného krytu sa odkryje mimoriadne ostra
Cepel Skrabky na varnu dosku. Pouzivajte ju s maximalnou
opatrnostou a vzdy ju bezpecCne odlozte mimo dosahu deti.
NedostatoCna opatrnost méze viest' k zraneniu alebo porezaniu.

1.3.5 Délezité bezpeénostné pokyny

Nikdy nenechavajte zapnuty spotrebi€ bez dozoru. PreteCenie
spbsobuje dym a mastné usadeniny, ktoré sa mézu vznietit'.
Spotrebi€ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu ani

odkladaciu plochu.

Na spotrebici nikdy nenechavajte Ziadne predmety ani kuchynské
nacinie.

Do blizkosti spotrebica neukladajte ani tam nenechavajte
predmety citlivé na magnetické pole (napr. kreditné alebo
pamatové karty) ani elektronické zariadenia (napr. pocCitace
alebo prehravace MP3), pretoze ich mdze ovplyvnit
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elektromagnetické pole spotrebica.

Spotrebi€ nikdy nepouzivajte na ohrievanie alebo vykurovanie
miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zény aj celu varnu dosku
spésobom popisanym v tomto navode (t. j. pomocou dotykovych
ovladacich prvkov). Po odstraneni riadu sa nespoliehajte na to,
Ze funkcia detekcie riadu varné zény vypne.

Nedovolte detom, aby sa s spotrebi¢om hrali alebo na nom
sedeli, stali ¢i nan liezli.

Do skrifh nad spotrebi¢om neukladajte predmety, ktoré by mohli
deti lakat. Deti, ktoré sa Splhaju na varnu dosku, sa mézu vazne
zranit.

Nenechavaijte deti samé alebo bez dozoru v priestore, kde sa
spotrebi€ pouziva.

Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktoré obmedzuje
ich schopnost’ pouzivat spotrebi€, musi o jeho pouZzivani poucit
zodpovedna a spdsobila osoba. Tato osoba sa musi uistit, ze su
schopné pouzivat spotrebi¢ bez ohrozenia seba alebo okolia.
Neopravujte ani nevymenujte Ziadnu Cast' spotrebi€a, ak to nie je
vyslovne odporucané v navode. V3etky ostatné servisné prace
musi vykonavat kvalifikovany technik.

Na varnu dosku nekladte ani na fiu nehadzte tazké predmety.
Nestupajte na varnu dosku.

Nepouzivajte riad s ostrymi alebo nerovnymi hranami a
neposuvaijte riad po sklokeramickom povrchu, pretoze by sa
mohol poskriabat'.

Na Cistenie varného panela nepouzivajte drétené Spongie ani iné
hrubé abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze mdzu poskriabat
sklokeramicky povrch.

Tento spotrebi€ je ur€eny na pouZzitie vdomacnosti a podobnych
prostrediach, napriklad: v kuchynkach pre zamestnancov v
obchodoch, kancelariach a inych pracovnych prostrediach; na
farmach; pre hosti v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
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zariadeniach; v ubytovacich zariadeniach typu penzion s
ranajkami.

VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania zahrievaju.

Davaijte pozor, aby ste sa nedotkli vykurovacich prvkov.

Deti mladSie ako 8 rokov drzte mimo dosahu spotrebica, ak nie
su pod neustalym dohladom.

Blahozelame vam k nakupu novej induk&nej varné dosky.

Odporu¢ame si najst ¢as na precitanie tohto navodu na obsluhu a intalaciu, aby ste
plne pochopili spravnu inStalaciu a obsluhu spotrebi¢a.

Informacie o indtalacii najdete v Casti venovanej inStalacii.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpe&nostné pokyny a tento navod na

obsluhu a inStalaciu si uchovajte pre buduce pouzitie.



2. Popis vyrobku
2.1 Pohlad zhora

— ZONA 2

190 x 190
Zéna 3
190 X 385 .
— Zéna 1
190 x 190

| I
Ovladaci panel

1. Zéna s maximalnym vykonom 2000/2300/2600 W
2. Z6na s maximalnym vykonom 1500/1800/2000 W

3. Z6na s maximalnym vykonom 3000/3200/3600 W

2.2 Ovladaci panel

=8 - . + B © g8 8
: D H F
J
-8 - - + B & O
C D E G /
A. Tla¢idlo ZAP/VYP B. Posuvnik zadnej zony
C. Posuvnik prednej zony D. Tla¢idlo Boost a Double Boost
E. Tlacidlo Flexi zony F. Detska poistka a Pauza (Stop & Go)
G. Tlagidlo Funkcie varenia H. Tlagidlo Casovaé
I. Tlacidlo skratenia ¢asu J. Tlacidlo na zvy$enie ¢asu




2.3 O indukénom vareni

Indukéné varenie je bezpe€na, moderna, u€inna a Usporna technoldgia.
Elektromagnetické pole vytvara teplo priamo v nadobe, nie nepriamo ohrievanim
sklokeramického povrchu. Sklokeramicky povrch sa ohrieva iba teplom prenesenym z

nadoby.

1999 3

T— 4900 0 0 0

nadoba na indukciu

m M magneticky obvod
[ b sklokeramicka doska
== et ————— indukéna cievka
« . indukované prudy

2.4 Pred prvym pouzitim novej indukénej varné dosky

Precitajte si tento navod a venujte osobitni pozornost Casti ,,Bezpenostné
upozornenia“.
Odstrante vSetky ochranné félie, ktoré sa eSte mézu nachadzat na indukénej varné

doske.

2.5 Technické udaje

Varna doska KPI3005BP

Pocet varnych zén 2 zo6ny

Napajacie napatie 220-240 V~ 50 Hz/60 Hz
Celkovy prikon 3500 W

Rozmery vyrobku DxSxV (mm) 290 x 520 x 58

Rozmery montaZzneho otvoru A x B (mm) 265 x 495

Rozmery su iba orientacné. KedZe svoje vyrobky neustale zdokonalujeme, mézeme
technické udaje a konstrukéné vyhotovenie zmenit bez predchadzajuceho

upozornenia.



2.6 Informacény list EU

Merana
Nariadenie hodnota (EV) &. 66/2014
Skusobna norma EN 60350-2:2013
Pocet varnych zén Pocet 2
Technolégia ohrevu Induk&né ohrev
Rozmery varného pola | (predné) cm 38,5 x 20,0
Rozmery varného pola Il (zadné) cm 38,5 x 20,0
Rozmery varného pola lll (stredné) cm 38,5 x 20,0
Spotreba energie varného pola | na kg Wh/kg 182,9
Spotreba energie varného pofa Il na kg Wh/kg 204,1
Spotreba energie varného pasma Il na kg Wh/kg 191,8
Spotreba energie varného panela na kg Whlkg 192,9

3. Ovladanie vyrobku

3.1 Dotykové ovladanie

Ovladacie prvky reaguju na dotyk, preto nie je potrebné na ne tlacit.

Dotykajte sa ich bruSkom prsta, nie $pi¢kou.

Pri kazdom zaznamenanom dotyku zaznie zvukovy signal.

Ovladacie prvky musia byt vzdy Cisté a suché a nesmu ich zakryvat Ziadne predmety

(napr. kuchynské nacinie alebo utierka). Ovladanie méze stazit' aj tenka vrstva vody.




3.2 Vyber vhodného riadu

& - Pouzivajte iba riad s dnom vhodnym na induk&né varenie.

Symbol indukcie hladajte na obale alebo na dne riadu. P —
* Vhodnost riadu mézete overit pomocou magnetu. W ﬁ
Prilozte magnet k dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny na ==°
induk&né varenie.
* Ak nemate magnet:
1. Nalejte trochu vody do riadu, ktory chcete skontrolovat.
2. Ak na displeji neblikd symbol detekcie ! nadoby a voda sa ohrieva, nadoba je
vhodna.
* Nadoby vyrobené z nasledujucich materialov nie su vhodné: Cista nehrdzavejuca
ocel, hlinik alebo med bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a

kamenina.

Nepouzivajte riad s ostrymi alebo nerovnymi hranami alebo so zakrivenym dnom.

NG N

Dno nadoby musi byt hladké, celou plochou musi priliehat k sklokeramickému povrchu

a velkost'ou musi zodpovedat varnému polu. Pouzivajte nadoby s priemerom aspon
takym velkym, ako je vyznacena plocha zvoleného pola. Pri mierne vacsej nadobe sa
energia vyuzije s maximalnou ucinnostou. Pri pouziti menSej nadoby méze byt
ucinnost nizSia, ako sa o€akava. Nadobu s priemerom dna men$im ako 140 mm

nemusi varna doska rozpoznat. Nadobu vzdy umiestnite do stredu varného pola.

el /,j_ .omm P
ﬁ r W Y y ﬁ r
o J'j’; —

Nédoby z induk&nej varné dosky vzdy zdvihajte — neposuvaijte ich, pretoze by mohlo

dojst’ k poSkriabaniu sklokeramického povrchu.
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3.3 Rozmery riadu

Varné zény sa v ur€itom rozsahu automaticky prispésobuju priemeru nadoby. Dno
nadoby vSak musi mat’ minimalny priemer stanoveny pre prislusnu varnu zénu.

Najvy$Siu u€innost’ dosiahnete umiestnenim nadoby do stredu varnej zony.

Varna zéna Priemer dna induk&ného riadu
Minimalny priemer (mm) | Maximalny priemer (mm)
1,2 140 230
Flexi indukéna 140 200 x 400
zbéna
3.4 Pouzitie

3.4.1 Zacatie varenia

Stlagte tlacidlo ZAP/VYP. @

Po zapnuti zaznie jeden zvukovy signal a indikatory
vyberu varnych zén zobrazuju ,—*, ¢o znamena, ze
indukéna varna doska presla do pohotovostného

rezimu.

Na varnu zoénu, ktoru chcete pouzit, poloZte vhodnu
nadobu. ' l
« Uistite sa, Ze dno nadoby aj povrch varného pola

su Cisté a suché.

Dotknite sa posuvnika varného pola, ktoré chcete Ny %
WiN

—

ovladat. Indikator prislusného pola za¢ne blikat a Q“‘\

zobrazi ,0".
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Nastavte vykon dotykom prislusného posuvnika.

* Ak do 1 minaty nenastavite vykon, indukéna varna
doska sa automaticky vypne. Budete musiet zacat
od kroku 1.

» Nastavenie vykonu mézete kedykolvek pocas

varenia zmenit.

POWER UP

‘-
POWER DOWN

—

n
d
N

~
A

Ak na displeji striedavo blika symbol
vykon

znamena to, Ze:

* ste nadobu neumiestnili na spravnu varnu zénu;

* pouzita nadoba nie je vhodna na indukéné varenie; alebo

* nadoba je prili§ mala alebo nie je spravne vycentrovana na varnu zénu.

Ohrev sa nespusti, kym na varnt zénu neulozite vhodny riad.

.= L = detekcie nadoby a nastaveny

Ak na varnu zénu nepolozite vhodny riad, displej sa po 1 minate automaticky vypne.

3.4.2 Ukoncenie varenia

Dotknite sa posuvnika varnej zony, ktoru chcete

. L
vypnut. i ‘\
Varnu zénu vypnete posunutim tlacidla Gplne n
o
dolava. oo Aﬂl\"‘
™~
Uistite sa, Ze na displeji svieti ,0". N !

Celu varnu dosku vypnete stlacenim tlagidla

ZAPIVYP.

Pozor na horiice povrchy

Symbol H oznaguje varnu zénu, ktora je na dotyk
stale horica. Zmizne, akonahle povrch vychladne na
bezpe¢nu teplotu. ZvySkové teplo mozete vyuzit aj
na usporu energie: ak chcete ohriat dalSiu nadobu,

pouzite varnu zoénu, ktora je eSte horuca.

N
'~

-
-
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3.4.3 Pouzitie funkcie Boost

Aktivacia funkcie Boost

Dotknite sa posuvnika varného pola, na ktorom

/_-1;—3
vy

chcete aktivovat funkciu Boost.

Boost: Dotknite sa tlaCidla Boost. Ukazovatel zény

zobrazi ,b* a vykon dosiahne 1. stupen funkcie B
Boost. "
Double Boost: ESte raz sa dotknite tlaCidla Boost. l‘
Indikator zény zobrazi ,P* a vykon dosiahne Q

maximalnu uroven.

Vypnutie funkcie Boost

Dotknite sa posuvnika varného pola, u ktorého

chcete funkciu Boost zrusit.

Ked indikator vybranej zo6ny blika, dotykom ﬂ“\

posuvnika zmenite vykon. Varna zéna sa potom

prepne na zvolenu uroven vykonu.

Poznamka:

* Funkciu je mozné pouzit na v8etkych varnych zénach.

* Po 5 mindtach sa varna zoéna vrati na stupen 9.

* Vzhladom na obmedzenie prikonu jednotlivych faz méze zadna z6na pracovat’ iba na
stuprioch 1-8, ak je predna zéna nastavena na rezim Boost alebo Double Boost. Ak je
na rezim Boost alebo Double Boost nastavena zadna zéna, predna zéna mbze

pracovat iba na stuprioch 1-7.

3.4.4 Flexi zéna

* Tuto zénu je mozné podla aktualnych potrieb pouzit ako jednu velku zénu alebo ako
dve samostatné zony.

» Zbéna Flexi pozostava z dvoch samostatnych indukénych zén, ktoré je mozné ovladat
nezavisle. Pri pouziti ako jednej velkej zény sa Cast nezakryta riadom po jednej minate
automaticky vypne.

» Dolezité: Nadoby umiestnite do stredu prisluSnej samostatnej varné zony. Velké,
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ovélne, obdiZnikové alebo podihovasté nadoby umiestnite do stredu zény Flexi tak, aby
zakryvali obe stredové znacky.

Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia riadu.

.
@

[
-
o

M i et

Automaticky rezim

Ak chcete aktivovat funkciu Flexi zéna v

automatickom rezime, dvakrat stlacte % tlacidlo
Flexi zona. Horna a dolna zéna prejdu do M
automatického rezimu. ﬁ

V automatickom reZime Flexi zona automaticky

nastavi vykon podla umiestnenia riadu.

Automaticky rezim 1: PolozZte jeden riad na zénu 7 | 7 {

Flexi a za¢nite varit. Ak je riad umiestneny v prednej . [ [ : ]
Casti zony, varna doska nastavi stupen vykonu 9. Ak je
riad umiestneny v zadnej Casti zony, nastavi stupen . |:> 2:
vykonu 2. / r
Hned ako varna doska rozpozna prvu nadobu a zacne [ " l

: 1 1

ju ohrievat, je mozné sucasne pouzit dalSiu nadobu. o ' N

Automaticky rezim 2: Umiestnite na zénu Flexi
suc¢asne dva riady (jeden na prednu a druhy na zadnu [ . ]
Cast) a zacnite varit. Varna doska nastavi pre celu

zo6nu Flexi stupen vykonu 6.
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Pouzitie ako jedna velka zéna

Ak chcete z6nu Flexi pouzivat ako jednu velku zénu,

L]
L] —
stlacte tlacidlo zony Flexi == a podrzte ho 3 °
sekundy. Zobrazi sa indikator zadnej ,' " i,r\l_ 35 ’I-'I 'I-'l'
zo6ny a indikator prednej zony. : " Q \\ -

Vykon sa nastavuje rovnako ako pri beznej varné zéne.
Pri pouziti zény Flexi najprv dotknite postivaca prednej zény. Indikator zony Flexi bude 5
sekund blikat a po¢as tejto doby mdzete postivatom prednej zény nastavit vykon celej zény

Flexi.

Ak presuniete nadobu z prednej ¢asti do zadnej (alebo naopak), zéna Flexi automaticky

rozpozna novu polohu a zachova rovnaky vykon.

Pouzitie ako dve nezavislé zény

Ak chcete zonu Flexi pouzivat ako dve samostatné zoény s odliSnym vykonom, vyberte

prislusnu zénu jej tla¢idlom a nastavte vykon posuvnikom.

Vypnutie funkcie Flexi zény

Funkciu Flexi zény zruSite podrzanim jej tlaCidla po dobu 2 sekund.
Alebo mdzete nastavit vykon zény Flexi na 0; funkcia zény Flexi sa automaticky zrusi za

5 sekund.

3.4.5 Zablokovanie ovladacich prvkov

Ovladacie prvky mézete uzamknut, aby ste zabranili neumyselnému pouzitiu
(napriklad nahodnému zapnutiu varnych zén detmi).

Ked su ovladacie prvky uzamknuté, vSetky okrem tlaCidla ZAP/VYP su neaktivne.

Zablokovanie ovladacich prvkov

Stlacte tla¢idlo detskej poistky. el Indikator ¢asovaca zobrazi ,Lo".

Odblokovanie ovladacich prvkov

Stlacte tlacidlo detskej poistky & a podrzte ho 3 sekundy.
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A Ked je varna doska uzamknuta, vSetky ovladacie prvky okrem tlacidla @
ZAP/VYP su neaktivne. V pripade nddze mézete indukénd varni dosku kedykolvek
vypnut tlacidlom ZAP/VYP, pred dalSim pouzitim ju vS§ak musite odomknut. Ak varnu
dosku vypnete v uzamknutom stave a nasledne ju chcete opat zapnut, na displeji
Casovaca sa zobrazi ,Lo“. Stlacte tlaCidlo detského zamku a podrzte ho 3 sekundy,
kym nezaznie zvukovy signal a symbol ,Lo“ nezhasne. Potom mézete induk&énu varna

dosku opat pouzivat.

3.4.6 Casovac

Casova& mdZete pouzivat dvoma spdsobmi:

MbzZete ho pouzit ako minutku. V takom pripade €¢asovac po uplynuti nastaveného
¢asu nevypne ziadnu varnu zénu.

Mbozete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného €asu vypol jednu alebo viacero
varnych zén.

Maximalna nastavitelna doba €asovaca je 99 minut.

a) Pouzitie casovada ako minutky

AK nie je zvolena zZiadna varna zéna

Uistite sa, Ze je varna doska zapnuta a aspor
jedna varna zéna pracuje s nastavenym vykonom.
Poznamka: Minutku mozete pouzit aj bez vyberu

varného pola.

Nastavte €as stlacenim tlacidla @

Gasovaca. Q \

3S

r

gy

l‘
-

Jednym stlacenim tla€idla na zvySenie ¢asu

prediZite nastaveny &as o 1 minGtu. Podrzanim +

.

tlacidla na zvySenie €asu budete €as prediZzovat (\ 5
po 10 mindtach. Ovlada¢ na skratenie ¢asu Q \\ Q \

funguje rovnakym spdsobom.
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Potvrdenie nastaveného casu:

Akonahle prestanete upravovat ¢as pomocou
tlacidiel na zvySenie alebo znizenie ¢asu,
indikator ¢asovaca bude 5 sekund blikat a varna

doska nastavenie automaticky potvrdi.

Po nastaveni ¢asovaca zacne blikat mala bodka v
pravom dolnom rohu indikatora ¢asovaca, ¢o

signalizuje aktivnu funkciu ¢asovaca.

A

A

Mg

-

2N

Po uplynuti nastaveného ¢asu bude 30 sekund

zniet zvukovy signal a indikator ¢asovaca zobrazi

-—

-
-
-

-
-

-

b) Nastavenie €asova€a na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén

Varné zény je mozné pre tuto funkciu nastavit nasledovne:

Nastavenie jednej zény

Stlacte tlaCidlo varnej zony, pre ktoru chcete
nastavit Casovac. Na displeji Casovaca sa

zobrazi blikajuca hodnota , 30"

Cas nastavte tlagidiom na zvy$enie alebo

znizenie ¢asu.

Jednym stlaenim tlacidla na zvySenie ¢asu
predizite nastaveny &as o 1 mindtu.

Podrzanim tladidla na zvySenie €asu budete
¢as predizovat po 10 mindtach. Ovlada¢ na

znizenie ¢asu funguje rovnakym spésobom.

Potvrdenie nastaveného casu:
Akonahle prestanete upravovat ¢as
pomocou tlaCidiel na zvySenie alebo
znizenie ¢asu, indikator ¢asovaca bude 5
sekund blikat a varna doska nastavenie

automaticky potvrdi.
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Po nastaveni sa okamzite spusti

odpocitavanie. Rozsvieti sa indikator '- 1.
Casovaca prisluSnej varné zony.

Po uplynuti nastaveného &asu sa prislu§na 'mIm]
varna zoéna automaticky vypne. L' '-'

& Ostatné varné zény, ktoré boli zapnuté skor, zostanu v prevadzke.

Nastavenie viacerych zén:

Postup nastavenia viacerych zén je podobny ako pri nastaveni jednej zény.
Ak nastavite ¢as suc¢asne pre viacero varnych zoén, rozsvietia sa symboly ¢asovaca
prislusnych zén. Na displeji minat sa zobrazuje najkratSi nastaveny ¢as. Symbol

Casovaca prislusnej zony svieti az do uplynutia nastaveného Casu.

Po uplynuti najkratSieho nastaveného N
3 e . ] _(D_
€asu sa prislusna zéna vypne. Nasledne -“ ]

-— / N

sa zobrazi novy najkratSi ¢as a zacne

blikat symbol Easovaca prisluSnej zony. (nastavené na 30 minut)

Po stlaceni tlacidla varnej zony sa na displeji Casovaca zobrazi ¢as nastaveny pre

tato zoénu.

3.4.7 Pouzitie funkcie Pauza (Stop & Go)

Pomocou funkcie Stop & Go mdzete prerusit prebiehajuce varenie a vyriesit naliehavu
situaciu. Po navrate mézete obnovit rovnaké nastavenia a pokracovat v pouzivani

varného panela.

Aktivacia funkcie Pauza (Stop & Go)

Ked su varné zény v prevadzke, stlacte e]" »

tla¢idlo Pauza. Na vSetkych displejoch sa zobrazi |9|

i symbol pauzy a varna doska prestane ohrievat. el" i\n\_ # " "
V tomto momente je mozné pouzivat iba tladidla Pauza, ﬂ \\

Detska poistkaa [ zaPvYP. (D
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Zrusenie funkcie Stop & Go

Z bezpec€nostnych dévodov je na deaktivaciu tejto
funkcie potrebné vykonat dva kroky.

Stlacte tlacidlo Pauza. e]" VSetky indikatory zaénu
blikat. Potom znovu stlacte fubovolné tlacidlo
okrem tlacidiel ZAP/VYP a Pauza. EII» Funkcia
Stop & Go sa deaktivuje, na displejoch sa obnovia
pévodné nastavenia a varné zény budu pokracovat v

ohreve.

3.4.8 Pouzivanie funkcii varenia

Aktivacia funkcie varenia

Dotknite sa posuvnika varného pola, na ktorom

chcete aktivovat funkciu varenia.
V pripade zoény Flexi jednym dotykom na

posuvnik prednej zény vyberte zénu Flexi.

Ked indikator vybranej zény blika, jednym
dotykom stlacte tlacidlo ‘ﬁ funkcii varenia.
Indikator zény zobrazi symbol

rozpustania pre funkciu rozpustania.

Dvaojitym stlatenim tlacidla funkcii varenia sa —

na indikatore zény zobrazi symbol =1 &r\_\ ‘

udrziavania teploty. Trojitym stlaenim tlaCidla Q
funkcii varenia sa na indikatore zony
zobrazi symbol pomalého varenia. -

Stvornasobnym stladenim tlagidla funkcii

varenia sa na indikatore zo6ny zobrazi )

symbol automatického vyprazania v oleji.
Patkrat stlacenim tlacidla funkcii varenia sa na

indikatore zény zobrazi symbol

-—
u

automatického varenia.

-
u
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ZruSenie funkcie varenia

Dotknite sa posuvnika varnej zény, na ktorej

chcete funkciu varenia deaktivovat. M

V pripade zoény Flexi jednym dotykom na ﬂ N
posuvnik prednej zény vyberiete zénu Flexi.

Spdsob A: Dotknite sa posuvnika. Varna zéna

sa vrati na zvoleny stupen vykonu a rezim g\“\

funkcie varenia sa automaticky ukonci.

Sposob B: Nastavte tlacidla OO
funkcii varenia na stupen vykonu 0. Rezim
funkcie varenia sa automaticky ukonéi a SSS
zvolena zoéna prejde do pohotovostného —_
rezimu. Indiktor zény zobrazi ,-“. ilﬁ'“\\\ ‘ "-"
Poznamka: Pri opakovanom stlaceni tlacidla Q

funkcie varenia (¢ sa symboly na indikatore

zobrazuju v = nasledujucom poradi:

-> -.>-_>::_>,':".>E:_>

3.4.9 Funkcia riadenia prikonu ,,Power Management*

Maximalny prikon varného panela mézete obmedzit' s ciefom Uspory energie alebo pre

pouzitie v elektrickej inStalacii so Specialnymi poziadavkami.

Otvorenie ponuky nastaveni regulacie prikonu

Zapnite varnu dosku stlatenim tlacidla g;
zAPNYP. (1) Ak nevykonate j\"-f\ﬂ\
Ziadnu dal$iu operaciu, varna doska L‘ ‘

zostane 1 mindtu v pohotovostnom

rezime.
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Ked je varna doska v pohotovostnom
rezime, stlacte tlacidlo funkcie varenia
pravej ‘ﬁ prednej zény a su€asne
tlacidlo Pauza (Stop & Go) na 3

»
A

rezimu nastavenia prikonu a indikator

sekundy. Varna doska prejde do

¢asovaca zobrazi ,55°.

Stladte tlacidlo BP Boost a na

displeji Casovaca sa zobrazi ,,5E*.

Sucasne stlacte tlacidlo funkcie varenia
§S  prednej zony a tlagidlo
e,l’ Ukazovatel

C¢asovaca zobrazi aktualne nastavenie

pravej

detského zamku.

vykonu 35.

Pomocou tlagidla na

= tlacidla na

znizenie ¢asu zmerite maximalny
prikon. Mdzete zvolit hodnotu 28 (2800
W) alebo 35 (3500 W). Ukazovatefl

Casovaca zobrazuje hodnoty v

zvyS$enie ¢asu alebo

nasledujucom poradi:
35->28->35

Po nastaveni maximalneho prikonu
potvrdte nastavenie stlacenim tlacidla
Boost.

Varna doska sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu. VSetky

indikatory zén zobrazuju ,-“.

Ak varnu dosku po€as nastavovania vypnete, zmena sa neulozi a postup je potrebné

zopakovat od prvého kroku.

21




3.4.10 Predvolené doby prevadzky

Automatické vypnutie je bezpe€nostna funkcia induk&nej varné dosky. Ak zabudnete
varnu dosku vypnut, po ur€itej dobe sa vypne automaticky. Predvolené doby prevadzky

pre jednotlivé stupne vykonu su uvedené v nasledujucej tabulke:

Uroveri vykonu 1,2,3 4,56 |7,8 |9 b P

Pociatoéna doba prevadzky (min) | 360 180 120 90 5 5

Po odstraneni nadoby méze indukéna varna doska okamzite prestat’ ohrievat a po 2

mindtach sa automaticky vypne.

& Osoby s kardiostimulatorom sa musia pred pouzitim tohto spotrebi¢a poradit so

svojim lekarom.

4. Pokyny na varenie

& Pri vyprazani budte opatrni, pretoZe olej a tuk sa velmi rychlo zahrievaju, najma
pri pouziti funkcie Boost. Pri velmi vysokych teplotach sa olej a tuk mézZu samovolne

vznietit, €o predstavuje vazne nebezpe€enstvo poziaru.

4.1 Tipy na varenie

Akonahle jedlo zaéne vriet, znizte nastavenie vykonu.
Pouzitim pokrievky skratite dobu varenia a vdaka udrzaniu tepla usetrite energiu.
Pouzite ¢o najmenSie mnozstvo tekutiny alebo tuku, aby ste skratili dobu varenia.

Varenie zacnite na vysokom stupni vykonu a po zahriati jedla vykon znizte.

4.1.1 Mierne varenie a varenie ryze

Dusenie prebieha pod bodom varu, priblizne pri 85 °C, kedy sa na hladine tekutiny
objavuju bubliny len ob¢as. Tento spdsob je zakladom chutnych polievok a jemnych
dusenych jedal, pretoze ich chut sa rozvija bez rozvarenia surovin. Omacky na baze
vajec a omacky zahustené mukou pripravujte tiez pod bodom varu.

Niektoré postupy, vratane varenia ryze absorpénou metédou, mozu vyzadovat vySsi

nez najnizsi stupen vykonu, aby sa jedlo spravne uvarilo v odpori¢anom case.
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4.1.2 Pec¢enie steakov

Priprava Stavnatych a chutnych steakov:

1. Pred pripravou nechajte maso priblizne 20 minut pri izbovej teplote.

2. Rozohrejte panvicu s hrubym dnom.

3. Obe strany steaku potrite olejom. Do horucej panvice nakvapkajte malé mnozstvo
oleja a potom do nej vlozte maso.

4. Steak pocas pripravy otocte len raz. Presny €as zavisi od hrubky steaku a
pozadovaného stupna prepecenia. Méze sa pohybovat priblizne od 1 do 8 minut z
kazdej strany. Stupen prepec€enia zistite stlatenim steaku — &im je pevnejsi, tym je viac
prepeceny.

5. Pred podavanim nechajte steak niekolko minut odpocivat na teplom tanieri, aby sa

uvolnil a zmakol.

4.1.3 Restovanie vo woku

1. Zvolte wok s plochym dnom vhodny na indukéné varenie alebo velku panvicu.

2. Pripravte si vSetky suroviny a pomécky. Restovanie musi prebiehat’ rychlo. Ak
pripravujete vacsie mnozstvo jedla, rozdelte ho na niekolko mensich davok.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte vhodny ole;.

4. Najskor pripravte maso, potom ho odlozte nabok a udrzujte v teple.

5. Opecte zeleninu. Akonahle je horuca, ale stale chrumkava, nastavte varnd zénu na
niz§i vykon, vratte maso do panvice a pridajte omacku.

6. Zlozky jemne premieSajte, aby sa dokladne prehriali.

7. lhned podavajte.

4.2 Detekcia drobnych predmetov

Ak na varnom paneli zostane nadoba nevhodnej velkosti, nadoba z nemagnetického
materialu (napr. z hlinika) alebo iny drobny predmet (napr. néz, vidlicka &i kIU¢), varny
panel sa po 1 minute automaticky prepne do pohotovostného rezimu. Ventilator bude

induk&ny varny panel chladit eSte dalSiu 1 mindtu.
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5. Nastavenie vykonu

NizSie uvedené nastavenia su iba orientatné. Presné nastavenie zavisi od viacerych

faktorov, napriklad od pouzitého riadu a mnozstva pripravovaného jedla. VyskuSajte

rézne stupne vykonu a vyberte si nastavenie, ktoré vam najviac vyhovuije.

Urovei vykonu

Vhodné pouzitie

1-2 « Setrné ohrievanie malého mnozZstva potravin
« rozpustanie ¢okolady a masla a priprava potravin, ktoré sa lahko pripalia
* mierne varenie
* pomalé ohrievanie
34 « ohrievanie
* prudké varenie
* varenie ryze
5-6 « palacinky
7-8 « restovanie
* varenie cestovin
9/b * rychle opekanie
« privedenie polievky do varu
P * restovanie vo woku

« varenie vody
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6. Udrzba a éistenie

Co? Ako? Délezité!
Bezné 1. Odpojte varnt dosku od * Po odpojeni varného panela od
znecistenie napdjania. napajania sa nezobrazuje indikator

sklokeramické
ho povrchu
(odtlacky
prstov, stopy,
Skvmy od
potravin alebo
rozliate
tekutiny bez

obsahu cukru)

2. Pokial je sklokeramicky
povrch este teply (nie vSak
hortci), naneste na varnu
dosku gistiaci prostriedok.

3. Oplachnite a osuste Cistou
utierkou alebo papierovou
utierkou.

4. Znovu pripojte varnu dosku

k napajaniu.

shoruci povrch®, varna zéna vSak moze
byt stale horaca! Budte mimoriadne
opatrni.

* Hrubé drétené Spongie, niektoré
nylonové Spongie a hrubé alebo
abrazivne Cistiace prostriedky mézu
poSkriabat’ sklokeramicky povrch. Vzdy si
precitajte informacie na obale a overte si,
Ci je Cistiaci prostriedok alebo Spongia
vhodna.

* Na varnu dosku nikdy nenechavajte
zvyS8ky Cistiaceho prostriedku;
sklokeramicky povrch by sa mohol

zafarbit.
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PreteCené a
roztavené
potraviny a
horuce rozliate
tekutiny s
obsahom
cukru na

sklokeramicko

Okamzite ich odstrarite
obracackou, stierkou alebo
Skrabkou s ziletkovou ¢epelou
vhodnou na indukéné varné
dosky, davajte vS§ak pozor na
horuci povrch varnych zén:

1. Odpojte varni dosku od

elektrickej siete pomocou

« Skvrny po roztavenych potravinach a
potravin alebo rozliatych tekutin s
obsahom cukru odstrarite ¢o

€o najskor. Ak ich nechate na
sklokeramickom povrchu vychladnat,
mbze byt tazké ich

odstranit, pripadne mézu povrch trvalo

poskodit.

m povrchu nastenného vypinaca. * Nebezpecéenstvo porezania: po zasunuti

2. Drzte Cepel alebo nastroj bezpecnostného krytu

pod uhlom 30° a zSkrabte sa odkryje mimoriadne ostra ¢epel

necistoty alebo rozliatu Skrabky. Pouzivajte ju s maximalnou

tekutinu do chladnej ¢asti opatrnostou a vzdy ju bezpecne

varného panela. odkladajte

3. Necistoty alebo rozliatu mimo dosahu deti.

tekutinu odstréarite utierkou

alebo papierovou utierkou.

4. Postupujte podla krokov 2

az 4 uvedenych vys$Sie v Casti

,Bezné znelistenie

sklokeramického povrchu®.
Rozliate 1. Odpojte varnt dosku od » Varna doska méze vydavat zvukovy
tekutiny na napdjania. signal a sama sa vypnut; dotykové
dotykovych 2. Rozliatu tekutinu vysaijte. ovladacie prvky nemusia fungovat, pokial
ovladacich 3. Oblast dotykovych na nich zostava tekutina. Pred opatovnym
prvkoch ovladacich prvkov utrite istou zapnutim varnej dosky oblast dotykového

vihkou $pongiou alebo
utierkou.

4. Oblast dokladne osuste
papierovou utierkou.

5. Znovu pripojte varnu dosku

k napajaniu.

ovladania dékladne osuste.
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7. Rady a tipy

Problém

Mozné pri¢iny

RieSenie

Indukénd varnu dosku

nie je mozné zapnut.

Nie je napajana elektrickou

energiou.

Uistite sa, Ze je indukéna varna doska
pripojena k elektrickej sieti a zapnuta.
Skontrolujte, ¢i v dome alebo vo vasej oblasti
nedoslo k vypadku elektrickej energie. Ak ste
vSetko skontrolovali a problém pretrvava,

obratte sa na kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladacie

prvky nereaguju.

Ovladacie prvky su uzamknuté.

Odomknite ovladacie prvky. Pokyny najdete v
Casti

,Pouzivanie indukénej varné dosky".

Dotykové ovladacie

prvky sa tazko

Na ovladacich prvkoch sa moze

nachadzat tenka vrstva

Uistite sa, Ze oblast dotykovych ovladacich

prvkov je suchd, a ovladajte ich polic¢kom

je poskriabany.

Pouzivate nevhodnu abrazivnu
Spongiu alebo

Cistiaci prostriedok.

ovladaju. vody alebo sa ich mozno prsta.
dotykate Spickou prsta namiesto
polstarika prsta.
Sklokeramicky povrch | Nadobie ma hrubé okraje. Pouzivajte riad s plochym a hladkym dnom.

Pozrite si ¢ast

,Vyber vhodného riadu*.

Pozrite si 8ast ,Udrzba a &istenie”.

Niektoré nadoby
vydavaju praskanie

alebo cvakanie.

Moze to byt spésobené
konstrukciou pouzitého riadu
(vrstvami roznych kovov, ktoré

vibruju odli$ne).

Ide o bezny jav dany konétrukciou riadu,

ktory neznamena poruchu.

Indukéna varna doska
vydava slaby bzuciaci
zvuk pri pouziti

vysokého vykonu.

Tento zvuk je sposobeny
technolégiou indukéného

varenia.

Ide o bezny jav. Po znizeni vykonu by mal

zvuk stichnut alebo Uplne zmiznut'.
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Zindukénej varné

dosky je pocut

Zapol sa chladiaci ventilator

zabudovany v indukénej varné

Ide o bezny jav, ktory nevyzaduje Ziadny

zasah. Pokial je ventilator v prevadzke,

ventilator. doske, aby sa zabranilo neodpajajte varnu dosku od elektrickej siete
prehriatiu elektroniky. M6ze byt | pomocou nastenného vypinaca.
v prevadzke aj po vypnuti
indukénej varné dosky.

Nadoba sa Indukéna varna doska Pouzite riad vhodny na indukéné varenie.

nezahrieva a na
displeji sa zobrazuje

symbol.

nedokaze rozpoznat nadobu,
pretozZe nie je vhodna na

indukéné varenie.

Indukéna varna doska
nedokaze rozpoznat riad,
pretoZe je pre danu varnd zénu
prili§ maly alebo nie je na nej

spravne vycentrovany.

Pozrite si ¢ast

,Vyber vhodného riadu*.

Nadobu vycentrujte a uistite sa, Ze velkost jej

dna zodpovedé varnej zéne.

Indukéna varna doska
alebo niektora varna
z6na sa neoCakavane
vypla, ozval sa
zvukovy signal a na
displeji sa zobrazil
chybovy kod
(zvy€ajne sa strieda s
jednou alebo dvoma
¢Cislicami na displeji

¢asovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si zobrazené pismena a Cislice,
odpojte indukénu varnt dosku od elektrickej
siete pomocou nastennéhovypinaca a obratte

sa na kvalifikovaného technika.

28




8. Chybové hlasenia a diagnostika

Induk&na varna doska je vybavena funkciou vlastnej diagnostiky. Pomocou tohto testu

méze technik skontrolovat funkciu viacerych komponentov bez toho, aby musel varnu

dosku rozobrat' alebo vybrat z pracovnej dosky.

Nasledujuce informacie v tejto kapitole su uréené vylu¢ne pre odbornych servisnych

technikov. Nie su uréené na opravy ani udrzbu vykonavanu pouzivatefom.

RieSenie problémov

Chybové
Mozna pri¢ina Riesenie
kody
Y Nadoba nie je umiestnena alebo nie je vhodna. | Pouzite ini nadobu.
Na skle nad zénou ovladacich prvkov je voda
ERO03 Vycistite oblast ovladacich prvkov.
alebo nadoba.
1. Napajacikabelnie je spravne zapojeny
DoSlo k poruche spojenia medzi doskoudispleja
F1 alebo je poskodeny.
a lavou hlavnou doskou .
2. Vymerite hlavnu dosku.
F3 Porucha snimaca teploty cievky. Vymernte snimac cievky.
F4 Porucha snimaca teploty hlavnej dosky. Vymerite hlavnu dosku.
Po vychladnutiindukénd varni dosku opéat’
E1 Teplota indukénej cievky je prili§ vysoka. zapnite. Ak problém pretrvava, vymerite
cievku a jej snimac.
Po vychladnutiindukénud varni doskuopat’
E2 Teplota snimaca IGBT je prili§ vysoka.
zapnite.
Skontrolujte, ¢i je napajacie napatie v
E3 Nestandardné napdjacie napatie (prili§ vysoké). | normalnom rozsahu. AZ sa vrati do
normalneho rozsahu, spotrebi¢ zapnite.
Skontrolujte, i je napajacie napatie v
normalnom rozsahu.
E4 Nestandardné napajacie napatie (prili$ nizke).
Po navrate do normalneho rozsahu
spotrebi¢ zapnite.
Napajaci kabel nie je spravne zapojeny
E5 Porucha snimaca teploty .

alebo je nespravne nainstalovany.
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Konkrétne poruchy aich rieSenie

Porucha Problém RieSenie A RieSenie B
LED kontrolka Nie je privod Skontrolujte, ¢i je zastr¢ka
nesvieti po pripojeni napajania. spravne zasunuta do zasuvky a

spotrebic¢a k napajaniu.

¢i zasuvka funguje.

Doslo k poruche
spojenia medzi
napajacou doskou a

doskou displeja.

Skontrolujte pripojenie.

Napajacia doska je

poskodena.

Vymente napajaciu dosku.

Doska displeja je

poskodena.

Vymerite dosku displeja.

Niektoré tlacidla
nefunguju alebo LED
displej nezobrazuje

spravne.

Doska displeja je

poskodena.

Vymernte dosku displeja.

Kontrolka rezimu varenia
svieti, ale ohrev sa

nespusti.

Varna doska ma prilis

vysoku teplotu.

Teplota okolia méze byt prilis

vysoka. Otvor na privod alebo

odvod vzduchu méze byt

upchany.

Ventilator nefunguje

spravne.

Skontrolujte, ¢i ventilator bezi

plynule.

Ak nie, ventilator vymerite.

Hlavna doska je

poskodena.

Vymernte hlavnu dosku.

Ohrev sa pocas
prevadzky nahle
zastavia nadispleji blika

LUt

Pouzivate nespravny

typ nadoby.

Priemer nadoby je

prilis maly.

Pouzite vhodnu nadobu (pozri

navod na obsluhu).

Varna doska sa

prehriala.

Spotrebic je prehriaty. Pockajte,

kym sa teplota nevrati do

normalneho rozsahu.

Obvod detekcie
nadoby je
poskodeny;
vymernite hlavnu

dosku.
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Spustite spotrebi€ opét stlacenim

tlacidla ,ZAP/NVYP*.

Varné zény na tej istej Doslo k poruche Skontrolujte pripojenie.

strane (napriklad prva a | spojenia medzi

druha zéna) zobrazuju napajacou doskou a
LU doskou displeja.
Komunikaéna ¢ast Vymerite dosku displeja.

dosky displeja je

poskodena.
Hlavna doska je Vymente napajaciu dosku.
poskodena.
Motor ventilatora vydava | Motor ventilatora je Vymerite ventilator.
nezvycajny zvuk. poskodeny.

VySSie su uvedené postupy na posudenie a kontrolu beznych poruch.
Spotrebi¢ nerozoberajte sami, aby ste predisli nebezpedenstvu a poSkodeniu indukénej

varné dosky.

9. InStalacia

9.1 Priprava montazneho otvoru

V pracovnej doske vyrezte otvor podla rozmerov uvedenych na vykrese.
Pre inStalaciu a pouzivanie musi okolo otvoru zostat’ volny priestor minimalne 5 cm.
Pracovna doska musi mat hrabku minimalne 30 mm. Zvolte tepelne odolny a elektricky
nevodivy material pracovnej dosky. Drevo ani podobné viaknité alebo hygroskopické
materialy sa nesmu pouzit, ak nie st impregnované. Tym predidete Urazu elektrickym
prudom a vyraznej deformacii spdsobenej tepelnym Ziarenim varného panela. Pozrite
si obrazok nizSie:

& Poznamka: Bezpecna vzdialenost medzi boEnymi stranami varného panela a

vnutornymi plochami pracovnej dosky musi byt minimalne 3 mm.
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Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
290 520 58 54 265 495 min. 50 min. 3

Za kazdych okolnosti zabezpecte dobré vetranie indukénej varné dosky a dbajte na to,

aby otvory pre privod a odvod vzduchu neboli upchaté. Zabezpeéte vhodné

prevadzkové podmienky varné dosky. Pozrite si obrazok nizSie.

& Poznamka: Odporucana bezpecna vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkou

nad fou by mala byt najmenej 760 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

o

760

min. 50

min. 20

Privod vzduchu

Odvod vzduchu 5 mm

UPOZORNENIE: Zabezpecenie dostatoéného odvetrania

Zabezpecte dobré vetranie indukénej varné dosky a dbajte na to, aby otvory pre privod
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a odvod vzduchu neboli upchaté. Aby sa zabranilo nahodnému dotyku s prehriatou
spodnou ¢astou varného panela alebo neoCakavanému uUrazu elektrickym prdadom
pocas prevadzky, je potrebné umiestnit’ drevenu oddelovaciu dosku pripevnenu
skrutkami najmenej 50 mm pod spodnu ¢ast varného panela. Dodrzujte nizSie

uvedené poziadavky.

l |
IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm |

A

Po vonkajSom obvode varného panela sa nachadzaju ventilaéné otvory. Pri
osadzovani varného panela do otvoru MUSITE zabezpegit, aby tieto otvory

nezakryvala pracovna doska.

A

Lepidlo spajajuce plastové alebo drevené Casti nabytku musi odolavat teplote
minimalne 150 °C, aby nedo$lo k odlepeniu obkladu.

Zadna stena a prifahlé a okolité povrchy preto musia odolavat teplote 90 °C.

9.2 Pred instalaciou varného panela sa uistite, ze :

Pracovna doska je rovna a pravouhla a v priestore potrebnom na inStalaciu sa
nenachadzaju ziadne konstruk&né prvky.
Pracovna doska je vyrobena z tepelne odolného a elektricky nevodivého materialu.
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Ak je varna doska inStalovana nad rudrou, rura je vybavena vstavanym chladiacim
ventilatorom.

Instalacia spifia véetky poziadavky na minimalne vzdialenosti a prislusné normy a
predpisy.

Do pevne;j elektroin$talacie je zabudované vhodné odpojovacie zariadenie umoznujice
Uplné odpojenie od elektrickej siete, ktoré je namontované a umiestnené v sulade s
miestnymi predpismi pre elektroinStalacie.

Odpojovacie zariadenie musi byt schvaleného typu a musi zabezpecovat vzdialenost
medzi odpojenymi kontaktmi najmenej 3 mm vo vSetkych péloch (alebo vo vSetkych
aktivnych [fazovych] vodi¢och, ak miestne predpisy takuto odchylku povoluju).

Po inStalacii varného panela musi byt odpojovacie zariadenie pre pouzivatela lahko
pristupné.

V pripade pochybnosti tykajucich sa inStalacie sa obratte na miestny stavebny urad a
oboznamte sa s prisluSnymi predpismi.

Povrchy stien v okoli varného panela vybavte tepelne odolnou a lahko Eistitelnou
Upravou (napriklad keramickym obkladom).

9.3 Po instalacii varného panela sa uistite, ze:

Napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka ani zasuvky kuchynskej linky.

Do spodnej €asti varného panela prudi z priestoru mimo kuchynskej linky dostato¢né
mnozstvo €erstvého vzduchu.

AK je varna doska inStalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, pod jej spodnou &astou je
inStalovana tepelna ochranna priecka.

Odpojovacie zariadenie je pre pouzivatela fahko pristupné.
9.4 Pred umiestnenim upevinovacich drziakov
Spotrebi¢ polozte na stabilny a hladky povrch (pouzite obal). Na ovladacie prvky

vy€nievajuce z varného panela nevyvijajte silu.

9.5 Nastavenie polohy drziakov

Odskrutkuijte stredny skrutku na kazdej strane varného panela, nasadte Uchytku a

upevnite ju odskrutkovanou skrutkou spat na kazdu stranu varného panela. Na
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upevnenie staci jedna uchytka na kazdej strane.
Styri upeviiovacie drziaky st zabalené v plastovom vrecku spolu s ndvodom na

obsluhu.

9.6 Upozornenia

1. Indukénu varnu dosku musi inStalovat' kvalifikovana osoba alebo technik. K
dispozicii st nasi odbornici. Instalaciu nikdy nevykonavajte sami.

2. Varna doska nesmie byt inStalovana priamo nad umyvackou riadu, chladni¢kou,
mrazni¢kou, prackou alebo susSi¢kou, pretoze vihkost méze poskodit jej elektroniku.

3. Indukénu varnu dosku je potrebné nainstalovat tak, aby bol zabezpeceny dostatocny
odvod tepla a zvysila sa jej spolahlivost.

4. Stena a povrchy nad pracovnou doskou v zéne ohrevu musia byt tepelne odolné.

5. Aby nedoslo k poSkodeniu, musia byt vrstvené materidly a lepidla tepelne odolné.

6. Na Cistenie sa nesmie pouzivat parny Cistic.

9.7 Pripojenie varného panela k elektrickej sieti

Varnu dosku smie k elektrickej sieti pripojit iba osoba s prislusnou kvalifikaciou.
Pred pripojenim varného panela k elektrickej sieti skontrolujte, Ci:
1. Domaca elektroinstalacia je dimenzovana na prikon varného panela.
2. Napatie zodpoveda hodnote uvedenej na vyrobnom Stitku.
3. Prie€ny rez napajacieho kabla zodpoveda zatazeniu uvedenému na vyrobnom
Stitku.
Na pripojenie varného panela k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry, redukcie ani
rozboCovace, pretoze mézu spdsobit prehriatie a poziar.
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Napajaci kabel sa nesmie dotykat hortcich ¢asti a musi byt umiestneny tak, aby jeho

teplota v Ziadnom mieste neprekrocila 75 °C.

& Nechajte elektrikarom overit, Ci je domova elektroin$talacia vhodna bez nutnosti
Uprav.

VSetky Upravy smie vykonavat iba kvalifikovany elektrikar.

2 ONOIS
@—""_ ) |l &

< ||12]| 2

ol | Bl | =]
O=== D g

[=]

@ N1 L1
PE
220-240V~ 220-240V~
Oznacenie vodi¢ov

Farba vodica Oznacenie v schéme Funkcia
zelenozlty PE ochranny vodi¢
modry N1 nulovy (stredny) vodi¢
hnedy L1 fazovy vodic

Napdjacie napatie: 220-240 V~

Tento spotrebi€¢ vyZzaduje pre kazdu fazu isti¢ 16 A.

Ak je kabel poSkodeny alebo je potrebné ho vymenit, vymenu musi vykonat pracovnik
autorizovaného servisu pomocou Specialneho naradia, aby sa prediSlo nehode.

AK je spotrebi¢ pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt nainStalované viacpélové
odpojovacie zariadenie s vzdialenostou medzi kontaktmi najmenej 3 mm.

Indtalacny technik musi zabezpecit spravne elektrické pripojenie v sulade s
bezpe€nostnymi predpismi.

Kabel nesmie byt ohnuty ani stlaceny.

Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a smie ho vymenit iba autorizovany technik.

A

Po inStalacii nesmie byt spodna €ast varného panela ani napdjaci kabel pristupné.
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Ak je spotrebi¢ vybaveny zastr¢kou, zapojte ju do zasuvky.

zasuvka
napajaci
kabel

varna

doska

Likvidacia spotrebi¢a a obalovych materialov

Tento spotrebi€ je elektrické a elektronické zariadenie a je oznaceny v

stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o

odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). Symbol
I preskrinutej smetnej nadoby na vyrobku znamend, Ze spotrebié nesmie
byt po skon€eni zivotnosti vyhodeny do zmesi komunalneho odpadu.
Po skon€eni zivotnosti spotrebi¢ odovzdajte na uréenom mieste spatného odberu
alebo separovaného zberu odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni v sulade s
miestnymi predpismi. Spravnym odovzdanim pomahate predchadzat moznym
nepriaznivym vplyvom na zivotné prostredie a ludské zdravie a podporujete opatovné
pouzitie, zhodnotenie a recyklaciu materiélov.
Informacie o mozZnostiach odovzdania, spatného odberu, spracovania a recyklacie
tohto vyrobku ziskate na miestnom prislusnom urade, u prevadzkovatefa systému
nakladania s komunalnym odpadom alebo u predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili.
Obalové materidly likvidujte v stlade s miestnymi pravidlami triedenia odpadu. Obaly

nenechavajte volne pristupné detom.
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1. Wprowadzenie

1.1 Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa

Panstwa bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem
ptyty grzewczej prosimy o zapoznanie sie z ponizszymi
informacjami.

1.2 Instalacja

1.2.1 Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac lub czynnosci
konserwacyjnych nalezy odfgczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej.

Podtagczenie do prawidtowo wykonanego uziemienia ochronnego
jest niezbedne i obowigzkowe.

Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moze wykonywac
wytgcznie wykwalifikowany elektryk.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze prowadzi¢ do porazenia
pradem elektrycznym lub smierci.

1.2.2 Ryzyko skaleczenia

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ — krawedzie panelu sg ostre.
Brak ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

1.2.3 Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Przed instalacjg lub uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejsze instrukcje.

Nigdy nie nalezy kfas¢ na urzadzeniu materiatéw ani produktow
tatwopalnych.



Przekaz te informacje osobie odpowiedzialnej za instalacje
urzgdzenia; moze to pomaoc obnizy¢ koszty instalacii.

Aby unikng¢ zagrozen, urzgdzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie
Z niniejszg instrukcjg montazu.

Urzadzenie moze by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione
wytgcznie przez osobe posiadajgcg odpowiednie kwalifikacje.
Urzadzenie musi by¢ podtgczone do obwodu elektrycznego
wyposazonego w urzgdzenie odtgczajgce, ktére umozliwia
catkowite odtgczenie od zasilania.

Nieprawidtowa instalacja urzgdzenia moze skutkowac utratg
praw wynikajgcych z gwaranciji lub odpowiedzialnosci za szkody.
Z urzgdzenia mogqg korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze osoby o braku do$wiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem ze znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia
i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, w celu unikniecia
zagrozenia musi go wymieni¢ producent, jego przedstawiciel
serwisowy lub osoba o podobnych kwalifikacjach.

Uwaga: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczyé
urzadzenie, aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.
Dotyczy to ptyt grzewczych wykonanych ze szkta ceramicznego
lub podobnego materiatu, ktéry chroni elementy znajdujgce sie
pod napieciem.

Nie nalezy ktas¢ na powierzchni ptyty grzewczej metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
mogq sie one nagrzewac.

Do czyszczenia nie wolno uzywa¢ odkurzacza parowego.

Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego do czyszczenia ptyty
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grzewczej.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomocg
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: nie nalezy przechowywaé
zadnych przedmiotéw na powierzchniach grzewczych.

Proces gotowania musi odbywac¢ sie pod nadzorem. Krotkotrwaty
proces gotowania musi odbywac sie pod statym nadzorem.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie grzewczej z tluszczem lub
olejem bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac
pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ pozaru wodg. Wytgcz urzgdzenie,
a nastepnie przykryj ptomien, na przyktad pokrywkg lub kocem
gasniczym.

OSTRZEZENIE: Nalezy uzywaé wylgcznie oston ochronnych
ptyty grzewczej zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia
kuchennego, oston oznaczonych przez producenta w instrukcji
obstugi jako odpowiednie lub oston wbudowanych w urzadzenie.
Uzycie nieodpowiednich oston moze spowodowac¢ wypadek.

1.3 Eksploatacja i konserwacja

1.3.1 Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie nalezy gotowac¢ na uszkodzonej lub peknietej ptycie
grzewczej. Jesli powierzchnia ptyty grzewczej peknie lub ulegnie
uszkodzeniu, nalezy natychmiast odfgczy¢ urzgdzenie od sieci
elektrycznej (za pomoca wytgcznika sciennego) i skontaktowac
sie z wykwalifikowanym technikiem.

Przed czyszczeniem lub konserwacjg nalezy odtgczy¢ ptyte
grzewczg od sieci elektrycznej za pomocg wytgcznika Sciennego.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze prowadzi¢ do porazenia
pradem elektrycznym lub smierci.



1.3.2 Zagrozenia dla zdrowia

Urzadzenie to spetnia normy bezpieczenstwa dotyczgce
kompatybilnosci elektromagnetyczne;.

Jednak osoby z rozrusznikiem serca lub innymi implantami
elektrycznymi (np. pompg insulinowg) muszg przed uzyciem tego
urzgdzenia skonsultowac sie z lekarzem lub producentem
implantu i upewni¢ sig, ze pole elektromagnetyczne nie bedzie
miato niekorzystnego wptywu na implant.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze prowadzi¢ do smierci.

1.3.3 Niebezpieczenstwo poparzenia goraca powierzchnia

Podczas uzytkowania dostepne czesci urzgdzenia nagrzewaja
sie do temperatury, ktéra moze spowodowac oparzenia.

Dopoki powierzchnia nie ostygnie, nie nalezy dotykac
powierzchni szklano-ceramicznej ciatem, ubraniem ani zadnym
innym przedmiotem poza odpowiednimi naczyniami.

Trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci.

Uchwyty garnkow mogg by¢ gorgce w dotyku. Nalezy sprawdzic,
czy uchwyty nie wystajg ponad inne wigczone strefy grzewcze.
Nalezy trzymac je poza zasiegiem dzieci.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze prowadzi¢ do poparzen lub
oparzen.

1.3.4 Niebezpieczenstwo skaleczenia

Po wsunieciu ostony zabezpieczajgcej odstania sie wyjatkowo
ostre ostrze skrobaczki do ptyty grzewczej. Nalezy uzywac jej z
najwyzszg ostroznoscig i zawsze przechowywac jg w
bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

Brak nalezytej ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub
skaleczenia.



1.3.5 Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Przelanie sie zawartosci powoduje dymienie i powstawanie

ttustych osadow, ktére mogg sie zapali€.

Nigdy nie nalezy uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej

lub do odkfadania przedmiotow.

Nigdy nie nalezy pozostawiaC na urzgdzeniu zadnych

przedmiotow ani przyboréw kuchennych.

Nie nalezy umieszczac ani pozostawiaC w poblizu urzgdzenia

przedmiotow wrazliwych na pole magnetyczne (np. kart

kredytowych lub kart pamieci) ani urzadzen elektronicznych (np.

komputeréw lub odtwarzaczy MP3), poniewaz mogg one ulec

zaktéceniom pod wptywem pola elektromagnetycznego

urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania lub podgrzewania

pomieszczenia.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy zawsze wytgczyc¢ strefy

grzewcze oraz catg ptyte grzewczg w sposob opisany w

niniejszej instrukciji (tj. za pomocg dotykowych elementow

sterujgcych). Po zdjeciu naczynia nie nalezy polega¢ na funkcji

wykrywania naczynia, ktora wytgcza strefy grzewcze.

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzgdzeniem ani siadac, sta¢

lub wspina¢ sie na nie.

Nie nalezy przechowywac w szafkach nad urzgdzeniem

przedmiotow, ktore mogtyby przycigga¢ uwage dzieci. Dzieci

wspinajgce sie na plyte grzewczg mogg doznac¢ powaznych

obrazen.

Nie nalezy pozostawia¢ dzieci samych lub bez nadzoru w

pomieszczeniu, w ktérym urzgdzenie jest uzywane.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktorych zdolnos¢ do obstugi

urzgdzenia jest ograniczona, muszg zosta¢ przeszkolone w

zakresie jego obstugi przez odpowiedzialng i kompetentng osobe.
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Osoba ta musi upewnic sie, ze sg one w stanie obstugiwacé
urzgdzenie bez stwarzania zagrozenia dla siebie lub otoczenia.
Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnych czesci urzgdzenia, chyba
ze jest to wyraznie zalecone w instrukcji obstugi. Wszelkie inne
prace serwisowe muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika.

Nie nalezy ktas¢ ani upuszczac ciezkich przedmiotow na ptyte
grzewcza.

Nie nalezy stawac na ptycie grzewcze,;.

Nie nalezy uzywac naczyn o ostrych lub nierownych krawedziach
ani przesuwac naczyn po powierzchni szklano-ceramicznej,
poniewaz moze to spowodowac jej zarysowanie.

Do czyszczenia ptyty grzewczej nie nalezy uzywa¢ zmywakow
drucianych ani innych gruboziarnistych srodkéw czyszczgcych o
dziataniu Sciernym, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie
szklano-ceramiczng.

Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku domowego i w
podobnych srodowiskach, na przyktad: w kuchniach dla
pracownikéw w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; w
gospodarstwach rolnych; dla gosci w hotelach, motelach i innych
obiektach noclegowych; w pensjonatach oferujgcych $niadania.
OSTRZEZENIE: Urzgdzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania.

Nalezy uwazaé, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z dala od urzgdzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym nadzorem.

Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy pos$wiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi i
montazu, aby w petni zrozumie¢ prawidtowy montaz i obstuge urzadzenia.

Informacje dotyczace instalacji znajdujg sie w rozdziale poswieconym instalacji.
Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa oraz zachowacé niniejszg instrukcje obstugi i montazu do

wykorzystania w przysziosci.



2. Opis produktu
2.1 Widok z géry

— Strefa 2

190 x 190
Strefa 3

190 X 385 — Strefa 1

190 x 190

| I |
Panel sterowania

1. Strefa o maksymalnej mocy 2000/2300/2600 W
2. Strefa 0 maksymalnej mocy 1500/1800/2000 W

3. Strefa 0 maksymalnej mocy 3000/3200/3600 W

2.2 Panel sterowania

. — ™ »
=4O - : + B © g4 8
D H F
J
-5 - + B : % ©
C D E G A
A. Przycisk WL./WYL. B. Suwak strefy tylnej
C. Suwak strefy przedniej D. Przycisk Boost i Double Boost
E. Przycisk strefy Flexi F. Blokada rodzicielska i pauza ,Stop & Go”
G. Przycisk funkcji gotowania H. Przycisk timera
I. Przycisk skrécenia czasu J. Przycisk zwigkszania czasu




2.3 O gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, nowoczesna, wydajna i ekonomiczna technologia.
Pole elektromagnetyczne wytwarza ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie posrednio
poprzez podgrzewanie powierzchni szklano-ceramicznej. Powierzchnia szklano-

ceramiczna nagrzewa sie wytgcznie dzieki cieptu przenoszonemu z naczynia.

1999 3

T— — naczynie do gotowania
indukcyjnego

obwdd magnetyczny

m Mt
[ 1 ptyta szklano-ceramiczna
—_ s&s] —— | cewka indukcyjna
- ot | pradyindukowane

2.4 Przed pierwszym uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

Nalezy zapozna¢ sie z niniejszg instrukcja, zwracajgc szczegdlng uwage na rozdziat
,Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa”.
Nalezy usung¢ wszelkie folie ochronne, ktére mogg nadal znajdowac sie na ptycie

indukcyjnej.

2.5 Dane techniczne

Plyta grzewcza KPI3005BP

Liczba stref grzewczych 2 strefy

Napiecie zasilania 220-240 V~ 50 Hz/60 Hz
Catkowita moc poboru 3500 W

Wymiary produktu DxSxW (mm) 290 x 520 x 58

Wymiary otworu montazowego A x B (mm) | 265 x 495

Wymiary sg jedynie przyblizone. Poniewaz nieustannie udoskonalamy nasze produkty,

mozemy zmieni¢ dane techniczne i konstrukcje bez uprzedniego powiadomienia.



2.6 Arkusz informacyjny UE

Dane

Rozporzadzenie pomiarowe | (UE) nr 66/2014
Norma badawcza EN 60350-2:2013
Liczba stref grzewczych Liczba 2

Ogrzewanie
Technologia ogrzewania indukcyjne
Wymiary strefy grzewczej | (przedniej) cm 38,5 x 20,0
Wymiary strefy grzewczej Il (tylnej) cm 38,5 x 20,0
Wymiary strefy gotowania Il (Srodkowej) cm 38,5 x 20,0
Zuzycie energii strefy grzewczej | na kg Wh/kg 182,9
Zuzycie energii w strefie gotowania Il na kg | Wh/kg 204,1
Zuzycie energii w strefie gotowania Ill na kg | Wh/kg 191,8
Zuzycie energii ptyty grzewczej na kg Whlkg 192,9

3. Obstuga urzadzenia

3.1 Sterowanie dotykowe

Elementy sterujgce reagujg na dotyk, dlatego nie trzeba ich naciskac.

Nalezy dotyka¢ ich opuszkg palca, a nie jego czubkiem.

Przy kazdym zarejestrowanym dotknieciu rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Elementy sterujagce musza by¢ zawsze czyste i suche oraz nie mogg by¢ zakryte
zadnym przedmiotem (np. przyborami kuchennymi lub $ciereczkg). Nawet cienka

warstwa wody moze utrudnia¢ obstuge.




3.2 Wybér odpowiednich naczyn

& - Nalezy uzywac wytagcznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania
indukcyjnego.

Symbol indukcji nalezy szukac na opakowaniu lub na dnie naczynia.

* Przydatnos¢ naczynia mozna sprawdzi¢ za pomocg magnesu. -

Przytéz magnes do dna naczynia. Jesli sie przyczepi, naczynie f ﬂ

>

(S

nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

« Jesli nie masz magnesu:

1. Wlej odrobine wody do naczynia, ktére chcesz sprawdzic.
2. Jesli na wyswietlaczu nie miga symbol < wykrycia naczynia, a woda sie
podgrzewa, naczynie jest odpowiednie.

* Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdw nie nadajg sie do gotowania
indukcyjnego: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez magnetycznego dna,

szkto, drewno, porcelana, ceramika i kamionka.

Nie nalezy uzywaé naczynh o ostrych lub nieréwnych krawedziach ani o zakrzywionym

NG N

Dno naczynia musi by¢ gtadkie, przylegac¢ catg powierzchnig do powierzchni szklano-

dnie.

ceramicznej oraz odpowiada¢ rozmiarem strefie grzewczej. Nalezy uzywac naczyn o
Srednicy co najmniej tak duzej, jak zaznaczona powierzchnia wybranej strefy. W
przypadku nieco wiekszego naczynia energia zostanie wykorzystana z maksymalng
wydajnoscia. Przy uzyciu mniejszego naczynia wydajno$¢ moze by¢ nizsza niz
oczekiwana. Plyta grzewcza moze nie rozpozna¢ naczynia o Srednicy dna mniejszej

niz 140 mm. Naczynie nalezy zawsze umieszczac¢ na srodku strefy grzewczej.

_.mm _mm

o -4 7/ ’ — AR
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Naczynia z plyty indukcyjnej nalezy zawsze podnosi¢ — nie przesuwacé ich, poniewaz

moze to spowodowac zarysowanie powierzchni szklano-ceramicznej.

-

::L\ e

3.3 Wymiary naczyn

Strefy grzewcze w pewnym zakresie automatycznie dostosowujg sie do $rednicy
naczynia. Dno naczynia musi jednak mie¢ minimalng Srednice okreslong dla danej
strefy grzewczej. Najwyzszg wydajnos¢ osigga sie, umieszczajgc naczynie na srodku

strefy grzewczej.

Strefa grzewcza Srednica dna naczynia indukcyjnego

Minimalna $rednica (mm) | Maksymalna $rednica (mm)

1,2 140 230

Flexi strefa indukcyjna 140 200 x 400

3.4 Sposob uzytkowania

3.4.1 Rozpoczecie gotowania

Nacisnij przycisk WE./WYL. @

Po wigczeniu rozlegnie sie jeden sygnat |
dzwiekowy, a wskazniki wyboru stref gotowania (| \
wyswietlg ,—”, co oznacza, ze ptyta indukcyjna N

przeszta w tryb czuwania.

Na strefe grzewczg, z ktérej chcesz skorzystaé,
umie$¢ odpowiednie naczynie. ' l

» Upewnij sie, ze dno naczynia oraz powierzchnia

strefy grzewczej sg czyste i suche.

1



Dotknij suwaka strefy grzewczej, ktérg chcesz \ NAe
obstugiwa¢. Wskaznik odpowiedniej strefy zacznie a“\ AN
migac i wyswietli ,0".
Ustaw moc, dotykajgc odpowiedniego suwaka.
POWER UP
« Jesli w ciggu 1 minuty nie ustawisz mocy, ptyta >
indukcyjna wytaczy sie automatycznie. Bedziesz
musiat zaczg¢ od nowa od kroku 1.
POWER DOWN p'\’\
» Ustawienie mocy mozna zmieni¢ w dowolnym ) Iy
N
momencie podczas gotowania.
- . . . N . ..
Jesli na wyswietlaczu na przemian miga symbol = =~ = wykrycia naczynia i

ustawiona moc

Oznacza to, ze:

* nie umiescite$ naczynia na wiasciwej strefie grzewczej;

* uzywane naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego; lub

* naczynie jest zbyt mate lub nie jest prawidiowo wycentrowane na strefie grzewcze;.

Nagrzewanie nie rozpocznie sig, dopoki na strefie grzewczej nie zostanie umieszczone

odpowiednie naczynie.

Jesli nie umiescisz odpowiedniego naczynia na strefie grzewczej, wyswietlacz wytaczy

sie automatycznie po 1 minucie.

3.4.2 Zakonczenie gotowania

Dotknij suwaka strefy grzewczej, ktérg chcesz

wytaczyé.

Wytacz strefe grzewcza, przesuwajgc suwak
catkowicie w lewo.

Upewnij sie, ze na wyswietlaczu widnieje ,0".

2

.
Q\
-

n

\

POWER DOWN

Cata ptyte grzewczg wytgcz, dotykajac przycisku
ON/OFF.

Uwaga na gorace powierzchnie

Symbol H oznacza strefe grzewczg, ktéra jest nadal

N—
'-

-
-
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gorgca w dotyku. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie
do bezpiecznej temperatury. Ciepto resztkowe
mozna réwniez wykorzystaé do oszczedzania
energii: jesli chcesz podgrza¢ kolejne naczynie, uzyj

strefy grzewczej, ktéra jest jeszcze gorgca.

3.4.3 Korzystanie z funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost

Dotknij suwaka strefy grzewczej, w ktérej chcesz

aktywowac funkcje Boost. i ™

Boost: Dotknij przycisku Boost. Wskaznik strefy

wys$wietli litere ,b”, a moc osiggnie 1. poziom funkcji

Double Boost: Dotknij przycisku Boost jeszcze raz.

Boost. %
¢

Wskaznik strefy wyswietli litere ,P”, a moc osiggnie

maksymalny poziom.

Wytaczenie funkcji Boost

Dotknij suwaka strefy grzewczej, dla ktérej chcesz

wytaczy¢ funkcje Boost.

Gdy wskaznik wybranej strefy miga, dotknij suwaka, ﬂ“\
aby zmieni¢ moc. Strefa gotowania przetaczy sie

woéwczas nha wybrany poziom mocy.

Uwaga:

* Funkcje te mozna zastosowa¢ we wszystkich strefach grzewczych.

* Po 5 minutach strefa gotowania powréci do poziomu 9.

« Ze wzgledu na ograniczenia poboru mocy poszczegoélnych faz strefa tylna moze
pracowac wytgcznie na poziomach 1-8, jesli strefa przednia jest ustawiona na tryb
Boost lub Double Boost. Jesli tryb Boost lub Double Boost jest ustawiony dla strefy

tylnej, strefa przednia moze pracowaé¢ wytgcznie na poziomach 1-7.

13



3.4.4 Strefa Flexi

« Strefe te mozna, w zaleznosci od aktualnych potrzeb, wykorzysta¢ jako jedng duzg
strefe lub jako dwie oddzielne strefy.

« Strefa Flexi sktada sie z dwéch oddzielnych cewek indukcyjnych, ktérymi mozna
sterowaé niezaleznie. W przypadku korzystania z niej jako jednej duzej strefy czes¢
nieprzykryta naczyniem wytgcza sie automatycznie po uptywie jednej minuty.

* Wazne: Naczynia nalezy umiesci¢ na srodku odpowiedniej, oddzielnej strefy
grzewczej. Duze, owalne, prostokatne lub podtuzne naczynia nalezy umiescic na
Srodku strefy Flexi tak, aby zakrywaty oba srodkowe oznaczenia.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego ustawienia naczyn.
[ a 1 1!
I 1 |
1 1 ,
I 1 '
I I O
I 1
1 I

) =

@
®
@

:
:

Tryb automatyczny

Aby aktywowac strefe Flexi w trybie automatycznym,

nalezy dwukrotnie dotkngé przycisku % strefy L]

Flexi. Gérna i dolna strefa przejda w tryb ',r\\

automatyczny.
W trybie automatycznym strefa Flexi automatycznie

dostosowuje moc w zaleznos$ci od potozenia naczynia.

Tryb automatyczny 1: Umie$¢ jedno naczynie na
strefie Flexi i rozpocznij gotowanie. Jesli naczynie . N | l . ]
zostanie umieszczone w przedniej czesci strefy, ptyta
grzewcza ustawi poziom mocy 9. Jesli naczynie . |:>
zostanie umieszczone w tylnej czesci strefy, ptyta
grzewcza ustawi poziom mocy 2. [ ; l

Gdy tylko ptyta grzewcza rozpozna pierwsze naczynie o L
i rozpocznie jego podgrzewanie, mozna jednoczesnie

uzy¢ kolejnego naczynia.
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Tryb automatyczny 2: Umie$¢ jednoczesnie dwa
naczynia na strefie Flexi (jedno w przedniej, a drugie [ . ]
w tylnej czesci) i rozpocznij gotowanie. Ptyta grzewcza

ustawi dla catej strefy Flexi poziom mocy 6.

Korzystanie jako jedna duza strefa

Aby uzywac¢ strefy Flexi jako jednej duzej strefy,

L]
dotknij przycisku strefy Flexi % i przytrzymaj go T
przez 3 sekundy. Wyswietli sie wskaznik )~ 1 i:\_ 3s (] =1
_ _ i \\ i (M
strefy tylnej, a wskaznik Q
strefy przedniej. : "

Moc ustawia sie tak samo jak w przypadku zwyklej strefy grzewcze;.
Aby skorzysta¢ ze strefy Flexi, nalezy najpierw dotkng¢ suwaka przedniej strefy. Wskaznik
strefy Flexi bedzie migat przez 5 sekund, a w tym czasie mozna za pomocg suwaka przedniej

strefy ustawi¢ moc catej strefy Flexi.

Jesli przesuniesz naczynie z przedniej czesci do tylnej (lub odwrotnie), strefa Flexi

automatycznie rozpozna nowg pozycje i zachowa te samg moc.

Korzystanie z dwéch niezaleznych stref

Aby uzywac¢ strefy Flexi jako dwoch oddzielnych stref o réznej mocy, wybierz odpowiednig

strefe za pomocg jej przycisku i ustaw moc za pomocg suwaka.

Wytaczenie funkcji strefy Flexi

Aby wytaczy¢ funkcje strefy Flexi, nalezy przytrzymac jej przycisk przez 2 sekundy.
Mozna réwniez ustawi¢ moc strefy Flexi na O; funkcja strefy Flexi zostanie automatycznie
wytgczona po

5 sekund.

3.4.5 Blokada elementow sterujacych

Elementy sterujgce mozna zablokowac, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (na
przykfad przypadkowemu wigczeniu stref grzewczych przez dzieci).
Gdy elementy sterujgce sg zablokowane, wszystkie z wyjgtkiem przycisku WE./WYL.

sg nieaktywne.
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Blokada elementéw sterujacych

Nacisnij przycisk Blokada Wskaznik timera wyswietli ,Lo”.

rodzicielska.e,

Odblokowanie elementéw sterujacych

Dotknij przycisku Blokada rodzicielskaa i przytrzymaj go przez 3 sekundy.

& Gdy plyta indukcyjna jest zablokowana, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem
przycisku WL./WYL. @ sg nieaktywne. W razie nagtej potrzeby mozna w
dowolnym momencie wylaczy¢ plyte indukcyjng przyciskiem WL./WYL., jednak przed
kolejnym uzyciem nalezy jg odblokowaé. Jesli wytgczysz plyte grzewczg w stanie
zablokowanym, a nastepnie zechcesz jg ponownie wigczyé, na wyswietlaczu timera
pojawi sie ,Lo”. Naci$nij przycisk Blokada rodzicielska i przytrzymaj go przez 3
sekundy, az ustyszysz sygnat dzwiekowy, a symbol ,Lo” zgasnie. Nastepnie mozesz

ponownie korzystac z pltyty indukcyjne;j.

3.4.6 Timer

Z timerem mozna korzysta¢ na dwa sposoby:

Mozna go uzywacé jako minutnika. W takim przypadku po uptywie ustawionego czasu
timer nie wylaczy zadnej strefy grzewcze;j.

Mozna go ustawi¢ tak, aby po uptywie ustawionego czasu wytgczyt jedng lub wiecej
stref grzewczych.

Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢ na timerze, wynosi 99 minut.

a) Wykorzystanie timera jako minutnika
Jesli nie wybrano zadnej strefy grzewczej

Upewnij sig, ze ptyta grzewcza jest wigczona, a
co najmniej jedna strefa grzewcza dziata z
ustawiong moca.

Uwaga: Z minutnika mozna korzysta¢ réwniez bez

wybierania strefy grzewczej.
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Ustaw czas, dotykajac przycisku timera. @

.
-
..l

3S

Jedno dotknigcie przycisku zwigkszania czasu
wydiuza ustawiony czas o 1 minute.
Przytrzymanie przycisku zwigkszania czasu
powoduje wydtuzanie czasu o 10 minut. Przycisk

zmniejszania czasu dziata w ten sam sposaéb.

;

Potwierdzenie ustawionego czasu:

Gdy przestaniesz regulowa¢ czas za pomocag
przyciskéw zwiekszania lub zmniejszania czasu,
wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund, a
ptyta grzewcza automatycznie potwierdzi

ustawienie.

Po ustawieniu timera w prawym dolnym rogu

wskaznika timera zacznie miga¢ mata kropka,

2
M

'-' '-'5-5
sygnalizujgca aktywnos$¢ funkcji minutnika.
Po uptywie ustawionego czasu przez 30 sekund
nm

bedzie rozbrzmiewat sygnat dzwiekowy, a

wskaznik timera wyswietli .

-

-
-

-

b) Ustawianie timera wylaczajacego jedng lub wiecej stref grzewczych

Strefy grzewcze mozna ustawic dla tej funkcji w nastepujacy sposab:

Ustawianie jednej strefy

Nacisnij przycisk strefy grzewczej, dla ktorej
chcesz ustawi¢ timer. Na wyswietlaczu

timera pojawi sie migajgca wartos¢ ,30”.

Czas nalezy ustawi¢ za pomocg przycisku

zwigkszania lub zmniejszania czasu.
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Jedno nacisniecie przycisku zwiekszania
czasu wydtuza ustawiony czas o 1 minute.
Przytrzymanie przycisku zwigkszania czasu
powoduje wydtuzanie czasu o 10 minut.
Przycisk zmniejszania czasu dziata w ten

sam sposob.

Potwierdzenie ustawionego czasu:

Gdy przestaniesz regulowa¢ czas za
pomocg przyciskéw zwiekszania lub
zmniejszania czasu, wskaznik timera bedzie
migat przez 5 sekund, a ptyta grzewcza

automatycznie potwierdzi ustawienie.

Po ustawieniu natychmiast rozpocznie sie

odliczanie. Zapali sie wskaznik timera '-,_\.:
odpowiedniej strefy grzewczej.

Po uptywie ustawionego czasu odpowiednia '-' '-'
strefa grzewcza wytgczy sie automatycznie. L' '—'

& Pozostate, wczesniej wigczone strefy grzewcze pozostang witgczone.

Ustawianie wielu stref:

Procedura ustawiania wielu stref jest podobna do ustawiania jednej strefy.

Jesli ustawisz czas jednoczesnie dla kilku stref grzewczych, zapalg sie symbole

timera odpowiednich stref. Na wys$wietlaczu minut wyswietla sie najkrétszy

ustawiony czas. Symbol timera danej strefy swieci sie do uplywu ustawionego

Cczasu.

Po uptywie najkrétszego ustawionego
czasu dana strefa wytgczy sie. Nastepnie
wyswietli sie nowy najkrotszy czas, a

symbol timera danej strefy zacznie migac.

/

(ustawione na 30 minut)

Po dotknieciu przycisku strefy grzewczej na wyswietlaczu timera pojawi sie czas

ustawiony dla tej strefy.
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3.4.7 Korzystanie z funkcji Pauza (Stop & Go)

Za pomocg funkcji Stop & Go mozna przerwaé trwajgce gotowanie i zajg¢ sie pilng
sprawg. Po powrocie mozna przywréci¢ te same ustawienia i kontynuowac korzystanie

z plyty grzewcze;.

Wiaczanie funkcji pauzy ,,Stop & Go”

>

Gdy strefy grzewcze sg witgczone, dotknij fal »
przycisku Pauza. Na wszystkich wyswietlaczach pojawi |9|

sie symbol i pauzy, a ptyta grzewcza przestanie sie 'n\ ‘

nagrzewagé. i ™

W tym momencie mozna korzysta¢ wytgcznie z

——
——

przyciskow Pauza, e," Blokada rodzicielska EI
oraz WL./WYL. ®

Wyltaczenie funkgcji ,,Stop & Go”

Ze wzgledoéw bezpieczenstwa wytgczenie tej funkcji
wymaga wykonania dwoch czynnosci.

Nacisnij przycisk Pauza. e]w Wszystkie wskazniki
zaczng miga¢. Nastepnie nacisnij ponownie dowolny
przycisk z wyjatkiem przycisku WL./WYL. oraz EII»
Pauzy. Funkcja Stop & Go zostanie wytgczona, na
wyswietlaczach przywrdcone zostang pierwotne
ustawienia, a strefy grzewcze bedg kontynuowaty

ogrzewanie.

3.4.8 Korzystanie z funkcji gotowania

Aktywacja funkcji gotowania

Dotknij suwaka strefy grzewczej, w ktorej

M
chcesz aktywowacé funkcje gotowania. ﬂ ™
W przypadku strefy Flexi dotknij raz suwaka

przedniej strefy, aby wybra¢ strefe Flexi.
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Gdy wskaznik wybranej strefy miga, dotknij raz
przycisku funkcji gotowania. ‘ﬁ Wskaznik
strefy wyswietli symbol funkciji i
rozmrazania. Dwukrotne dotkniecie przycisku
funkcji gotowania spowoduje wyswietlenie na
wskazniku strefy symbolu  —
utrzymywania temperatury. Trzykrotne
dotkniecie przycisku funkcji gotowania
spowoduje wyswietlenie na wskazniku strefy
symbolu powolnego gotowania. E
Czterokrotne dotkniecie przycisku funkcji
gotowania spowoduje wyswietlenie na

wskazniku strefy symbolu automatycznego
—

smazenia w oleju. ’
Pieciokrotne dotkniecie przycisku funkciji
gotowania spowoduje wyswietlenie na

wskazniku strefy symbolu
—
automatycznego gotowania. e

Wyltaczenie funkcji gotowania

Dotknij suwaka strefy gotowania, w ktérej

chcesz wylaczy¢ funkcje gotowania. M

W przypadku strefy Flexi dotknij raz suwaka ﬂ M
przedniej strefy, aby wybra¢ strefe Flexi.

Sposdb A: Dotknij suwaka. Strefa gotowania

powrdci do wybranego poziomu mocy, a tryb 5\“\

funkcji gotowania zostanie automatycznie

zakonczony.

Sposob B: Ustaw poziom mocy na ‘ﬁ 0za
pomocg przyciskéw funkcji gotowania. Tryb
gotowania zostanie automatycznie
zakonczony, a wybrana strefa przejdzie w tryb

czuwania. Wskaznik strefy wyswietli ,-".
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Uwaga: Przy wielokrotnym dotknieciu
przycisku funkcji gotowania
wyswietlaczu pojawiajg sie T w
nastepujgcej kolejnosci:

_-> :->§—> =N = BN RN =

Q symbole na

3.4.9 Funkcja zarzadzania poborem mocy ,,Power Management”

Maksymalny pobdr mocy plyty grzewczej mozna ograniczy¢ w celu oszczedzania

energii lub w przypadku instalacji elektrycznej o szczegélnych wymaganiach.

Otwarcie menu ustawien zarzadzania poborem mocy

Wigcz ptyte grzewcza, dotykajac
(1) WE/WYL. Jesli nie

wykonasz zadnej dalszej czynnosci,

przycisku

ptyta grzewcza pozostanie w trybie

czuwania przez 1 minute.

Gdy plyta grzewcza znajduje sie w
trybie czuwania, nacisnij przycisk
funkciji ‘ﬁ gotowania prawej
przedniej strefy i jednoczesnie przycisk
EI" Pauza (Stop & Go) i przytrzymaj
je przez 3 sekundy. Plyta grzewcza
przejdzie w tryb ustawiania mocy, a

wskaznik timera wyswietli ,55”.

Naci$nij przycisk BP Boost, a

wskaznik timera wyswietli ,5E”.

Jednoczes$nie nacisnij przycisk funkcji

gotowania ‘ﬁ prawej przedniej
strefy oraz przycisk e,I>

blokady rodzicielskiej. Wskaznik timera

wyswietli aktualne ustawienie mocy 35.

N} .
S
]y

A
J
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Za pomocg przycisku
zwigkszania czasu = lub
przycisku zmniejszania czasu zmien
maksymalng moc. Mozna wybraé 'Ln_
warto$¢ 28 (2800 W) lub 35 (3500 W). t \\
Wskaznik timera wys$wietla wartosci w
nastepujgcej kolejnosci:
35->28->35

Po ustawieniu maksymalnej mocy
potwierdz ustawienie, dotykajgc
przycisku Boost.

Plyta automatycznie powrdéci do trybu

gotowosci. Wszystkie wskazniki stref

wyswietlg ,-".

Jesli podczas ustawiania wytgczysz plyte grzewczg, zmiana nie zostanie zapisana i

konieczne bedzie powtérzenie procedury od pierwszego kroku.

3.4.10 Domysine czasy pracy

Automatyczne wylgczanie to funkcja bezpieczenstwa ptyty indukcyjnej. Jesli
zapomnisz wytgczy¢ plyte, po uptywie okreslonego czasu wytgczy sie ona
automatycznie. Domy$ine czasy pracy dla poszczegdlnych stopni mocy podano w

ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1,2,3 4,56 7,8 9 b P

Domysliny czas pracy (min) 360 180 120 90 5 5

Po zdjeciu naczynia plyta indukcyjna moze natychmiast przesta¢ sie nagrzewac, a po

2 minutach wyigczy sie automatycznie.

& Osoby z rozrusznikiem serca musza przed uzyciem tego urzgdzenia

skonsultowa¢ sie z lekarzem.
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4. Wskazéwki dotyczace gotowania

Podczas smazenia nalezy zachowa¢ ostroznosc¢, poniewaz olej i thuszcz bardzo
& szybko sie nagrzewaja, zwtaszcza przy uzyciu funkcji Boost. W bardzo wysokich
temperaturach olej i thuszcz mogg samoczynnie sie zapali¢, co stanowi powazne

zagrozenie pozarowe.

4.1 Wskazéwki dotyczace gotowania

Gdy potrawa zacznie wrze¢, nalezy zmniejszy¢ ustawienie mocy.

Uzycie pokrywki skraca czas gotowania, a dzieki zatrzymaniu ciepta pozwala
zaoszczedzi¢ energie.

Uzywaj jak najmniejszej ilosci ptynu lub tluszczu, aby skroci¢ czas gotowania.
Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie mocy, a po podgrzaniu potrawy zmniejsz

mocC.

4.1.1 Gotowanie na malym ogniu i gotowanie ryzu

Duszenie odbywa sig ponizej temperatury wrzenia, przy okoto 85 °C, kiedy na
powierzchni ptynu pojawiajg sie babelki tylko sporadycznie. Ta metoda stanowi
podstawe smacznych zup i delikatnych potraw duszonych, poniewaz ich smak rozwija
sie bez rozgotowania sktadnikdw. Sosy na bazie jajek oraz sosy zageszczane makg
nalezy réowniez przygotowywac ponizej temperatury wrzenia.

Niektére procedury, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcyjng, mogg wymagac
ustawienia mocy wyzszej niz najnizszy poziom, aby potrawa zostata prawidtowo

ugotowana w zalecanym czasie.

4.1.2 Smazenie stekow

Przygotowanie soczystych i smacznych stekéw:

1. Przed przygotowaniem pozostaw mieso na okoto 20 minut w temperaturze
pokojowe;j.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Na rozgrzang patelnie wlej niewielkg ilos¢ oleju,
a nastepnie umies¢ na niej mieso.
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4. Podczas smazenia stek nalezy obrocic¢ tylko raz. Doktadny czas zalezy od grubosci
steku i pozgdanego stopnia wysmazenia. Moze wynosi¢ od okoto 1 do 8 minut z kazdej
strony. Stopien wysmazenia mozna sprawdzi¢, naciskajgc stek —im jest twardszy, tym
bardziej jest wysmazony.

5. Przed podaniem pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby sie rozluznit i

zmiekt.

4.1.3 Smazenie w woku

1. Wybierz wok z ptaskim dnem, nadajacy sie do gotowania na kuchence indukcyjnej
lub duzg patelnie.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i niezbedne przybory. Smazenie musi przebiegac
szybko. Jesli przygotowujesz wiekszg ilos¢ potrawy, podziel jg na kilka mniejszych
porciji.

3. Krétko rozgrzej patelnie i dodaj odpowiedni olej.

4. Najpierw przygotuj mieso, a nastepnie odiéz je na bok i utrzymuj w cieple.

5. Podsmaz warzywa. Gdy beda juz gorgce, ale nadal chrupigce, zmniejsz moc
palnika, wiéz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie dobrze podgrzaty.

7. Podawaj natychmiast.

4.2 Wykrywanie drobnych przedmiotéw

Jesli na plycie grzewczej pozostanie naczynie o nieodpowiednim rozmiarze, naczynie
wykonane z materiatu niemagnetycznego (np. z aluminium) lub inny drobny przedmiot
(np. néz, widelec lub klucz), ptyta grzewcza po 1 minucie automatycznie przejdzie w

tryb czuwania. Wentylator bedzie chtodzit ptyte indukcyjng przez kolejng minute.

5. Ustawienia mocy

Ponizsze ustawienia majg charakter wytgcznie orientacyjny. Dokfadne ustawienie
zalezy od kilku czynnikéw, na przyktad od uzywanych naczyn i ilosci
przygotowywanego positku. Wyprébuj rézne poziomy mocy i wybierz ustawienie, ktdre

najbardziej Ci odpowiada.
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Poziom mocy

Zastosowanie

1-2

« delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci potraw

* rozpuszczanie czekolady i masta oraz przygotowywanie potraw, ktoére
tatwo sie przypalajg

« delikatne gotowanie

* powolne podgrzewanie

34

* podgrzewanie
» gotowanie na wiekszym ogniu

« gotowanie ryzu

5-6

* nalesniki

7-8

* smazenie

« gotowanie makaronu

9/b

* smazenie na duzym ogniu

» doprowadzenie zupy do wrzenia

* smazenie w woku

» gotowanie wody
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6. Konserwacja i czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Zwykte
zabrudzenia
powierzchni
szklano-
ceramicznej
(odciski
palcow, Slady
stop, plamy po
jedzeniu lub
rozlane ptyny
bez zawartosci

cukru)

1. Odtacz plyte grzewczg od
zasilania.

2. Gdy powierzchnia szklano-
ceramiczna jest jeszcze ciepta
(ale nie gorgca), nat6z Srodek
czyszczacy do ptyt
grzewczych.

3. Sptucz i wytrzyj do sucha
czystg Sciereczkg lub
recznikiem papierowym.

4. Ponownie podigcz ptyte

grzewczg do zasilania.

» Po odtgczeniu ptyty grzewczej od
zasilania nie wyswietla sie komunikat
Lgorgca powierzchnia”, jednak strefa
grzewcza moze nadal by¢ gorgca! Nalezy
zachowa¢ szczegdlng ostroznosc.

» Szorstkie zmywaki druciane, niektore
gabki nylonowe oraz gruboziarniste lub
Scierne srodki czyszczgce mogg
zarysowac powierzchnie szklano-
ceramiczng. Zawsze nalezy zapoznac¢ sie
z informacjami na opakowaniu i
sprawdzi¢, czy srodek czyszczacy lub
gabka sg odpowiednie.

* Nigdy nie pozostawiaj na ptycie
grzewczej resztek srodka czyszczacego;
powierzchnia szklano-ceramiczna moze

ulec przebarwieniu.
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Przepetnione i
stopione
potrawy oraz
gorgce rozlane
ptyny
zawierajace
cukier na
powierzchni
szklano-

ceramicznej

Nalezy je natychmiast usungé
topatkg, skrobaczkg lub
skrobakiem z ostrzem
zelazkowym przeznaczonym
do ptyt indukcyjnych,
zwracajgc jednak uwage na
gorgcg powierzchnie stref
grzewczych:

1. Odigcz ptyte grzewczg od
sieci elektrycznej za pomoca
przetagcznika $ciennego.

2. Trzymaj ostrze lub narzedzie
pod katem 30° i zeskrob
zanieczyszczenie lub rozlany
ptyn do chtodnej czesci ptyty
grzewczej.

3. Zanieczyszczenia lub
rozlany ptyn nalezy usung¢
$ciereczkg lub papierowym
recznikiem.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4
opisane powyzej w sekcji
Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklano-

ceramicznej”.

* Plamy po stopionych produktach
spozywczych oraz

zywnosci lub rozlanych ptynéw
zawierajgcych cukier nalezy usuna¢ jak
mozliwie najszybciej. Jesli pozostawisz je
na

powierzchni ceramicznej, ich usuniecie
moze by¢ trudne

usuniecie, a nawet moga trwale

* Niebezpieczenstwo skaleczenia: po
wsunieciu ostony zabezpieczajacej
odstania sie wyjatkowo ostre ostrze
skrobaki. Nalezy uzywac jej z najwyzszg
ostroznoscig i zawsze przechowuj jg w
bezpiecznym miejscu

poza zasiegiem dzieci.
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Rozlane ptyny
na
dotykowych
elementach

sterujgcych

1. Odigcz ptyte grzewczg od
zasilania.

2. Odessij rozlany ptyn.

3. Przetrzyj obszar elementéw
sterujgcych dotykowych
czystg, wilgotng gabka lub
Sciereczka.

4. Doktadnie osusz ten obszar
papierowym recznikiem.

5. Ponownie podtgcz plyte

grzewczg do zasilania.

* Plyta grzewcza moze wyda¢ sygnat
dzwiekowy i wytaczy¢ sie samoczynnie;
elementy sterujgce dotykowe mogg nie
dziata¢, dopdki na nich pozostaje ptyn.
Przed ponownym wigczeniem ptyty
grzewczej doktadnie osusz obszar

elementéw sterujgcych dotykowych.

7. Porady

i wskazowki

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Nie mozna wigczy¢

ptyty indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtgczona do sieci elektrycznej i wigczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy nie
nastgpita przerwa w dostawie pradu. Jesli
wszystko sprawdzite$, a problem nadal
wystepuje, skontaktuj sie zwykwalifikowanym

technikiem.

Elementy sterujace

dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujgce sg

zablokowane.

Odblokuj elementy sterujagce. Instrukcje
znajdziesz w sekgji

,Korzystanie z ptyty indukcyjnej”.

Elementy sterujace
dotykowe sg trudne

obstudze.

Na elementach sterujgcych
w | moze znajdowac sie cienka
warstwa

wody lub by¢ moze dotykaszich

czubkiem palca zamiast

opuszkiem.

Upewnij sie, ze obszar elementéw dotykowych

jest suchy, i obstuguj je opuszkiem palca.
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Powierzchnia

szklano-ceramiczna

zostata porysowana.

Naczynia majg ostre krawedzie.

Uzywasz nieodpowiedniej ggbki
Sciernej lub

Srodek czyszczgcy.

Nalezy uzywac¢ naczyn o ptaskim i gtadkim
dnie. Zobacz sekcje

,Wybdr odpowiednich naczyn”.

Zobacz sekcje ,Konserwacja i czyszczenie”.

Niektére naczynia
wydajg trzaskajgce

lub klikawe dzwieki.

Moze to wynikac¢ z
konstrukcji uzywanych naczyn
(warstwami réznych metali,

ktére wibrujg w rézny sposob).

Jest to normalne zjawisko wynikajgce z
konstrukcji naczyn,

ktéry nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna
wydaje cichy,
brzeczacy dzwiek
podczas pracy
wysokiego stopnia

mocy.

Dzwiek ten wynika z technologii

gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne zjawisko. Po zmniejszeniu
mocy dzwiek powinien ostabna¢ lub catkowicie

znikng¢.

Z ptyty indukcyjnej

stycha¢ wentylator.

Wigczyt sie wentylator
chtodzgcy wbudowany w plyte
indukcyjng, aby zapobiec
przegrzaniu elektroniki. Moze
on pracowac¢ nawet po
wytgczeniu

ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne zjawisko, ktére nie wymaga
zadnej interwencji. Dopoki wentylator pracuje,
nie nalezy odtgczac ptyty grzewczej od sieci

elektrycznej za pomocg wytacznika $ciennego.
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Naczynia sie nie Ptyta indukcyjna nierozpoznaje | Nalezy uzywaé naczyn przystosowanych do

nagrzewaja, a na naczynia, poniewaz nie nadaje | gotowania indukcyjnego. Zobacz sekcje
wyswietlaczupojawia | sie ono do gotowania ,Wybdr odpowiednich naczyn”.
sie symbol. indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nierozpoznaje | Wysrodkuj naczynie i upewnij sie, ze rozmiar
naczynia, poniewaz jest ono jego dna odpowiada strefie grzewczej.

zbyt mate dla danej strefy
grzewczej lub nie jest

prawidtowo wycentrowane na

niej.
Ptyta indukcyjna lub Usterka techniczna. Zapisz wyswietlone litery i cyfry, odigcz piyte
jedna ze stref indukcyjng od sieci elektrycznej za pomoca
gotowania wytgczyta wytgcznika $ciennego i skontaktuj sie z
sie nieoczekiwanie, wykwalifikowanym technikiem.

rozlegt sie sygnat
dzwiekowy i wyswietit
sie kod btedu
(zazwyczaj na
przemian z jedng lub

dwiema cyframi na

wyswietlaczu timera).

8. Komunikaty o btedach i diagnostyka

Plyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu testowi
technik moze sprawdzi¢ dziatanie kilku podzespotéw bez koniecznosci demontazu
piyty lub wyjmowania jej z blatu.

Ponizsze informacje zawarte w niniejszym rozdziale sg przeznaczone wytgcznie dla
wykwalifikowanego personelu serwisowego. Nie sg one przeznaczone do napraw ani

konserwacji wykonywanych przez uzytkownika.

Rozwigzywanie probleméw
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Kody

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

bledow
Pojemnik nie zostat umieszczony lub jest
< Nalezy uzyé innego pojemnika.
nieodpowiedni.
Na szybie nad panelem sterowania znajduje
ERO03 Wyczy$c¢ obszar elementdw sterujgcych.
sie woda lub pojemnik.
1. Kabel zasilajacy nie jest prawidtowo
Wystgpita awaria potgczenia miedzy ptytka
F1 podtgczony lub jest uszkodzony.
wyswietlacza a lewg ptytkg gtéwnag.
2. Wymien ptytke gtéwng.
F3 Usterka czujnika temperatury cewki. Wymien czujnik cewki.
F4 Usterka czujnika temperatury ptyty gtéwnej. | Wymien ptyte gtéwna.
Po ostygnieciu ptyty indukcyjnej wiacz jg
Temperatura cewki indukcyjnej jest zbyt
E1 ponownie. Jesli problem nadal wystepuje,
wysoka.
wymien cewke i jej czujnik.
Po ostygnieciu ponownie wigcz ptyte
E2 Temperatura czujnika IGBT jest zbyt wysoka.
indukcyjng.
Sprawdz, czy napigcie zasilania miesci sie
Nieprawidtowe napigcie zasilania (zbyt w normalnym zakresie. Po powrocie
E3
wysokie). napigcia do normalnego zakresu witgcz
urzadzenie.
Sprawdz, czy napiecie zasilania miesci sie
Nieprawidtowe napiecie zasilania (zbyt w normalnym zakresie.
E4
niskie). Po powrocie napiecia do normalnego
zakresu wtgcz urzgdzenie.
Kabel zasilajgcy nie jest prawidtowo
E5 Usterka czujnika temperatury. podtgczony lub jest nieprawidtowo

zainstalowany.

Konkretne usterki i sposoby ich usuwania
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Usterka

Problem

Rozwigzanie A

Rozwigzanie B

Dioda LED
Po podtaczeniu
urzgdzenia do zasilania

nie zapala sie.

Nie ma zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidtowo wiozona do gniazdka

i czy gniazdko dziata.

Wystapita awaria
potgczenia miedzy
ptytka zasilajgca a

ptytka wyswietlacza.

Sprawdz potaczenia.

Ptytka zasilajgca jest

uszkodzona.

Wymien ptytke zasilajgca.

Ptytka wyswietlacza

jest uszkodzona.

Wymien ptytke wyswietlacza.

Niektdre przyciski nie
dziatajg lub wyswietlacz
LED nie dziata

prawidtowo.

Ptytka wyswietlacza

jest uszkodzona.

Wymien ptytke wyswietlacza.

Wskaznik trybu
gotowania$wiecisie, ale
ogrzewanie nie

uruchamia sie.

Ptyta grzewcza ma
zbyt wysokag

temperature.

Temperatura otoczenia moze by¢
zbyt wysoka. Otwor wiotowy lub
wylotowy powietrza moze by¢

zablokowany.

Wentylator nie dziata

prawidiowo.

Sprawdz, czy wentylator pracuje
ptynnie.
Jesli nie, nalezy wymienic

wentylator.

Ptyta gtéwna jest

Wymien ptyte gtéwnag.

uszkodzona.
Podczas pracy Zastosowano Nalezy uzy¢ odpowiedniego Obwaéd
ogrzewanie nagle niewtasciwy typ naczynia (patrz instrukcja wykrywania

i na wyswietlaczu miga

litera ,u”.

pojemnika.

Srednica naczynia

jest zbyt mata.

obstugi).

Ptyta grzewcza ulegta

przegrzaniu.

Urzadzenie jest przegrzane.

Nalezy poczekac, az temperatura

naczynia jest
uszkodzony;
nalezy wymieni¢

piyte gtéwna.
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powrdéci do normalnego zakresu.
Uruchom urzgdzenie ponownie,

naciskajgc przycisk ,WE./WYL.”.

Strefy grzewcze po tej Wystgpita awaria Sprawdz potgczenia.
samej stronie (na potgczenia miedzy
przyktad pierwsza i ptyta zasilajgca a

druga strefa) wyswietlajg | panelem

litere ,u”. wyswietlacza.

Uszkodzona jest Wymien panel wyswietlacza.
czes$c¢ komunikacyjna

piyty wyswietlacza.

Ptyta gtéwna jest Wymien ptytke zasilajgca.
uszkodzona.
Silnik wentylatora Silnik wentylatorajest | Wymien wentylator.
wydaje nietypowy uszkodzony.

dzwiek.

Powyzej przedstawiono procedury oceny i kontroli typowych usterek.
Nie nalezy samodzielnie demontowac urzgdzenia, aby unikngé niebezpieczenstwa i

uszkodzenia plyty indukcyjne;.

9. Instalacja

9.1 Przygotowanie otworu montazowego

W blacie nalezy wycig¢ otwoér zgodnie z wymiarami podanymi na rysunku.

W celu montazu i uzytkowania wokét otworu musi pozosta¢ co najmniej 5 cm wolnej

przestrzeni.

Blat roboczy musi mie¢ grubo$é co najmniej 30 mm. Nalezy wybra¢ materiat blatu

odporny na wysokg temperature i nieprzewodzacy pradu elektrycznego. Nie wolno
stosowac¢ drewna ani podobnych materiatdw widknistych lub higroskopijnych,

chyba ze sg one impregnowane. Pozwoli to unikng¢ porazenia pragdem
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elektrycznym oraz znacznego odksztatcenia spowodowanego promieniowaniem
cieplnym ptyty grzewczej. Patrz rysunek ponizej:
Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ miedzy bokami ptyty grzewczej a wewnetrznymi

powierzchniami blatu roboczego musi wynosi¢ co najmniej 3 mm.

—-» i+ F
Min.3mm

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

290 520 58 54 265 495 min. 50 min. 3

W kazdych okolicznosciach nalezy zapewni¢ dobre wentylowanie ptyty indukcyjnej i
upewni¢ sie, ze otwory wlotowe i wylotowe powietrza nie sg zablokowane. Nalezy

zapewni¢ odpowiednie warunki pracy ptyty. Patrz rysunek ponizej.

& Uwaga: Zalecana bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptytg grzewczg a szafkg nad nig
powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.




A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 min. 50 min. 20 Wiot powietrza Wylot powietrza 5 mm

OSTRZEZENIE: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji

Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pltyty indukcyjnej i upewnic sie, ze otwory na doptyw
i odptyw powietrza nie sg zablokowane. Aby zapobiec przypadkowemu dotknieciu
przegrzanej dolnej czesci plyty grzewczej lub nieoczekiwanemu porazeniu pradem
elektrycznym podczas pracy, konieczne jest umieszczenie drewnianej plyty
oddzielajgcej, przymocowanej sSrubami, w odlegto$ci co najmniej 50 mm ponizej dolnej

czesci ptyty grzewczej. Nalezy przestrzega¢ ponizszych wymagan.

| ]

IMin. 50mm

Max. Smm Max. Smm

A

Wzdtuz zewnetrznego obwodu plyty grzewczej znajdujg sie otwory wentylacyjne.
Podczas montazu plyty grzewczej w otworze NALEZY upewnié sie, ze otwory te nie sg

zakryte przez blat roboczy.

A

Klej tgczacy plastikowe lub drewniane elementy mebli musi wytrzymywac temperature
co najmniej 150 °C, aby nie doszto do odklejenia oktadziny.
Tylna $cianka oraz przylegajace i otaczajgce powierzchnie muszg zatem wytrzymywaé

temperature 90 °C.
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9.2 Przed montazem plyty grzewczej upewnij sie, ze:

Powierzchnia robocza jest réwna i prostopadta, a w przestrzeni niezbednej do montazu
nie ma zadnych elementéw konstrukcyjnych.

Blat roboczy jest wykonany z materiatu odpornego na wysokg temperature i
nieprzewodzgcego pradu elektrycznego.

Jesli ptyta grzewcza jest montowana nad piekarnikiem, piekarnik jest wyposazony we
wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja spetnia wszystkie wymagania dotyczgce minimalnych odlegtosci oraz
odpowiednie normy i przepisy.

W statej instalacji elektrycznej wbudowane jest odpowiednie urzgdzenie odtgczajgce
umozliwiajgce catkowite odigczenie od sieci elektrycznej, ktére jest zamontowane i
umieszczone zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi instalacji elektrycznych.
Urzgdzenie odigczajgce musi by¢ typu zatwierdzonego i zapewnia¢ odlegtos¢
roztgczonych stykéw wynoszgcg co najmniej 3 mm we wszystkich biegunach (lub we
wszystkich przewodach aktywnych [fazowych], jesli lokalne przepisy dopuszczajg takie
odstepstwo).

Po zainstalowaniu ptyty grzewczej urzgdzenie odigczajgce musi by¢ fatwo dostepne
dla uzytkownika.

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skontaktowac sie z lokalnym
urzedem budowlanym i zapozna¢ sie z odpowiednimi przepisami.

Powierzchnie scian wokét ptyty grzewczej nalezy pokryé materiatem odpornym na

wysoka temperature i fatwym do czyszczenia (na przykfad ptytkami ceramicznymi).

9.3 Po zamontowaniu ptyty grzewczej upewnij sie, ze:

Kabel zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwiczki ani szuflady szafek kuchennych.
Do dolnej czesci ptyty grzewczej doptywa wystarczajgca ilos¢ $wiezego powietrza z
przestrzeni poza zabudowg kuchenna.

Jesli ptyta grzewcza jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod jej dolng czescig
zainstalowana jest przegroda termiczna.

Urzadzenie odtgczajgce jest tatwo dostepne dla uzytkownika.
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9.4 Przed zamontowaniem uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i gtadkiej powierzchni (nalezy uzyc¢
opakowania). Nie nalezy wywiera¢ sity na elementy sterujgce wystajgce z piyty

grzewczej.

9.5 Ustawianie potozenia uchwytéw

Odkre¢ srodkowg $rube po kazdej stronie plyty grzewczej, zatdéz uchwyt i przymocuj go
odkrecong $rubg z powrotem po kazdej stronie ptyty grzewczej. Do zamocowania
wystarczy jeden uchwyt po kazdej stronie.

Cztery uchwyty mocujace sg zapakowane w plastikowg torebke wraz z instrukcijg

obstugi.

9.6 Ostrzezenia

1. Plyte indukcyjng musi zainstalowaé wykwalifikowana osoba lub technik. Do Panstwa
dyspozyciji sg nasi specjalisci. Nigdy nie nalezy przeprowadza¢ instalacji samodzielnie.
2. Plyta grzewcza nie moze by¢ instalowana bezpos$rednio nad zmywarka, lodéwka,
zamrazarkg, pralkg lub suszarka, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ jej elektronike.
3. Plyte indukcyjng nalezy zainstalowac¢ w taki sposob, aby zapewni¢ odpowiednie
odprowadzanie ciepta i zwiekszy¢ jej niezawodnosc¢.
4. Sciana i powierzchnie nad blatem roboczym w strefie grzewczej muszg byé odporne
na wysokg temperature.
5. Aby zapobiec uszkodzeniom, materiaty warstwowe i kleje muszg by¢ odporne na
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wysokg temperature.

6. Do czyszczenia nie wolno uzywac myjki parowe;j.

9.7 Podlaczenie plyty grzewczej do sieci elektrycznej

Plyte grzewczg do sieci elektrycznej moze podigczy¢ wytgcznie osoba
posiadajgca odpowiednie kwalifikacje.
Przed podtaczeniem plyty grzewczej do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:
1. Domowa instalacja elektryczna jest przystosowana do poboru mocy plyty grzewczej.
2. Napiecie odpowiada wartos$ci podanej na tabliczce znamionowe;.
3. Przekréj przewodu zasilajgcego odpowiada obcigzeniu podanemu na tabliczce
Znamionowej.
Do podtaczenia ptyty grzewczej do sieci elektrycznej nie nalezy uzywac¢ adapteréw,
przejscidwek ani rozgateznikéw, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar.
Kabel zasilajgcy nie moze stykaé sie z gorgcymi elementami i musi by¢ utozony w taki
sposaéb, aby jego

temperatura w zadnym miejscu nie przekroczyta 75 °C.

& Nalezy zleci¢ elektrykowi sprawdzenie, czy domowa instalacja elektryczna jest
odpowiednia i nie wymaga zadnych zmian.

Wszelkie modyfikacje moze wykonywac wytgcznie wykwalifikowany elektryk.

3 OROIC)
@e—" ) 5 <
|
s |3 5
@
Ol=== D ¢
@ N1 L1
PE
220-240V~ 220-240V~
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Oznaczenie przewodow

Kolor przewodu Oznaczenie na schemacie Funkcja

zielono-zotty PE przewdd ochronny

niebieski N1 przewod zerowy (Srodkowy)
brgzowy L1 przewdd fazowy

Napiecie zasilania: 220-240 V~

Urzadzenie to wymaga wytacznika automatycznego o natezeniu 16 A dla kazdej fazy.
Jesli kabel jest uszkodzony lub konieczna jest jego wymiana, wymiane musi
przeprowadzi¢ pracownik autoryzowanego serwisu przy uzyciu specjalistycznych
narzedzi, aby zapobiec wypadkowi.

Jesli urzadzenie jest podigczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy
zainstalowa¢ wielobiegunowe urzgdzenie oditgczajgce o odlegtosci miedzy stykami w
pozycji roztaczonej wynoszgcej co najmniej 3 mm.

Instalator musi zapewni¢ prawidtowe podtgczenie elektryczne zgodnie z przepisami
bezpieczenstwa.

Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

Kabel nalezy regularnie sprawdzac, a wymiane moze przeprowadzac wytgcznie

autoryzowany technik.

A

Po montazu dolna czes$¢ plyty grzewczej ani kabel zasilajgcy nie moga by¢ dostepne.

Jesli urzadzenie jest wyposazone we wtyczke, nalezy podtgczy¢ jg do gniazdka.
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gniazdko
kabel

zasilajgcy

ptyta

grzewcza

Utylizacja urzadzenia i opakowan

Niniejsze urzadzenie jest urzgdzeniem elektrycznym i elektronicznym i jest

oznaczone zgodnie z dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady

2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
I (WEEE). Symbol przekreslonego pojemnika na $mieci na produkcie
oznacza, ze po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenie nie moze by¢ wyrzucane
wraz z odpadami komunalnymi.
Po zakonczeniu okresu uzytkowania nalezy oddaé urzgdzenie do wyznaczonego
punktu odbioru lub punktu selektywnej zbiérki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego zgodnie z lokalnymi przepisami. Prawidtowe oddanie urzgdzenia
pomaga zapobiegac¢ potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia
ludzkiego oraz wspiera ponowne wykorzystanie, odzysk i recykling materiatéw.
Informacje na temat mozliwosci oddania, odbioru, przetwarzania i recyklingu tego
produktu mozna uzyska¢ w lokalnym urzedzie, u operatora systemu gospodarki
odpadami komunalnymi lub u sprzedawcy, u ktérego produkt zostat zakupiony.
Materiaty opakowaniowe nalezy utylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami
dotyczgcymi segregacji odpadow. Nie nalezy pozostawia¢ opakowan w miejscach

dostepnych dla dzieci.
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1. Foreword

1.1 Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information
before using your cooktop.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

1.2.2 Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.
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Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces

of glass-ceramic or similar material which protect live parts

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids

ﬁhould not be placed on the hob surface since they can get
ot

A steam cleaner is not to be used.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.
WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.



1.3 Operation and maintenance

1.3.1 Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the
cooktop surface should break or crack, switch the
appliance off immediately at the mains power supply (wall
switch) and contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

1.3.2 Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult
with their doctor or implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

1.3.3 Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check
saucepan handles do not overhang other cooking zones
that are on. Keep handles out of reach of children.
FaiIILére to follow this advice could result in burns and
scalds.

1.3.4 Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed
when the safety cover is retracted. Use with extreme care
and always store safely and out of reach of children.
Failure to use caution could result in injury or cuts.



1.3.5 Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boil
over causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetizable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic devices (e.g.
computers, MP3 players) near the appliance, as they may
be affected by its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the
room.

After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the
touch controls). Do not rely on the pan detection feature to
turn off the cooking zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area
where the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The
instructor should be satisfied that they can use the
appliance without danger to themselves or their
surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across
the Induction glass surface as this can scratch the glass.
Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and
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similar applications such as: -staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.

¢ WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use.

e Care should be taken to avoid touching heating elements.

e Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation Manual in order to fully
understand how to install it correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Installation Manual for
future reference.

2. Product Introduction

2.1 Top View

Zone 2
190x190mm

Zone 3
190*385mm

Zone 1

190x190mm

Zone 4

1. Max. 2000/2300/2600 W zone
2. Max. 1500/1800/2000 W zone
3. Max. 3000/3200/3600 W zone
4. Control panel




2.2 Control Panel

- o _ P o »
o B . B oo &
J D H =
[ F .
=g = + B 5 bl @
C D E A
A. ON/OFF control B. Rear zone slider control
C. Front zone slider control D. Boost & Double Boost control
E. Flex zone control F. Child lock & Pause control
G. Cooking function control H. Timer control
I. Timer decrease control J. Timer increase control

2.3 Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating
the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

5999

— ;
= iron pot
m m magnetic circuit
I — ceramic glass plate
LLLD sesl —— | induction coil
« . induced currents

2.4 Before using your New Induction Hob

. Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
. Remove any protective film that may still be on your Induction hob.



2.5 Technical Specification

Cooking Hob KPI3005BP
Cooking Zones 2 Zones
Supply Voltage 220-240V~
50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 3500W
Product Size LxWxH(mm) 290X520X58
Building-in Dimensions AxB (mm) 265X495

Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we may change

specifications and designs without prior notice.

2.6 EU data sheet

Regulation Measurement 66/2014/EU
Test standard EN 60350-2:2013
Number of cooking zones Number 2
Heating technology Induction
@ Cooking zone | (front) cm 38.5x 20.0
@ Cooking zone Il (rear) cm 38.5x 20.0
@ Cooking zone Il (middle) cm 38.5x 20.0
Energy consumption of cooking zone | per kg Whikg 182.9
Energy consumption of cooking zone Il per kg Wh/kg 204.1
Energy consumption of cooking zone I1I per kg Wh/kg 191.8
Energy consumption of the hob per kg Wh/kg 192.9
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3. Operation of Product

3.1 Touch Controls

. The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

. Use the ball of your finger, not its tip.

e  You will hear a beep each time a touch is registered.

. Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

I

A /

3.2 Choosing the right Cookware

Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom
of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable
for induction.

« If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.
2. If ‘:‘ does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

* Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

: e Only use cookware with a base suitable for induction cooking.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

b - = \/—-—‘\ /’_,_.- —
W r . r
Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be

less than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always center your pan on
the cooking zone.

’___-___\ 3 _-__.\ /.-—-—-—— ‘F_ -
|
N v v
D \ 7

Always lift pans off the Induction hob — do not slide, or they may scratch the glass.

11



\_.;_ V

.

3.3 Pan Dimension

The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However, the
bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking zone. To
obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the center of the cooking zone.

Cooking zone | The base diameter of induction cookware
Minimum (mm) Maximum (mm)

1,2, 140 230

Flex induction | 140 200x400

3.4 How to use

3.4.1 Start cooking

Touch the ON/OFF control. After power on, the buzzer
beeps once, heating zone selection controls show “—",
indicating that the induction hob has entered the state of
standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
* Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone slider control to choose the zone
you want to control and the corresponding zone indicator will
flash “0".

Adjust heat setting by touching the corresponding slider
control.

¢ If you don’t choose a heat setting within 1 minute, the
Induction hob will automatically switch off. You will need to
start again at step 1.

* You can modify the heat setting at any time during
cooking.

POWER UP > {\\

POWER DOWN lr\"“
1 N\
L

If the display flashes ek alternately with the heat setting
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This means that:
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
* the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

3.4.2 Finish cooking

Touching the heating zone slider control that you wish to switch
off.

Turn the cooking zone off by touching the slider control to the
left.
Make sure the display shows “0”.

3

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

Beware of hot surfaces

when the surface has cooled down to a safe temperature. It
can also be used as an energy saving function if you want to
heat further pans, use the hotplate that is still hot.

H will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear

3.4.3 Using the Boost Function

Activate the boost function

Touching the heating zone slider control to choose the zone you
want to activate boost function.

Boost: Touching the boost control g’ the zone indicator show
“b” and the power reach 1st boost level.

Power boost: Touch the boost control Bp again, the zone
indicator show “P” and the power reach max level.

Cancel the Boost function

Touching the heating zone slider control that you wish to cancel
the boost function.

While the selected zone indicator is flashing, touching the slider
control to change the power level, then the cooking zone will
revert to the level you select.

Note:
e The function can work in all cooking zones.
* The cooking zone returns to level 9 after 5 minutes.
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e Due to power limitation of each phase, when front left zone is at boost or power boost level, rear left
zone can only operate at power level from 1-8, when rear left zone is at boost or power boost level,
front left zone can only operate at power level from 1-7.

3.4.4 Flexible Area

e This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to the cooking needs
anytime.

* Bridge area is made of two independent inductor that can be controlled separately. When working as
a single zone, the part that is not covered by cookware is automatically switched off after one minute.
. Important: Make sure to place the cook wares centered on the single cooking zone. In case of
big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place the pans centered on the cooking

zone covering both cross.

Examples of good pot placement and bad pot placement.

([G]Wf 1 !
@ ‘

PP

]L ;] )

/_______
N i o e i e

Auto mode
To activate the flexible area into Auto mode, to activate flexible
area, touch flexible control zone % twice, upper and bottom two %
zone will enter Auto mode.
Under Auto mode, the flexible zone will set the heating power (P\

automatically when the pot been put on the flexible area.

Auto mode 1: to put the one pot on flexible area and start
cooking, the hob will set power level 9 if the pot been put on left f <
front zone, the hob will set power level 2 if the pot been put on [ i l

left rear zone. [\ /
Another pot can be used together when the first pot been 2 |:> :
recognize by the hob and start heating. 7 2

Auto mode 2: to put two pots on flexible zone (one pot in front
zone and one pot in rear zone) simultaneously and start cooking,
the hob will set power level 6 for whole flexible zone. [ i ]
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As one big zone

To activate the flexible area as one big zone, to activate left side
flexible zone, touch and hold flexible control zone % for 3
seconds. Rear zone indicator will show ,’7 icon and front zone
indicator will show ,'_-" icon.

fl—;j ofe
-
' |
-
L2

The power setting works as any other normal area.
For flex zone, first to touch front zone slider control, flex zone indicator will flash for 5 seconds, now
you can adjust the power by using front zone slider control to adjust the flex zone power level.

If the pot is moved from the front to the rear part (or vice versa), the bridge area detects
automatically the new position, keeping the same power.

As two independent zones

To use the bridge area as two different zones with different power settings, press the dedicated zone
selection control and adjust the power by slider control.

To cancel Flexible zone function

You can touch flex zone control key for 2 seconds to cancel flex function.

Or you can set the flex zone power level to 0 and flex zone function will be cancel automatically in
5 seconds.

3.4.5 Locking the Controls

e  You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).

. When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

el The timer indicator will show “Lo”
Touch the child lock control

To unlock the controls

Touch and hold the child lock control |9| for 3 seconds.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ you can always turn
the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock the hob first in
the next operation. Once you turn the induction hob off during lock mode, when you want to turn on the
hob again, timer indicator will show “Lo”, now you need to touch and hold the child lock control for 3
seconds until the buzzer give a beep sound feedback and “Lo” sign will be off, now you can use your

induction hob again.
3.4.6 Timer control

You can use the timer in two different ways:

. You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when
the set time is up.

e  You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The Timer of maximum is 99 min.
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a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on and at least one cooking
zone is working with power level.

Note: you can use the minute minder even if you're not
selecting any cooking zone.

Set the time by touching the timer control @

= ;D@
" 4
]
|

Touch timer increase control once, the set time will increase
for 1 minute, touch and hold the timer increase control, and
you will see the set time increase by 10 minutes each time,
same control logic for timer decrease control.

—

4
e |
J

To confirm the setting time:

Once you stop adjusting the time by using either timer
increase control or timer decrease control, the timer
indicator will flash for 5 seconds and the induction hob will
confirm the setting time automatically.

Once the timer been set, the small dot at bottom right side
of timer indicator will start flashing to remind the Minute
Minder function is activated.

2
o

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator shows "- -” when the setting time finished.

oic,
i)
o

b) Setting the timer to turn one or more cooking zones off

Cooking zones set for this feature will:

Set one zone

Touching the heating zone selection control that you want to
set the timer for, the “30” will show in the timer display and
flashes.

P
ca

Set the time by touching the timer increase control or timer
decrease control.

Touch timer increase control once, the set time will increase
for 1 minute, touch and hold the timer increase control, and
you will see the set time increase by 10 minutes each time,
same control logic for timer decrease control.

To confirm the setting time:

Once you stop adjusting the time by using either timer
increase control or timer decrease control, the timer
indicator will flash for 5 seconds and the induction hob will

confirm the setting time automatically.

~ |
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When the time is set, it will begin to count down
immediately. The corresponding zone timer indicator will
light up when timer is set.

When cooking timer expires, the corresponding cooking
zone will be switched off automatically.

mr
o

& 1) Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Set more zones:

The steps for setting more zones are similar to the steps of settina
When you set the time for several cooking zones simultaneously, timer icon

up until set time is finished.

one zoneg,

@ of the relevant cooking
zones are on. The minute display shows the min. timer. The timer icon of the corresponding zone light

Once the countdown timer expires, the corresponding zone
will switch off. Then it will show the new min. timer
and the corresponding zone timer icon will flash. 33

The shown as right:

)@ _
AN

(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.

3.4.7 Using the stop and go control

You can use stop and go control to stop the current cooking process and deal
return, you can resume the same setting and use the hob again.

with urgent issue, once

Activate the stop and go control

When the cooking zones are running, touch the

" E{'Pause control, all the displays will show " !/ " and the hob will stop
heating.

At this moment only " EI" N B" and “(D" control can be operated.

»

-
T -

Cancel the stop and go control

To deactivate this function, you need a 2 step operation for safety purpose.
Touch the "elw control, all the indicator will flash, and now you need to touch

any button again except ON/OFF and Elll’deactivate Stop & Go control, now
displays show the original setting, and the cooking zones keep on heating.

3.4.8 Using cooking functions

Activate the cooking function

Touching the corresponding heating zone slider control to
choose the zone you want to activate cooking function.

For flex zone, touch front zone slider control once to choose flex
zone.

=
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While the chosen zone indicator is flashing, touch the cooking
function control %5 or one time, the zone indicator show * =
for melting function, touch the cooking function control twice,
zone indicator show “ = " for keep warm function, touch the
cooking function control for three times, zone indicator show
~Z 7 for simmering function, touch cooking function control for
four times, zone indicator show ,': " for auto oil fry function;
touch cooking function control for five times, zone indicator
show ™ ~ ” for auto boiling function.

"

Cancel the cooking function

Touching the heating zone slider control to choose the zone you
want to deactivate cooking function.

For flex zone, touch front zone slider control once to choose flex
zone.

Method a: Touching the slider control, then the cooking zone will
revert to the power level you select, and cooking function mode
will end automatically.

Method b: Touching the cooking function control "% ” to set the
power level at 0, cooking function mode will end a?comatically
and now the selected zone will enter standby mode, zone
indicator show “-".

Note: When touching the cooking function control "ﬁ ", the
indicator will show the icon in below cycle sequence:
L

> 0 £

%
Q“\-h’_"'

3.4.9 Power management function

You can limit your hob’s max power output to save energy or use it under special electrical environment.

To enter power management setting menu

Turn on the hob by touching ON/OFF control @ without any
further control, the hob will enter standby mode for 1 minute.

When the hob is at standby mode, touch front right zone
cooking -

function control 'ﬁ " and stop&go control ™ &
simultaneously

for 3 seconds, now the hob will enter power setting mode and

timer indicator will show “55”.

"

Touch the Boost control BP now and timer indicator will show

“m"

Touch front right zone cooking function control “EI" " and child
lock control ™ SLS " simultaneously, now the timer indicator will
show current power setting 35.

Use timer increase control ™ [ggd ” or timer decrease control
_= to change max power limit setting, you can choose from
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28 (2800W) and 35 (3500W). Timer indicator will show the
content in below cycle sequence:
35 -> 28 -> 35 ‘(\\
Q
Once the max power limit value is set, touch Boost control to BP
confirm the setting and the hob will return to standby L
mode automatically. All burner indicator will show “-". 4\ R

If the hob been shut off during the setting process, the change will not be saved and need to start from 15t step.

again.

3.4.10 Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if
ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown
in the below table:

Power level 1,2,314,5,6 7,8 9 b P
Default working timer 360 180 120 90 5 5
(min)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

& People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.

4. Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using Boost
function. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

4.1 Cooking Tips

e  When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

. Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

. Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

. Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

4.1.1 Simmering

. Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavors develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

. Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than
the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

4.1.2 Searing steak

To cook juicy flavorsome steaks:
1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.
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2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the
steak and how cooked you want it. Times may vary from about 1 — 8 minutes per side. Press the
steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels, the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

4.1.3 For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add suitable oil.

. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

EN

4.2 Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminum), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will
keep cooking down the induction hob for a further 1 minute.

5. Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 o delicate warming for small amounts of food

e melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e gentle simmering

* slow warming

3-4 ¢ reheating
e rapid simmering
e cooking rice

5-6 ¢ pancakes
7-8 e sautéing
e cooking pasta
9/b e searing
e bringing soup to the boil
P o stir-frying

* boiling water
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6. Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling
on glass
(fingerprints,
marks, stains left
by food or non-
sugary spillovers
on the glass)

1. Switch the power to the cooktop
off.
2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)
. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.
4. Switch the power to the cooktop
back on.

w

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no *hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills
on

the glass

Remove these immediately with a fish
slice, palette knife or razor blade
scraper suitable for Induction glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop
off at the wall.

. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

N

w

IN

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

-

Switch the power to the cooktop
off.
. Soak up the spill
. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.
. Switch the power to the cooktop
back on.

w N

w

The cooktop may beep and turn

itself off, and the touch controls

may not function while there is

liquid on them. Make sure you wipe the
touch control area dry before turning
the cooktop back on.

7. Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do
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The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply

and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is
running.

Pans do not become hot
and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Center the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits in
the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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8. Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to
check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the
working surface.

Troubleshooting

Error Possible Cause What to do
Message
Y No pot or pot not suitable; Replace the pot;
ERO3 Z\::t;er or pot on the glass over the control Clean the user interface
The connection between the display board 1.Connec_t|or1 cable not correctly plugged
F1 . . . or defective;
and the left main board is fail. .

2.Replace the main board.

F3 Coil temperature sensor failure. Replace the coil sensor

F4 Mainboard temperature sensor failure. Replace the main board
Please restart after the induction hob

El Temperature of induction coil is high cools down. If problem not solve, change
coil & coil sensor.

E2 Temperature sensor of the IGBT is high Please restart after the induction hob
cools down.
Please inspect whether power supply is

E3 Abnormal supply voltage (too high) normal; Power on after the power supply
is normal.
Please inspect whether power supply is

E4 Abnormal supply voltage (too low) normal;
Power on after the power supply is
normal.

E5 Temperature sensor failure. Connection cable n_ot c:‘orrectly plugged
or assemble defective;

Specific Failure & Solution

Failure Problem Solution A Solution B
The LED does not No power supplied. Check to see if plug is
come on when unit is secured tightly in outlet
plugged in. and that outlet is
working.

The power supply board | Check the connection.
and the display board
connected failure.

The power board supply | Replace the power

board is damaged. supply board.
The display board is Replace the display
damaged. board.
Some buttons can't work, The display board is Replace the display
or the LED display is not damaged. board.
normal.
The Cooking Mode High temperature of Ambient temperature
Indicator comes on, but the hob. may be too high. Air
heating does not start. Intake or Air Vent may
be blocked.
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There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs

smoothly;

if not, replace the fan.

The main board is
damaged.

Replace the main board.

Heating stops suddenly
during operation and the

W

display flashes “u

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot (refer
to the instruction
manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait
for temperature to return
to normal.

Push “"ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection
circuit is damaged,
replace the main
board.

Heating zones of the same
side (Such as the first and
the second zone) would
display “u”.

The power board and
the display board
connected failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display
board.

The Main board is
damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds
abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction
hob.

9. Installation

9.1 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
& should be at least 3mm.
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L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) [ A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
290 520 58 54 265 495 50 mini | 3 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the induction cooker hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be
& at least 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit 5mm

WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked.
In order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable
electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum

distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

1Min. 50mm
It Il
™ Max. 5mm Max. 5mm "
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There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes
are not blocked by the worktop when you put the hob into position.

® Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture,
has to resist to temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the
paneling.

® The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to
withstand an temperature of 90°C.

9.2 Before installing the hob, make sure that

. The work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.

e The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

. If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

e  The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and
regulations.

. A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is
incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring
rules and regulations.

e Theisolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation
in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of
the requirements).

e The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

e  You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

. You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

9.3 After installing the hob, make sure that

e  The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

e Thereis adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

. If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

e The isolating switch is easily accessible by the customer.
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9.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

9.5 Adjusting the bracket position

Remove the middle screw of each side of the hob, apply the clip bracket with the remove screw and
install the bracket and screw back on each side of hob, one piece bracket per side will be enough for
fixing.

4 piece of fixing brackets are packed within the user manual plastic bag.

9.6 Cautions

-

. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or
clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

9.7 Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.
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. This appliance requires a 16-Amp Miniature Circuit Breaker per phase.

. If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out by after-sale agent
with dedicated tools to avoid any accidents.

. If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is
compliant with safety regulations.

. The cable must not be bent or compressed.

. The cable must be checked regularly and replaced by authorized technicians only.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.

If the appliance is equipped with a plug, plug it into the outlet.

socket
power cord

hob
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DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU for Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance is
disposed of correctly, you will help prevent any possible damage to the environment
and to human health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the
wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household
waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and
electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the
treatment, recover and recycling of this product please contact your local council, your
household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product,
please contact your local city office, your household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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Vyrobce:

ELMAX STORE a.s.

Topolova 777/2, 735 42 Térlicko, Ceska republika
info@elmax.cz

Zarucni a pozarucni servis:

tel.: +420 599 529 251

email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
Prodej nahradnich dila:

tel: +420 599 529 250

email: servis@elmax.cz
www.elmax.cz

Vyhradny distributor znacky Kluge pre Slovensko:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.

Horna 116, 022 01 Cadca, Slovenska republika
info@elmax.cz

Zaruény a pozarucny servis:

tel.: +421 915 473 787

email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Predaj nahradnych dielov:

tel: +421 915 473 787

email: servis@elmax.cz

www.elmax.sk

Oficjalny dystrybutor marki Kluge w Polsce:

RANKOR AGD, sp. z 0. 0.

Wincentego Styczynskiego 22, 41-500 Chorzéw, Polska
Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny: tel: +48 603 749 562
email: serwis@agd-rankor.pl

Sprzedaz czesci zamiennych:

tel: +48 603 749 562

email: serwis@agd-rankor.pl

www.klugepolska.pl

Manufacturer:

ELMAX STORE, a.s.

Topolova 777/2, 735 42 Térlicko, Czech Republic
info@elmax.cz

Warranty and after-sales service:
tel.: +420 599 529 251

email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
Sale of spare parts:

tel: +420 599 529 250

email: servis@elmax.cz
www.elmaxstore.eu
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