kluge

. Indukéni varna deska / Navod k pouziti
. Indukéna varna doska / Navod na pouzitie

. Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi

. Induction hob / User manual
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1. Uvod

1.1 Bezpecnostni upozornéni

Vasde bezpeénost je pro nas dllezitd. Pfed pouzitim varné desky
si prosim prectéte tyto informace.

1.2 Instalace

1.2.1 Nebezpeci Grazu elektrickym proudem

Pred provadénim jakychkoli praci nebo udrzby na spotrebici
jej odpojte od elektrické sité.

Pripojeni k radnému uzemnovacimu systému je nezbytné a
povinneé.

Zmeény v domacim elektroinstala¢nim systému smi provadét
pouze kvalifikovany elektrikar.

Nedodrzeni tohoto pokynu muZe mit za nadsledek Uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

1.2.2 Nebezpeci poranéni ostrymi hranami

Budte opatrni - hrany panelu jsou ostré.
v V4 . O v 7 v V4 v 7 V4
Nedodrzeni opatrnosti muze vest ke zraneni nebo porezani.

1.2.3 Dlilezité bezpecnostni pokyny

Pred instalaci nebo pouzitim tohoto zarizeni si peclivé
prectéte tyto pokyny.

Na tento spotrebic¢ nikdy neukladejte zadné horlavé
materidly ani predméty.

Tyto pokyny predejte osobé provadéjici instalaci.

Aby se predeslo nebezpeci, musi byt tento spotrebic
nainstalovan v souladu s témito pokyny pro instalaci.
Instalaci a uzemnéni tohoto spotrebice smi provadét pouze
kvalifikovana osoba.

Tento spotrebi¢ by mél byt pripojen k obvodu, ktery
obsahuje vypina¢ umoznujici Uplné odpojeni od napajeciho
zdroje.



Nespravna instalace mGze vést k nebezpedi, poruse
spotrebice a k neuznani reklamace; instalaci smi provadét
pouze kvalifikovana osoba.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkuSenostmi a
znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o
bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi souvisejicim
rizikim. )

Déti si s pristrojem nesméji hrat. Cisténi a Udrzba pfristroje
nesmi byt provadéna détmi bez dozoru.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpedi.
Varovani: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotrebic, aby
nedoslo k Urazu elektrickym proudem, u sklokeramickych
varnych desek nebo podobnych materidld, které zakryvaji

Casti spotrebice pod napétim.

Na varnou desku by se nemély pokladat kovové predméty,
JalF]O jsou noze, vidlicky, IZice a poklicky, protoze se mohou
zahrat.

K Cisténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.

Spotrebic neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatneho dalkového ovladani.

VAROVANI: Nebezpedi pozaru: na varnych plochach
neskladujte zadné predméty.

Proces vareni musi byt pod dohledem. Kratkodoby proces
vareni musi byt pod neustalym dohledem.

VAROVANI Nehlidané vareni na varne desce s tukem nebo
olejem mdze byt nebezpeéné a miZe vést k pozaru. NIKDY
se nepokousejte hasit ohen vodou, ale vypnéte spotrebic a
poté zakryjte plamen napfr. poklickou nebo hasici
prikryvkou.

VAROVANI: Pou2|veJte pouze kryty varné desky navrzené
vyrobcem varného zafizeni nebo uvedené vyrobcem zarizeni
v navodu k pouziti jako vhodné, pripadné kryty varné desky
zabudované do zafizeni. Pouziti nevhodnych krytd maze
zpUsobit nehody.



1.3 Provoz a udrzba

1.3.1 Nebezpeci Grazu elektrickym proudem

Na poskozené nebo prasklé varné desce nevarte. Pokud
dojde k poskozeni nebo prasknuti povrchu varné desky,
okamzité vypnéte spotrebic z elektrické sité (vypinacem) a
kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred Cisténim nebo Udrzbou odpojte varnou desku od
elektrické sité.

Nedodrzeni tohoto pokynu muiZe mit za nasledek Uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

1.3.2 Nebezpecdi pro zdravi

Tento spotrebiC spliuje elektromagnetické bezpecnostni
normy.

Osoby s kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (napfr. inzulinovymi pumpami) se vsSak pred
pouzitim tohoto spotrebi¢e musi poradit se svym lékarem
nebo vyrobcem implantatu, aby se ujistily, Ze jejich
implantaty nebudou ovlivnény elektromagnetlckym polem.
Nedodrzeni tohoto doporuéeni mdze mit za ndsledek smrt.

1.3.3 Nebezpedi horkych povrchi

Béhem pouzivani se pristupné ¢asti tohoto spotrebice
zahrivaji natolik, ze mohou zpusoblt popaleniny.
Nedovolte, aby se vase télo, odév nebo jakékoli jiné
predmeéty kromé& vhodného nadobi dotykaly povrchu varné
desky / sklokeramické desky, dokud povrch nevychladne.
Udrzujte déti v bezpecné vzdalenosti.

Rukojeti hrnch mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda
rukojeti hrnct neptesahuji nad jiné zapnuté varné zény.
Rukojeti udrzujte mimo dosah déti.

NedodrZeni tohoto pokynu mdze vést k popalenindm a
opareninam.

1.3.4 Nebezpeci porezani

Po sejmuti bezpecnostniho krytu je odhalena Cepel/ostri
Skrabky na varnou desku, ostré jako bfritva. Pouzivejte ji s
maximalni opatrnosti a vzdy ji ukladejte na bezpecném



misté mimo dosah déti.

v Ve v Vé O v 7
Nedodrzeni tohoto bezpecnostni pokynu muze vest ke
zranéni nebo porezani.

1.3.5 Dtlezité bezpecnostni pokyny

PFri pouzivani nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.
Preteceni zpUsobuje kouf a mastné rozliti, které se mize
vznitit.

Nikdy nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci
plochu.

Nikdy na spotrebili nenechavejte zadné predmeéty ani
nadobi.

Nepokladejte ani nenechaveijte v blizkosti spotrebice zadné
magnetizovatelné predméty (napr. kreditni karty, pamétové
karty) ani elektronicka zarizeni (napr. pocitace, MP3
prehravace), protoze by mohly byt ovlivnény jeho
elektromagnetickym polem.

Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ k ohfevu nebo vytapéni
mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku podle
pokynu v této pfirucce (tj. pomoci dotykovych ovladacich
prvkd). Nespoléhejte se na funkci detekce nadoby, kterd
vypne varné zony, kdyz nadoby odstranite.

Nedovolte détem, aby si se spotrfebi¢em hraly nebo na néj
sedaly, stoupaly nebo lezly.

Neskladujte predméty, které by mohly déti zajimat, ve
skrinkach nad spotrebicem. Déti, které vylezou na varnou
desku, by se mohly vazné zranit.

Nenechavejte déti bez dozoru v prostoru, kde se spotrebic
pouziva.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje
jejich schopnost pouzivat spotrebic, by mély byt pouceny o
jeho pouzivani odpovédnou a kompetentni osobou.
Instruktor by se mél ujistit, Zze jsou schopny pouzivat
spotrebi¢ bez nebezpedi pro sebe nebo své okoli.
Neopravujte ani nevyménujte zadné Casti spotrebice, pokud
to neni vyslovné doporuceno v navodu. Veskery dalsi servis
by mél provadét kvalifikovany technik.

Na varnou desku nepokladejte ani na ni neupoustéjte tézké



predméty.

e Nestoupejte na varnou desku.

e Nepouzivejte nadoby s ostrymi hranami a neposouveijte
nadoby po sklenéné indukéni desce, protoze by mohlo dojit k
poskrabani skla.

e K Cisténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné
abrazivni Cistici prostfedky, protoze by mohly poskrabat
indukéni sklo.

e Tento spotrebic je uréen k pouziti v domacnostech a
podobnych zarizenich, jako jsou: -kuchynské prostory pro
zameéstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich
prostredich; -zemédélské usedlosti; - pro klienty v hotelech,
motelech a jinych rezidencnich zafizenich; -zarizeni typu
bed and breakfast.

e VAROVANI: Spotrebic€ a jeho pristupné ¢asti se béhem
pouzivani zahftivaji.

 Je tfeba dbat na to, aby nedo$lo k dotyku topnych prvkd.

e Déti mladsi 8 let se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti,
pokud nejsou pod neustalym dohledem.

Gratulujeme vam k zakoupeni nové indukéni varné desky.

Doporucujeme vam, abyste si precetli tento navod k pouziti/instalaci, abyste plné porozuméli spravnému
zpUsobu instalace a obsluhy.

Informace o instalaci naleznete v ¢asti vénované instalaci.

Pred pouzitim si peclivé prectéte vSechny bezpecnostni pokyny a tento navod k pouziti/instalaci si
uschovejte pro budouci potfebu.



2. Popis spotrebice

2.1 Pohled shora

Z6na 6

180*385 mm

Zoéna 2

2180 mm

Zoéna 1

2 180 mm

kluge

Z6na 3

2210 mm
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8. Ovladaci panel

® N WA WN e

Max.
Max.
Max.
Max.
Max.
. Zéna Bridge 2400/3000 W
. Zéna Bridge 2400/3000 W
. Ovladaci panel

1500/2000 W zéna
1200/1500 W zéna
2300/2600 W zo6na
1200/1500 W zéna
1500/2000 W zéna

Zona 4

2 180 mm

Z6na 5

2 180 mm

Zéna 7

180 x 385



2.2 Ovladaci panel
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A. Tlacitka pro vybér varné zény

C. Tlacitko ZAP/VYP

E. Tlacitko funkce Boost

G. Tlacitko funkce Pauza (Stop & Go)
I. Tlacitka Bridge zény

K. Tlacitko snizeni ¢asovace

B. Tlacitko détské pojistky

D. Posuvné ovladani vykonu varné zony
F. Tlacitko funkce vareni

H. Tlacitko ¢asovace

J. Tlacitko zvySeni ¢asovace

2.3 Princip indukcéniho ohfrevu

Indukéni vareni je bezpecna, pokrocila, ucinna a ekonomicka technologie vareni. Funguje na principu
elektromagnetickych vibraci, které generuji teplo pfimo v nadobé, nikoli nepfimo prostfednictvim ohrevu
sklenéné plochy. Sklo se zahfiva pouze proto, Zze ho ohfeje nadoba.

IHE

— 4900090909090

—

M=t

e (L)
E=se

Nadobi na indukci

magneticky obvod
keramicka sklenéna deska
induk¢ni civka
indukované proudy

2.4 Pred pouzitim nové indukcni varné desky

e  Prectéte si tento navod a vénujte zvlastni pozornost ¢asti ,Bezpecnostni varovani*.
e Odstrante veskeré ochranné félie, které mohou byt jesté na indukéni varné desce.
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2.5 Technické specifikace

Varna deska KPI8025BP

Varné zény 5 zén

Napajeci napéti 220-240 V~ nebo 380-415 V~ 50/60 Hz
Instalovany elektricky pfikon 9000 W

Rozméry produktu DxSxV (mm) 770 x 520 x 58

Rozméry pro vestavbu A x B (mm) 745 x 495

Rozméry jsou pFiblizné. Vzhledem k tomu, Ze se neustéle snaZime vylepSovat nase produkty, miZeme
specifikace a designy zménit bez pfedchoziho upozornéni.

2.6 Informacni list vyrobku

Predpisy Méreni 66/2014/EU
Zkusebni norma EN 60350-2:2013
Pocet varnych zén Pocet 5
Technologie ohfevu Indukce

@ Varna zoéna I (vpredu vlevo) cm 18,0

@ Varna zéna II (zadni leva) cm 18

@ Varna zéna III (uprostred) cm 21

@ Varna zéna 1V (zadni prava) cm 18

@ Varna zoéna V (vpredu vpravo) cm 18,0
Spotfeba energie varné zény I na kg Wh/kg 193.8
Spotfeba energie varné zény II na kg Wh/kg 193.4
Spotfeba energie varné zény III na kg Wh/kg 182.7
Spotieba energie varné zény IV na kg Wh/kg 194.7
Spotfeba energie varné zény V na kg Wh/kg 197.3
Spotfeba energie varné desky na kg Wh/kg 192.4

11
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3. Pouzivani indukcni varné desky

r r

3.1 Dotykové ovladani

e Ovladaci prvky reaguji na dotek, takze nemusite vyvijet zadny tlak.

e  Pouzivejte polStarek prstu, nikoli jeho Spicku.

e  Pfi kazdém dotyku uslysite pipnuti.

e Ujistéte se, ze ovladaci prvky jsou vzdy Cisté, suché a Ze nejsou zakryty zadnym predmétem (napf.
nadobim nebo utérkou). I tenka vrstva vody mize ztizit ovladani.

3.2 Vybér spravného nadobi

* Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro induk¢ni vareni.
& Hledejte symbol indukce na obalu nebo na dné nadoby.
e Vhodnost nadobi miZete zkontrolovat pomoci magnetického testu.
Pfiblizte magnet k dnu nadoby. Pokud se pfichyti, je nddoba vhodna pro indukéni vareni.
¢ Pokud nemate magnet:
1. Nalijte trochu vody do nadoby, kterou chcete zkontrolovat.
2. Pokud na displeji nebliké napis , Y * a voda se ohfiva, je nadoba vhodna.
 Nadobi vyrobené z nasledujicich materiall neni vhodné: ¢&ista nerezova ocel, hlinik nebo méd’
bez magnetického dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadobi s ostrymi hranami nebo zakfivenym dnem.

Xr X T

Ujistéte se, ze dno nadoby je hladké, lezi rovné na skle a ma stejnou velikost jako varna zéna. Pouzivejte
nadobi, jejichz priimér je stejné velky jako grafika vybrané zény. Pouzitim mirné $ir$iho hrnce bude
energie vyuZita s maximalni G&innosti. Pokud pouZijete mensi hrnec, G¢innost miZe byt nizéi, nez se
ocekdva. Hrnec mensi nez 140 mm mizZe byt varnou deskou nerozpozndn. Panev vzdy umistéte do stiedu
varné zény.

— -

. . - —-_ — .
N N7
S /L
. " i ) L
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Nadobi vzdy z indukéni varné desky zvedejte — neposouvejte je, aby neposkrabaly sklo.

-

-

\
.

e ——C

3.3 Rozmeéry nadobi

—

Varné zény se do ur¢ité miry automaticky prizplsobuji prdmé&ru naddoby. Dno nédoby viak musi mit
minimalni primé&r odpovidajici dané varné zéné. Abyste dosahli nejlepsi G&innosti varné desky, umistéte
panev do stfedu varné zony.

Varna zona

Primér dna indukéniho nadobi

Maximalni (mm) Maximalni (mm)
1,2,4,5 140 220
3 180 250
Bridge zéna 140 200x390

3.4 Jak pouzivat varnou desku

3.4.1 Zahajeni vareni

Dotknéte se ovladaciho tlacitka ZAP/VYP . Po zapnuti se
ozve jeden zvukovy signal, na ¢asovaci se zobrazi ,,00" a na
ovladacich prvcich pro vybér varné zény se zobrazi ,—", coz
znamena, Ze induk¢ni varna deska presla do pohotovostniho

rezimu.

Umistéte vhodnou nadobu na varnou zénu, kterou chcete

pouzit.

o Ujistéte se, ze dno nadoby a povrch varné zény jsou Cisté a

suché.

Dotknéte se tlaCitka pro vybér varné zény (A) a vyberte zénu,
kterou chcete ovladat. Indikator v misté, kde jste se dotkli,

zacne blikat.
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Nastavte vykon dotykem posuvniku vykonu (D).

e Pokud do 1 minuty nevyberete nastaveni teploty, indukcni
varna deska se automaticky vypne. Budete muset zacit znovu
od kroku 1.

« Nastaveni teploty miZete b&hem vareni kdykoli zménit.

IPOWERDOWN 9‘\

Pokud na displeji blika ,, = uz® stFridavé s nastavenim teploty

To znamena, ze:
e jste neulozili nddobu na spravnou varnou zénu nebo
¢ nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukcni vafeni, nebo

¢ je nadoba pfilis mala nebo neni spravné vycentrovana na varné zoné.

K ohfevu nedochazi, pokud na varné zéné neni vhodna nadoba.

Pokud na varné zéné neni umisténa vhodna nadoba, displej se po 1 minuté automaticky vypne.

3.4.2 Ukonceni vareni

Dotknéte se tlacitka pro vybér varné zény (A), kterou chcete
vypnout.

.

1
S

N

Vypnéte varnou zénu dotykem posuvniku doleva. Ujistéte se, Ze na
displeji sviti ,,0".

R
POWER DOWN

Vypnéte celou varnou desku stisknutim ovladaciho tlacitka
ZAP/VYP.

Pozor na horké povrchy

H oznacuje, kterd varna zoéna je horka na dotek. Symbol zmizi,
jakmile povrch vychladne na bezpecnou teplotu. Tuto funkci Ize
také vyuzit k Uspofe energie — pokud chcete ohfivat dalSi nédobu,
pouzijte varnou zénu, ktera je jesté horka.

N
"

-
-

3.4.3 Pouziti funkce Boost

Aktivace funkce Boost

Dotknéte se tlacitka pro vybér varné zony (A) a vyberte zénu, ve
které chcete aktivovat funkci Boost.

14




Dotykem ovladaciho prvku funkce Boost@ se na indikatoru zény
zobrazi ,P" a vykon dosahne maxima.

Zruseni funkce Boost

Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zény, u které
chcete funkci boost zrusit.

Dotknutim se posuvného ovladace se varna zoéna vrati na vami
vybranou uroven.

Poznamka:
e Funkce je k dispozici pro vSechny varné zény.
e \Varna zoéna se po 5 minutach vrati na Uroven 9.

« Funkci boost miZete pouzit na vdech varnych zénach soucasné.

3.4.4 Bridge z6na

e Tuto zénu Ize podle potreby kdykoli pouZit jako jednu zénu nebo jako dvé riizné zény.

« Bridge zéna se sklada ze dvou nezavislych induktord, které Ize ovlddat samostatné. PFi praci jako

jedna zdna se Cast, ktera neni pokryta nddobim, po jedné minuté automaticky vypne.

e DUleZité: Ujistéte se, ze nadobi je umisténo uprostied jedné varné zény. V piipadé velkych nadob,

ovalnych, obdélnikovych a podlouhlych nadob se ujistéte, ze jsou nadoby umistény uprostfed varné zény

tak, aby pokryvaly oba stfedy varnych zén.

Priklady spravného a nespravného umisténi nadobi.

] 1! ]

JI =)
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Jako jedna velka zona

Chcete-li aktivovat Bridge zénu jako jednu velkou zénu,

stisknéte tlacitko Bridge zdny. Chcete-li aktivovat levou Bridge (@ =

zonu, stisknéte q , pro aktivaci pravé strany Bridge zény i\wa i\wa

stisknéte’. d L‘\ d L‘\
h Nebo

Nastaveni vykonu funguje jako u jakékoli jiné normalni zony.

Pro levou Bridge zénu nejprve stisknéte vybér zadni levé zony ‘ , indikator Bridge zény bude blikat po
dobu 5 sekund, nyni miZete nastavit vykon pomoci posuvniku pro nastaveni Grovné vykonu Bridge zény.
Pro pravou Bridge zénu nejprve stisknéte tlacitko pro vybér predni pravé zény ’ , indikator zény

bude blikat po dobu 5 sekund, nyni mZete nastavit vykon pomoci posuvniku pro nastaveni Grovné
vykonu Bridge zdny.

Pokud se nadoba pfesune z pfedni ¢asti do zadni ¢asti (nebo naopak), Bridge zéna automaticky detekuje
novou polohu a zachova stejny vykon.

Jako dve nezavislé zony

Chcete-li pouzit Bridge zénu jako dvé rlizné zény s rliznym nastavenim vykonu, stisknéte specialni

ovladaci prvek pro vybér zény a nastavte vykon pomoci posuvniku.

Zruseni funkce zény Bridge

Funkci Bridge mizete zrusit stisknutim odpovidajiciho boéniho ovladaciho tlagitka Bridge zény.
Nebo mZete nastavit Grovef vykonu Bridge zény na 0 a funkce Bridge zény se automaticky zrudi za 5
sekund.

3.4.5 Uzamknuti ovladacich prvki( (détska pojistka)

e Ovlddaci prvky mézZete uzamknout, abyste zabranili nechténému pouziti (naptiklad aby déti ndhodou
nezapnuly varné zony).
e  Pokud je ovladani uzamceno, vSechny ovladaci prvky kromé tlac¢itka ZAP/VYP jsou deaktivované.

Uzamknuti ovladacich prvki

Indikator casovace zobrazi ,Lo"
Dotknéte se tladitka détské pojistky

Odemknuti ovladacich prvki

Dotknéte se a podrzte tlacitko détské pojistky po dobu 3 sekund.

& Kdyz je varna deska v uzamceném rezimu, jsou vSechny ovladaci prvky kromé ZAP/VYP deaktivovény.
V piipadé nouze miZete indukéni varnou desku vzdy vypnout pomoci ovlddaciho prvku ZAP/VYP @ , ale
pfi dalSim pouziti musite varnou desku nejprve odemknout. Jakmile vypnete induk¢ni varnou desku v
uzamceném rezimu a budete ji chtit znovu zapnout, indikator ¢asovace zobrazi ,Lo". Nyni musite podrzet
tlacitko détské pojistky stisknuté po dobu 3 sekund, dokud zazni akustickd signalizace a symbol ,Lo" se

nevypne. Nyni mdzZete indukéni varnou desku znovu pouzivat.

3.4.6 Ovladani casovace

Casovac¢ mizete pouzivat dvéma riznymi zplsoby:

o MizZete jej pouzit jako minutku. V tomto pripadé ¢asovac¢ po uplynuti nastaveného ¢asu nevypne
zadnou varnou zénu.

o M{zZete jej nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice varnych zén.

Maximalni doba Casovace je 99 minut.
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a) Pouziti casovace jako minutky

Pokud nevyberete Zadnou varnou zénu

Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta a alespon jedna varna
zona pracuje s nastavenym vykonem.

Poznamka: minutku mlZete pouzit i tehdy, pokud neni
vybrana zadna varna zéna.

Dotknéte se ovladani casovace a LED indikator d N\
|

Casovace bude blikat po dobu 5 sekund. A

Nastavte Cas pomoci tlacitek + nebo - pro zvysSeni nebo

snizeni doby Casovace. _ _
A AU
¢ ¢
h b

Dotknéte se tlacitka zvySeni Casu - Cas se zvysi o 1 minutu.
Pokud tlacitko zvyseni Casu podrzite, ¢as se bude zvySovat po
10 minutach.

Stejnou logikou funguje i tlacitko snizeni ¢asu.

Potvrzeni nastaveného cCasu:

Jakmile prestanete ¢as upravovat pomoci tlacitek + nebo -,
indikator Casovace zacne 5 sekund blikat a poté varna deska
nastaveni automaticky potvrdi.

Nebo mizete stisknout tla¢itko ¢asovace a potvrdit
nastaveny cCas, zatimco indikator Casovace blika.

Po potvrzeni zacne ¢as ihned odpocitavat.
Mala tecka v pravém dolnim rohu indikatoru ¢asovace zacne

2
()

. . o ()
blikat — funkce minutky je aktivni. =
Po uplynuti ¢asu deska zapipa 30 sekund a indikator zobrazi i
nm X

b) Nastaveni casovace pro vypnuti jedné nebo vice varnych zén

Nastaveni jedné zény

Dotknéte se tlacitka pro vybér varné zény, pro kterou chcete
nastavit ¢asovac.

Dotknéte se tlacitka ¢asovace, na displeji Casovace se zobrazi
»30" a zacne blikat.

N
-
-

-
o

Nastavte ¢as pomoci tlacitka pro zvyseni nebo snizeni Casu.

Dotknutim tlacitka zvySeni Casu se Cas zvySi o 1 minutu.
Podrzenim tlacitka zvysSeni Casu se Cas zacne zvySovat po 10
minutach.

Stejna logika plati pro tlacitko snizeni ¢asu.

@
0

f

S A—
~
/_3_ —
/
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Potvrzeni nastaveného casu:

Jakmile prestanete nastavovat ¢as pomoci ovladaciho tlacitka
pro zvyseni nebo snizeni Casovace, indikator ¢asovace bude
blikat po dobu 5 sekund a indukcni varna deska automaticky
potvrdi nastaveny cas.

Nebo miZete stisknout ovladaci tladitko ¢asovace a
potvrdit nastaveny Cas, zatimco indikator ¢asovace blika.

Po nastaveni ¢asu zacne okamzité odpocitavani. Na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude 5 sekund
blikat.

Po uplynuti nastaveného Casu se pfislusna varna zéna 'mim
automaticky vypne. 1L

1) Ostatni varné zény budou pokracovat v provozu, pokud byly zapnuty drive.
2) Cervena tecka vedle indikatoru vykonu se rozsviti a signalizuje, Ze je tato zéna

VA

&

.
-l

vybrana.

Nastaveni vice zon:

Postup pro nastaveni vice zén je podobny jako postup pro nastaveni jedné zdny.

PFi nastaveni Casu pro nékolik varnych zén soucasné se rozsviti desetinné tecky prislusnych varnych zén.
Na displeji minut se zobrazi doba pro zénu s nejkratsim nastavenim Casovace. Tecka pfislusné zény blika.
Zobrazeni je nasledujici:

J
_l:_: (nastaveno na 3 minuty)
'] (nastaveno na 6 minut)

Jakmile casovy odpocet skonci, pfislusna zéna se vypne.

Poté se zobrazi doba pro zénu s novym nejkratSim

nastavenim c¢asovace a tecka odpovidajici zony zacne -::: ')

blikat.
Nazorny priklad je uveden vpravo:

(nastaveno na 30 minut)

Dotknutim pfislusné volby varné zény se na displeji zobrazi odpovidajici ¢as ¢asovace.

3.4.7 Pouziti funkce Pauza (Stop and Go)

Pomoci tla¢itka pauza Stop and Go miZete zastavit aktudlni proces vareni a vyfidit naléhavou zéleZitost.
Po néavratu mlZete obnovit stejné nastaveni a varnou desku znovu pouzit.

Aktivace funkce Pauza (Stop and Go)

Kdyz jsou varné zony v provozu, dotknéte se tlacitka pauzy

@ (Stop and Go), na véech displejich se zobrazi /! avarna

deska prestane ohrivat.
), ®a(@).

V tomto okamziku Ize ovladat pouze tlacitka

-—
-
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Zruseni funkce Pauza (Stop & Go)

Zruseni této funkce je z bezpecnostnich diivodl dvoukrokové:
Dotknéte se tlacitka Pauza (Stop & Go) @ - vSechny indikatory
zacnou blikat.

Poté stisknéte jakékoli jiné tlacitko kromé ZAP/VYP a Pauza
(Stop & Go). @

Funkce se deaktivuje a displeje zobrazi plvodni nastaveni.

3.4.8 Pouzivani funkci vareni

Aktivace funkce vareni

Dotknéte se tlacitka pro vybér varné zony (A) a vyberte zénu, ve
které chcete aktivovat funkci vareni.
Pro Iev%u Bridge zonu se dotknéte zadniho levého ovladaciho

prvku. Q

Pro pravou Bridge zénu se dotknéte predniho pravého Q
ovladaciho prvku.

Kdyz indikator zvolené zény blika, dotknéte se tlacitka funkce
vaFenl'.

Dotknéte se tlacitka funkce vareni jednou - indikator zény
zobrazi ikonu taveni. _

Dotknéte se tlacitka funkce vafeni dvakrat - indikator zény
zobrazi ikonu udrzovani tepla. =

Dotknéte se tlacitka funkce vareni tfikrat - indikator zony zobrazi
ikonu mirného vafeni (simerring). =

Zruseni funkce vareni

Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zény (A) a vyberte
zoénu, ve které chcete zrusit funkci vareni.

Pro levou Bridge zénu se dotknéte zadniho levého ovladaciho
tlacitka.] ")

Pro pravou Bridge zonu se dotknéte pfedniho pravého
ovladaciho tlacitka. Cl

[m]

-

c

S

Metoda a: Dotknéte se posuvniku vykonu, varna zéna se vrati na
vami vybranou Uroven a funkce vareni se automaticky ukondi.

Metoda b: Dotknéte se tlacitka funkce vareni a nastavte

vykon na 0. Tim se funkce vareni automaticky ukonci a vybrana
zona prejde do pohotovostniho rezimu. Indikator zény zobrazi

A\

” .

Poznamka:

Dotykem tlacitka funkce vareni, indikator bude postupné
zobrazovat ikony v nasledujicim cyklu:

-> = ->§ ->,'_-,'->_

-
U |
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3.4.9 Funkce fFizeni pfikonu Power management

Tuto funkci mZete vyuZit ke snizeni maximalniho pfikonu varné desky — napfiklad pro Usporu energie
nebo pfi pouziti ve specifickych elektrickych podminkach.

Vstup do nabidky nastaveni spravy napajeni

Kdyz je varna deska v pohotovostnim rezimu, dotknéte se fj
soucasné tlacitka predni levé zényD a tlacitka c¢asovace (- ] po 0
dobu 3 sekund. Varna deska nyni prejde do rezimu nastaveni I
prikonu a na displeji Casovace se zobrazi ,55". '

Zapnéte varnou desku dotykem tlacitka ZAP/VYP . Bez
dalsiho ovladani prejde varna deska na 1 minutu do
pohotovostniho rezimu.

!

)

e
Nyni se dotknéte tlacitka Pauza Stop & Go @ a na displeji @
'R

c¢asovace se zobrazi ,, ",

Znovu se dotknéte soucasné tladitka pfedni levé zényD a rj
tlacitka casovace a na indikatoru ¢asovace se zobrazi 0= |
aktualni nastaveni vykonu ,72". fﬁ”h ~ [

Pomoci tlacitka pro zvySeni ¢asu nastavte novy limit pfikonu.
Vybrat mizete hodnoty 28 (2800 W), 35 (3500 W), 72 (7200 W)
a 90 (9000 W). Indikator ¢asovace bude postupné zobrazovat r} ™
nasledujici cyklus: \

90 -> 28 ->35->72->90

Jakmile zvolite poZzadovany limit pfikonu, dotknéte se tlacitka @
Pauza Stop & Go @ pro potvrzeni. Varna deska se automaticky N
vrati do pohotovostniho rezimu. ¢ R

Indikator vSech varnych zén se zobrazi ,-".

Pokud byla varna deska béhem procesu nastaveni vypnuta, zména nebude ulozena a je nutné zacit znovu od 1-kroku.

3.4.10 Vychozi doby provozu

Automatické vypnuti je bezpecnostni ochranna funkce vasi indukéni varné desky. Pokud zapomenete
vypnout vafeni, deska se automaticky vypne. Vychozi provozni doba pro rizné Grovné vykonu je uvedena
v nasledujici tabulce:

Urover vykonu 1,2,3 | 4,5,6 7,8 9 P
Vychozi provozni doba (min) 360 180 120 90 5

Po sejmuti nddoby mize indukéni varna deska okamzité prestat ohfivat a po 2 minutach se automaticky
vypne.

& Osoby s kardiostimulatorem by se pred pouzitim tohoto zafizeni mély poradit se svym Iékarem.
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4. Pokyny pro vareni

Pfi smazeni budte opatrni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahtivaji, zejména pokud pouzivate
funkci Boost. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej a tuk samovolné vzniti, coZ predstavuje
vazné riziko pozaru.

4.1 Tipy pro vareni

e  Kdyz jidlo dosahne bodu varu, snizte nastaveni vykonu.

e Pouziti poklicky zkrati dobu vareni a usetfi energii tim, ze zadrzuje teplo.
. Minimalizujte mnoZstvi tekutin nebo tukd, abyste zkratili dobu vareni.

e  Zacnéte varit na vysokém stupni a jakmile se jidlo prohreje, snizte vykon.

4.1.1 Mirné vareni

e  Mirné vareni probiha pod bodem varu, pfi teploté kolem 85 °C, kdy bubliny jen obcas stoupaji na
povrch tekutiny. Je to kli¢ k lahodnym polévkéam a jemnym dusenym pokrm{m, protoZe se tak
rozvinou chuté, aniz by se jidlo pfevafrilo. Pod bodem varu byste méli varit také omacky na bazi vajec
a mouky.

vV

aby se zajistilo spravné uvareni jidla v doporuceném case.

4.1.2 Opékani steakt

Pro ptipravu $tavnatych a chutnych steakd:

1. Nechte maso pred varenim asi 20 minut stat pfi pokojové teploté.

2. Pripravte si téZkou panev vhodnou pro indukci.

3. Ocistéte obé strany steaku. Pokapejte je malym mnozstvim oleje. Polozte maso na horkou panev a poté
snizte teplotu.

4. Béhem vareni steak otocte pouze jednou. Doba pFipravy zavisi na tloustce masa — obvykle 1-8 minut
na stranu. Zkontrolujte miru propeceni podle pevnosti masa — ¢im je pevnéjsi, tim vice je propecené.

5. Nechte steak nékolik minut odpocinout na teplém talifi, aby se uvolnil a zjemnil pfed podavanim.

4.1.3 Pro restovani

1. Pouzijte pro indukci vhodnou nadobu, panev nebo wok.

2. Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni. Smazeni by mélo byt rychlé. Pfi vétSim mnozstvi jidla ho
pfipravujte po davkach.

. Panev kratce predehrejte a pfidejte vhodny olej.

. Nejprve orestujte maso, odloZte ho stranou a udrzujte v teple.

5. Restujte zeleninu. Az bude horka, ale stale kfupava, snizte vykon varné zény, vratte maso do panve a

pridejte omacku.
6. Ingredience jemné promichejte, aby se prohraly.
7. Podaveijte ihned.

W

4.2 Detekce malych predméti

Pokud na varné desce zlstane nevhodna nebo nemagnetickad nadoba (napF. hlinikovd) nebo jiny maly
predmét (napt. nlz, vidli¢ka, kli¢), varna deska se po 1 minuté automaticky ptepne do pohotovostniho
rezimu. Ventilator bude indukéni varnou desku dale ochlazovat po dobu dalSi 1 minuty.
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5. Nastaveni vykonu

NiZze uvedena nastaveni jsou pouze orientacni. Pfesné nastaveni zavisi na nékolika faktorech, vCetné
pouzitého nadobi a mnozstvi pfipravovaného jidla. Vyzkousejte indukéni varnou desku a najdéte
nastaveni, které vam nejlépe vyhovuje.

Nastaveni Vhodnost
vykonu

1- ¢ jemné ohfivani malého mnozstvi jidla
¢ rozpousténi Cokolady, masla a potravin, které se rychle pfipaluji
¢ jemné vareni
e pomalé ohfivani

3-4 e ohrivani
e rychlé vareni
e vareni ryze

5-6 e palacinky

7-8 ¢ restovani
e vareni téstovin

9/P e restovani

¢ prudké smazeni
e privedeni polévky k varu
¢ vareni vody

6. Péce a cistéeni

Co?

Jak?

Diilezité!

Kazdodenni
znecisténi skla
(otisky prstd,
skvrny, skvrny od
jidla nebo
nesladkych tekutin
na skle).

1. Vypnéte varnou desku.

2. Naneste Cistici prostfedek na varnou
desku, dokud je sklo jesté teplé (ale
ne horké!).

3. Oplachnéte a otrete do sucha Cistym
hadrikem nebo papirovou utérkou.

4. Zapnéte varnou desku.

e KdyZ je varna deska vypnuta, neblika

kontrolka ,horky povrch®, ale varna
zéna mizZe byt stale horka! Budte velmi
opatrni.

e Hrubé draténky, nékteré nylonové

draténky a agresivni/abrazivni Cistici
prostfedky mohou sklo poskrabat. Vzdy
si prectéte etiketu, abyste zkontrolovali,
zda je vas cistici prostfedek nebo
draténka vhodna.

* Nikdy nenechavejte na varné desce

zbytky ¢isticich prostiedkd: sklo by se
mohlo zaspinit.
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Preteceni,
roztaveni a
horké cukrové
skvrny na skle

Tyto skvrny okamzité odstrante
pomoci kovové Skrabky urcené pro
sklokeramické desky, davejte pozor na
horké povrchy varnych zén:

1. Vypnéte varnou desku vypinacem.

2. Drzte Cepel nebo nastroj v Ghlu 30°
a seskrabnéte necistoty nebo rozlité
tekutiny na chladnou ¢ast varné
desky.

3. Nedistoty nebo rozlité tekutiny
oCistéte utérkou nebo papirovym
ubrouskem.

4. Postupuijte podle krokd 2 aZ 4 pro

~Kazdodenni znecisténi skla“ vyse.

e Odstrante skvrny po roztavenych a
sladkych potravin nebo rozlitych tekutin
jak je to mozné. Pokud se nechaji

vychladnout na skle, mdZe byt obtizné je
odstranit nebo dokonce trvale
poskodit povrch skla.

¢ Nebezpedi porezani: kdyz je

bezpecnostni kryt je zasunuty, je Cepel

Skrabky ostra jako bfitva. Pouzivejte

s maximalni opatrnosti a vzdy jej

bezpecné ulozte mimo dosah déti.

Rozliti na
dotykovych
ovladacich prvcich

1. Vypnéte varnou desku.

2. Navlhcete rozlitou tekutinu.

3. Otrete dotykovou ovladaci plochu
¢istou vihkou houbou nebo
hadfikem.

4. Osuste oblast UpIné papirovym

ubrouskem.

5. Zapnéte varnou desku.

e Varna deska mdze vydat zvukovy signal

a sama se vypnout a dotykové ovladaci

prvky nemusi fungovat, pokud je na nich
na nich kapalina. Pfed opétovnym
zapnutim varné desky se ujistéte, ze
jste dotykovou ovladaci plochu otfeli do
sucha.

7. Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co délat

Indukcni varnou desku nelze
zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni varna
deska pripojena k napéajeni a zda je
zapnuta.

Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku
vypadek proudu ve vasi doméacnosti
nebo oblasti. Pokud jste vse
zkontrolovali a problém pretrvava,
zavolejte kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladaci prvky
nereaguji.

Ovladaci prvky jsou
uzamdeny.

Odemknéte ovladaci prvky. Pokyny
najdete v Casti ,Pouzivani indukéni
varné desky".

Dotykové ovladaci prvky se
obtizné ovladaiji.

Na ovladacich prvcich mize
byt tenka vrstva nebo pfi
dotyku ovladacich prvk{
pouzivate Spicku prstu, kdyz
se dotykate ovladacich prvkd
ovladaci prvky.

Ujistéte se, ze dotykova plocha
ovladacich prvk{ je suchd, a pfi dotyku
ovladacich prvkl pouzivejte pic¢ku
prstu.

Sklo se poskrabalo.

Nadobi s ostrymi hranami.
Nevhodné, abrazivni draténky
nebo Cistici prostfedky.

Pouzivejte nadobi s rovnym a hladkym
dnem. Viz ,Vybér spravného nadobi".
Viz ,Péce a cisténi".

Nékteré nadobi vydava
praskavé nebo cvakavé
zvuky.

To mlze byt zplsobeno
konstrukce vaseho nadobi
(vrstvy rdznych kovd, které
vibruji odliSné).

To je u nadobi normalni a neznamena to
zadnou zavadu.

23




Indukéni varna deska
vydava pfi pouziti na
vysokém nastaveni teploty.

Je to zplsobeno technologii
indukéniho vareni.

Je to normalni, ale zvuk by mél
zeslabnout nebo Uplné zmizet, kdyz
snizite nastaveni teploty.

Hluk ventildtoru vychazejici
z indukéni varné desky.

Chladici ventildtor zabudovany
do vasi indukéni varné desky
se zapnul, aby se zabranilo
prehrati elektroniky prehrat.
MUZe pokradovat v bé&Zet i po
vypnuti.

To je normalni a neni tfeba nic délat.
Neodpojujte indukéni varnou desku od
napajeni, dokud ventilator bézi.

Nadobi se nezahfiva a na
displeji se zobrazi ikona.

Indukéni varna deska nemize
Detekovat nadobu, protoze
neni vhodna pro indukéni
vareni.

Indukcni varna deska
nedokaze rozpoznat nadoba,
protoze je pfiliS mala pro
varnou zénu nebo neni
spravné vycentrovana.

Pouzivejte nadobi vhodné pro indukéni
vareni. Viz ¢ast ,Vybér spravného
nadobi*.

Vycentrujte nadobu a ujistéte se, ze jeji
dno odpovida velikosti varné zény.

Indukéni varna deska nebo
varna zona se sama vypnula
neocekavané, zazni zvukovy
signal a zobrazi se chybovy
kéd (obvykle se stfida s
jednou nebo dvéma Cislicemi
na displeji Casovace vareni).

Technicka porucha.

Poznamenejte si chybové kédy a disla,
vypnéte indukéni varnou desku na zdi a
kontaktujte kvalifikovaného technika.

8. Chybové kody a mozna reseni

Indukéni varnd deska je vybavena auto-diagnostickou funkci. Pomoci tohoto testu miZe technik
zkontrolovat funkci nékolika komponent{, aniz by musel varnou desku odpojit nebo odmontovat z
pracovni desky.

Odstranovani poruch

Chybova MoZné pFidina Co délat
zprava
- Zadna nadoba neni vhodna; Vyménte nadobu;
Voda nebo nadoba na skle nad ovladacim o - . ,
ERO3 panelem Vycistéte uzivatelske rozhrani
. - i , i 1. Pfipojovaci kabel neni spravné zapojeny
F1 Spé)Je,m mezi displejem a hlavni deskou je nebo je vadny;
vadne. 2. Vymeéiite hlavni desku.
F3 Porucha teplotniho senzoru civky. Nechte vymeénit teplotni senzor.
F4 Porucha teplotniho cidla zakladni desky. Vymeénte zakladni desku.
E1 Snimac teploty keramické sklenéné desky je | Po vychladnuti indukéni varné desky
vysoky provedte restart.
. Ly . Po vychladnuti indukéni varné desky
E2 Teplota tranzistoru (IGBT) je prilis vysoka provedte restart.
o fe - Zkontrolujte, zda je napajeni v pofadku. Po
E3 Abnormalni napajeci napeti obnoveni napajeni zapnéte spotrebic.
Zkontrolujte, zda je napajeni v poradku.
E Abnormalni napajeci napéti (pfilis nizké) Zapnéte napajeni, az bude napajeni v
normalu.
I Pfipojovaci kabel neni spravné zapojeny
E5 Porucha teplotniho cidla. nebo je vadny.
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Konkrétni porucha a reseni

Porucha

Problém

Reseni A

Reseni B

LED dioda se nerozsviti,
kdyz je zafizeni zapojeno
do zasuvky.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je
spotrebic pFipojen k
napajeni a zda je zapnut
pfislusny jistic /
odpojovaci prvek. Dalsi
kontrolu smi provadét
pouze kvalifikovana
osoba.

Porucha napajeci desky
nebo desky displeje.

Zkontrolujte pFipojeni.

Deska napajeciho zdroje
je poskozena.

Vymeénite desku
napajeciho zdroje.

Deska displeje je

Vyménte desku displeje.

poskozena.
Néktera tlacitka nefunguji Deska displeje je Vymeénite desku displeje.
nebo LED displej neni v poskozena.

normalnim stavu.

Indikator rezimu vareni se
rozsviti, ale ohfev se
nespusti.

Vysoka teplota varné
desky.

Okolni teplota mize byt
pfilis vysoka. Vstupni
nebo vystupni otvor pro

vzduch mize byt ucpany.

Je néco v neporadku s
ventilatorem.

Zkontrolujte, zda
ventilator bézi hladce:
pokud ne, vymérite
ventilator.

Hlavni deska je

Vymeéinite hlavni desku.

poskozena.
Béhem provozu se nahle Typ nadobi je Pouzijte spravny typ Obvod pro detekci
zastavi ohfev béhem nespravné. nadobi (viz navod k nadoby je

provozu a na displeji blika

A\

U

Primér hrnce je pfili§
maly.

pouzitf).

Spotfebic se prehral.

Spotrebic je prehraty.
Pockejte, az se teplota
vrati do normalu.
Stisknéte tlacitko
+ZAP/VYP" pro
restartovani zarizeni.

poskozen, vyménite
hlavni desku.

Varné zony na stejné strané

(napfiklad prvni a druha
zona) zobrazi ,u".

Porucha pripojeni
napajeci desky a desky
displeje;

Zkontrolujte pFipojeni.

Zobrazovaci deska
komunikacni ¢asti je
poskozena.

Vyménte desku displeje.

Hlavni deska je
poskozena.

Vyménte napajeci desku.

Motor ventilatoru vydava
neobvyklé zvuky.

Motor ventilatoru je
poskozeny.

Vymeérite ventilator.

Vyse uvedené jsou posouzeni a kontrola béznych poruch.

Pokud spotiebi¢ nefunguje spravné, zkontrolujte pouze kroky vyslovné uvedené v tomto navodu

pro uzivatele. Neprovadéjte zadné zasahy do vnitinich casti spotiebice. Pokud problém
pretrvava nebo se zobrazi chybovy kéd, vypnéte spotrebic¢ a kontaktujte autorizovany servis.
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9. Instalace

9.1 Vybér instalacniho vybaveni

Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmé&rd uvedenych na vykresu.

Pro Ucely instalace a pouzivani musi byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor 5 cm.

Ujistéte se, ze tloustka pracovni desky je alesport 30 mm. Vyberte tepelné odolny a izolovany material

pracovni desky (dfevo a podobné vlaknité nebo hygroskopické materidly se nesméji pouzivat jako

material pracovni plochy, pokud nejsou impregnované), aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem a

vé&t&imu zdeformovani zplsobenému tepelnym zafenim z varné desky. Jak je zndzornéno nize:
Poznamka: Bezpecna vzdalenost mezi boky varné desky a vnitfnimi povrchy pracovni desky by
méla byt minimalné 3 mm.

—»! i« F
Min.3mm

L (mm) S (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

770 520 58 54 745 495 50 min. 3 min.

Za vsech okolnosti zajistéte, aby byla indukéni varna deska dobfe odvétravana a aby nebyl blokovan
privod a odvod vzduchu. Zajistéte, aby byla indukc¢ni varna deska v dobrém provoznim stavu. Jak je
znazornéno nize.
Poznédmka: Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skfifikou nad varnou deskou by méla byt
minimalné 760 mm.

|
2 "ﬂ
WAV
760mm
I

/)

i

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 50 min. 20 min. Pfivod vzduchu Vystup vzduchu 5 mm

26




UPOZORNENI: Zajistéte dostatecné vétrani

Zajistéte, aby byla indukcni varna deska dobre odvétravana a aby nebyl blokovan pfivod a odvod
vzduchu. Aby se zabranilo ndhodnému dotyku s prehfatym dnem varné desky nebo neolekavanému
Urazu elektrickym proudem béhem provozu, je nutné umistit difevénou pfepazku, upevnénou Srouby,

v minimalni vzdalenosti 50 mm od dna varné desky. Dodrzujte nize uvedené poZzadavky.

l |
1Min. 50mm
| Max. Smm Max. 5mm |

Po obvodu varné desky jsou ventilaéni otvory. PRI UMISTENI VARNE DESKY MUSITE
zajistit, aby tyto otvory nebyly zakryty pracovni deskou.

® Lepidlo spojujici plastové nebo dfev&né ¢asti nabytku musi byt odolné vici teploté
min. 150 °C, aby nedochézelo k uvolfiovani panell.

® Zadni sténa, prilehlé a okolni povrchy proto musi byt schopny odolat teploté 90 °C.

9.2 Pred instalaci varné desky se ujistéte, ze:

e  Pracovni deska je rovna a vodorovna a z4dné konstrukéni prvky nebrani pozadavkdm na prostor.

e  Pracovni deska je vyrobena z tepelné odolného a izolovaného materialu.

e  Pokud je varna deska instalovana nad troubou, ma trouba zabudovany chladici ventilator.

e Instalace bude splfiovat vSechny poZzadavky na volny prostor a platné normy a predpisy.

e Je pouzit vhodny odpojovaci vypina¢ umoznujici iplné odpojeni od elektrické sité ve stalé instalaci;
musi byt trvale dostupny a namontovany v souladu s normami.

e Tento vypina¢ musi byt schvalenym typem a zajistit vzdalenost alesporn 3 mm mezi kontakty ve
véech pélech (nebo dle mistnich pozadavkd).

e Tento vypinac¢ musi byt snadno pristupny pro zékaznika po celou dobu pouzivani spotfebice.

e V pfipadé pochybnosti ohledné instalace se poradte s mistnimi stavebnimi Urady a predpisy.

e Na stény v okoli varné desky pouzijte tepelné odolné a snadno Cistitelnych povrchovych Upravy
(napftiklad keramické dlazdice).
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9.3 Po instalaci varné desky se ujistéte, ze:

e Napajeci kabel neni pfistupny pres dvirka skfinék nebo zasuvky.

e K zakladné varné desky proudi dostate¢né mnozstvi Cerstvého vzduchu zvendi skrifiky.

e  Pokud je varna deska instalovana nad zasuvkou nebo skfinkou, je pod spodni ¢asti varné desky
nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

e Odpojovac je pro zédkaznika snadno pfistupny.

9.4 Pied umisténim montaznich klipst

Zarizeni by mélo byt umisténo na stabilnim, rovném povrchu (pouzijte obal). Nevyvijejte silu na ovladaci
prvky vycnivajici z varné desky.

9.5 Nastaveni polohy montaznich klipst

Sejméte prostifedni roub na kazdé strané varné desky, nasadte montazni klips na plvodni $roub a
pripevnéte jej zpét na stranu desky. Jeden montazni klips na kazdou stranu varné desky je dostacujici pro
jeji upevnéni. 4 kusy montéaznich klipsd jsou zabaleny v plastovém sac¢ku s uZivatelskou pFiruc¢kou.

9.6 Upozornéni

1. Induk¢ni varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Nikdy neprovadéjte tuto
operaci sami.

2. Varna deska nesmi byt instalovana pfimo nad myckou nadobi, lednici, mrazakem, prackou nebo
susi¢kou pradla, protoZe vihkost mize poskodit elektroniku varné desky.

3. Indukéni varna deska musi byt nainstalovana tak, aby bylo zajisténo lepsi odvod tepla a zvysila se tak
jeji spolehlivost.

4, Sténa a indukéni topna zéna nad povrchem stolu musi byt odolné viéi teplu.

. Aby nedoélo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné v{¢i teplu.

6. Nesmi se pouzivat parni Cistic.

6]

9.7 PFipojeni varné desky k sitovému napajeni

Tuto varnou desku smi k sitovému napajeni pfipojit pouze kvalifikovana osoba.
& Pfed pripojenim varné desky k elektrické siti zkontrolujte, zda:

1. Domaci elektroinstalace je vhodna pro prikon varné desky.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém Stitku.
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3. Prlifez napajeciho kabelu je dostate¢ny pro zatizeni uvedené na typovém &titku.

K pfipojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce ani rozbocovace
, protoZe mohou zplisobit pfehtati a poZar.

Napajeci kabel se nesmi dotykat zadnych horkych ¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho
jeho teplota v zddném misté nepresahla 75 °C.

& Ovérte u elektrikdre, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez Uprav.
Jakékoli Upravy smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

Doporucené pripojeni k hlavnimu Zapojeni vodic uvnitF varné desky
napajeni - 380-415 V 2N~
s L2 N2 @ N1 L1
= °© ¢ © 9 9
220 2400~ E ) é 3 %
@,ﬁ o © % @ @
— g
o|
Dvé faze: 380-415 V 2N~
Napajeci kabel: 5x2,5 mm? N )
S Zelena/zluta L
N Modra a Seda
N (Blue/Grey)
L1 Cerna L (Brown/Black)
@ (Greenf/Yellow)
L2 Hnéda

Mozné pFipojeni k hlavnimu napajeni
- 2x220-240V 2L+2N~:

220-240V=

&

Dvé faze: 2 x 230 V 2L+2N~

Napajeci kabel: 5x2,5 mm?

@ Zelend/zluta
N1 Modra
N2 Seda
L1 Cerna
L2 Hnéda

e Pro tento spotrebic je doporuceno pfipojeni na jistic 32 A.
e  Pokud je kabel poskozeny nebo je treba jej vyménit, musi tuto operaci provést autorizovany servisni

technik pomoci specialniho naradi, aby nedoslo k nehodé.
e  Pokud je zafizeni pripojeno pfimo k elektrické siti, musi byt nainstalovan vsepdlovy jisti¢ s minimalni
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mezerou 3 mm mezi kontakty.

e Instalatér musi zajistit, aby bylo provedeno spravné elektrické pripojeni a aby bylo v souladu s
bezpecnostnimi predpisy.

e  Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.
Kabel musi byt pravidelné kontrolovan a vymeénovan pouze autorizovanymi techniky.

Po instalaci nesmi byt spodni strana spotiebice ani pfipojovaci vodi¢e bézné pFistupné uzivateli.

Tento spotrebic je oznacen v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich. Symbol preskrtnuté
pojizdné popelnice na vyrobku znamena, Ze spotrebi¢ nesmi byt po ukonceni zivotnosti
odlozen do smésného komunalniho odpadu.

Po ukonceni zZivotnosti jej odevzdejte na uréeném misté zpétného odbéru nebo
oddéleného sbéru elektrozafizeni. Spravnym odevzdanim tohoto vyrobku pomahate
predchazet moznym nepfiznivym dopadlm na Zivotni prostfedi a lidské zdravi.

_ Informace o moznostech zpétného odbéru a oddéleného sbéru ziskate u mistné
pfislusného obecniho Gradu, posledniho prodejce nebo na uréenych sbérnych mistech
LIKVIDACE: Tento vyrobek elektrozafizeni.

nesmi byt po ukonceni
zivotnosti odlozen do
smésného komunalniho
odpadu. Odevzdejte jej na
uréceném misté zpétného
odbéru nebo oddéleného
sbéru elektrozarizeni.
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1. Uvod

1.1 Bezpecnostné upozornenia

Vasa bezpecnost je pre nas dolezita. Pred pouzitim varnej
dosky si prosim precitajte tieto informacie.

1.2 Instalacia

1.2.1 Nebezpecenstvo Grazu elektrickym priadom

Pred vykonavanim akychkolvek prac alebo udrzby na
spotrebici ho odpojte od elektrickej siete.

Pripojenie k riadnemu uzemnovaciemu systému je
nevyhnutné a povinné.

Zmeny v domacom elektroinstalacnom systéme smie
vykonavat iba kvalifikovany elektrikar.

Nedodrzanie tohto pokynu moze mat za nasledok Uraz
elektrickym pridom alebo smrt.

1.2.2 Nebezpecenstvo poranenia ostrymi hranami

Budte opatrni — hrany panelu su ostré.
Nedodrzanie opatrnosti moze viest k zraneniu alebo
porezaniu.

1.2.3 Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred inStalaciou alebo pouzitim tohto zariadenia si pozorne
precitajte tieto pokyny.

Na tento spotrebi¢ nikdy neukladajte ziadne horlavé
materidly ani predmety.

Tieto informacie oznamte osobe zodpovednej za instalaciu
spotrebica, pretoze by to mohlo znizit vase instalacné
naklady.

Aby sa predislo nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebic
nainstalovany v sulade s tymito pokynmi pre instalaciu.
InsStalaciu a uzemnenie tohto spotrebic¢a smie vykonavat iba
kvalifikovana osoba.

Tento spotrebi¢ by mal byt pripojeny k obvodu, ktory
obsahuje vypina¢ umoznujuci Uplné odpojenie od
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napajacieho zdroja.

Nespravna instalacia zariadenia mo6ze viest k strate zaruky
alebo naroku na zodpovednost.

Tento spotrebi¢ mo6zu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatoc¢nymi
skisenostami a znalostami, ak su pod dohladom alebo boli
poucené o bezpe€nom pouzivani spotrebi¢a a rozumeju
suvisiacim rizikam. 5

Deti sa s pristrojom nesmu hrat. Cistenie a Udrzba pristroja
nesmie byt vykonavana detmi bez dozoru .

Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi byt vymeneny
vyrobcom, jeho servisnym zastupcom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa predislo nebezpecenstvu.
Varovanie: Pokial je povrch prasknuty, vypnite spotrebic,
aby nedoslo k Urazu elektrickym pradom, pri
sklokeramickych varnych doskach alebo podobnych

materlaloch ktoré zakryvaju Casti spotreblca pod napatim.
Na varnu dosku by sa nemali pokladat kovové predmety, ako
suhnoze vidlicky, lyzice a pokrievky, pretoze sa mozu
zahriat

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte parny cistic.
Spotrebic nie je uréeny na prevadzku pomocou externého
casovaca alebo samostatného dialkového ovladania.
VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na varnych plochach
neskladujte Ziadne predmety.

Proces varenia musi byt pod dohladom. Kratkodoby proces
varenia musi byt pod neustalym dohladom.

VAROVANIE: Nestrazené varenie na varnej doske s tukom
alebo olejom mo6ze byt nebezpecné a mbze viest k poziaru.
NIKDY sa nepokusajte hasit ohern vodou, ale vypnite
spotrebi¢ a potom zakryte plamen napr. pokrievkou alebo
hasiacou prikryvkou.

VAROVANIE: Pouzivajte iba kryty varnej dosky navrhnuté
vyrobcom varného zariadenia alebo uvedené vyrobcom
zariadenia v navode na pouzitie ako vhodné, pripadne kryty
varnej dosky zabudované do zariadenia. Pouzitie
nevhodnych krytov moze spbsobit nehody.



1.3 Prevadzka a udrzba

1.3.1 Nebezpecenstvo Grazu elektrickym priadom

Na poskodenej alebo prasknutej varnej doske nevarte.
Pokial' dojde k poskodeniu alebo prasknutiu povrchu varnej
dosky, okamzite vypnite spotrebic z elektrickej siete
(vypinacom) a kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred Cistenim alebo udrzbou odpojte varnu dosku od
elektrickej siete.

Nedodrzanie tohto pokynu moze mat za nasledok Uraz
elektrickym pridom alebo smrt.

1.3.2 Nebezpecenstvo pre zdravie

Tento spotrebi¢ spifia elektromagnetické bezpe¢nostné
normy.

Osoby s kardiostimulatormi alebo inymi elektrickymi
implantatmi (napr. inzulinovymi pumpami) sa vSak pred
pouzitim tohto spotrebi¢a musia poradit so svojim lekarom
alebo vyrobcom implantatu, aby sa uistili, Ze ich implantaty
nebudu ovplyvnené elektromagnetickym polom.
Nedodrzanie tohto odporuc¢ania méze mat za nasledok smrt.

1.3.3 Nebezpecenstvo horicich povrchov

Pocas pouzivania sa pristupné Casti tohto spotrebica
zahrievaju natolko, ze mo6zu sp6sobit popaleniny.
Nedovolte, aby sa vase telo, odev alebo akékolvek iné
predmety okrem vhodného riadu dotykali povrchu varnej
dosky / sklokeramickej dosky, kym povrch nevychladne.
Udrzujte deti v bezpecnej vzdialenosti.

Rukovate hrncov mézu byt horlce na dotyk. Skontrolujte, Ci
rukovate hrncov nepresahuju nad iné zapnuté varné zony.
Rukovate udrzujte mimo dosahu deti.

Nedodrzanie tohto pokynu moze viest k popaleninam a
obareninam.

1.3.4 Nebezpecenstvo porezania

Po snati bezpecnostného krytu je odhalena Cepel/ostria
Skrabky na varnu dosku, ostré ako britva. Pouzivaijte ju s
maximalnou opatrnostou a vzdy ju ukladajte na bezpe¢nom



mieste mimo dosahu deti.
Nedodrzanie tohto bezpe¢nostného pokynu moze viest k
zraneniu alebo porezaniu.

1.3.5 Dolezité bezpecnostné pokyny

Pri pouzivani nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
PreteCenie sposobuje dym a mastné rozliatie, ktoré sa moze
vznietit.

Nikdy nepouzivajte spotrebic ako pracovnu alebo odkladaciu
plochu.

Nikdy na spotrebici nenechavajte ziadne predmety ani riad.
Nekladte ani nenechavajte v blizkosti spotrebica ziadne
magnetizovatelné predmety (napr. kreditné karty,
pamatové karty) ani elektronické zariadenia (napr. pocitace,
MP3 prehravace), pretoze by mohli byt ovplyvnené jeho
elektromagnetickym polom.

Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ na ohrev alebo vykurovanie
miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zéony a varnu dosku podla
pokynov v tejto prirucke (tj pomocou dotykovych ovladacich
prvkov). Nespoliehajte sa na funkciu detekcie nadoby, ktora
vypne varné zony, ked nadoby odstranite.

Nedovolte detom, aby sa so spotrebi¢om hrali alebo na neho
sadali, stupali alebo liezli.

Neskladujte predmety, ktoré by mohli deti zaujimat, v
skrinkach nad spotrebic¢om. Deti, ktoré vylezu na varnu
dosku, by sa mohli vazne zranit.

Nenechavajte deti bez dozoru v priestore, kde sa spotrebic
pouziva.

Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktoré
obmedzuje ich schopnost pouzivat spotrebic¢, by mali byt
poucené o jeho pouzivani zodpovednou a kompetentnou
osobou. Instruktor by sa mal uistit, Ze st schopné pouzivat
spotrebi¢ bez nebezpeclenstva pre seba alebo svoje okolie.
Neopravujte ani nevymienajte ziadne cCasti spotrebica,
pokial to nie je vyslovne doporucené v navode. VsSetok dalsi
servis by mal vykonavat kvalifikovany technik.

Na varnu dosku nekladte ani na fiu neupustajte tazké
predmety.



e NestUpajte na varnu dosku.

e Nepouzivajte nadoby s ostrymi hranami a neposuvajte
nadoby po sklenenej indukénej doske, pretoze by mohlo
dojst k poskriabaniu skla.

e Na dCistenie varnej dosky nepouzivajte drétenky ani iné
abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze by mohli poskriabat
indukcéné sklo.

e Tento spotrebic je uréeny na pouzitie v domacnostiach a
podobnych zariadeniach, ako su: - kuchynské priestory pre
zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych
pracovnych prostrediach; -polnohospodarske usadlosti; -
pre klientov v hoteloch, moteloch a inych reziden¢nych
zariadeniach; -zariadenia typu bed and breakfast .

e VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné cCasti sa pocas
pouzivania zahrievaju.

e Je potrebné dbat na to, aby nedoslo k dotyku vykurovacich
prvkov.

e Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bezpecnej
vzdialenosti, pokial nie si pod neustalym dohladom.

Gratulujeme vam k zakupeniu novej indukcnej varnej dosky.

Odporuc¢ame vam, aby ste si precitali tento ndvod na pouzitie/instalaciu, aby ste plne porozumeli
spravnemu sposobu instalacie a obsluhy.

Informacie o instalacii najdete v Casti venovanej instalacii.

Pred pouzitim si starostlivo precitajte vsetky bezpecnostné pokyny a tento navod na pouzitie/instalaciu si
uschovajte pre buduicu potrebu.



2. Popis spotrebica

2.1 Pohl’'ad zhora

Z6na 6

180*385 mm

Zoéna 2

2180 mm

Zoéna 1

2 180 mm

kluge

Z6na 3

2210 mm
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8. Ovladaci panel

® N WA WN e

Max.
Max.
Max.
Max.
Max.
. Zéna Flex/Bridge 2400/3000 W
. Zbéna Flex/Bridge 2400/3000 W
. Ovladaci panel

1500/2000 W zéna
1200/1500 W zéna
2300/2600 W zo6na
1200/1500 W zéna
1500/2000 W zéna

Zona 4

2 180 mm

Z6na 5

2 180 mm

Zéna 7

180 x 385



2.2 Ovladaci panel
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A. Tlacidla pre vyber varnej zony

C. Tlacidlo ZAP/VYP

E. Tlacidlo funkcie Boost

G. Tlacidlo funkcie Pauza (Stop & Go)
I. Tlacidla Flex/Bridge zény

K. Tlacidlo znizenie Casovaca

B. Tlacidlo detskej poistky

D. Posuvné ovladanie vykonu varnej zony
F. Tlacidlo funkcie varenia

H. Tlacidlo ¢asovaca

J. Tlacidlo zvysenia Casovaca

2.3 Princip indukéného ohrevu

Indukcné varenie je bezpecna, pokrocila, ucinna a ekonomicka technoldgia varenia. Funguje na principe
elektromagnetickych vibracii, ktoré generuju teplo priamo v nadobe, nie nepriamo prostrednictvom
ohrevu sklenenej plochy. Sklo sa zahrieva iba preto, Ze ho ohreje nadoba.

IHE

— @ 49490 0 9

L

Riad na indukciu

AD =1

e (L)
E=se

magneticky obvod
keramicka sklenena doska
indukcéna cievka
indukované prudy

2.4 Pred pouzitim novej indukcénej varnej dosky

e Preditajte si tohto ndvodu a venujte zvladstnu pozornost ¢asti ,Bezpecnostné varovanie®.
e  Odstrarte vSetky ochranné folie, ktoré mo6zu byt este na indukénej varnej doske.
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2.5 Technické specifikacie

Varna doska KPI8025BP

Varné zény 5 zén

Napajacie napatie 220-240 V~ alebo 380-415 V~ 50/60 Hz
Instalovany elektricky prikon 9000 W

Rozmery produktu DxSxV (mm) 770 x 520 x 58

Rozmery pre vstavanie A x B (mm) 745 x 495

Rozmery su priblizné. Vzhladom na to, ze sa neustale snazime vylepSovat nase produkty, moézeme
$pecifikacie a designy zmenit bez predchadzajliceho upozornenia.

2.6 Informacny list vyrobku

Predpisy Meranie 66/2014/EU
Skusobna norma EN 60350-2:2013
Pocet varnych zén Pocet 5
Technoldgia ohrevu Indukcia

@ Varna zoéna I (vpredu vlavo) cm 18,0

@ Varna zéna II (zadna lavad) cm 18

@ Varna zoéna III (uprostred) cm 21

@ Varna zéna 1V (zadna prava) cm 18

@ Varna zoéna V (vpredu vpravo) cm 18,0
Spotreba energie varnej zény Aj na kg Wh/kg 193.8
Spotreba energie varnej zény II na kg Wh/kg 193.4
Spotreba energie varnej zény III na kg Wh/kg 182.7
Spotreba energie varnej zény IV na kg Wh/kg 194.7
Spotreba energie varnej zény V na kg Wh/kg 197.3
Spotreba energie varnej dosky na kg Wh/kg 192.4
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3. Pouzivanie indukcnej varnej dosky

3.1 Dotykové ovladanie

e  Ovladacie prvky reaguju na dotyk, takZze nemusite vyvijat Ziadny tlak.

e  Pouzivajte vankusik prsta, nie jeho Spicku.

e  Pri kazdom dotyku budete pocut pipnutie.

e Uistite sa, ze ovladacie prvky su vzdy Cisté, suché a Ze nie su zakryté ziadnym predmetom (napr.
riadom alebo utierkou). Aj tenka vrstva vody moze stazit ovladanie.

3.2 Vyber spravneho riadu

A * PouZivajte iba riad s dnom vhodnym na indukéné varenie.
Hladajte symbol indukcie na obale alebo na dne nadoby.
e vVhodnost riadu méZete skontrolovat pomocou magnetického testu.
Priblizte magnet k dnu nadoby. Pokial sa prichyti, je nadoba vhodna na indukcné varenie.
¢ Ak nemate magnet:
1. Nalejte trochu vody do nadoby, ktord chcete skontrolovat.
2. Pokial na displeji neblika népis,, Y ™ a voda sa ohrieva, je naddoba vhodna.
¢ Riad vyrobeny z nasledujlcich materiadlov nie je vhodny: lista nerezova ocel, hlinik alebo med’
bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivajte riad s ostrymi hranami alebo zakrivenym dnom.

Xr I T

Uistite sa, ze dno nadoby je hladké, lezi rovno na skle a ma rovnaku velkost ako varna zdéna. Pouzivajte
riad, ktorého priemer je rovnako velky ako grafika vybranej zony. Pouzitim mierne SirSieho hrnca bude
energia vyuzitd s maximalnou ucinnostou. Ak pouzijete mensi hrniec, ic¢innost méze byt nizsia, nez sa
ocakava. Hrniec mensi ako 140 mm mdze byt varnou doskou nerozpoznany. Panvicu vzdy umiestnite do
stredu varnej zény.

— -

f_-_ - e — ——
S /L
e L5 J i LN
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Riad vzdy z indukénej varnej dosky zdvihajte — neposuvajte ich, aby neposkriabali sklo.

2 iR X

.

e ——C

3.3 Rozmery riadu

Varné zény sa do urcitej miery automaticky prispdsobuju priemeru nadoby. Dno nadoby vSak musi mat
minimalny priemer zodpovedajlci danej varnej zone. Aby ste dosiahli najlepsiu U¢innost varnej dosky,

umiestnite panvicu do stredu varnej zény.

Varna zona

Priemer dna indukéného riadu

Maximalna (mm) Maximalna (mm)
1,2,4,5 140 220
3 180 250
Bridge / Bridge zéna| 140 200x390

3.4 Ako pouzivat varni dosku

3.4.1 Zacatie varenia

Dotknite sa ovladacieho tlacidla ZAP/VYP . Po zapnuti sa
ozve jeden zvukovy signal, na ¢asovaci sa zobrazi ,00" a na
ovladacich prvkoch pre vyber varnej zény sa zobrazi ,—", ¢o
znamena, Ze indukéna varna doska presla do pohotovostného

rezimu.

Umiestnite vhodnd nadobu na varnd zénu, ktord cheete pouzit.
e Uistite sa, ze dno nadoby a povrch varnej zony su Cisté a

suché.

Dotknite sa tlacidla pre vyber varnej zény (A) a vyberte zénu,

N o=
ktort chcete ovladat. Indikator v mieste, kde ste sa dotkli, N —" :i
zacne blikat. ¢ ™ 7=\
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Nastavte vykon dotykom posuvnika vykonu (D).
e Ak do 1 minuty nevyberiete nastavenie teploty, indukéna

varna doska sa automaticky vypne. Budete musiet zacat znova PRy e

od kroku 1. Q ™
* Nastavenie teploty mozete pocas varenia kedykolvek

zmenit.

IPOWERDOWN 9‘\

Pokial' na displeji blika ,, = U < " striedavo s nastavenim teploty

To znamena, ze:

¢ ste neulozili nadobu na spravnu varnu zénu alebo

¢ nadoba, ktorl pouzivate, nie je vhodna na indukc¢né varenie, alebo

¢ je nadoba prilis mala alebo nie je spravne vycentrovana na varnej zone.

K ohrevu nedochadza, pokial na varnej zéne nie je vhodna nadoba.
Pokial' na varnej zone nie je umiestnena vhodna néadoba, displej sa po 1 minute automaticky vypne.

3.4.2 Ukoncenie varenia

Dotknite sa tlacidla pre vyber varnej zény (A), ktort chcete vypnut. DL:]

I3
A
q

1
S

N

Vypnite varnu zénu dotykom posuvnika dolava. Uistite sa, Ze na
displeji svieti ,,0". L

I
POWER DOWN

Vypnite celd varnu dosku stlacenim ovladacieho tlacidla ZAP/VYP.

Pozor na horuce povrchy

H oznacuje, ktora varna zoéna je horuca na dotyk. Symbol zmizne,
akonahle povrch vychladne na bezpecnu teplotu. Tuto funkciu je
mozné tiez vyuzit na Usporu energie - ak chcete ohrievat dalSiu
nadobu, pouzite varnu zénu, ktora je este horuca.

N
"

-
-

3.4.3 Pouzitie funkcie Boost

Aktivacia funkcie Boost

Dotknite sa tlacidla pre vyber varnej zény (A) a vyberte zénu, v o
ktorej chcete aktivovat funkciu Boost. I |
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Dotykom ovladacieho prvku funkcie Boost(P) sa na indikatore
zony zobrazi ,P" a vykon dosiahne maximum. @

Zrusenie funkcie Boost

Dotknite sa ovladacieho prvku pre vyber varnej zony, pri ktorej CLI:]
chcete funkciu boost zrusit.

Dotknutim sa posuvného ovladaca sa varna zoéna vrati na vami

vybranu Uroven. {R

Poznamka:

e Funkcia je k dispozicii pre vSetky varné zény.

e Varna zéna sa po 5 minutach vrati na Groven 9.

e Funkciu boost mozete pouzit na vsetkych varnych zénach stcasne.

3.4.4 Bridge / Bridge z6na

e TUto zénu je mozné podla potreby kedykolvek pouzit ako jednu zénu alebo ako dve rézne zony.

e Bridge zdna sa sklada z dvoch nezavislych induktorov, ktoré je mozné ovladat samostatne. Pri praci
ako jedna zdna sa Cast, ktora nie je pokryta riadom, po jednej mindte automaticky vypne.

e DoOlezité: uistite sa, ze riad je umiestneny uprostred jednej varnej zony. V pripade velkych nadob,

ovalnych, obdiznikovych a podihovastych nadob sa uistite, Ze st nddoby umiestnené uprostred varnej

zony tak, aby pokryvali oba stredy varnych zon.

Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia riadu.
[ 1 I |

I

1

1

1

1

1
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Ako jedna vel'ka zona

Ak chcete aktivovat Bridge / Bridge zonu ako jednu velkd zénu, (T s

J J
stlacte tlacdidlo Bridge zoény. Ak chcete aktivovat lava Bridge zénu, N N

Ry Ry
stlacte ‘ , pre aktivaciu pravej strany Bridge zdny stlacte ’ . d N\ Alebo d Y

N N

Nastavenie vykonu funguje ako pri akejkolvek inej normalnej zéne.

Pre lavu Bridge / Bridge zénu najskor stlacte vyber zadnej lavej zény‘ , indikator Bridge zény bude
blikat po dobu 5 sekind, teraz mdzete nastavit vykon pomocou posuvnika pre nastavenie Urovne
vykonu Bridge zény.

Pre pravu Bridge / Bridge zénu najskor stlacte tlacidlo pre vyber prednej pravej zony ' , indikator zony
bude blikat po dobu 5 sekind, teraz mézete nastavit vykon pomocou posuvnika pre nastavenie Urovne
vykonu Bridge zdny.

Pokial’'sa nadoba presunie z prednej Casti do zadnej Casti (alebo naopak), Bridge z6na automaticky
detekuje

novu polohu a zachovéa rovnaky vykon.

Ako dve nezavislé zony

Ak chcete pouzit Bridge / Bridge zénu ako dve rézne zény s rbznym nastavenim vykonu, stlacte
Specialny
ovladaci prvok pre vyber zény a nastavte vykon pomocou posuvnika.

Zrusenie funkcie zony Bridge / Bridge

Funkciu Bridge mozete zrusit stlacenim zodpovedajlceho boéného ovladacieho tlacidla Bridge zony.
Alebo mézete nastavit Uroveri vykonu Bridge zény na 0 a funkcia Bridge / Bridge zony sa automaticky
zrusi za 5 sekund.

3.4.5 Uzamknutie ovladacich prvkov (detska poistka)

e  Ovladacie prvky mozete uzamknut, aby ste zabranili nechcenému pouzitiu (napriklad aby deti
nadhodou nezapli varné zény).
e Ak je ovladanie uzamknuté, vSetky ovladacie prvky okrem tlacidla ZAP/VYP su deaktivované.

Uzamknutie ovladacich prvkov

Indikator ¢asovaca zobrazi, Lo ™
Dotknite sa tlacidla detskej poistky

Odomknutie ovladacich prvkov

Dotknite sa a podrzte tlacidlo detskej poistky po dobu 3 sekund.

& Ked'je varna doska v uzamknutom rezime, su vSetky ovladacie prvky okrem ZAP/VYP deaktivované . V
pripade nidze mézZete indukénl varni dosku vzdy vypnut pomocou ovlddacieho prvku ZAP/VYP , ale pri
dalSom pouZiti musite varni dosku najskér odomknut. Hned' ako vypnete indukénd varnd dosku v
uzamknutom rezime a budete ju chciet znovu zapn(t, indikator ¢asovaca zobrazi , Lo . Teraz musite podrzat
tlacidlo detskej poistky stlacené po dobu 3 sekund, kym zaznie akustickd signalizécia a symbol , Lo * sa
nevypne. Teraz mézete indukénl varni dosku znovu pouzivat.

3.4.6 Ovladanie casovaca

Casova¢ mozete pouzivat dvoma réznymi spdsobmi:

e  Mo0zete ho pouzit ako minatku. V tomto pripade ¢asovad po uplynuti nastaveného ¢asu nevypne
Ziadnu varna zoénu.

e  Mbzete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypol jednu alebo viac varnych zén.

Maximalna doba Casovaca je 99 minut.
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a) Pouzitie casovaca ako minutky

Ak nevyberiete Ziadnu varni zénu

Uistite sa, ze je varna doska zapnuta a aspon jedna varna
zona pracuje s nastavenym vykonom.

Poznamka: minUtku mdzete pouzit aj vtedy, ak nie je vybrana

Ziadna varna zéna. 0\
Dotknite sa ovladania ¢asovaca a LED indikator d UL\\
¢asovaca bude blikat po dobu 5 sekdnd. A
Nastavte Cas pomocou tlacidiel + alebo - pre zvysenie alebo

zniZzenie doby Casovaca. :

Dotknite sa tlacidla zvySenia ¢asu - ¢as sa zvysi o 1 minutu.
Pokial tlacidlo zvySenia ¢asu podrzite, ¢as sa bude zvySovat
po 10 minutach.

Rovnakou logikou funguje aj tlacidlo znizenia ¢asu.

Potvrdenie nastaveného casu:

Akondhle prestanete ¢as upravovat pomocou tlacidiel + alebo
-, indikator ¢asovaca zacne 5 sekind blikat a potom varna
doska nastavenie automaticky potvrdi.

Alebo modzete stladit tladidlo ¢asovaca a potvrdit
nastaveny Cas, zatial Co indikator Casovaca blika.

Po potvrdeni za¢ne ¢as ihned odpocitavat.
Mala bodka v pravom dolnom rohu indikatora ¢asovaca zacne

2
()

iy SR .
blikat - funkcia minutky je aktivna. s
Po uplynuti ¢asu doska zapipa 30 sekund a indikator zobrazi ‘e In
Pri NN
b) Nastavenie casovaca pre vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén

Nastavenie jednej zony
Dotknite sa tlacidla pre vyber varnej zony, pre ktort chcete
nastavit ¢asovac.
Dotknite sa tlacidla ¢asovaca, na displeji Casovaca sa zobrazi =1
»30" a zacne blikat. N
Nastavte ¢as pomocou tlacidla pre zvySenie alebo znizenie
casu.
Dotknutim tlacidla zvySenie ¢asu sa Cas zvySi o 1 minutu.
Podrzanim tlacidla zvy$enia ¢asu sa ¢as zacne zvy$ovat po 10 @
M )
minutach. VL |
- . . I d N\ d N

Rovnaka logika plati pre tlacidlo znizenia casu. N N
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Potvrdenie nastaveného casu:

Akonahle prestanete nastavovat ¢as pomocou ovladacieho
tlacidla pre zvysSenie alebo zniZenie Casovaca, indikator
¢asovaca bude blikat po dobu 5 sekiind a indukéna varna
doska automaticky potvrdi nastaveny cas.

Alebo mozete stlacit ovladacie tlacidlo ¢asovaca a
potvrdit nastaveny cas, zatial' ¢o indikator ¢asovaca blika.

Po nastaveni ¢asu zacne okamzite odpocitavanie. Na displeji
sa zobrazi zostavajlci Cas a indikator ¢asovaca bude 5 sekind
blikat.

Po uplynuti nastaveného Casu sa prislusna varna zéna 'mim
automaticky vypne. 1L

1) Ostatné varné zény budi pokracovat v prevadzke, ak boli zapnuté skor.
& 2) Cervend bodka vedla indikatora vykonu sa rozsvieti a signalizuje, Ze je tato zéna c
vybrana. '_‘;_5

Nastavenie viacerych z6n:

Postup pre nastavenie viacerych zén je podobny ako postup pre nastavenie jednej zony.

Pri nastaveni ¢asu pre niekolko varnych zén slcasne sa rozsvietia desatinné bodky prislusnych varnych
zon. Na displeji minut sa zobrazi doba pre zénu s najkratsim nastavenim ¢asovaca. Bodka prislusnej zény
blika.

Zobrazenie je nasledujuce:

2
(R (nastavené na 3 minuty)

- ;.\:

' (nastavené na 6 minut)
Akonahle ¢asovy odpocet skonci, prislusna zéna sa vypne.
Potom sa zobrazi doba pre zénu s novym najkratsim - - -
nastavenim Casovaca a bodka zodpovedajlucej zény zaCne -:: : 1.
blikat. - -
Nazorny priklad je uvedeny vpravo: (nastavené na 30 minut)

Dotknutim prislusnej volby varnej zény sa na displeji zobrazi zodpovedajtci ¢as casovaca.

3.4.7 Pouzitie funkcie Pauza (Stop and Go)

Pomocou tlacidla pauza Stop and Go mébzete zastavit aktualny proces varenia a vybavit naliehavi
zalezitost. Po navrate mézete obnovit rovnaké nastavenie a varnd dosku znovu pouzit.
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Aktivacia funkcie Pauza (Stop and Go)

Ked'su varné zény v prevadzke, dotknite sa tlacidla pauzy
N

@ ( Stop and Go), na vSetkych displejoch sa zobrazi i/ avarna
doska prestane ohrievat.

V tomto okamihu je mozné ovladat iba tlaéidlé@ , a .

-—

-

Zrusenie funkcie Pauza (Stop & Go)

Zrusenie tejto funkcie je z bezpecnostnych dévodov
dvojkrokové :

Dotknite sa tlaCidla Pauza (Stop & Go) @ - vSetky indikatory
zaénu blikat.

Potom stlac¢te akékolvek iné tlacidlo okrem ZAP/VYP a Pauza
(Stop & Go). @

Funkcia sa deaktivuje a displeje zobrazi pévodné nastavenia.

3.4.8 Pouzivanie funkcii varenia

Aktivacia funkcie varenia

Dotknite sa tlacidla pre vyber varnej zény (A) a vyberte zénu, v
ktorej chcete aktivovat funkciu varenia.

Pre lavl Bridge zénu sa dotknite zadného lavého ovladacieho
prvku.

U

Pre pravu Bridge zonu sa dotknite predného pravého
ovladag—o prvku.

Ked indik%tor zvolenej zony blika, dotknite sa tlacidla funkcie
varenia.

Dotknite sa tlacidla funkcie varenia raz - indikator zény zobrazi
ikonu tavenia.

Dotknite sa tladidla funkcie varenia dvakrat — indikator zony
zobrazi ikonu udrziavania tepla. =

Dotknite sa tlacidla funkcie varenia trikrat — indikator zony
zobrazi ikonu mierneho varenia ( simerring ). =

Zrusenie funkcie varenia

Dotknite sa ovladacieho prvku pre vyber varnej zény (A) a
vyberte zénu, v ktorej chcete zrusit funkciu varenia.

Pre lavl Bridge zonu sa dotknite zadného lavého ovladacieho
tlacidla. {_)

Pre pravu Bridge zénu sa dotknite predného pravého ovladacieho
tlatidla. (]

Metdda a: Dotknite sa posuvnika vykonu, varna zéna sa vrati na
vami vybranu Uroven a funkcia varenia sa automaticky ukondi.

Metdda b: Dotknite sa tlacidla funkcie varenia a nastavte
vykon na 0. Tym sa funkcia varenia automaticky ukonci a
vybrana zéna prejde do pohotovostného rezimu. Indikator zény
zobrazi ,—".

Poznamka:

Dotykom tlacidla funkcie varenia, indikator bude postupne
zobrazovat ikony v nasledujicom cykle:

> = ->§ ->,'_7, ->

=8

S

-
U |
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3.4.9 Funkcia riadenia prikonu Power management

Tuto funkciu mézete vyuzit na znizenie maximalneho prikonu varnej dosky - napriklad na Usporu energie
alebo pri pouziti v Specifickych elektrickych podmienkach.

Vstup do ponuky nastavenia spravy napajania

pohotovostného rezimu.

Ked' je varna doska v pohotovostnom rezime, dotknite sa stcasne rj
tla¢idla prednej lavej zény [ ) a tlacidla ¢asovaca po dobu o
3 sekund. Varna doska teraz prejde do rezimu nastavenia prikonu fﬁ
a na displeji ¢asovaca sa zobrazi ,55". '

Zapnite varnu dosku dotykom tlacidla ZAP/VYP . Bez
dalSieho ovladania prejde varna doska na 1 minutu do %

!

)i

d
Teraz sa dotknite tlacidla Pauza Stop & Go @ a na displeji @
M

\

c¢asovaca sa zobrazi ,,

Znovu sa dotknite sticasne tlacidla prednej lavej zény[ ) a rj
tlacidla ¢asovaca a na indikatore ¢asovaca sa zobrazi o iy .
aktualne nastavenie vykonu ,72". fﬁ”h ~ e

Pomocou tlacidla pre zvysenie Casu nastavte novy limit
prikonu. Vybrat mézete hodnoty 28 (2800 W), 35 (3500 W), 72
(7200 W) a 90 (9000 W). Indikator casovaca bude postupne r} "‘\
zobrazovat nasledujici cyklus: N
90 -> 28 ->35->72->90

Akonahle zvolite pozadovany limit prikonu, dotknite sa tlacidla @
Pauza Stop & Go @ pre potvrdenie. Varna doska sa N
automaticky vrati do pohotovostného rezimu. ¢ R

Indikator vsetkych varnych zén sa zobrazi ,,-".

Ak bola varna doska pocas procesu nastavenia vypnuta, zmena nebude ulozena a je nutné zaéat znova od 1 - kroku.

3.4.10 Predvolené doby prevadzky

Automatické vypnutie je bezpe¢nostna ochranna funkcia vasej indukénej varnej dosky. Pokial zabudnete
vypnut varenie, doska sa automaticky vypne. Predvoleny prevadzkovy ¢as pre rozne Grovne vykonu je
uvedeny v nasledujlcej tabulke:

Urover vykonu 1,2,3 | 4,5,6 7,8 9 P
Predvolena prevadzkova doba (min) 360 180 120 90 5

Po snati nadoby méze induk¢na varna doska okamzite prestat ohrievat a po 2 mindtach sa automaticky
vypne.

&Osoby s kardiostimulatorom by sa pred pouzitim tohto zariadenia mali poradit so svojim lekarom.
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4. Pokyny pre varenie

Pri smazeni budte opatrni, pretoze olej a tuk sa velmi rychlo zahrievaji, najma ak pouzivate
funkciu Boost. Pri extrémne vysokych teplotach sa olej a tuk samovolne vznietia, ¢o predstavuje
vazne riziko poziaru.

4.1 Tipy na varenie

. Ked' jedlo dosiahne bod varu, znizte nastavenie vykonu.

e  Pouzitie pokrievky skrati dobu varenia a usetri energiu tym, ze zadrzuje teplo.
. Minimalizujte mnozstvo tekutin alebo tukov, aby ste skratili dobu varenia.

e  Zacnite varit na vysokom stupni a akonahle sa jedlo prehreje, znizte vykon.

4.1.1 Mierne varenie

e  Mierne varenie prebieha pod bodom varu, pri teplote okolo 85 ° C, ked' bubliny len obcas stipaju na
povrch tekutiny. Je to klIU¢ k lahodnym polievkam a jemnym dusenym pokrmom, pretoZe sa tak
rozvinu chute bez toho, aby sa jedlo prevarilo. Pod bodom varu by ste mali varit aj omacky na béze
vajec a muky.

e Niektoré Ukony, vratane varenia ryze metddou absorpcie, mdzu vyzadovat nastavenie vyssie ako

Vv

4.1.2 Opekanie steakov

Na pripravu Stavnatych a chutnych steakov:

1. Nechajte mé&so pred varenim asi 20 minut stat pri izbovej teplote.

2. Pripravte si tazk( panvicu vhodnu pre indukciu.

3. Ocistite obe strany steaku. Pokvapkajte ich malym mnozstvom oleja. Polozte mé&so na horlcu panvicu
a potom znizte teplotu.

4. Pocas varenia steak otocte iba raz. Doba pripravy zavisi od hribky mé&sa - obvykle 1-8 minut na stranu.
Skontrolujte mieru prepecenia podla pevnosti mésa - ¢im je pevnejSia, tym viac je prepecené.

5. Nechajte steak niekolko min(t odpocinit na teplom tanieri, aby sa uvolnil a zjemnil pred podavanim.

4.1.3 Pre restovanie

1. Pouzite na indukciu vhodnu nadobu, panvicu alebo wok.

2. Pripravte si vSetky ingrediencie a vybavenie. Vyprazanie by malo byt rychle. Pri va¢Som mnozstve jedla
ho pripravujte po davkach.

. Panvicu kratko predhrejte a pridajte vhodny olej.

. Najprv orestujte maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.

5. Restujte zeleninu. Ked bude hortca, ale stale chrumkava, znizte vykon varnej zony, vratte méso do

panvice a pridajte omacku.
6. Ingrediencie jemne premieSajte, aby sa prehriali.
7. Podavajte ihned.

H W

4.2 Detekcia malych predmetov

Pokial'na varnej doske zostane nevhodna alebo nemagneticka nadoba (napr. hlinikovd) alebo iny maly
predmet (napr. néz, vidlicka, klIU¢), varna doska sa po 1 minute automaticky prepne do pohotovostného
rezimu. Ventildtor bude indukén( varnl dosku dalej ochladzovat po dobu dalSej 1 mindty.
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5. Nastavenie vykonu

Nizsie uvedené nastavenia su iba orientacné. Presné nastavenie zavisi od viacerych faktorov, vratane
pouzitého riadu a mnozstva pripravovaného jedla. Vyskusajte indukéna varnd dosku a najdite nastavenie,
ktoré vam najlepsie vyhovuje.

Nastavenie

vykonu

Vhodnost

1 -

¢ jemné ohrievanie malého mnoZzstva jedla

e rozpustanie ¢okolady, masla a potravin, ktoré sa rychlo pripalujd
¢ jemné varenie

e pomalé ohrievanie

¢ ohrievanie
e rychle varenie
e varenie ryze

¢ palacinky

e restovanie
e varenie cestovin

9/P

e restovanie

e prudké vyprazanie

¢ privedenie polievky do varu
e varenie vody

6. Starostlivost a Cistenie

€o? Ako? Dolezité!
Kazdodenné 1. Vypnite varna dosku. ¢ Ked'je varna doska vypnuta, neblika
znecistenie skla 2. Naneste Cistiaci prostriedok na kontrolka ,horuci povrch®, ale varna
(odtlacky prstov, varnu dosku, kym je sklo este teplé zona moze byt stale hordca! Budte
Skvrny, Skvrny od (ale nie horuce!). velmi opatrni.
jedla alebo 3. Oplachnite a utrite do sucha Cistou | ¢ Hrubé drétenky, niektoré nylonoveé
nesladkych tekutin handri¢kou alebo papierovou drotenky a agresivne/abrazivne Cistiace
na skle) utierkou. prostriedky mézu sklo poskriabat. Vzdy
4. Zapnite varnu dosku. si precitajte etiketu, aby ste
skontrolovali, ¢i je vas Cistiaci
prostriedok alebo drotenka vhodna.
¢ Nikdy nenechavajte na varnej doske
zvysky Cistiacich prostriedkov: sklo by
sa mohlo zaspinit.

22




Pretecenie,
roztavenie a
horuce cukrové
Skvrny na skle

Tieto Skvrny okamzite odstrante
pomocou kovovej skrabky uréenej pre
sklokeramické dosky, davajte pozor na
hordce povrchy varnych zon:

1. Vypnite varnu dosku vypinacom.

2. Drzte Cepel alebo nastroj v uhle 30°
a zoskrabnite necistoty alebo
rozliate tekutiny na chladnu cast
varnej dosky.

3. Nedistoty alebo rozliate tekutiny
oCistite utierkou alebo papierovym
obruskom.

4. Postupujte podla krokov 2 az 4 pre

~Kazdodenné znecistenie
skla" vyssie.

e Odstrante skvrny po roztavenych a
sladkych potravin alebo rozliatych
tekutin
ako je to mozné. Ak sa nechaju
vychladnuit na skle, m6ze byt tazké ich
odstranit alebo dokonca natrvalo
poskodit povrch skla.
¢ Nebezpeclenstvo porezania: ked' je
bezpecnostny kryt je zasunuty, je ¢epel
Skrabky ostra ako britva. Pouzivajte s
maximalnou opatrnostou a vzdy ho
bezpecne ulozte mimo dosahu deti.

Rozliatie na
dotykovych
ovladacich prvkoch

1. Vypnite varna dosku.

2. Navlhcite rozliatu tekutinu.

3. Utrite dotykovu ovladaciu plochu
Cistou vihkou Spongiou alebo
handrickou.

4. Osuste oblast Uplne papierovym

obruskom.

5. Zapnite varnu dosku.

¢ Varna doska méze vydat zvukovy signal

a sama sa vypnut a dotykové ovladacie

prvky nemusia fungovat, ak je na nich
na nich kvapalina. Pred opédtovnym
zapnutim varnej dosky sa uistite, ze ste
dotykovu ovladaciu plochu utreli do
sucha.

7. Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Induk¢nu varnu dosku nie je

mozné zapnut.

Nie je napajanie.

Skontrolujte, ¢i je indukénad varna doska
pripojena k napajaniu a ¢i je zapnuta.
Skontrolujte, ¢i nedoslo k vypadku
vypadok prudu vo vasej domacnosti
alebo oblasti. Ak ste vSetko skontrolovali
a problém pretrvava, zavolajte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladacie prvky

nereaguju.

Ovladacie prvky su
uzamknuté.

Odomknite ovladacie prvky. Pokyny
najdete v Casti ,Pouzivanie indukcénej
varnej dosky".

Dotykové ovladacie prvky sa

tazko ovladaju.

Na ovladacich prvkoch moze
byt tenka vrstva alebo pri
dotyku ovladacich prvkov
pouzivate Spicku prsta, ked'sa
dotykate ovladacich prvkov
ovladacie prvky.

Uistite sa, ze dotykova plocha ovladacich
prvkov je sucha, a pri dotyku ovladacich
prvkov pouzivajte Spi¢ku prsta.

Sklo sa poskriabalo .

Riad s ostrymi hranami.
Nevhodné, abrazivne drétenky
alebo Ccistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s rovhym a hladkym
dnom. Pozri ,Vyber spravneho riadu*.
Pozri ,Starostlivost a Cistenie®.

Niektoré riady vydavaju
praskavé alebo cvakavé

zvuky.

To mdze byt spdsobené
konstrukcia vasho riadu
(vrstvy réznych kovov, ktoré
vibruju odlisne).

To je pri riade normalne a neznamena to
Ziadnu zavadu.
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Indukéna varna doska
vydava pri pouziti na
vysokom nastaveni teploty.

Je to sp6sobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalne, ale zvuk by mal
zoslabnt alebo Gplne zmiznut, ked’
znizite nastavenie teploty.

Hluk ventilatora
vychadzajuci z indukénej
varnej dosky.

Chladiaci ventilator
zabudovany do vasej
induk¢nej varnej dosky sa
zapol, aby sa zabranilo
prehriatiu elektroniky prehrat.
Mo6ze pokracovat v bezat aj po
vypnuti.

To je normalne a nie je potrebné nic
robit. Neodpajajte indukénd varni dosku
od napajania, kym ventilator bezi.

Riad sa nezahrieva a na
displeji sa zobrazi ikona.

Induk¢na varna doska nemoéze
Detekovat nadobu, pretoze nie
je vhodna na indukcné varenie.
Indukcna varna doska
nedokaze rozpoznat nadoba,
pretoze je priliS mala pre varnud
zonu alebo nie je spravne
vycentrovana.

Pouzivajte riad vhodny na indukéné
varenie. Vid ¢ast ,Vyber spravneho
riadu®.

Vycentrujte nadobu a uistite sa, Ze jej
dno zodpoveda velkosti varnej zény.

Indukcna varna doska alebo
varna zéna sa sama vypla
neoCakavane, zaznie
zvukovy signal a zobrazi sa
chybovy kod

(obvykle sa strieda s jednou
alebo dvoma dislicami na
displeji Casovaca varenia).

Technicka porucha.

Poznacte si chybové kody a disla,
vypnite indukénd varnid dosku na stene
a kontaktujte kvalifikovaného technika.

8. Chybové kody a mozné riesenia

Indukcéna varna doska je vybavena auto-diagnostickou funkciou. Pomocou tohto testu méze technik

skontrolovat funkciu niekolkych komponentov bez toho, aby musel varn dosku odpojit alebo odmontovat

z pracovnej dosky.

Odstrarnovanie porich

Chybova

. Mozna pric¢ina €o robit
sprava
z Ziadna nadoba nie je vhodnd; Vymente nadobu;

Voda alebo nadoba na skle nad ovladacim . v s .

ERO3 panelom Vycistite pouzivatelske rozhranie
- - , 1. Pripojovaci kabel nie je spravne

F1 _Spog]ert];e,medm displejom a hlavnou doskou zapojeny alebo je chybny:

Je chybne . 2. Vymerite hlavni dosku.
F3 Porucha teplotného senzora cievky. Nechajte vymenit teplotny senzor.
F4 Porucha teplotného cidla zakladnej dosky. Vymenite zékladnd dosku.
E1 Snimac teploty keramickej sklenenej dosky Po vychladnuti indukénej varnej dosky

je vysoky vykonajte restart.

. . - . Po vychladnuti indukcénej varnej dosk
E2 Teplota tranzistora (IGBT) je prilis vysoka vykoynajte redtart. ) ) Y
. e vrs Skontrolujte, ¢i je napajanie v poriadku. Po
E3 Abnormaine napajacie napatie obnoveni napajania zapnite spotrebic.
Skontrolujte, ¢i je napajanie v poriadku.
E Abnormalne napajacie napatie (priliS nizke) | Zapnite napajanie, aZz bude napajanie v
normale.
s Pripojovaci kabel nie je spravne zapojeny

E5 Porucha teplotného cidla. alebo je chybny.
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Konkrétna porucha a rieSenie

Porucha Problém Riesenie A Riesenie B
LED didda sa nerozsvieti, | Nie je napajanie. Skontrolujte, Ci je spotrebic
ked'je zariadenie zapojené pripojeny k hapajaniu a ci Je
g zapnuty prislusny istic /
do zasuvky. odpojovaci prvok. DalSiu
kontrolu smie vykonavat iba
kvalifikovana osoba.
Porucha napdjacej Skontrolujte pripojenie.
dosky alebo dosky
displeja.
Doska napajacieho Vymerite dosku
zdroja je poskodena. napajacieho zdroja.
Doska displeja je Vymerite dosku displeja.
poskodena.
Niektoré tlacidla nefunguju | Doska displeja je Vymente dosku displeja.
alebo LED displej nie je v poskodena.
normalnom stave.
Indikator rezimu varenia sa | Vysoka teplota varnej Okolita teplota méze byt
rozsvieti, ale ohrev sa dosky. prilis vysoka. Vstupny alebo
nespusti. vystupny otvor pre vzduch
méze byt
upchaty.
Je nieCo v neporiadku s | Skontrolujte, i ventilator bezi
ventilatorom. hladko;
ak nie, vymente
ventilator.
Hlavna doska je Vymerite hlavnu dosku.
poskodena.
Pocas prevadzky sa nahle Typ riadu je nespravny. | Pouzite spravny typ riadu (vid| Obvod na
zastavi ohrev pocas Priemer hrnca je prilis navod na pouZitie). detekciu
prevadzky a na displeji maly. nadoby je
blika ,u ™. Spotrebic sa prehrial. Spotrebié je prehriaty. poskodeny,

Pockajte, kym sa teplota vrati
do normalu.

Stlacte tlacidlo

~ZAP/VYP" pre reStartovanie
zariadenia.

vymerite hlavnu
dosku.

Varné zény na rovnakej
strane (napriklad prva a
druha zéna) zobrazia ,u".

Porucha pripojenia
napajacej dosky a dosky
displeja;

Skontrolujte pripojenie.

Zobrazovacia doska
komunikacnej Casti je
poskodena.

Vymente dosku displeja.

Hlavna doska je
poskodena.

Vymerite napajaciu dosku.

Motor ventilatora vydava
neobvyklé zvuky.

Motor ventilatora je
poskodeny.

Vymerite ventilator.

VysSsSie uvedené su posudenie a kontrola beznych portch.
Pokial’ spotrebic¢ nefunguje spravne, skontrolujte iba kroky vyslovne uvedené v tomto
navode pre uzivatel'a. Nevykonavajte Ziadne zasahy do vnutornych c¢asti spotrebica. Ak
problém pretrvava alebo sa zobrazi chybovy kdd, vypnite spotrebic a kontaktujte

autorizovany servis.
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9. Instalacia

9.1 Vyber instalacného vybavenia

Vyrezte pracovnu plochu podla rozmerov uvedenych na vykrese.

Na Ucely instalacie a pouzivania musi byt okolo otvoru zachovany minimalny priestor 5 cm.

Uistite sa, ze hribka pracovnej dosky je aspon 30 mm. Vyberte tepelne odolny a izolovany material

pracovnej dosky (drevo a podobné vldknité alebo hygroskopické materidly sa nesmu pouzivat ako

material pracovnej plochy, pokial nie si impregnované), aby nedoslo k Urazu elektrickym prddom a

vacsiemu zdeformovaniu spésobenému tepelnym Ziarenim z varnej dosky. Ako je znazornené nizsie:
Poznamka: Bezpecna vzdialenost medzi bokmi varnej dosky a vndtornymi povrchmi pracovnej
dosky by mala byt minimalne 3 mm.

—»! i« F
Min.3mm

L (mm) S (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

770 520 58 54 745 495 50 min. 3 min.

Za vsetkych okolnosti zaistite, aby bola indukéna varna doska dobre odvetrdvana a aby nebol blokovany
privod a odvod vzduchu. Zaistite, aby bola indukéna varna doska v dobrom prevadzkovom stave. Ako je
znazornené nizsie.
Poznamka: Bezpecna vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkou nad varnou doskou by mala byt
minimalne 760 mm.

|
2 "ﬂ
WAV
760mm
I

/)

i

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 50 min. 20 min. Privod vzduchu Vystup vzduchu 5 mm
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UPOZORNENIE: Zaistite dostatocné vetranie

Zaistite, aby bola indukc¢na varna doska dobre odvetravana a aby nebol blokovany privod a odvod
vzduchu . Aby sa zabranilo nahodnému dotyku s prehriatym dnom varnej dosky alebo
neocakavanému Urazu elektrickym pridom pocas prevadzky, je nutné umiestnit drevenu prepazku,
upevnenu skrutkami, v minimalnej vzdialenosti 50 mm od dna varnej dosky. Dodrzujte nizSie uvedené

poziadavky.

| |

1Min. 50mm
| Max. Smm Max. 5mm |

Po obvode varnej dosky su ventila¢né otvory. PRI UMIESTNENI VARNEJ DOSKY
MUSITE zaistit, aby tieto otvory neboli zakryté pracovnou doskou.

® Lepidlo spajajluce plastové alebo drevené casti nabytku musi byt odolné voci
teplote min. 150 °C, aby nedochadzalo k uvolfiovaniu panelov.

® Zadna stena, prilahlé a okolité povrchy preto musia byt schopné odolat teplote

90 °C.

9.2 Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, ze:

e  Pracovna doska je rovna a vodorovna a ziadne konstrukéné prvky nebrénia poZiadavkam na priestor.

e  Pracovna doska je vyrobena z tepelne odolného a izolovaného materialu.

e  Pokial je varna doska instalovana nad rdrou, ma rudra zabudovany chladiaci ventilator.

« In3talacia bude spiriat véetky poZiadavky na volny priestor a platné normy a predpisy.

e Je pouzity vhodny odpojovaci vypinaC umoznujuci Uplné odpojenie od elektrickej siete v stalej
instalacii; musi byt trvalo dostupny a namontovany v stlade s normami.

e Tento vypina¢ musi byt schvdlenym typom a zaistit vzdialenost aspori 3 mm medzi kontaktmi vo
vSetkych pdloch (alebo podla miestnych poziadaviek).

e Tento vypina¢ musi byt l'ahko pristupny pre zakaznika po cell dobu pouzivania spotrebica.

e V pripade pochybnosti ohladom instalacie sa poradte s miestnymi stavebnymi Gradmi a predpismi.

e Na steny v okoli varnej dosky pouzite tepelne odolné a lahko Cistitelnych povrchovych Upravy
(napriklad keramické dlazdice).
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9.3 Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze:

e Napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky.

. K zékladni varnej dosky prudi dostatocné mnozstvo Cerstvého vzduchu zvonku skrinky.

e  Pokial'je varna doska instalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, je pod spodnou ¢astou varnej dosky
nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

e Odpojovac je pre zakaznika lahko pristupny.

9.4 Pred umiestnenim montaznych klipsov

Zariadenie by malo byt umiestnené na stabilnom, rovhom povrchu (pouzite obal). Nevyvijajte silu na
ovladacie prvky vycnievajlce z varnej dosky.

9.5 Nastavenie polohy montaznych klipsov

Odstrante prostrednu skrutku na kazdej strane varnej dosky, nasadte montazny klips na pévodnu skrutku
a pripevnite ho spat na stranu dosky. Jeden montazny klips na kazdd stranu varnej dosky je dostacujici
na jej upevnenie. 4 kusy montaznych klipsov st zabalené v plastovom sacku s uzivatelskou priruckou.

9.6 Upozornenie

1. Induként varnt dosku musi instalovat kvalifikovany personadl alebo technici. Nikdy nevykonavajte tato
operaciu sami.

2. Varna doska nesmie byt instalovana priamo nad umyvackou riadu, chladni¢kou, mrazni¢kou, prac¢kou
alebo susickou bielizne, pretoze vihkost méze poskodit elektroniku varnej dosky.

3. Indukénd varnd doska musi byt nainstalovana tak, aby bolo zaistené lepsie odvod tepla a zvysila sa tak
jej spolahlivost.

4. Stena a induk¢na vykurovacia zéna nad povrchom stola musia byt odolné vodi teplu.

. Aby nedoslo k poskodeniu, musi byt sendvi¢ova vrstva a lepidlo odolné vodi teplu.

6. Nesmie sa pouzivat parny Cistic.

Ul
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9.7 Pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu

Tuto varnd dosku smie k sietovému napajaniu pripojit iba kvalifikovana osoba.

& Pred pripojenim varnej dosky k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i:
1. Domaca elektroinstalacia je vhodna pre prikon varnej dosky.
2. Napatie zodpovedd hodnote uvedenej na typovom Stitku.

3. Prierez napajacieho kabla je dostato¢ny na zataZenie uvedené na typovom Stitku.

Na pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry, redukcie ani rozboc¢ovace
, pretoze mozu spdsobit prehriatie a poziar.
Napajaci kdbel sa nesmie dotykat Ziadnych hortcich ¢asti a musi byt umiestneny tak, aby jeho
jeho teplota v ziadnom mieste nepresiahla 75 °C.

& Overte u elektrikara, ¢i je domaca elektroinstalacia vhodna bez Gprav.

Akékolvek Upravy smie vykonavat iba kvalifikovany elektrikar.

Odporucané pripojenie k

hlavhému
- 380-41

rivodu napajania
V 2N ~:

@

0-2:

®

oV~

N
N

Q)

\

,

T

Dve fazy: 380-415V 2N~

Napajaci kabel: 5x2,5 mm?

@ Zelena/zlta
N Modra a siva
L1 Cierna
L2 Hneda

Mozné pripojenie k hlavhému zdroju napajania

- 2x220-240 V 2L+2N~:

(@)
2202407~

Dve fazy: 2 x 230 V 2L+2N~

Napajaci kabel: 5x2,5 mm?

@ Zelena/zlta
NA1 Modra
N2 Siva
L1 Cierna
L2 Hneda
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e Pre tento spotrebic je doporucené pripojenie na isti¢ 32 A.

e Pokial je kabel poskodeny alebo je potrebné ho vymenit, musi tito operaciu vykonat autorizovany
servisny technik pomocou Specidlneho naradia, aby nedoslo k nehode.

Pokial je zariadenie pripojené priamo k elektrickej sieti, musi byt nainstalovany vSepdlovy isti¢ s
minimalnym rozostupom kontaktov 3 mm.

Instalatér musi zaistit, aby bolo vykonané spravne elektrické pripojenie a aby bolo v sllade s
bezpeclnostnymi predpismi.

Kabel nesmie byt ohnuty ani stlaceny.
Kabel musi byt pravidelne kontrolovany a pripadne vymeneny autorizovanym technikom.

Po inStalacii nesmie byt spodna strana spotrebica ani pripojovacie vodi¢e bezne pristupné uzivatelovi.

Tento spotrebic¢ je oznaceny v sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady
2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni. Symbol preciarknutej
pojazdnej nadoby na odpad na vyrobku znamena, Ze spotrebi¢ sa po ukonceni
Zivotnosti nesmie odloZit do zmesového komunalneho odpadu.

Po ukonceni zZivotnosti ho odovzdajte na uréenom mieste spatného odberu alebo
oddeleného zberu elektroodpadu. Spravnym odovzdanim tohto vyrobku pomahate
predchadzat moZnym nepriaznivym vplyvom na Zivotné prostredie a fudské zdravie.

_ Informacie o moznostiach spatného odberu a oddeleného zberu ziskate na miestne
prisluSnom obecnom Urade, u posledného predajcu alebo na urcenych zbernych
LIKVIDACIA: Tento vyrobok miestach elektroodpadu.

sa po ukonceni Zivotnosti
nesmie odlozit do zmesového
komunalneho odpadu.
Odovzdajte ho na uréenom
mieste spatného odberu alebo
oddeleného zberu
elektroodpadu.
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1. Wprowadzenie

1.1 Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty
grzejnej prosimy o0 zapoznanie sie z ponizszymi informacjami.

1.2 Instalacja

1.2.1 Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji
urzadzenia nalezy odtgczy¢ je od sieci elektrycznej.
Podtaczenie do odpowiedniego systemu uziemienia jest
konieczne i obowigzkowe.

Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg byc¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.
Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac porazenie
pragdem elektrycznym lub Smier¢.

1.2.2 Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi krawedziami

Nalezy zachowac ostroznos¢ — krawedzie panelu sg ostre.
Nieprzestrzeganie srodkow ostroznosci moze prowadzi¢ do
obrazen lub skaleczen.

1.2.3 Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przed instalacjq lub uzyciem tego urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejsze instrukcje.

Nigdy nie nalezy przechowywac na tym urzadzeniu zadnych
materiatéw lub przedmiotéw tatwopalnych.

Przekaz te informacje osobie odpowiedzialnej za instalacje
urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalaciji.
Aby uniknac¢ niebezpieczenstwa, urzadzenie nalezy
zainstalowac zgodnie z niniejszymi instrukcjami instalacji.
Instalacja i uziemienie tego urzadzenia mogg byc¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowang osobe.
Urzadzenie powinno by¢ podtagczone do obwodu
wyposazonego W wytacznik umozliwiajacy catkowite
odtgczenie od zrddta zasilania.
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Nieprawidtowa instalacja urzadzenia moze spowodowac
utrate gwarancji lub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej lub osoby o niewystarczajgcym
doswiadczeniu i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgadzenia i rozumiejg zwigzane
z tym ryzyko.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja urzadzenia nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go
wymieni¢ u producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢
niebezpieczenstwa.

Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy
wytgczy¢ urzadzenie, aby uniknaé porazenia pradem
elektrycznym w przypadku ptyt ceramicznych lub podobnych
materiatdw, ktére zakrywajq czesci urzadzenia znajdujace
sie pod napieciem.

Na ptyte grzejng nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotdw,
takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz mogg
sie one nagrzewac.

Do czyszczenia ptyty grzejnej nie nalezy uzywac odkurzacza
parowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznym
zegarem lub oddzielnym pilotem zdalnego sterowania.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy
przechowywac zadnych przedmiotow na powierzchniach
grzewczych.

Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétki proces
gotowania musi by¢ stale nadzorowany.

OSTRZEZENIE: Nienadzorowane gotowanie na ptycie
grzejnej z uzyciem ttuszczu lub oleju moze by¢
niebezpieczne i moze doprowadzi¢ do pozaru. NIGDY nie
probuj gasi¢ ognia wodqa, ale wylacz urzadzenie, a nastepnie
przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Nalezy uzywaé wytgcznie pokrywek do ptyty
grzejnej zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia

5



grzejnego lub wymienionych przez producenta urzadzenia w
instrukcji obstugi jako odpowiednie, ewentualnie pokrywek
do ptyty grzejnej wbudowanych w urzgdzenie. Uzycie
nieodpowiednich pokrywek moze spowodowac wypadki.

1.3 Eksploatacja i konserwacja

1.3.1 Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie nalezy gotowac na uszkodzonej lub peknietej ptycie
grzejnej. W przypadku uszkodzenia lub pekniecia
powierzchni ptyty grzejnej nalezy natychmiast odtgczyc
urzadzenie od sieci elektrycznej (za pomocg wytacznika) i
skontaktowacd sie z wykwalifikowanym technikiem.

Przed czyszczeniem lub konserwacjg nalezy odigczy¢ ptyte
grzejng od sieci elektrycznej.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac porazenie
pragdem elektrycznym lub Smier¢.

1.3.2 Zagrozenie dla zdrowia

Urzadzenie to spetnia normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami
elektrycznymi (np. pompami insulinowymi) przed uzyciem
tego urzadzenia powinny skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem implantu, aby upewnic sie, ze ich implanty nie
beda podlegaty wptywowi pola elektromagnetycznego.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac Smier¢.

1.3.3 Niebezpieczenstwo zwigzane z goracymi powierzchniami

Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia
nagrzewajq sie do temperatury, ktéra moze spowodowac
oparzenia.

Nie nalezy dopuszcza¢ do kontaktu ciata, odziezy ani
zadnych innych przedmiotow, z waqtklem odpowiednich
naczyn, z powierzchnig ptyty grzejnej / ptyty ceramicznej,
dopdki pOW|erzchn|a nie ostygnie.

Trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci.

Uchwyty garnkdéw mogg byc¢ gorgce w dotyku. Nalezy
sprawdzi¢, czy uchwyty garnkow nie wystajg ponad inne
wigczone pola grzewcze. Uchwyty nalezy trzymac poza
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zasiegiem dzieci.
Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac oparzenia
| poparzenia.

1.3.4 Niebezpieczenstwo skaleczenia

Po zdjeciu ostony zabezpieczajacej odstoniete zostaje ostrze
skrobaczki do ptyty grzejnej, ostre jak brzytwa. Nalezy
uzywac jej z najwyzszg ostroznoscig i zawsze przechowywacd
w bezpiecznym miejscu, niedostepnym dla dzieci.
Nieprzestrzeganie tej instrukcji bezpieczenstwa moze
prowadzi¢ do obrazen lub skaleczen.

1.3.5 Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Podczas uzytkowania nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez
nadzoru. Przelanie powoduje dymienie i rozlanie ttustej
cieczy, ktora moze sie zapalic.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub
odstawianej.

Nigdy nie pozostawiaj zadnych przedmiotdw ani naczyn na
urzadzeniu.

Nie nalezy kfas¢ ani pozostawia¢ w poblizu urzadzenia
zadnych przedmiotéw podatnych na namagnesowanie (np.
kart kredytowych, kart pamieci) ani urzadzen
elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3),
poniewaz mogq one ulec zaktdceniu przez pole
elektromagnetyczne urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wytaczaj strefy grzewcze i ptyte grzewczg
zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji (tj.
za pomocg elementdéw sterujgcych dotykowych). Nie polegaj
na funkcji wykrywania naczyn, ktora wytacza strefy
grzewcze po ich usunieciu.

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzgdzeniem, siadac na
nim, wspinac sie na nie ani po nim chodzic.

Nie przechowuj przedmiotow, ktore mogq zainteresowacd
dzieci, w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci, ktére wejdq na
ptyte grzejng, mogq dozna¢ powaznych obrazen.

Nie pozostawiaj dzieci bez opieki w pomieszczeniu, w



ktérym uzywane jest urzadzenie.

e Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktérych zdolnos¢ do
korzystania z urzgdzenia jest ograniczona, powinny zostac
poinstruowane przez odpowiedzialng i kompetentng osobe.
Instruktor powinien upewnic sie, ze sq one w stanie
korzysta¢ z urzadzenia bez stwarzania zagrozenia dla siebie
lub otoczenia.

e Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnych czesci urzadzenia,
chyba Ze jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszelkie
dodatkowe naprawy powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

e Nie nalezy ktas¢ ani upuszczac na ptyte grzejng ciezkich
przedmiotow.

e Nie wchodz na ptyte grzejna.

e Nie uzywaj naczyn o ostrych krawedziach i nie przesuwaj
naczyn po szklanej ptycie indukcyjnej, poniewaz moze to
spowodowac zarysowanie szkia.

e Do czyszczenia ptyty grzejnej nie nalezy uzywac drucianych
zmywakow ani innych $ciernych srodkdéw czyszczacych,
poniewaz mogq one zarysowac szkto indukcyjne.

e Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i podobnych obiektach, takich
jak: -kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy; -gospodarstwa rolne; - dla klientow w
hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych; -
obiekty typu bed and breakfast.

e OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci
nagrzewajq sie podczas uzytkowania.

e Nalezy uwaza(d, aby nie dotkng¢ elementdéw grzejnych.

e Dzieci ponizej 8 roku zycia muszg przebywac¢ w bezpiecznej
odlegtosci, chyba Ze sg pod statg opieka.

Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi/instalacji, aby w petni zrozumie¢ prawidtowy sposdb
instalacji i obstugi.

Informacje dotyczace instalacji znajduja sie w czesci poswieconej instalacji.

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje bezpieczenstwa i zachowac niniejszg
instrukcje obstugi/instalacji do wykorzystania w przysztosci.



2. Opis urzadzenia

2.1 Widok z gory

Strefa 6

180*385 mm

Strefa

Strefa

kluge
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Strgffa

8. Panel sterowania

0 NO U WN

. Maks.
. Maks.
. Maks.
. Maks.
. Maks.
. Strefa Flex/Bridge 2400/3000 W
. Strefa Flex/Bridge 2400/3000 W
. Panel sterowania

1500/2000 W strefa
1200/1500 W strefa
2300/2600 W strefa
1200/1500 W strefa
1500/2000 W strefa

Strefa

Strefa

Strefa 7

180 x 385



2.2 Panel sterowania
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A. Przyciski wyboru strefy gotowania B. Przycisk zabezpieczenia przed dzie¢mi

C. Przycisk Wt./WYL. D. Suwak regulacji mocy strefy gotowania

E. Przycisk funkcji Boost F. Przycisk funkcji gotowania

G. Przycisk funkcji Pauza (Stop & Go) H. Przycisk timera
I. Przyciski strefy Flex/Bridge J. Przycisk zwiekszania timera
K. Przycisk zmniejszania timera

2.3 Zasada dziatania ogrzewania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania.
Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, ktdére generujg ciepto bezposrednio w naczyniu, a
nie posrednio poprzez ogrzewanie powierzchni szklanej. Szkto nagrzewa sie tylko dlatego, ze ogrzewa
je naczynie.

IHE

Naczynia do gotowania indukcyjnego

T = obwdd magnetyczny
! — ceramiczna ptyta szklana
@R sesl———— cewka indukcyjna
« — prady indukowane

2.4 Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

e  Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na czesc ,Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa”.
e  Usun wszystkie folie ochronne, ktédre moga nadal znajdowac sie na ptycie indukcyjnej.
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2.5 Dane techniczne

Ptyta grzewcza

KPI8025BP

Strefy gotowania

5 stref

Napiecie zasilania

220-240 V~ lub 380-415 V~ 50/60 Hz

Zainstalowana moc elektryczna

9000 W

Wymiary produktu DxSxW (mm)

770 x 520 x 58

Wymiary do zabudowy A x B (mm)

745 x 495

Wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dazymy do ulepszania naszych produktéow, mozemy

zmieni¢ specyfikacje i projekty bez uprzedniego powiadomienia.

2.6 Karta informacyjna produktu

Przepisy Pomiar 66/2014/UE
Norma testowa EN 60350-2:2013
Liczba stref grzewczych Liczba 5
Technologia ogrzewania Indukcja

@ Strefa grzewcza I (z przodu po lewej stronie) cm 18,0

@ Strefa gotowania II (z tylu po lewej stronie) cm 18

@ Strefa grzewcza III ($rodkowa) cm 21

@ Strefa grzewcza IV (tylna prawa) cm 18

@ Strefa grzewcza V (przdd prawy) cm 18
Zuzycie energii strefy grzewczej I na kg Wh/kg 193.8
Zuzycie energii w strefie gotowania II na kg Wh/kg 193.4
Zuzycie energii w strefie gotowania III na kg Wh/kg 182.7
Zuzycie energii w strefie gotowania IV na kg Wh/kg 194.7
Zuzycie energii w strefie gotowania V na kg Wh/kg 197.3
Zuzycie energii ptyty grzewczej na kg Wh/kg 192.4
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3. Korzystanie z ptyty indukcyjnej

3.1 Sterowanie dotykowe

. Elementy sterujgce reaguja na dotyk, wiec nie trzeba wywiera¢ zadnego nacisku.

. Uzywaj opuszka palca, a nie jego czubka.

. Przy kazdym dotknieciu ustyszysz sygnat dzwiekowy.

. Upewnij sie, ze elementy sterujace sq zawsze czyste, suche i nie sg zakryte zadnymi
przedmiotami (np. naczyniami lub Sciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze utrudniaé
obstuge.

3.2 Wybor odpowiednich naczyn

e Uzywaj tylko naczyn z dnem odpowiednim do gotowania indukcyjnego. B
& Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia. g
¢ Przydatnos$¢ naczyn mozna sprawdzi¢ za pomoca testu magnetycznego.
Zbliz magnes do dna naczynia. Jesli sie przyczepi, naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.
¢ Jesli nie masz magnesu:
1. Wlej troche wody do naczynia, ktére chcesz sprawdzié.
2. Jedli na wyéwietlaczu nie miga napis , ¥ ” i woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

¢ Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz
bez magnetycznego dna, szkto, drewno, porcelana, ceramika i kamionka.

Nie uzywaj naczyn o ostrych krawedziach lub zakrzywionym dnie.

Xr X 71

Upewnij sie, ze dno naczynia jest gtadkie, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar jak strefa
grzewcza. Uzywaj naczyn o srednicy takiej samej jak grafika wybranej strefy. Uzycie nieco szerszego
garnka pozwoli na maksymalne wykorzystanie energii. Jesli uzyjesz mniejszego garnka, wydajnos¢
moze by¢ nizsza niz oczekiwana. Garnek mniejszy niz 140 mm moze nie zostaé rozpoznany przez ptyte
grzejng. Zawsze umieszczaj patelnie na srodku strefy grzewczej.

— -

- _mm B , W - _
N (ARD {4
S /L
. W " ri ) L
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Naczynia nalezy zawsze podnosi¢ z ptyty indukcyjnej — nie przesuwac ich, aby nie zarysowac szkfa.

2 iR X

.

e ——C

3.3 Wymiary naczyn

Strefy grzewcze w pewnym stopniu automatycznie dostosowuja sie do $rednicy naczynia. Dno naczynia
musi jednak mie¢ minimalng srednice odpowiadajacg danej strefie grzewczej. Aby uzyskac najlepszg
wydajnos¢ ptyty grzewczej, nalezy umiescic¢ patelnie na srodku strefy grzewczej.

Pole grzewcze Srednica dna naczynia indukcyjnego
Maksymalny (mm) Maksymalny (mm)

1,2,4,5 140 220

3 180 250

Strefa Bridge 140 200x390

3.4 Jak korzystac z plyty grzejnej

3.4.1 Rozpoczecie gotowania

Dotknij przycisku sterujgcego Wt./WYL. . Po wigczeniu
rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy, na wyswietlaczu timera
pojawi sie ,,00”, a na elementach sterujgcych do wyboru
strefy gotowania pojawi sie ,—", co oznacza, ze ptyta
indukcyjna przeszta w tryb czuwania.

Umies$¢ odpowiednie naczynie na polu grzewczym, ktérego
chcesz uzyé.

¢ Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy
gotowania sg czyste i suche.

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej (A) i wybierz
strefe, ktdérg chcesz obstugiwac. Wskaznik w miejscu
dotkniecia zacznie migac.
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Ustaw moc, dotykajac suwaka mocy (D).

e Jesli w ciggu 1 minuty nie wybierzesz ustawienia
temperatury, ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie.
Bedziesz musiat zacza¢ od nowa od kroku 1.

¢ Ustawienie temperatury mozna zmieni¢ w dowolnym
momencie podczas gotowania.

IPOWERDOWN g\\

Jesli na wyswietlaczu miga ,, -~ <” na przemian z ustawieniem

temperatury

Oznacza to, ze:
¢ nie umiescite$ naczynia na odpowiedniej strefie grzewczej lub
e uzywane naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

e naczynie jest zbyt mate lub nie jest prawidtowo wycentrowane na polu grzewczym.

Ogrzewanie nie nastepuje, jesli na polu grzewczym nie ma odpowiedniego naczynia.
Jesli na polu grzewczym nie ma odpowiedniego naczynia, wyswietlacz wytgcza sie automatycznie po

1 minucie.

3.4.2 Zakonczenie gotowania

Dotknij przycisku, aby wybrac strefe grzewczg (A), ktorg chcesz
wytaczyc.

.
A
d

|
S

N

Wytacz strefe grzewcza, przesuwajac suwak w lewo. Upewnij sig,
ze na wyswietlaczu $wieci sie ,0".

POWER DOWN {\\

Wytacz catq ptyte grzejng, naciskajac przycisk sterujacy
WE./WYL.

Uwaga na gorgce powierzchnie

H oznacza, ktéra strefa grzewcza jest gorgca w dotyku. Symbol
zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury.
Funkcje te mozna réowniez wykorzysta¢ do oszczedzania energii —
jesli chcesz podgrzac kolejne naczynie, uzyj strefy grzewczej,
ktdra jest jeszcze gorgca.

—
-
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3.4.3 Korzystanie z funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost

Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego (A) i wybierz pole, w

(m]

ktorym chcesz aktywowac funkcje Boost. l
f\\\

Po dotknieciu elementu sterujacego funkcjq Boost @ na

wskazniku strefy pojawi sie litera ,,P”, a moc osiggnie @

maksimum. [\‘\

Wylaczenie funkcji Boost

Dotknij elementu sterujacego wyboru strefy gotowania, dla D
ktérej chcesz wytaczy¢ funkcje Boost.

Dotkniecie suwaka spowoduje powrot strefy gotowania do

wybranego poziomu. g—\

Uwaga:

e Funkcja jest dostepna dla wszystkich stref grzewczych.

e Po 5 minutach strefa gotowania powrdci do poziomu 9.

e Funkcje boost mozna uzywac jednoczes$nie na wszystkich strefach grzewczych.

3.4.4 Strefa Bridge

e Strefe te mozna w razie potrzeby wykorzystac jako jedna strefe lub dwie rézne strefy.
¢ Strefa Bridge sktada sie z dwdch niezaleznych induktorédw, ktére mozna sterowac osobno.

Podczas pracy jako jedna strefa czes¢, ktdra nie jest pokryta naczyniem, wylgcza sie

automatycznie po minucie.
e \WWazne: Upewnij sie, ze naczynia sa umieszczone na $rodku jednej strefy grzewczej. W przypadku
duzych naczyn, naczyn owalnych, prostokatnych i podtuznych upewnij sie, ze sgq one umieszczone na
srodku strefy grzewczej, tak aby pokrywaty oba srodki stref grzewczych.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego umieszczenia naczyn.
[ 1 ( )

:

1

1

1

1

1

«
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Jako jedna duza strefa

Aby aktywowac strefe Bridge jako jedng duzg strefe, nacisnij
przycisk Bridge Zone. Aby aktywowac lewa strefe Bridge, nacisnij

przycisk ,,‘ " (Aktywuj lewa strefe Bridge), a aby aktywowad «d 4)»
prawg strone strefy Bridge, nacis$nij przycisk ,,’ " (Aktywuj F\__L i\r‘\__\_
prawg strone strefy Bridge). |r1 \ |r1 \
~ ~
Lub

Ustawienia mocy dziatajg tak samo jak w przypadku kazdej innej normalnej strefy.

W przypadku lewej strefy Bridge nalezy najpierw nacisna¢ przycisk wyboru tylnej lewej

strefy < , wskaznik strefy Bridge bedzie migat przez 5 sekund, teraz mozna ustawi¢ moc za pomocg
suwaka do regulacji poziomu mocy strefy Bridge.

W przypadku prawej strefy Bridge nalezy najpierw nacisna¢ przycisk wyboru przedniej prawej strefy
', wskaznik strefy bedzie migat przez 5 sekund, teraz mozna ustawi¢ moc za pomocg suwaka

do regulacji poziomu mocy strefy Bridge.

Jesli naczynie zostanie przeniesione z przodu do tytu (lub odwrotnie), strefa Bridge automatycznie
wykryje nowg pozycje i zachowa te samg moc.

Jako dwie niezalezne strefy

Aby uzyc¢ strefy Bridge jako dwdch réznych stref z réznymi ustawieniami mocy, nacisnij specjalny
element sterujacy do wyboru strefy i ustaw moc za pomoca suwaka.

Anulowanie funkcji strefy Bridge

Funkcje mostkowania mozna anulowad, naciskajac odpowiedni boczny przycisk sterujacy strefy Bridge.
Mozesz tez ustawi¢ poziom mocy strefy Bridge na 0, a funkcje strefy Bridge zostang automatycznie
wytaczone po 5 sekund.

3.4.5 Blokowanie elementéw sterujacych (blokada dziecieca)

. Elementy sterujace mozna zablokowac, aby zapobiec niepozgdanemu uzyciu (na przyktad, aby
dzieci nie wiaczyty przypadkowo stref gotowania).

e Jesli sterowanie jest zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem przycisku Wk./WYL.
sq nieaktywne.

Blokada elementéw sterujacych

Wskaznik timera wyswietli ,Lo”
Dotknij przycisku blokady dzieciecej

Odblokowanie elementéw sterujacych

Nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady dzieciecej przez 3 sekundy.

& Gdy ptyta grzewcza jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace oprécz ZAP/VYP sq
wytaczone. W nagtych przypadkach mozna zawsze wytaczy¢ plyte indukcyjng za pomocg elementu
sterujacego ZAP/VYP , ale przed ponownym uzyciem nalezy najpierw odblokowac ptyte. Po
wytaczeniu ptyty indukcyjnej w trybie blokady i checi ponownego jej wigczenia, wskaznik timera wyswietli
»Lo”. Teraz nalezy przytrzymac przycisk blokady dzieciecej przez 3 sekundy, az ustyszysz sygnat
dzwiekowy, a symbol ,Lo” zniknie. Teraz mozna ponownie uzywac ptyty indukcyjnej.
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3.4.6 Obstuga timera

Zegar mozna uzywac na dwa rézne sposoby:

. Mozna go uzywac jako minutnika. W tym przypadku po uptywie ustawionego czasu timer nie

wytaczy zadnej strefy grzewczej.

. Mozna go ustawic tak, aby po uptywie ustawionego czasu wytaczyt jedng lub wiecej stref

grzewczych.

Maksymalny czas pracy timera wynosi 99 minut.

a) Uzywanie timera jako minutnika

Jesli nie wybrano zadnej strefy grzewczej

Upewnij sig, ze ptyta grzejna jest wtgczona i co najmniej
jedna strefa grzewcza dziata z ustawiong moca.
Uwaga: minutnika mozna uzywac nawet wtedy, gdy nie

wybrano zadnej strefy grzewczej. ﬁ
Dotknij przycisku timera ,, " a dioda LED timera bedzie A hx“\
|
migac przez 5 sekund. ~
Ustaw czas za pomoca przyciskéw + lub -, aby zwiekszy¢ 6
lub zmniejszy¢ czas timera. _ :
A AV
¢\ R
\ ~

Dotknij przycisku zwiekszania czasu - czas zostanie
zwiekszony o 1 minute.

Jesli przytrzymasz przycisk zwiekszania czasu, czas bedzie
zwiekszat sie co 10 minut.

Na tej samej zasadzie dziata przycisk zmniejszania czasu.

Potwierdzenie ustawionego czasu:

Gdy przestaniesz zmieniaé czas za pomocg przyciskéw + lub
-, wskaznik timera zacznie miga¢ przez 5 sekund, a
nastepnie ptyta grzejna automatycznie potwierdzi
ustawienie.

Mozesz tez nacisnaé przycisk timera i potwierdzi¢
ustawiony czas, gdy wskaznik timera miga.

Po potwierdzeniu czas zacznie sie natychmiast odliczac.
Mata kropka w prawym dolnym rogu wskaznika timera
zacznie migac¢ - funkcja minutnika jest aktywna.

1 -
U]
|-
(|
4 |.\

Po uptywie czasu ptyta wyemituje sygnat dzwiekowy
trwajacy 30 sekund, a wskaznik wyswietli ,- -”.

-n®
-

-
-?

-

-
-

-

b) Ustawianie timera do wytaczenia jednej lub kilku stref grzewczych

Ustawianie jednej strefy

Dotknij przycisku, aby wybrac¢ strefe grzewcza, dla ktérej
chcesz ustawic timer.

Naci$nij przycisk timera, na wyswietlaczu timera pojawi sie
»30" i zacznie migac.

N
—
2
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Ustaw czas za pomoca przycisku zwiekszania lub
zmniejszania czasu.

Dotkniecie przycisku zwiekszania czasu spowoduje
zwiekszenie czasu o 1 minute.

[+

;

Przytrzymanie przycisku zwiekszania czasu spowoduje

P —

zwiekszenie czasu o 10 minut.
Ta sama zasada dotyczy przycisku zmniejszania czasu.

Potwierdzenie ustawionego czasu:

Po zakonczeniu ustawiania czasu za pomocg przycisku
zwiekszania lub zmniejszania czasu, wskaznik czasu bedzie
migat przez 5 sekund, a ptyta indukcyjna automatycznie
potwierdzi ustawiony czas.

Mozna réwniez nacisngc¢ przycisk sterujgcy timerem i
potwierdzi¢ ustawiony czas, gdy wskaznik timera miga.

Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie odliczanie.
Na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas, a wskaznik
timera bedzie migat przez 5 sekund.

Po uptywie ustawionego czasu odpowiednia strefa grzewcza '-"—'
wylgczy sie automatycznie. L0

1) Pozostate strefy grzewcze beda nadal dziata, jesli zostaty wczesniej wigczone.
2) Czerwona kropka obok wskaznika mocy zapali sie, sygnalizujac, ze ta strefa c
jest wybrana. ‘_';.5

VA

Ustawianie wielu stref:

Procedura ustawiania wielu stref jest podobna do procedury ustawiania jednej strefy.

Podczas ustawiania czasu dla kilku stref gotowania jednoczesnie zapalaja sie kropki dziesietne
odpowiednich stref gotowania. Na wyswietlaczu minut wyswietla sie czas dla strefy z najkrotszym
ustawieniem timera. Kropka odpowiedniej strefy miga.

Wyswietlacz wyglada nastepujaco:

J
I (ustawione na 3 minuty)
:-' (ustawione na 6 minut)
Po uptywie czasu odpowiednia strefa zostanie wytaczona.
Nastepnie wyswietlony zostanie czas dla strefy z nowym - - -
najkrétszym ustawieniem timera, a kropka odpowiadajaca -:: : 1.

strefie zacznie migac.
Przyktad ilustrujacy znajduje sie po prawej stronie:

(ustawione na 30 minut)

Po dotknieciu odpowiedniej opcji strefy gotowania na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni czas timera.
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3.4.7 Korzystanie z funkcji pauzy (Stop and Go)

Za pomocg przycisku pauzy Stop and Go mozna zatrzymac biezacy proces gotowania i zajac sie pilng
sprawa. Po powrocie mozna przywrocic¢ te same ustawienia i ponownie uzy¢ ptyty grzejnej.

Aktywacja funkcji Pauza (Stop and Go)

Gdy strefy grzewcze sg wigczone, nalezy nacisnac przycisk

pauzy @ (Stop and Go), na wszystkich wyswietlaczach @
pojawi sie symbol {/, a ptyta grzejna przestanie sie AN
nagrzewac.

f
W tym momencie mozna obstugiwac tylko @ . \

)
-— -
-———

Anulowanie funkcji Pauza (Stop & Go)

Ze wzgleddéw bezpieczenstwa anulowanie tej funkcji odbywa sie
w dwodch krokach:

Nacisng¢ przycisk Pauza (Stop & Go) @ - wszystkie

wskazniki zaczng migac.

Nastepnie nacis$nij dowolny przycisk inny niz ZAP/VYP i Pauza
(Stop & Go). @

Funkcja zostanie wytaczona, a wyswietlacze pokaza pierwotne

ustawienia.

3.4.8 Korzystanie z funkcji gotowania

Aktywacja funkcji gotowania

Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania (A) i wybierz strefe,
w ktdrej chcesz aktywowac funkcje gotowania.

W przypadku lewej strefy Bridge dotknij tylnego lewego
elementu sterujfjgo.

[m]

—

S
oy

W przypadku prawej strefy Bridge dotknij prawego przedniego
elementu sterujacego. O
a

Gdy wskaznik wybranej strefy miga, dotknij przycisku funkcji
gotowania.
Dotknij przycisku funkcji gotowania jeden raz - wskaznik strefy N
wyswietli ikone topienia. _ rlil
Dotknij przycisku funkcji gotowania dwa razy - wskaznik strefy N
wyswietli ikone utrzymywania ciepta. =

Dotknij przycisku funkcji gotowania trzy razy — wskaznik strefy
wyswietli ikone gotowania na wolnym ogniu (simmering). —

Anulowanie funkcji gotowania

Dotknij elementu sterujacego do wyboru strefy gotowania (A) i o
wybierz strefe, w ktdérej chcesz anulowac funkcje gotowania. Q
Aby przejs$¢ do lewej strefy Bridge, dotknij tylnego lewego |
przycisku sterujacego. D Iri\ N\

Aby wytaczy¢ prawg strefe Bridge, dotknij prawego
przedniego przycisku sterujacego. Cl

Metoda a: Dotknij suwaka mocy, strefa gotowania powrdci do
wybranego poziomu, a funkcja gotowania zostanie
automatycznie zakonczona. g\\
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Metoda b: Dotknij przycisku funkcji gotowania i ustaw moc
na 0. Spowoduje to automatyczne zakonczenie funkcji
gotowania, a wybrana strefa przejdzie w tryb czuwania.
Wskaznik strefy wyswietli ,-".

Uwaga:

Po dotknieciu przycisku funkcji gotowania wskaznik bedzie
stopniowo wyswietlat ikony w nastepujacej kolejnosci:

- = s
> = > = > 0>

- -y

=0

-
U

3.4.9 Funkcja zarzadzania mocq Power management

Funkcje te mozna wykorzysta¢ do zmniejszenia maksymalnego poboru mocy ptyty grzejnej — na
przyktad w celu oszczedzania energii lub podczas uzytkowania w okreslonych warunkach elektrycznych.

Wejscie do menu ustawien zarzadzania zasilaniem

Wiacz ptyte grzejna, naciskajac przycisk Wkt./WY] . Bez
dalszej obstugi ptyta grzejna przechodzi na 1 minuteé w tryb
czuwania.

Gdy ptyta grzewcza znajduje sie w trybie czuwania, nacisnij
jednoczesnie przycisk przedniej lewej strefyD i przycisk
timera przez 3 sekundy. Ptyta grzewcza przejdzie teraz w tryb
ustawiania mocy, a na wyswietlaczu timera pojawi sie ,55".

Teraz naci$nij przycisk Pauza Stop & Go @ , @ na wyswietlaczu

timera pojawi sie komunikat ,, "

:’_\“'._-\_
-

(i
|

90 ->28->35->72->90

.
Ponownie nacisnij jednocze$nie przycisk przedniej lewej strefyD fj
i przycisk timera (1), a na wy$wietlaczu timera pojawi sie Dr” A ‘ iy .
aktualne ustawienie mocy ,72". ! }h r} ~ [N
J/ \
Za pomoca przycisku zwiekszania czasu ustaw nowgq
granice mocy. Do wyboru sg wartosci 28 (2800 W), 35 (3500 N
W), 72 (7200 W) i 90 (9000 W). Wskaznik timera bedzie ﬁk “'“\
stopniowo wyswietlat nastepujacy cykl: \

Po wybraniu zadanego limitu mocy nalezy nacisna¢ przycisk
Pauza Stop & Go @ w celu potwierdzenia. Plyta grzejna
automatycznie powrdci do trybu czuwania.

Wskaznik wszystkich stref grzewczych wyswietli ,-".

rozpoczecie od nowa od kroku 1-

Jesli ptyta grzejna zostata wylgczona podczas procesu ustawiania, zmiana nie zostanie zapisana i konieczne bedzie

3.4.10 Domysine czasy pracy

Automatyczne wytaczanie jest funkcjg zabezpieczajacq ptyte indukcyjng. Jesli zapomnisz wytgczyc

gotowanie, ptyta wytaczy sie automatycznie. Domysiny czas pracy dla réoznych poziomdéw mocy podano

w ponizszej tabeli:

Poziom wydajnosci 1,2,3

4,5,6

7,8 9

P

Domyslny czas pracy (min) 360 180

120 90

5
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Po zdjeciu naczynia ptyta indukcyjna moze natychmiast przestac sie nagrzewaé, a po 2 minutach
automatycznie sie wytaczy¢.

Osoby z rozrusznikiem serca powinny przed uzyciem tego urzadzenia skonsultowac sie z
lekarzem.

4. Wskazowki dotyczace gotowania

Podczas smazenia nalezy zachowac ostrozno$¢, poniewaz olej i tluszcz bardzo szybko sie
nagrzewajq, zwtaszcza przy uzyciu funkcji Boost. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej i
ttuszcz ulegajg samozaptonowi, co stanowi powazne zagrozenie pozarowe.

4.1 Wskazowki dotyczace gotowania

. Gdy potrawa osiggnie temperature wrzenia, zmniejsz ustawienie mocy.

e  Uzycie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie, zatrzymujac ciepto.

e  Aby skrdci¢ czas gotowania, nalezy zminimalizowac ilos$¢ ptyndw lub tluszczéw.

. Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie, a gdy potrawa sie rozgrzeje, zmniejsz moc.

4.1.1 Gotowanie na matym ogniu

. Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C,
kiedy to babelki tylko sporadycznie unoszg sie na powierzchnie ptynu. Jest to klucz do uzyskania
pysznych zup i delikatnych potraw duszonych, poniewaz pozwala to rozwing¢ smaki bez
rozgotowania potrawy. Ponizej temperatury wrzenia nalezy rowniez gotowac sosy na bazie jajek i
maki.

. Niektdére czynnosci, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcyjna, moga wymagac ustawienia
temperatury wyzszej niz najnizsza, aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie potrawy w zalecanym
czasie.

4.1.2 Pieczenie stekow

Aby przygotowac soczyste i smaczne steki:

1. Przed gotowaniem pozostaw mieso na okoto 20 minut w temperaturze pokojowej.

2. Przygotuj ciezka patelnie odpowiednig do gotowania indukcyjnego.

3. Oczysc¢ obie strony steku. Skrop je niewielka iloscig oleju. Umies¢ mieso na rozgrzanej patelni, a
nastepnie zmniejsz temperature.

4. Podczas smazenia stek nalezy obrocic¢ tylko raz. Czas przygotowania zalezy od grubosci miesa —
zazwyczaj 1-8 minut z kazdej strony. Stopief wysmazenia nalezy sprawdzi¢, sprawdzajac twardosc
miesa — im jest twardsze, tym bardziej jest wysmazone.

5. Przed podaniem pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby sie rozluznit i zmiekczyt.

4.1.3 Do smazenia

1. Uzyj naczynia, patelni lub woka odpowiedniego do indukcji.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno przebiegaé szybko. W przypadku wiekszej
ilosci potrawy przygotowuj ja partiami.

. Rozgrzej krétko patelnie i dodaj odpowiedni olej.

. Najpierw podsmaz mieso, odt6z je na bok i utrzymuj w cieple.

5. Podsmaz warzywa. Gdy beda gorace, ale nadal chrupigce, zmniejsz moc ptyty grzejnej, wrzué¢ mieso

H W
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z powrotem na patelnie i dodaj sos.
6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie podgrzaty.
7. Podawaj natychmiast.

4.2 Wykrywanie matych przedmiotow

Jesli na ptycie grzejnej pozostanie nieodpowiednie lub niemagnetyczne naczynie (np. aluminiowe) lub
inny maty przedmiot (np. ndz, widelec, klucz), ptyta grzejna po 1 minucie automatycznie przetaczy sie
w tryb czuwania. Wentylator bedzie nadal chtodzit ptyte indukcyjna przez kolejng minute.

5. Ustawianie temperatury

Ponizsze ustawienia majg charakter orientacyjny. Doktadne ustawienia zalezg od kilku czynnikéw, w
tym od uzywanych naczyn i ilosci przygotowywanego positku. Wyprébuj ptyte indukcyjng i znajdz
ustawienia, ktore najbardziej Ci odpowiadaja.

Ustawienia mocy Odpowiednios¢

1- ¢ delikatne podgrzewanie niewielkiej ilosci potraw

e roztapianie czekolady, masta i potraw, ktére szybko sie przypalajg
¢ delikatne gotowanie

e powolne podgrzewanie

3-4 e podgrzewanie
¢ szybkie gotowanie
e gotowanie ryzu

5-6 ¢ nalesniki
7-8 e smazenie

e gotowanie makaronu
9/P e smazenie

e smazenie na duzym ogniu
e doprowadzanie zupy do wrzenia
e gotowanie wody
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6. Pielegnacja i czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia szkta
(odciski palcow,
plamy, slady po
jedzeniu lub
niestodkich
ptynach na szkle)

1. Wyltacz ptyte grzejna.

2. Natdz srodek czyszczacy na plyte
grzejna, gdy szkto jest jeszcze
ciepte (ale nie gorace!).

3. Sptucz i wytrzyj do sucha czystg
Sciereczka lub recznikiem
papierowym.

4. Wiacz ptyte grzejna.

e Gdy plyta grzewcza jest wytaczona,

kontrolka , goraca powierzchnia” nie
miga, ale strefa grzewcza moze nadal
by¢ goraca! Zachowaj szczegdlng
ostroznosc.

e Szorstkie zmywaki, niektére nylonowe

zmywaki i agresywne/scierne srodki
czyszczace moga zarysowac szkto.
Zawsze czytaj etykiete, aby sprawdzic,
czy $rodek czyszczacy lub zmywak sg
odpowiednie.

¢ Nigdy nie pozostawiaj resztek srodkow

czyszczacych na ptycie grzejnej: szkto
moze sie zabrudzic.

Przelanie,
stopienie i
gorace plamy
cukru na szkle

Plamy te nalezy natychmiast usunaé
za pomocg metalowej skrobaczki
przeznaczonej do ptyt ceramicznych,
uwazajac na gorgce powierzchnie
stref gotowania:

1. Wyltacz ptyte kuchenng za pomocy
wylacznika.

2. Trzymaj ostrze lub narzedzie pod
katem 30° i zeskrob
zanieczyszczenia lub rozlane ptyny
na chtodng czesc¢ ptyty grzejnej.

3. Zanieczyszczenia lub rozlane ptyny
nalezy wytrzec sciereczkg lub
papierowym recznikiem.

4. Postepuj zgodnie z krokami 2-4

opisanymi powyzej w sekcji
»~Codzienne zabrudzenia szkfa”.

e Usun plamy po stopionych i

stodkich potraw lub rozlanych ptynéw
jak najszybciej. Jesli ostygna na szkle,

moga by¢ trudne do

lub nawet trwale
uszkodzi¢ powierzchnie szkfa.

» Niebezpieczenstwo skaleczenia: gdy
ostona bezpieczenstwa jest wsunieta,
ostrze skrobaczki jest ostre jak brzytwa.
Nalezy uzywac jej z najwyzszg
ostroznoscia i zawsze przechowywaé w
bezpiecznym miejscu, niedostepnym dla
dzieci.

Rozlanie na
elementach
sterowania

dotykowego

1. Wyltacz ptyte grzejna.

2. Zwilzy¢ rozlang ciecz.

3. Wytrzyj powierzchnie dotykowa
czysta, wilgotng gabka lub
Sciereczka.

4. Catkowicie osusz obszar

papierowym recznikiem.

5. Wigcz ptyte grzejna.

e Plyta grzewcza moze wydac sygnat
dzwiekowy i sama sie wylaczy¢, a
elementy dotykowe mogg nie dziata¢,
jesli sg na nich

na nich ptyn. Przed ponownym
wiaczeniem ptyty grzejnej upewnij sie,
ze wyczyscite$ panel dotykowy do
sucha.
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7. Porady i wskazowki

Problem

Mozliwe przyczyny

Co zrobi¢

Nie mozna wiaczy¢ ptyty
indukcyjnej.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania i czy jest
wiaczona.

Sprawdz, czy nie nastapita awaria

w Twoim domu lub okolicy. Jesli
sprawdzite$ wszystko, a problem nadal
wystepuje, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Elementy sterujace
dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace sq
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujace.
Instrukcje znajdziesz w sekcji
~Korzystanie z ptyty indukcyjnej”.

Elementy dotykowe sg
trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych
moze znajdowac sie cienka
warstwa lub podczas
dotykania elementow
sterujacych uzywasz czubka
palca.

Upewnij sig, ze powierzchnia dotykowa
elementdéw sterujacych jest sucha i
dotykaj elementow sterujacych
czubkiem palca.

Szkto zostato zarysowane.

Naczynia o ostrych
krawedziach.

Niewtasciwe, Scierne zmywaki
lub $rodki czyszczace.

Uzywaj naczyn o pfaskim i gtadkim
dnie. Zobacz ,Wybdr odpowiednich
naczyn”.

Zobacz ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektdére naczynia wydajq
trzaski lub klikniecia.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcja naczyn
(warstwy réznych metali,
ktore wibrujg w rézny
sposoéb).

Jest to normalne zjawisko w przypadku
naczyn i nie oznacza zadnej usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje
odgtosy podczas uzywania
wysokich ustawieniach
temperatury.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale dzwiek powinien
ostabna¢ lub catkowicie znikna¢ po
obnizeniu ustawienia temperatury.

Hatas wentylatora

wydobywajacy sie z ptyty
indukcyjnej.

Wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte
indukcyjng wiaczyt sie, aby
zapobiec przegrzaniu
elektroniki. Moze on nadal
pracowac nawet po
wylaczeniu.

Jest to normalne i nie trzeba nic robié.
Nie odtaczaj ptyty indukcyjnej od
zasilania, dopoki wentylator pracuje.

Naczynia nie nagrzewajq,
sie, a na wyswietlaczu
pojawia sig ikona.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
nie jest odpowiednie do
gotowania indukcyjnego.
Ptyta indukcyjna nie
rozpoznaje naczynia,
poniewaz jest ono zbyt mate
dla strefy gotowania lub nie
jest prawidtowo
wycentrowane.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz sekcje
~Wybdr odpowiednich naczyn”.
Wysrodkuj naczynie i upewnij sie, ze
jego dno odpowiada rozmiarowi strefy
grzewczej.
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Ptyta indukcyjna lub strefa

nieoczekiwanie, rozlegt sie

wyswietlaczu timera
gotowania).

gotowania wytaczyfa sie sama

sygnat dzwiekowy i wyswietlono
kod btedu (zwykle na przemian z
jedna lub dwiema cyframi na

Usterka techniczna.

Zapisz kody bteddw i numery, wylacz
ptyte indukcyjng na Scianie i skontaktuj
sie z wykwalifikowanym technikiem.

8. Kody btedow i mozliwe rozwigzania

Plyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyczng. Dzieki temu testowi technik moze

sprawdzi¢ dziatanie kilku elementéw bez koniecznosci odtaczania ptyty lub demontazu jej z blatu

roboczego.
Usuwanie usterek
Kod btedu Mozliwa przyczyna Co zrobic
- Zadne naczynie nie jest odpowiednie; Wymien pojemnik;
Woda lub pojemnik na szkle nad panelem La . .
ERO3 sterowania Wyczysc interfejs uzytkownika
1. Kabel potaczeniowy nie jest
F1 Potaczenie miedzy wyswietlaczem a ptytg prawidtowo podtaczony lub jest
gtowng jest uszkodzone. uszkodzony;
2. Wymien ptyte gtéwna.
F3 Usterka czujnika temperatury cewki. Wymien czujnik temperatury.
Usterka czujnika temperatury ptyty L .
F4 gtéwnej. Wymien ptyte gtdwna.
E1 Czujnik temperatury ceramicznej ptyty Po ostygnieciu ptyty indukcyjnej nalezy
szklanej jest wysoki ja ponownie uruchomic.
E2 Temperatura tranzystora (IGBT) jest zbyt Po ostygnieciu ptyty indukcyjnej nalezy
wysoka ja ponownie uruchomic.
Sprawdz, czy zasilanie jest w porzadku.
E3 Nieprawidtowe napigcie zasilania Po przywroceniu zasilania wiacz
urzadzenie.
. . L I Sprawdz, czy zasilanie jest w porzadku.
E rl:l;;zgmmd%owe napigcie zasilania (zbyt Wiacz zasilanie, gdy bedzie ono w
normie.
. Kabel potaczeniowy nie jest prawidtowo
ES5 Usterka czujnika temperatury. podtaczony lub jest uszkodzony.

Konkretna awaria i rozwigzanie

Usterka

Problem

Rozwiazanie A

Rozwiazanie B

Dioda LED nie $wieci sie,
gdy urzadzenie jest
podtaczone do gniazdka.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy urzadzenie
jest podiaczone do
zasilania i czy odpowiedni
wytacznik/odtacznik jest
wiaczony. Dalsze kontrole
powinny byc¢
przeprowadzane wytacznie
przez osobe
wykwalifikowana.

Usterka ptyty
zasilajacej lub ptyty
wyswietlacza.

Sprawdz potgczenia.

Plytka zasilacza jest
uszkodzona.

Wymien plyte zasilacza.

Ptyta wyswietlacza jest

Wymien ptyte
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uszkodzona. wyswietlacza.

Niektore przyciski nie Ptytka wyswietlacza Wymien ptytke
dziatajq lub wyswietlacz jest uszkodzona. wyswietlacza.

LED nie dziata prawidtowo.

Wskaznik trybu gotowania Wysoka temperatura Temperatura otoczenia
Swieci sie, ale grzanie nie ptyty grzejnej. moze by¢ zbyt wysoka.
uruchamia sie. Otwor wlotowy lub

wylotowy powietrza
moze by¢ zatkany.

Cos jest nie tak z Sprawdz, czy wentylator
wentylatorem. dziata ptynnie;
jesli nie, wymien
wentylator.
Ptyta gtéwna jest Wymien plyte gtéwna.
uszkodzona.
Podczas pracy nagle Typ naczyn jest Uzyj odpowiedniego Obwadd
zatrzymuje sie nieprawidiowy. rodzaju naczynia (patrz wykrywajacy
ogrzewanie, a na Srednica garnka jest instrukcja obstugi). naczynie jest
wyswietlaczu miga symbol | zbyt mata. uszkodzony,
2u”. Urzadzenie sie Urzadzenie jest wymien ptyte
przegrzato. przegrzane. Poczekaj, az | gtéwna.
temperatura wroci do
normy.
Nacisnij przycisk
~ZAP/VYP”, aby
ponownie uruchomic
urzadzenie.
Strefy grzewcze po tej Usterka potaczenia Sprawdz pofaczenie.
samej stronie (na przyktad | ptyty zasilajacej i ptyty
pierwsza i druga strefa) wyswietlacza;
wyswietlajg symbol ,u”. Ptytka wyswietlacza Wymien ptytke

czesci komunikacyjnej wyswietlacza.
jest uszkodzona.
Ptyta gtdwna jest Wymien plyte zasilajaca.
uszkodzona.

Silnik wentylatora wydaje Silnik wentylatora jest Wymien wentylator.
nietypowe dzwieki. uszkodzony.

Powyzsze informacje dotycza oceny i kontroli typowych usterek.

Jesli urzadzenie nie dziata prawidlowo, nalezy wykonac¢ wytacznie czynnosci opisane w
niniejszej instrukcji obstugi. Nie nalezy ingerowaé¢ w wewnetrzne czesci urzadzenia. Jesli
problem nie ustapi lub wyswietli sie kod bledu, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.
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9. Instalacja

9.1 Wybdr wyposazenia instalacyjnego

Wytnij powierzchnie robocza zgodnie z wymiarami podanymi na rysunku.
W celu montazu i uzytkowania wokét otworu nalezy zachowaé minimalng przestrzen 5 cm.
Upewnij sie, ze grubos¢ blatu roboczego wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz materiat blatu odpornego
na wysokg temperature i izolowanego (drewno i podobne materiaty wtdkniste lub higroskopijne nie
mogaq by¢ stosowane jako materiat blatu, chyba ze sg impregnowane), aby unikng¢ porazenia pradem
elektrycznym i wiekszego odksztatcenia spowodowanego promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej.
Jak pokazano ponizej:
Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty grzejnej a wewnetrznymi powierzchniami
blatu roboczego powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm.

—» i« F
Min.3mm

L (mm) S (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
770 520 58 54 745 495 50 min. 3 min.

W kazdych okolicznosciach nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje ptyty indukcyjnej i nie blokowac doptywu
i odptywu powietrza. Nalezy zapewnié, aby ptyta indukcyjna byta w dobrym stanie technicznym. Jak
pokazano ponizej.

Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptytq grzejng a szafkg nad ptyta grzejng powinna wynosic¢
& co najmniej 760 mm.

j
| j
/
—

E
L

/

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 50 min. 20 min. Doptyw powietrza Wylot powietrza 5 mm
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UWAGA: Zapewnij odpowiedniq wentylacje

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a doptyw i odptyw powietrza nie sa
zablokowane. Aby zapobiec przypadkowemu dotknieciu przegrzanego dna ptyty grzejnej lub
nieoczekiwanemu porazeniu pradem elektrycznym podczas pracy, nalezy umiesci¢ drewniang
przegrode, przymocowang, sSrubami, w odlegtosci co najmniej 50 mm od dna ptyty grzejnej. Nalezy

przestrzegac ponizszych wymagan.

| |

1Min. 50mm
| Max. Smm Max. 5mm |

Na obwodzie ptyty grzejnej znajdujq sie otwory wentylacyjne. PODCZAS INSTALACII PLYTY
GRZEJINEJ NALEZY upewnic sie, ze otwory te nie sg zastoniete blatem roboczym.

® Klej taczacy plastikowe lub drewniane elementy mebli musi by¢ odporny na
temperature min. 150 °C, aby nie doszto do poluzowania paneli.

® Tylna $cianka, przylegajace i otaczajace powierzchnie muszg zatem wytrzymac temperature 90°C.

9.2 Przed montazem ptyty grzejnej nalezy upewnic sie, ze:

. Blat roboczy jest rowny i poziomy, a zadne elementy konstrukcyjne nie utrudniajgq spetnienia
wymagan dotyczacych przestrzeni.

o Blat roboczy jest wykonany z materialu odpornego na wysokg temperature i izolowanego.

. Jesli ptyta grzewcza jest instalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator
chtodzacy.

) Instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace wolnej przestrzeni oraz obowigzujace
normy i przepisy.

o Zastosowano odpowiedni wytacznik odtaczajacy, umozliwiajacy catkowite odtgczenie od sieci
elektrycznej w statej instalacji; musi on by¢ stale dostepny i zamontowany zgodnie z normami.

e Wylacznik ten musi by¢ typu zatwierdzonego i zapewnia¢ odlegto$¢ co najmniej 3 mm miedzy
stykami we wszystkich biegunach (lub zgodnie z lokalnymi wymaganiami).

e Wylacznik ten musi by¢ tatwo dostepny dla klienta przez caty okres uzytkowania urzadzenia.

e W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi organami
budowlanymi i przepisami.

. Na S$cianach w poblizu ptyty grzejnej nalezy zastosowac powtoki odporne na wysokg temperature i
fatwe do czyszczenia (na przyktad plytki ceramiczne).
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9.3 Po zainstalowaniu ptyty grzejnej upewnij sie, ze:

. Kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafek lub szuflady.

. Do podstawy ptyty grzejnej doptywa wystarczajgca ilo$¢ swiezego powietrza z zewnatrz szafki.

o Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad szufladg lub szafka, pod dolng czescig ptyty grzewczej
zainstalowana jest bariera termiczna.

e  Odtacznik jest tatwo dostepny dla klienta.

9.4 Przed zamontowaniem klips6w montazowych

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilnej, réwnej powierzchni (uzy¢ opakowania). Nie nalezy
wywierac sity na elementy sterujace wystajace z ptyty grzejnej.

9.5 Ustawienie potozenia klipsow montazowych

Odkre¢ srodkowa srube po kazdej stronie ptyty grzejnej, zatdz klips montazowy na oryginalng $rube i
przymocuj go z powrotem do boku ptyty. Do zamocowania ptyty wystarczy jeden klips montazowy po
kazdej stronie. 4 sztuki klipséw montazowych sg zapakowane w plastikowg torebke wraz z instrukcjg
obstugi.

9.6 Ostrzezenie

1. Ptyta indukcyjna musi by¢ instalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw. Nigdy nie
nalezy wykonywac tej czynnosci samodzielnie.

2. Plyty grzewczej nie wolno instalowac bezposrednio nad zmywarka, lodédwka, zamrazarkg, pralka lub
suszarka do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty grzewczej.

3. Plyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana w taki sposob, aby zapewni¢ lepsze odprowadzanie ciepta i
zwiekszy¢ jej niezawodnosc.

4. Sciana i indukcyjna strefa grzewcza nad powierzchnig blatu muszg by¢ odporne na ciepto.

. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa sandwichowa i klej muszg by¢ odporne na wysoka temperature.

6. Nie wolno uzywac myjki parowej.

ul

9.7 Podiaczenie ptyty grzejnej do sieci zasilajacej

Podtaczenie ptyty grzejnej do sieci zasilajacej moze wykonac wytgcznie wykwalifikowana osoba.

& Przed podtaczeniem ptyty grzejnej do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:
1. Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy ptyty grzejnej.
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2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej.

3. Przekroj przewodu zasilajacego jest wystarczajacy dla obcigzenia podanego na tabliczce znamionowej.

Do podtaczenia ptyty grzejnej do sieci elektrycznej nie nalezy uzywac adapterdw, przejscidwek ani rozgateznikow
, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajacy nie moze dotyka¢ zadnych goracych elementéw i musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby jego
jego temperatura w zadnym miejscu nie przekraczata 75 °C.

& Nalezy sprawdzi¢ u elektryka czy instalacja elektryczna w domu jest odpowiednia bez koniecznosci wprowadzania

zmian.
Wszelkie modyfikacje mogg by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.

Zalecane podiaczenie do Podtaczenie przewodow
gléwnego zrodta zasilania - wewnatrz ptyty grzejnej
380-415 V 2N~:

= L2 N2 @ N L1
=4 o} o} o) o] (o]
'\E’_l b
223-24‘0\# é u__>f ‘:%‘ 5 %
@ 30 F A 3
— () &|
L o
9
Dwie fazy: 380-415V 2N~ o
Kabel zasilajgcy: 5%2,5 mm? |~T.|
D Zielony/z6tty L
N Niebieski i szary
N (Blue/Grey)
L1 Czarny L (Brown/Black)
@ (Greenf/Yellow)
L2 Brazowy

Mozliwe podiaczenie do gtéwnego
zasilania - 2 x 220-240 V 2L+2N~:

®___

(&)
~ 220.230v~

Dwie fazy: 2 x 230 V 2L+2N~

Kabel zasilajgcy: 5%2,5 mm?

@ Zielony/zo6tty

NA1 Niebieski
N2 Szary

L1 Czarny
L2 Brazowy

e W przypadku tego urzadzenia zaleca sie podiaczenie go do wytacznika nadpradowego
32A.
e Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, operacje te musi wykona¢ autoryzowany serwis
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technik przy uzyciu specjalistycznych narzedzi, aby zapobiec wypadkowi.

Jesli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowac wytacznik
wielobiegunowy o minimalnym rozstawie stykéw 3 mm.

Instalator musi zapewnié prawidtowe podtaczenie elektryczne zgodnie z przepisami

bezpieczenstwa.

Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.
Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i w razie potrzeby wymieniany przez autoryzowanego

technika.

Po zainstalowaniu dolna czes$¢ urzadzenia oraz przewody przytaczeniowe nie moga by¢ normalnie

dostepne dla uzytkownika.

UTYLIZACJA: Tego produktu
po zakonczeniu okresu
uzytkowania nie wolno
wyrzucac do zmieszanych
odpadéw komunalnych.
Nalezy przekazac go do
wyznaczonego punktu zwrotu
lub selektywnej zbiorki
zuzytego sprzetu
elektrycznego i
elektronicznego.

To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Symbol
przekreslonego pojemnika na kétkach umieszczony na produkcie oznacza, ze po
zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ do zmieszanych
odpaddw komunalnych.

Po zakoniczeniu okresu uzytkowania nalezy przekazac je do wyznaczonego punktu
zwrotu lub selektywnej zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prawidtowe przekazanie tego produktu pomaga zapobiega¢ mozliwym negatywnym
skutkom dla $rodowiska i zdrowia ludzi.

Informacje o mozliwosciach zwrotu i selektywnej zbidrki mozna uzyskaé w
odpowiednim urzedzie gminy, u ostatniego sprzedawcy lub w wyznaczonych punktach
zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
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1. Foreword

1.1 Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information
before using your cooktop.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

1.2.2 Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.
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Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces

of glass-ceramic or similar material which protect live parts

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids

ﬁhould not be placed on the hob surface since they can get
ot

A steam cleaner is not to be used.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

The cooking process has to be supervised. A short-term
cooking process has to be supervised continuously.
WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.



1.3 Operation and maintenance

1.3.1 Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the
cooktop surface should break or crack, switch the
appliance off immediately at the mains power supply (wall
switch) and contact a qualified technician.

e Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

1.3.2 Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult
with their doctor or implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

1.3.3 Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check
saucepan handles do not overhang other cooking zones
that are on. Keep handles out of reach of children.

. Faillch:Ire to follow this advice could result in burns and
scalds.

1.3.4 Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed
when the safety cover is retracted. Use with extreme care
and always store safely and out of reach of children.
Failure to use caution could result in injury or cuts.



1.3.5 Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boil
over causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetizable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic devices (e.g.
computers, MP3 players) near the appliance, as they may
be affected by its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the
room.

After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the
touch controls). Do not rely on the pan detection feature to
turn off the cooking zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area
where the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The
instructor should be satisfied that they can use the
appliance without danger to themselves or their
surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across
the Induction glass surface as this can scratch the glass.
Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and



similar applications such as: -staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.

e WARNING: The appliance and its accessible parts become

hot during use.

e (Care should be taken to avoid touching heating elements.
e Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.
We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation Manual in order to fully
understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.
Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Installation Manual for

future reference.

2. Product Introduction

2.1 Top View

Zone 2
D180mm
Zone 6 ” Zong 3
- I
180*385mm ®210mm
Zone 1
D180mm
80DBVLBEEUAQ B8 OO
S} PO e O
kluge l
Zone 8

Max. 1500/2000 W zone

Max. 1200/1500 W zone

Max. 2300/2600 W zone

Max. 1200/1500 W zone

5. Max. 1500/2000 W zone

6. Bridge induction zone. 2400/3000 W
7. Bridge induction zone. 2400/3000 W
8. Control panel

Sl o

Zone 4

D180mm

Zone 5

D180mm

Zone 7

180*385mm



2.2 Control Panel

A A A A A H B
[ 00 [ [ L o0 (3
o N | 0 5 040 A oo U
& ——— 0 P @ ® 6B O O
K D J E | | F G C
A. Heating zone selection controls B. Child lock control
C. ON/OFF control D. Power slider control
E. Boost control F. Cooking function control
G. Stop & go (Pause) control H. Timer control
I. Bridge zone control J. Timer increase control
K. Timer decrease control

2.3 Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating
the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

iron pot
e magnetic circuit
L — ceramic glass plate
==e = induction coil
- O induced currents

2.4 Before using your New Induction Hob

. Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
) Remove any protective film that may still be on your Induction hob.



2.5 Technical Specification

Cooking Hob KPI8025BP

Cooking Zones 5 Zones

Supply Voltage 220-240V~ or 380-415V~
50Hz or 60Hz

Installed Electric Power 9000W

Product Size LxWxH(mm) 770X520X58

Building-in Dimensions AxB (mm) 745X495

Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we may change
specifications and designs without prior notice.

2.6 EU data sheet

Regulation Measurement 66/2014/EU
Test standard EN 60350-2:2013
Number of cooking zones Number 5
Heating technology Induction
@ Cooking zone | (front left) cm 18.0

@ Cooking zone Il (rear left) cm 18.0

@ Cooking zone Il (middle) cm 21.0

@ Cooking zone IV (rear right) cm 18.0

@ Cooking zone V (front right) cm 18.0
Energy consumption of cooking zone | per kg Wh/kg 193.8
Energy consumption of cooking zone Il per kg Wh/kg 193.4
Energy consumption of cooking zone Il per kg Wh/kg 182.7
Energy consumption of cooking zone IV per kg Wh/kg 194.7
Energy consumption of cooking zone V per kg Wh/kg 197.3
Energy consumption of the hob per kg Wh/kg 192.4

10



3. Operation of Product

3.1 Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

. Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

3.2 Choosing the right Cookware

¢ Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
A Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom

of the pan.  mm
* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. = T
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable
for induction. =
« If you do not have a magnet: o
1. Put some water in the pan you want to check. =

2. If'_—’ does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Xr X7

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always center your pan on
the cooking zone.

— -

o . - - — —
ﬁ N ARD
B | N 4 N .

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.
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3.3 Pan Dimension

The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However the
bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking zone. To
obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.

Cooking zone | The base diameter of induction cookware
Minimum (mm) Maximum (mm)

1,2,4,5 140 220

3 180 250

Bridge 140 200x390

induction

3.4 How to use

3.4.1 Start cooking

Touch the ON/OFFcontroI. After power on, the buzzer
beeps once, timer control show “00”, heating zone selection
controls show “—”, indicating that the induction hob has
entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone selection control (A) to choose the
zone you want to control and an indicator where you touched
will flash.

Adjust heat setting by touching the power slider control (D).
o If you don't choose a heat setting within 1 minute, the -

Induction hob will automatically switch off. You will need to R il\ﬁ

start again at step 1. Q

IPOWERDOWN g\\

¢ You can modify the heat setting at any time during
cooking.

12



If the display flashes - - = alternately with the heat setting

This means that:

¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

¢ the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

¢ the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

3.4.2 Finish cooking

Touching the heating zone selection control (A) that you wish to o
switch off.
M
W
d N
.
Turn the cooking zone off by touching the slider to the left. Make A
sure the display shows “0”. (N

¢ POWER DOWN {\\

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It will
disappear when the surface has cooled down to a safe ' ,
temperature. It can also be used as an energy saving function
if you want to heat further pans, use the hotplate that is still
hot.

——
l-

3.4.3 Using the Boost Function

Activate the boost function

Touching the heating zone selection control (A) to choose the o
zone you want to activate boost function

Touching the boost control @ , the zone indicator show “P” and

the power reach Max. @

Cancel the Boost function

(m]

Touching the heating zone selection control that you wish to
cancel the boost function

c

o
iy
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a: Touching the slider control, then the cooking zone will revert

to the level you select. QR

Note:

e The function can work in all cooking zones
¢ The cooking zone returns to level 9 after 5 minutes.
e You can use boost function at all cooking zone at the same time.

3.4.4 Bridge Area

e This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to the cooking needs
anytime.
* Bridge area is made of two independent inductor that can be controlled separately. When working as

a single zone, the part that is not covered by cookware is automatically switched off after one minute.
e Important: Make sure to place the cookwares centered on the single cooking zone. In case of

big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place the pans centered on the cooking
zone covering both cross.

Examples of good pot placement and bad pot placement.

[ ] [ [\

@

Ny R e e e B

=)

As big zone

To activate the Bridge area as a single big zone, simply press the
Bridge zone control, to activate left side Bridge, press ‘ to m
14 14 14 4 Ill ’
. . . . . | |
activate right side Bridge, press (&J”, Q Q
Or

The power setting works as any other normal area.

For left side Bridge zone, first to touch rear left zone selection '4 ", Bridge zone indicator will flash
for 5 seconds, now you can adjust the power by using slider control to adjust the Bridge zone power
level.

For right side Bridge zone, first to touch front right zone selection b ", Bridge zone indicator will
flash for 5 seconds, now you can adjust the power by using slider control to adjust the Bridge zone

power level.

If the pot is moved from the front to the rear part (or vice versa), the Bridge area detects
automatically the new position, keeping the same power.

As two independent zones

To use the Bridge area as two different zones with different power settings, press the dedicated zone
selection control and adjust the power by slider control.

14



To cancel Bridge zone function

You can touch corresponding side Bridge zone control key to cancel Bridge function.
Or you can set the Bridge zone power level to 0 and Bridge zone function will be cancel automatically in
5 seconds.

3.4.5 Locking the Controls

You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

The timer indicator will show “Lo”
Touch the child lock control

To unlock the controls

Touch and hold the child lock control for 3 seconds.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF@ , you can always
turn the induction hob off with the ON/@ control in an emergency, but you shall unlock the hob first
in the next operation. Once you turn the induction hob off during lock mode, when you want to turn on the
hob again, timer indicator will show ™ Lo ”, now you need to touch and hold the child lock control for 3
seconds until the buzzer give a beep sound feedback and ™ Lo ” sign will be off, now you can use your
induction hob again.

3.4.6 Timer control

You can use the timer in two different ways:

You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when

the set time is up.
You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The Timer of maximum is 99 min.

a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on and at least one cooking
zone is working with power level.

Note: you can use the minute minder even if you’re not
selecting any cooking zone.

i
Touch timer control , the timer LED indicator will flash

for 5 seconds.

Set the time by touching the timer increase control or timer
decrease control. _ ,
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Touch timer increase control once, the set time will increase
for 1 minute, touch and hold the timer increase control, and
you will see the set time increase by 10 minutes each time,
same control logic for timer decrease control.

To confirm the setting time:

Once you stop adjusting the time by using either timer
increase control or timer decrease control, the timer
indicator will flash for 5 seconds and the induction hob will
confirm the setting time automatically.

Or you can press timer control to confirm the setting
time while the timer indicator is flashing.

Once the timer been set, the small dot at bottom right side

of timer indicator will start flashing to remind the Minute " "'c' )
Minder function is activated. -
Buzzer will beep for 30 seconds and the timer 'm I
indicator shows - -” when the setting time finished. o

b) Setting the timer to turn one or more cooking zones off

Cooking zones set for this feature will:

Set one zone

Touching the heating zone selection control that you want to
set the timer for.

Touch timer control, the “30” will show in the timer display
and flashes.

' o
U

Set the time by touching the timer increase control or timer
decrease control.

Touch timer increase control once, the set time will increase
for 1 minute, touch and hold the timer increase control, and
you will see the set time increase by 10 minutes each time,
same control logic for timer decrease control.

To confirm the setting time:

Once you stop adjusting the time by using either timer
increase control or timer decrease control, the timer
indicator will flash for 5 seconds and the induction hob will
confirm the setting time automatically.

Or you can press timer control to confirm the setting
time while the timer indicator is flashing.

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining time and
the timer indicator flash for 5 seconds.

When cooking timer expires, the corresponding cooking
zone will be switched off automatically.

-
:l
-

N
'
o
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1) Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.
& 2) The red dot next to power level indicator will illuminate indicating c
that zone is selected. '}

.
-l

set more zones:

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;
When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant cooking
zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone flashes.

The shown as below:

|

A . (set to 3 minutes)

:-' (set to 6 minutes)
Once the countdown timer expires, the corresponding zone
will switch off. Then it will show the new min. timer and = -

th -

© . . 0 ..
dot of corresponding zone will flash. =
The shown as right: (set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.

3.4.7 Using the stop and go control

You can use stop and go control to stop the current cooking process and deal with urgent issue, once
return, you can resume the same setting and use the hob again.

Activate the stop and go control

When the cooking zones are running, touch the “@ " control,

all the displays will shov/{" " and the hob will stop heating. @

At this moment only " @", " " and " " control can be FL ‘ " |
operated. f'.\ \ ]

Cancel the stop and go control

To deactivate this function, you need a 2 step operation for
safety purpose.

Touch the " @ " control, all the indicator will flash, and now you
need to touch any button again except ON/OFF and @ to
deactivate Stop & Go control, now displays show the original
setting, and the cooking zones keep on heating.

3.4.8 Using cooking functions

| Activate the cooking function

17



Touching the heating zone selection control (A) to choose the
zone you want to activate cooking function.

[u]
For left Bridge zone, touch rear left selection control ™ Q "

.JC‘j'

Y=

For right Bridge zone, touch front right selection control * Q "

While the chosen zone indicator is flashing, touch the cooking
function control for one time, the zone indicator show ™ _
for melting function, touch the cooking function control twice,

A A A\ " R ll
zone indicator show “ =" for keep warm function, touch the p
cooking function control for three times, zone indicator show N
" = " for simmering function.

@
1

Cancel the cooking function

Touching the heating zone selection control (A) to choose the o
zone you want to deactivate cooking function. o Q
For left Bridge zone, touch rear left selection control * Q "

!
For right Bridge zone, touch front right selection control ® Q " d\

Method a: Touching the slider control, then the cooking zone will
revert to the level you select, and cooking function mode will
end automatically. g\\\

Method b: Touching the cooking function control “(#) ” to set
the power level at 0, cooking function mode will end — -
automatically and now the selected zone will enter standby =
mode, zone indicator show "-". N
Note: When touching the cooking function control “”, the
indicator will show the icon in below cycle sequence:

—_ - = s LI
-> > >0 >

j::
2
I

2
-

3.4.9 Power management function

You can limit your hob’s max power output to save energy or use it under special electrical environment.

To enter power management setting menu

Turn on the hob by touching ON/OFF control (D, without any
further control, the hob will enter standby mode for 1 minute.

When the hob is at standby mode, touch front left selection rj
control * D " and timer control " " simultaneously for 3 Dp N ‘ m
seconds, now the hob will enter power setting mode and timer ﬁ" L ) "\
indicator will show “55” J N
Touch the Stop & Go control @ now and timer indicator will @
L = 6
ShOW \\mn (1 ‘\
N
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Touch front left selection control ™ D " and timer control "
simultaneously, now the timer indicator will show current power
setting “72” //f

)
L
-
"

SN

Use timer increase control * " to change max power limit
setting, you can choose from 28 (2800W), 35 (3500W),

72 (7200W) and 90 (9000W). Timer indicator will show the
content in below cycle sequence:

90 ->28->35->72->90

'Ja Y :;Je

S
—
S

Once the max power limit value is set, touch Stop & Go control @

@ to confirm the setting and the hob will return to standby N
mode automatically. All burner indicator will show “-". { M

N

If the hob been shut off during the setting process, the change will not be saved and need to start from 15 step.

again.

3.4.10 Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if
ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown
in the table below:

Power level 1,2,3 | 4,5,6 7,8 9 P
Default working timer 360 180 120 90 5
(min)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

& People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.

4. Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using Boost
function. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

4.1 Cooking Tips

. When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

. Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

. Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

o Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

4.1.1 Simmering

e  Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavors develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

e  Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than
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the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

4.1.2 Searing steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the
steak and how cooked you want it. Times may vary from about 1 - 8 minutes per side. Press the
steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels, the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

4.1.3 For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add suitable oil.

. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

N

4.2 Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will
keep cooking down the induction hob for a further 1 minute.

5. Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 e delicate warming for small amounts of food

melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
gentle simmering

slow warming

3-4 e reheating
¢ rapid simmering
e cooking rice
5-6 e pancakes
7-8 * sautéing

e cooking pasta
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9/P

o stir-frying

e searing

e bringing soup to the boil
¢ boiling water

6. Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling
on glass
(fingerprints,
marks, stains left
by food or non-
sugary spillovers
on the glass)

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop

back on.

¢ When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass

Remove these immediately with a fish
slice, palette knife or razor blade
scraper suitable for Induction glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop
off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop
back on.

The cooktop may beep and turn

itself off, and the touch controls

may not function while there is

liquid on them. Make sure you wipe the
touch control area dry before turning
the cooktop back on.
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7. Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is
running.

Pans do not become hot
and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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display).

The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits in
the cooking timer

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

8. Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to
check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the

working surface.

Troubleshooting

Error -
Message Possible Cause What to do
- No pot or pot not suitable; Replace the pot;
ERO3 Water or pot on the glass over the control Clean the user interface
The connection between the display board L. Connec_tlo'n cable not correctly plugged
F1 nd the left main board s fail or defective;
a ele ain board Is tail. 2.Replace the main board.
F3 Coil temperature sensor failure. Replace the coil sensor
F4 Mainboard temperature sensor failure. Replace the main board
E1 Temperature sensor of the ceramic glass Please restart after the induction hob
plate is high cools down.
L Please restart after the induction hob
E2 Temperature sensor of the IGBT is high cools down.
Please inspect whether power supply is
E3 Abnormal supply voltage (too high) normal; Power on after the power supply
is normal.
Please inspect whether power supply is
normal;
E4 Abnormal supply voltage (too low) Power on after the power supply is
normal.
. Connection cable not correctly plugged
E5 Temperature sensor failure. or assemble defective;

Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A Solution B

The LED does not
come on when unit is
plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is
working.

The power supply board
and the display board
connected failure.

Check the connection.

The power board supply
board is damaged.

Replace the power
supply board.

The display board is

Replace the display
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damaged.

board.

Some buttons can’t work,
or the LED display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

The Cooking Mode
Indicator comes on, but
heating does not start.

High temperature of
the hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may
be blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs

smoothly;

if not, replace the fan.

The main board is
damaged.

Replace the main board.

Heating stops suddenly
during operation and the
display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot (refer
to the instruction
manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait
for temperature to return
to normal.

Push "ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection
circuit is damaged,
replace the main
board.

Heating zones of the same
side ( Such as the first and
the second zone ) would
display “u”.

The power board and
the display board
connected failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display
board.

The Main board is
damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds
abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.
If the appliance is not working properly, only check the steps specifically mentioned in this
user manual. Do not tamper with the internal parts of the appliance. If the problem
persists or an error code is displayed, switch off the appliance and contact an authorised

service centre.
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9. Installation

9.1 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30 mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop

& should be at least 3 mm.

—»! i« F
Min.3mm

L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
770 520 58 54 745 495 50 mini | 3 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the induction cooker hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be
& at least 760 mm.

|
2 "ﬂ
WAV
760mm
I

/)

i

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit 5mm
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked.
In order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable
electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum

distance of 50 mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

l |
1Min. 50mm
| Max. Smm Max. 5mm |

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not blocked by
the worktop when you put the hob into position.

® Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to
temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.

® The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand an
temperature of 90°C.

9.2 Before installing the hob, make sure that

e The work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.

e The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

o If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

e The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and
regulations.

e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is
incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring
rules and regulations.

e The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation
in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of
the requirements).

e The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

e You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

e  You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.
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9.3 After installing the hob, make sure that

e The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

e There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

o If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

e Theisolating switch is easily accessible by the customer.

9.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

9.5 Adjusting the bracket position

Remove the middle screw of each side of the hob, apply the clip bracket with the remove screw and
install the bracket and screw back on each side of hob, one piece bracket per side will be enough for
fixing.

4 piece of fixing brackets are packed within the user manual plastic bag.

9.6 Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or
clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

Ul
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9.7 Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

Suggested connection to the main Wire connection inside the hob
power supply - 380-415V 2N~:
= L2 N2 N1 L1
= ? 9 9 % 9
e /o) I I I R
220-240v~ g 2 2 3 g
@4 o © =
= () g
Two Phases: 380-415V 2N~ o)
Power cord: 5x2.5 mm? N i
@ Green/Yellow |'_
N Blue and Grey
N (Blue/Grey)
L1 Black L (Brown/Black)
@ (Green/Yellow)
L2 Brown

Possible connection to the main power
supply - 2 x 220-240V 2L+2N~:

Two Phases: 2 x 230V 2L+2N~

Power cord: 5x2.5 mm?

@ Green/Yellow
N1 Blue
N2 Grey
L1 Black
L2 Brown
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This appliance requires a 32 Amp Miniature Circuit Breaker.

If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale

agent with dedicated tools to avoid any accidents.

If the appliance is being connected directly to the mains an omni polar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3 mm between contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is
compliant with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.
The cable must be checked regularly and replaced by authorized technicians only.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.

DISPOSAL: This product must
not be disposed of with mixed
municipal waste at the end of
its service life. Take it to a
designated collection point for
the take-back or separate
collection of waste electrical
and electronic equipment.

This appliance is marked in accordance with Directive 2012/19/EU of the European
Parliament and of the Council on waste electrical and electronic equipment. The
symbol of the crossed-out wheeled bin on the product indicates that the appliance
must not be disposed of with mixed municipal waste at the end of its service life.

At the end of its service life, take it to a designated collection point for the take-back
or separate collection of waste electrical and electronic equipment. Proper disposal of
this product helps prevent possible adverse effects on the environment and human
health.

Information about take-back and separate collection options can be obtained from
your local municipal authority, the last retailer, or designated collection points for
waste electrical and electronic equipment.

29













Vyrobce:

ELMAX STORE a.s.

Topolova 777/2, 735 42 Térlicko, Ceska republika
info@elmax.cz

Zarucni a pozarucni servis:

tel.: +420 599 529 251

email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
Prodej nahradnich dilu:

tel: +420 599 529 250

email: servis@elmax.cz
www.elmax.cz

Vyhradny distributor znacky Kluge pre Slovensko:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.

Horna 116, 022 01 Cadca, Slovenska republika
info@elmax.cz

Zarucny a pozarucny servis:

tel.: +421 915 473 787

email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Predaj nahradnych dielov:

tel: +421 915 473 787

email: servis@elmax.cz

www.elmax.sk

Oficjalny dystrybutor marki Kluge w Polsce:

RANKOR AGD, sp. z 0. o.

Wincentego Styczynskiego 22, 41-500 Chorzow, Polska
Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny: tel: +48 603 749
562 email: serwis@agd-rankor.pl

Sprzedaz czesci zamiennych:

tel: +48 603 749 562

email: serwis@agd-rankor.pl

www.klugepolska.pl

Manufacturer:

ELMAX STORE, a.s.

Topolova 777/2, 735 42 Térlicko, Czech Republic
info@elmax.cz

Warranty and after-sales service:
tel.: +420 599 529 251

email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
Sale of spare parts:

tel: +420 599 529 250

email: servis@elmax.cz
www.elmaxstore.eu
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