CZ Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

DE \Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefacherte
Handelsangebot der Firma MBM zu
nutzen

EE Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pak-
kumist MBPM

EL 20C cUxOuaOTE IKQVOTTOINON LIE TN
Xonon Tou TIPOIOVTOG UaC KAl 0ag
MoOOKAAOULE Va EMwgpeAnBeite amo v
cUPEI  EUTIOPIKN  TTIDOOPOPA  TNC
etapsiac MPM

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBPMN applianc-
es

ES Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto vy le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial
de nuestra empresa MBPM

FR Nous vous souhaitons satisfaction
avec [utilisation de notre produit et vous
invitons a profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MBPM

HU Reméljik, terméekink hasznélataval
elégedett lesz, és meghiviuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kinalatat
MPMm

IT | Vi auguriamo soddisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitamo
a usufruire dellampia offerta commercia-
le della ditta MPM

LT | Linkime maloniai naudotis masy ga-

miniu ir kvieCiame pasinaudoti placiu
bendroves komerciniu pasidlymu
MPMm

LV Vélam jums gutu prieku, lietojot musu
produktu, un aicinam jus izmantot masu
uznémuma plaso piedavajumu MBM

NL| Wjj hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPM

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala largd a companiel
MPMm

RU )KesriaeM nonyunTb y[OBOMLCTBME
OT MCMOJIb30BaHWA HaLLEero npoaykTa u
npurnaLwaem BOCMNOJIb30BATLCA LUMPO-
KUM  KOMMEPYECKUM  MPEASTIOXEHNEM
kKomraHu MBPM

SK ' Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA baxaemo 3a40BOSIEHHS Bif KOPMC-
TYBAHHS HALLIM BUPOOOM | 3arPOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLUMPOKOIO KOMEPLIMHOK
rponosuLjicto KoMnaHi MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 3805234, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
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PLANEETARIA ROBOT

MNAANHTIKO POMMOT
PLANETARY ROBOT
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BOLYCO ROBOT
ROBOT PLANETARIO
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PLANETU ROBOT

PLANETAIRE ROBOT
ROBOT PLANETARNY
ROBOTUL PLANETAR

MAHETAPHbBIV POBOT

PLANETARNY ROBOT

NNAHETAPHUI POBOT
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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pred pouzitim si prosim peclivé prectéte navod k pouziti.

Budte obzvlasté opatrni, kdyz se v blizkosti zafizeni nachazeji déti.
Nepouzivejte zarizeni k jinym ucelum, nez ke kterym je urceno.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, muze
zpUsobit poskozeni zafizeni nebo nehodu.

Neponorujte spotfebic, kabel a zastrcku do vody nebo jinych
kapalin.

Nenechavejte zafizeni béhem provozu bez dozoru.

Odpoijte spotrebi¢ od napajeni, kdyz jej nechavate bez dozoru a
pred montazi, demontazi nebo ¢isténim.

Poskozené zarizeni nepouzivejte, i kdyz je poskozen sitovy kabel
nebo zastr¢ka — v takovém pripadé vratte zarizeni k opravé do
autorizovaného servisniho strediska.

Nepouzivejte zafizeni venku.

Nevésujte napajeci kabel pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu/pultu.
Nedotykejte se zafizeni mokryma rukama.

Zarizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti.

Nezapomente béhem provozu dodrzovat bezpeénou vzdalenost
od rotujicich ¢asti spotrebice. Kontakt s nimi muze mit za nasledek
zranéni osob nebo (i) poskozeni majetku, napf. vytazenim volné
visicich kusu obleceni / $perkd apod.

Potraviny vkladejte pouze pomoci speciadlniho péchovadla - ne-
vkladejte ruce do komory spusténého spotrebice, nevkladejte
potraviny do spotfebic¢e pomoci prislusenstvi, které k tomu neni
urc¢eno, napr. vidlicek, IZic apod.

POZOR! Noze jsou velice ostré, vyvarujte se fyzického kontaktu
s nimi béhem vyprazdnovani a cisténi zarizeni — mohli byste
se vazné zranit.

Cisténi zafizeni, zejména Casti prichazejicich do primeého styku s
potravinami, by mélo byt provedeno pred prvnim pouzitim, ihned
po ukonceni prace nebo v pripade, ze zarizeni nebylo delsi dobu
pouzivano - postup je popsan v ,CISTENI A UDRZBA'. kapitola.
Neumistujte zafizeni do blizkosti jinych elektrickych spotiebicu,
horakd, sporakuy, pecicich trub atd.
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11.

Pred zahajenim prace se vzdy ujistéte, Zze jsou vSechny prvky

zafizeni spravné nainstalovany.

Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.
Zarizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoz i osoby bez znalosti nebo
zkusenosti s pouzivanim tohoto typu zarfizeni za predpokladu, ze
jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
zafizeni. a porozumeét souvisejicim rizikdim.
Déti nesmi provadét uklid a udrzbu.

Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zafizeni a kabel mimo

dosah déti.

Dévejte pozor na déti, aby si s vybavenim/pfistrojem nehraly.
Pokud zafizeni nechavate bez dozoru a pred montazi, demontazi
nebo cisténim, odpojte zafizeni od napajen.
Pred vyménou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyb-
livym Castem béhem pouzivani zafizeni vypnéte.
Nezapojujte zastrcku do sitove zasuvky mokryma rukama.
Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel.
Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu.

Pro bezpelnost déti prosim nenechavejte zadné Casti obalu
(plastové sacky, kartonové krabice, pénovy polystyren atd.) volné

pristupnée.

VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s folii. Nebezpeéi udusenti!

POPIS ZARIZENI

Pripojovaci montazni zasuvka s
koncovkou

Montazni zasuvka mixéru s
koncovkou

Naklapéci hlava

Knoflik ovladani rychlosti

Hnaci hiidel s ¢epem (upevriovaci
bod michadla)

Ochrana proti stiikajici vodé

Misa s nerezovou rukojeti o
objemu 4,5 |

Plastova miska o objemu 5,0 |
Zakladna s prostorem pro uchyceni
misy

Paka zamku hlavy

Tézky hnétac tésta (hak)

12. Michadlo pro slehani lehkych hmot
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13.
14.
15.
16.

17.

18.

19

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.

28.

Michacka pro viceslozkové hmoty
Lopatka

Mleci komora

Miska

Tlaéna ty¢ s Uloznym prostorem
Snek

Noze z nerezové oceli

Deska (s pramérem otvord 3 mm)
Stio s pramérem ok 5 mm

Sito o praméru ok 7 mm
Sroubovaci prstenec

Sklenéna nadoba o objemu 1500 mll
Zakladni krouzek dzbanu s tésnénim
NGz s tésnénim

Viko nadoby mixéru

Uzavér vika dzbanu se stupnici



POZOR!!! Mleci nastavec a mixér nejsou souéasti planetového robota MRK-25. Jsou
pouze souéasti planetarniho robota MRK-24.

PRIPRAVA NA PRACI — OBECNE PRIPOMINKY

. Vybalte zatizeni z kartonu, odstrante vSechny plastové sacky, stitky, polystyrénové vyplné a
pirepravni zamky.

2. Pred prvnim pouzitim dukladné umyjte veskeré prislusenstvi robota, které prichazi do styku s
potravinami (viz ¢ast ,Cisténi a Udrzba®).

3. Nezapomenite sestavit/rozebrat prislusenstvi (misu, michadla atd.) pouze v piipadé, Ze zafize-
ni neni pipojeno ke zdroji napajeni.
. Zapojte napajeci kabel do elektrické zasuvky pomoci uzemnovaciho koliku.

MONTAZ PRISLUSENSTVI

KROK 1— NAINSTALUJTE STIiT PROTI STRIKAJICi VODE

Uvolnéte naklapéci hlavu (3) oto¢enim zajistovaci packy hlavy (10) ve sméru hodinovych
ruci¢ek a poté jemné zvednéte nakladpéci hlavu, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zajisténi
zamku). Kdyz je zamek zajistén, rameno paky zamku hlavy (10) bude sméfovat dolu. Na-
sunte ochranu proti stiikajici vodé (6) pres okraj skfiné zakryvajici hnaci hidel cepem (5).
Ujistéte se, ze otvor pro piidavani potravin sméfuje ven, aby naklapéci hlava (3) nebranila
pristupu k otvoru.

KROK 2 — SESTAVENI MiSY

Umistéte misku (7; 8) v zékladné (9), poté otocte misku (7; 8) ve sméru hodinovych rucic¢ek
tak, aby jazycky na mise zapadly na misto proti zapadkam umisténym v zakladné (9).

Pri instalaci michadel by méla byt naklapéci hlava (3)
zvednuta pro snadnéjsi pristup. Nasadte (pro pocit
odporu) jedno ze tfi vyhrazenych michadel (11,12, 13)
na Cep hnaciho hridele (5). Ujistéte se, ze drazka na
¢epu narazi na montazni otvor michadla. Poté ota-
Cejte michadlem proti sméru hodinovych rucicek,
dokud drazka nezapadne do okraje montazniho ot-
voru michadla.

KROK 4 — SESTAVENI ZARIZENI

Po pripojeni michadel (11,12, 13) je zafizeni piipraveno k provozu. Otacejte zajistovaci pakou
hlavy (10) ve sméru hodinovych rucicek a jemné spoustéjte naklapéci hlavu (3), dokud
neuslysite cvaknuti (zvuk zdpadky zamku). Ujistéte se, Zze naklapéci hlava (3) je spravné
zajisténa — rameno paky zamku hlavy (10) bude smérovat dolu.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize vyjmout po zvednuti naklapéci hlavy (3).
Prislusenstvi se uvoliuje ze zapadek otocenim v opacném sméru, nez je smér instalace.
Michadla (11, 12, 13) musi byt pfed otocenim nejprve uvolnéna ze zamku, tj. michadlo by




mélo byt pritlaceno hloubéji na ¢ep hnaciho htidele, dokud neucitite odpor. Po vyjmuti
michadel (11,12, 13) je nutné sejmout ochranu proti stfikajici vodé (6).

MONTAZ A POUZITi BRUSNEHO NASTAVCE

1. Namontujte $nek (18) do mleci komory (15) tak, aby $nekové kolo bylo uvniti komory.

2. Umistéte mleci komoru (15) do pfipojovaci objimky (1) tak, aby prvek, kterym se vkladaji fré-
zované vyrobky, byl naklonén od svislice doprava asi 0 30°, poté otocte prvkem svisle tak, aby
byl citit odpor.

3. Na konec $neku (18) namontujte nuz (19) tak, aby zakladna noze sméfovala dovnitf mleci ko-
mory (15) a ¢epele nozu sméfovaly ven z komory.

4. Poté umistéte jedno ze sit (20), (21) nebo (22) v zavislosti na pozadovaném pruméru otvoru a
poté nasroubujte matici mleci komory (23) na komoru.

5. Z hlavy robota (3) sejméte koncovku upevriovaciho hrdla brusného nastavce (1).

6. Umistéte plech (16) na mleci komoru a upevnéte jej v pozadované poloze.

il P2 i
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7. Umistéte nadobu pod vystup nastavce.

8. Vyrobky, které maji byt zpracovany, napf. maso, nakrajejte na kousky, abyste je snaze viozili
do mleci komory (15).

9. Pripojte zafizeni ke zdroji napajeni a spustte jej. Pomoci ovladace rychlosti (4) zvolte vhodnou
rychlost (doporuceno mezi 3 — 6), poté viozte produkty do horniho otvoru mleci komory a
zatlacte péchovacem (17).

10. Demontaz mleciho nastavce se provadi v opacném poradi nez je popsana montaz.

POZOR! Maximalni doba provozu zafizeni pro brusny nastavec je 5 minut. Po uplynuti této

doby by mélo byt zafizeni ponechano vychladnout po dobu nejméné 15 minut.

POZOR! Chcete-li se vyhnout zasekavani mlynku, nedovolte, aby pracoval pod pfilis velkym

zatiZzenim.

POZOR! Mlynek nepouZivejte k mleti kosti ani ofech ¢i k mleti produktd s tvrdymi viakny.

POZOR! Pokud dojde k zaseknuti a zastaveni pfistroje z dlivodu vyskytu tvrdého materialu, je

nutné mlynek okamzité vypnout a vycistit.

MONTAZ A POUZITi MIXERU

1. Nasadte ndz s tésnénim (26) na zakladni krouzek nadoby s tésnénim (25) tak, aby jazycky
zakladny noze spravné zapadly do otvorl na vnitfni strané zakladniho krouzku dzbanu.

2. Nadobu mixeru (24) otocte tak, aby se otvor pro upevnéni zékladny nachazel nahofte.

3. Poté umistéte zakladni krouzek dzbanu (25) spolu s nozem (26) na nadobu mixéru (24).

4. Pevné utdhnéte zakladni krouzek k nadobé mixéru ve sméru hodinovych rucicek a ujistéte se,
Ze zavit spravné sedi.

ki

Pokud demontujete zakladni krouzek dzbanu, postupujte opacné nez pfi montazi.
POZOR! Noze zafizeni jsou ostré. Se zafizenim manipulujte opatrné.
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5. Z hlavy robota (3) sejméte krytku zasuvky drzaku mixéru (2) otocenim smérem ke znacce
otevireného visaciho zamku.

6. Jakmile se ujistite, ze jsou vSechny ¢asti nadoby mixéru spravné sestaveny, vlozte nadobu
mixéru (24) do zasuvky sestavy mixéru (2).

7. Potraviny nakrajejte na mensi kusy, aby bylo mozné je Fadné rozmixovat. Je-li viko nadoby (10)
sejmuto, pridavejte jednotlivé potraviny do nadoby pouze pfi vypnutém motoru.

POZOR! Nadobu mixeru (24) nenapliujte nad rysku oznacujici 1500 ml.

POZOR! Pro optimalni vykon vlozte pozadované ingredience do dzbanu v nasledujicim

poradi: tekutiny, ¢erstvé prisady, mrazené ovoce, jogurt a zmrzlina.

8. Na nadobu nasadte viko se zaslepkou.

9. Kabel mixeru zapojte do elektrické zasuvky.

10. Zapnéte zafizeni knoflikem ovladani rychlosti (4). Zvolte spravnou rychlost (doporuc¢eno mezi
4-6).

11. Pokud michate kostky ledu, nastavte a podrzte knoflik rychlosti (4) do polohy TURBO ,P*.

POZOR! Maximalni doba provozu mixéru je 1 minuta. Po uplynuti této doby by mélo

byt zafizeni ponechano vychladnout po dobu nejméné 3 minut.

12. Béhem mixovani pridrzujte viko nadoby. Pokud potfebujete béhem mixovani pridat néjaké
prisady, vyjméte zaslepku (28), pfimési nasypejte do nadoby skrze otvor a nasledné viozte
zaslepku (28) zpét na své misto.

13. Po rozmixovani obsahu nadoby zafizeni vypnéte tim, Ze otocite vypinac (4) do polohy <<O>>,
Napajeci kabel odpojte z elektrické zasuvky.

POZOR! Pred vylitim obsahu nadoby poékejte, az se noze zcela zastavi!

POZNAMKY K MIXERU

1. Varena zelenina a vyvar musi pfed nalitim do nadoby mixeru vychladnout.
2. Mixer neni uréen k provadéni nasledujicich ¢innosti:
- treni brambor
- Slehani vajec nebo produktd nahrazujicich mlécné produkty
- mleti syrového masa
- hnéteni nebo michani tézkych tést (hrozf riziko, Ze tésto vytvori jednu hutnou masu, coz by
mohlo vést k poskozeni zafizeni).
3. Kazdych nékolik sekund je nutné kontrolovat konzistenci mixovanych potravin.
4. Pokud se motor zastavi, je nutné okamzité prerusit mixovani nebo snizit mnozstvi pfimési v
nadobé.
5. Pro lepsi rozmélnéni kostek ledu je dobré do nadoby pfilit malé mnozstvi vody.
6. Béhem mixovani je sundavani nadoby z mixeru zakazano.

PRACE SE ZARIZENIiM

Otacejte zajistovaci pakou hlavy (10) ve sméru hodinovych ruci¢ek a jemné spoustéjte
naklapéci hlavu (3), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zdpadky zémku). Ujistéte se, ze nakla-
péci hlava je spravné zajisténa — rameno paky zamku hlavy (10) bude sméfovat dolu. Poté
vlozte do misky (7; 8) Potraviny otvorem umisténym v krytu proti stfikajici vodé (6), pfipojte
spotrebic k elektrickeé siti a nastavte pozadovanou provozni rychlost pomoci knofliku re-
gulatoru rychlosti (4).

Planetovy robot ma regulaci otacek v rozsahu 1-10 a funkci TURBO (P), ktera slouzi ke
kratkodobému provozu pfi maximalni rychlosti.




POZOR! U funkce TURBO (P) musi byt knoflik ovladani rychlosti (4) stisknuty. Po uvol-
néni knofliku (4) se automaticky vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,,0¢, éimz se za-
fizeni vypne.

POZOR! Kdyz je planetovy robot v provozu, neotaéejte pakou zamku hlavy (10)!

AZ budete hotovi, odpojte spotfebic¢ od zdroje napajeni.

POUZITI ZARIZENI

POUZITI INDIVIDUALNIHO PRISLUSENSTVI

tésto, mleté masove a rybi hmoty, maslové a pudinkové
kremy, syrové hmoty, bramborova kase a jina zelenina,
dortové korpusy, sypké kolacoveé prisady.

Slehaci metla (12) Pro slehani vyrobkd, které je treba dobte provzdusnit, jako
jsou: vejce, vajecné bilky, piskoty, Slehacka, pusinky, krémy,
majonéza.

Tézky hnétac tésta (hak) (11) Pro hnéten| tésta, zejména kynutého tésta a hnéteni, jako

jsou: chléb, rohliky, babovky, kolace, pizza, odpalované
téstoviny, téstoviny, faworki.

Nastavec na brusku (15) Pro mleti masa, varené driibeze, vepiového masa, hovéziho
masa, varenych jater, varenych ryb do polévek; Syrové
veprovée a hovézi maso na mleté kotlety, syrova jatra, maso a
slanina na pastiku, vepirové maso na visacku.

Blender (24) Pro pripravu smoothies z cerstvého ovoce a zeleniny,

mlécnych koktejlt a proteinovych koktejlt, omacek, majonéz
a pro drceni ledu.

POZOR ! Nenechavejte noze, kovové lzice nebo vidli¢ky a dalsi podobné prvky v misce

, kdyz je zafizeni v chodu.

POZOR! Maximalni doba provozu zafizeni je 5 minut, minimalni doba odpo¢inku mezi

dvéma michacimi cykly je 15 minut. PFi hnéteni kynutého tésta je nejlepsi nastavit kno-

flik na nizkou rychlost a teprve po chvili rychlost zvysit.

PLANETARNI POHYB MICHADEL

Kdyz je planetovy robot v chodu, michadlo se otaci slozenym pohybem: kolem své osy a
soucasné po obvodu bubnu. Diky tomu béhem jedné plné otacky pracuje michadlo pres-
né uvniti celé misy, coz zkracuje pracovni dobu a zajistuje vyssi uc¢innost michani. Z tohoto
duvodu by méla byt zkracena doba michani uvedena ve vétsiné receptd.

POZNAMKY K PROVOZU ROBOTA

Tvar misy a michadel byl navrzen tak, aby nebylo nutné neustale skrabat a tlacit ingredien-
ce na stény misy, zatimco robot pracuje. Béhem jednoho cyklu michani staci vycistit stény
misy jednou nebo dvakrat. Nez to udélate, odpojte robota ze zasuvky!

Robot se muze béhem provozu zahrat. PFi velkém zatizeni a dlouhém cyklu michani muze
byt horni ¢ast hlavy robota velmi tepla. To normalne.

(o]



CISTENIi A UDRZBA

1. Odpojte spotfebi¢ od zdroje napajeni.

2. Pri delsim provozu se mize naklapéci hlava (3) zahiat. Pred zahajenim prace pockejte, az
spotiebi¢ vychladne.

3. Kryt pfistroje ocistéte vinkym hadfikem.

4. Michejte (11, 12, 13) a $pachtli, mleci nastavec (15), mixér (24) ocistéte pod tekouci vodou a

Cisticim prostredkem.
Po skonceni prace se Slehacem doporucujeme veskeré prislusenstvi co nejdrive umyt.
Umozni to odstranit véechny zbytky potravin, predejdete tak jejich zasychani, diky cemuz
je pak myti mnohem efektivnéjsi a snadnéjsi. Predejdete také mnoZeni bakterii.
POZOR! Veskeré prislusenstvi Ize myt v myéce nadobi, s vyjimkou mleciho nastavce —
mohlo by dojit k jeho poskozeni.

POUZITi ROBOTA PRO VASE VLASTNi RECEPTY

Tato prirucka obsahuje nékolik obecnych praktickych rad o specifikdch prace s robotem,
které se mohou hodit pfi pfipravé vlastnich receptu. K dosazeni dokonalého vysledku a
vyvoji spravného postupu michani viak budou zapotfebi vase vlastni pozorovani a zku-
Senosti. Proces michani byste méli kontrolovat a dokoncit jej presné, kdyz je dosazeno
konzistence pozadované v receptu (napf. ,hladké a elastické tésto®).

TIPY NA VARENI

1. Ingredience skladované v chladnicce, jako je maslo nebo vejce, musi pred smichanim dosah-
nout pokojoveé teploty. Proto byste méli takoveé produkty vyjmout z lednice dostatecné brzy.

2. Abyste se vyhnuli vhazovani vajecnych skofapek nebo zkazenych vajec do misy, je nejlepsi je
pred pridanim zbytku produktd rozbit do samostatné nadoby.

3. Prilis dlouhé slehani muze negativné ovlivnit konecny produkt. Davejte pozor na dobu micha-
ni uvedenou v receptu.

4. Zmény teploty, struktury potravinarskych vyrobku (napf. v disledku kolisani okolni teploty)
mohou zkratit/prodlouzit proces michani a kone¢ny vysledek michani.

5. Vzdy zacinejte pfi nizkych rychlostech a postupné zvysujte rychlost az na rychlost potiebnou

pro recept.

DOPORUCENA NASTAVENI NA JEDNOTLIVYCH PRIDAVCICH PRO 0,9 KG
INGREDIENCI

Maximalni pocet

(min.) | produkt v mise Napli prace

Akcesoria Rychlost

Rychlost 1 po dobu 10 sekund,

Mixér tézké smeési (hak) 585 g mouky + 315 TYchlost2 po dobu 20 sekund,

) 1-6 3-5 vod rychlost 3 po dobu 30 sekund
s Y a poté rychlost 5-6 po dobu
2 — 5 minut.
L Rychlost 1 -2 po dobu
Michaéka pro _1n 660 g mouky +840
viceslozkové hmoty (13) 1-7 3-10 el 30 sekund, rychlost 3 — 7 po

dobu 2 minut. 30 sec.



Slehaci metla (12) 8§-10 3-10 3

vajecné  bilky

[ ——— rychlost 10 po dobu 3 min.

PREDPISY
JEDNODUCHY DORT ZE DVOU VAJEC | OVESNE SUSENKY

2 sdlky prosdté mouky z tésta
1 a 1/4 sdlku stolniho cukru

2 a 1/2 IZicky prdsku do peciva
3/4 Izicky soli

1/2 sdlku mekkého tuku

3/4 sdlku mléka

1 a 1/4 Izicky vanilky

2 vejce

PRIPRAVA:

1) Do velké misy nasypte mouku, prasek do
peciva, cukr a sul. Pridejte zkraceni; Zalijeme
mlékem a pridame vanilku.

2) Hnéteme az 5 minut. pfi nejnizsi rychlosti,
dokud nejsou produkty zcela promichany.

3) Poté hnétte pfi stredni rychlosti po dobu
2 minut.

4) Zastavte robotickou sekacku, seskrabnéte
zbytky smési ze stén a dna misy.

5) Pridejte vejce, hnétte dalsi 1,5 minuty na
nejvyssi rychlost.

BRAMBOROVA KASE

v" 1kg brambor

v 1/2 Sdlku horkého miéka
v’ 2 IzZicky mdsla

v 1lzicka soli

PRIPRAVA:

1) Brambory oloupeme a uvatime v osolené
vodé, davejte pozor, aby nebyly prili§ mékke.
2) Kdyz se stanou mouénymi, zaénéte je hnist
v hrnci nebo je pfeneste do misy robota.
Poté brambory hnéteme v robotu na stfedni
rychlost asi 1 minutu.

3) Po dokonceni seskrabnéte vsechny bram-
bory, které jsou prilepené ke sténam misy.

¢

AR NE NENENENENEN

2 hrnky prosdté mouky
1 IZicka jedlé sody

1 IZicka soli

1a 1/2 ¢ajové Izicky

skorice

2 sdlky instantnich ovesnych vlocek
1 hrnek tuku nebo mdsla

1/2 hrnku stolniho cukru

3/4 sdlku hnédého cukru

2 vejce, celd

1-1/2 [Zicky vanilky

1/3 sdlku miléka

1 hrnek cokolddovych lupinkd

3/4 Sdlku drcenych orechii

1 IZicka jedlé sody

1 Izicka soli

1-1/2 Cajové IZicky skorice
PRIPRAVA

1) Smichejte mouku, sodu, sul a skofici, poté
pridejte vlocky a dejte stranou.

2) V misce robota smichejte maslo, cukr,
vejce, vanilku.

3) Slehejte na vysokou rychlost po dobu 2 mi-
nut, dokud nebude krémova, a po dokonceni
seskrabnéte veskerou smés, ktera je prilepena
ke sténam misy.

4) Pridejte mléko a polovinu dfive odlozené
mouky a dal$i smési produktu, vie pomalu
promichejte, preneste smisenou hmotu a poté
smés hnétte pfi vysokeé rychlosti po dobu 1
minuty.

5) Pridejte druhou polovinu smési mouky

a dalsich produktu a postup opakujte. Po
dokonceni seskrabnéte veskerou smés, ktera
je prilepena ke sténam misy.

6) Piidejte ¢okoladové lupinky a ofechy,
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4) Smichejte horké mléko, maslo a sul. Pridej- hnétte na nejvyssi rychlost po dobu 1 minuty.

te k bramboram a hnétte na vysoké rychlosti
po dobu 1 minuty.



PROTEINOVE SLEHANI PRIPRAVA

v 2vejce 1) Vlozte bilky do misy
2) Slapejte na nejvyssi rychlost.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku. c € D
Délka napdjeciho kabelu: 1,05m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tento manual byl strojové preloZen.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zarizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ mize mit negativni viiv

na Zivotni prostiedi a lidské zdravi z duvodu potencionalniho obsahu nebezpecénych latek, smési a

soucasti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou

zpUsobit uvolnovani latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostiedi. Pouzité spotiebice je nutné
predat na uréeném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotfebicu je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto
nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotrebica.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi
||




SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe
des Cerats aufhalten.

Benutzen Sie das Gerat nicht zweckentfremdet.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehér
kann zu Schaden am Gerat oder einem Unfall fGhren.

Tauchen Sie das Cerét, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeauf-
sichtigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren
oder reinigen.

Benutzen Sie ein beschadigtes Gerat nicht, auch wenn das Netz-
kabel oder der Stecker beschadigt ist. Geben Sie das Cerat in
diesem Fall zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter zurUck.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heiBen Oberflachen in Berdhrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Tisch-/Thekenkante
hangen.

Beruhren Sie das Cerat nicht mit nassen Handen.

Das Gerat ist nur fur den Heimgebrauch bestimmt.

Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs einen sicheren
Abstand zu den rotierenden Teilen des Gerats einhalten. Der Kon-
takt mit ihnen kann zu Verletzungen oder (i) Sachschaden fahren,
z. B. durch Herausziehen von lose hangenden Kleidungsstticken/
Schmucksticken usw.

Lebensmittel nur mit dem dafr vorgesehenen Schieber einlegen -
nicht mit der Hand in den Garraum des laufenden Geréts greifen,
keine Lebensmittel mit nicht daflr vorgesehenem Zubehor wie
Gabeln, Loffel usw. in das Gerat geben.

AUFMERKSAMKEIT! Die Schneidklingen sind sehr scharf,
vermeiden Sie Kérperkontakt beim Entleeren und Reinigen
des Gerates — Sie kénnen sich ernsthaft verletzen.

Die Reinigung des Gerates, insbesondere der Teile, die direkt
mit Lebensmitteln in Berthrung kommen, sollte vor dem ersten



Gebrauch, unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten oder wenn
das Gerat langere Zeit nicht verwendet wurde, durchgeflhrt
werden — die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINICUNG UND
WARTUNG® beschrieben , Kapitel.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.

Stellen Sie stets sicher, dass alle Elemente des Gerats ordnungs-
gemal installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.
Stellen Sie das Geréat nicht auf heiBe Oberflachen.

Das Cerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne Kenntnisse oder Erfahrung im Umgang mit dieser Art von
Geraten verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
in die sichere Verwendung des Ceréts eingewiesen wurden und
das damit verbundene Risiko verstehen.

Kinder durfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durch-
fuhren.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie
das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

Achten Sie auf Kinder, damit diese nicht mit dem Cerat/Cerat
spielen.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeauf-
sichtigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren
oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie Zubehor wechseln oder
sich wahrend des Cebrauchs beweglichen Teilen ndhern.
Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose.

Benutzen Sie das Cerat auf einer glatten und stabilen Oberflache.
Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine Teile der Ver-
packung (Plastiktuten, Kartonagen, Styroporschaum etc) frei
zuganglich.

WARNUNCG! Lassen Sie Kinder nicht mit der Folie spielen.
Erstickungsgefahr!




BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Befestigungssockel mit Kappe 14. Schaufel

2. Mixer-Montagesockel mit Kappe 15. Mahlkammer

3. Schwenkbarer Kopf 16. Blech

4. Geschwindigkeitskontrollknopf 17. Pusher mit Staufach

5. Antriebswelle mit Stift 18. Schnecke
(Befestigungspunkt fur Rihrwerke) 19. Messer aus rostfreiem Stahl

6.  Spritzwasserschutz 20. Sieb mit 3 mm Maschenweite

7. Schussel mit Edelstahlgriff mit einem 21. Stio mit einem Maschendurchmesser
Fassungsvermogen von 4,5 | von 5 mm

8.  Kunststoffschussel mit einem 22. Maschenweite 7 mm
Fassungsvermogen von 5,0 | 23. Mahlkammermutter

9. Sockel mit Platz fur Schusselaufsatz 24. Clas-Mixbehalter mit 1500 ml

10. Kopfverriegelungshebel Fassungsvermogen

11. Mixer zum Kneten schwerer Teige 25. Krugbodenring mit Dichtung
(Haken) 26. Messer mit Dichtung

12. Mischer zum Schlagen leichter 27. Deckel des Mixbehalters
Massen 28. Krugdeckelkappe mit Skala

13. Mischer fur
Mehrkomponentenmassen

WICHTIG! Der Zerkleinerungsaufsatz und der Mixer sind nicht im Lieferumfang des
MRK-25 Planetenroboters enthalten. Sie sind nur in dem Planetenroboter MRK-24
enthalten.

VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT - ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus, entfernen Sie alle Plastiktiten, Etiketten, Styropor-
fuller und Transportblocke.

Waschen Sie alle Zubehorteile des Roboters, die mit Lebensmitteln in Berthrung kommen,
vor dem ersten Gebrauch grindlich (siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung®).

Denken Sie daran, das Zubehér (Schissel, Ruhrer usw.) nur zu installieren/abzunehmen,
wenn das Gerat nicht an eine Stromquelle angeschlossen ist.

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose mit einem Erdungsstift.

EINBAU VON ZUBEHOR
SCHRITT 1- ANBRINGEN DES SPRITZSCHUTZES

Losen Sie den Neigekopf (3), indem Sie den Kopfverriegelungshebel (10) im Uhrzeigersinn
drehen, und heben Sie dann den Neigekopf vorsichtig an, bis ein Klicken (Verriegelungs-
gerdusch) zu horen ist. Wenn die Verriegelung einrastet, zeigt der Hebelarm der Kopfver-
riegelung (10) nach unten. Schieben Sie den Spritzschutz (6) tber den Rand des Gehauses,
der die Antriebswelle mit dem Stift (5) abdeckt. Achten Sie darauf, dass die Offnung zum
Einfullen von Lebensmitteln nach auBen zeigt, damit der Kippkopf (3) den Zugang zur
Offnung nicht behindert.
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SCHRITT 2 - UBERWACHUNG DER SCHALE

Setzen Sie die Schale (7;8) in den Sockel (?) und drehen Sie die Schale (7;8) im Uhrzeiger-
sinn, so dass die Laschen an der Schale in die Laschen im Sockel (9) einrasten.

Befestigungsloch

SCHRITT 3 - FIXIEREN DER MIXTUREN

Beim Einbau der Ruhrwerke sollte der Kippkopf (3) ,{‘
angehoben werden, um den Zugang zu erleichtern. |
Stecken Sie (bis zum Gefuhl des Widerstands) eines

der drei speziellen Ruhrwerke (11,12, 13) auf den Stift

der Antriebswelle (5). Achten Sie darauf, dass die
Lasche des Stifts in die Montagedffnung des Ruhr-
werks passt. Drehen Sie dann das Ruhrwerk gegen
den Uhrzeigersinn, bis die Lasche an der Kante der
Ruhrwerksbohrung einrastet.

SCHRITT 4 - MONTAGE DES GERATS

Sobald die Ruhrwerke (11,12, 13) angebracht sind, ist das Gerat einsatzbereit. Drehen Sie
den Kopfverriegelungshebel (10) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neigekopf (3) vor-
sichtig ab, bis Sie ein Klicken horen (Verriegelungsgerausch). Vergewissern Sie sich, dass
der Neigekopf (3) richtig verriegelt ist - der Hebelarm (10) der Kopfverriegelung zeigt nach
unten.

DEMONTAGE VON ZUBEHOR

Das Zubehor kann entfernt werden, sobald der Neigekopf (3) angehoben wurde.

Die Zubehorteile werden aus ihren Verriegelungen gel6st, indem sie entgegen der Ein-
baurichtung gedreht werden. Die Ruhrwerke(l1, 12, 13) mussen vor dem Drehen zunachst
aus der Verriegelung gelost werden, d. h. das Rihrwerk muss tiefer auf den Zapfen der
Antriebswelle geschoben werden, bis ein Widerstand spurbar wird. Der Spritzschutz (6)
muss nach dem Ausbau der Ruhrwerke(11, 12, 13) entfernt werden.

MONTAGE UND VERWENDUNG DER SCHLEIFVORRICHTUNG

1. Setzen Sie die Mahlkammer (15) so in den Aufnahmeschlitz (1) ein, dass das Element, durch
das die zu mahlenden Produkte eingefiihrt werden, um etwa 30° nach rechts geneigt ist, und
drehen Sie dann das Element aufrecht, bis Sie einen Widerstand spuren.

Setzen Sie die Schnecke (18) so in die Mahlkammer (15) ein, dass sich das Schneckenzahnrad
in der Kammer befindet.

Montieren Sie das Messer (19) so auf das Ende der Schnecke (18), dass die Basis des Messers
zur Innenseite der Mahlkammer (15) und die Messerschneiden zur AuBenseite der Kammer
zeigen.

Setzen Sie dann je nach gewlnschtem Lochdurchmesser eines der Siebe (20), (21) oder (22)
ein und schrauben Sie anschlieBend die Mahlkammermutter (23) auf die Kammer.
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5. Entfernen Sie die Muffenkappe (1) der Schleifvorrichtung vom Roboterkopf (3).Setzen Sie
den Einsatz (16) auf die Mahlkammer und fixieren Sie ihn.
6. Stellen Sie den Behalter unter den Auslass des Aufsatzes.

I F " B i3 gﬁ

7. Schneiden Sie die zu verarbeitenden Produkte, z. B. Fleisch, in Stlicke, damit sie leichter in die
Mahlkammer (15) eingefihrt werden kénnen.

8. SchlieBen Sie das Gerat an eine Stromquelle an und nehmen Sie es in Betrieb. Wahlen Sie mit
dem Geschwindigkeitsregler (4) die geeignete Geschwindigkeit (empfohlen zwischen 3 und
6), legen Sie dann die Produkte in die obere Offnung der Mahlkammer und drticken Sie mit
dem Schieber (17).

9. Die Demontage der Schleifvorrichtung erfolgt in umgekehrter Reihenfolge wie die beschrie-
bene Montage.

WICHTIG! Die maximale Betriebszeit fiir den Zerkleinerungsaufsatz betrigt 5 Minuten. Nach

dieser Zeit sollte das Gerat mindestens 15 Minuten lang abkiihlen gelassen werden.

WICHTIG! Um ein Verklemmen zu vermeiden, darf das Gerit nicht unter {ibermaRiger Belas-

tung betrieben werden.

WICHTIG! Verwenden Sie das Gerét nicht zum Zerkleinern von Knochen oder Niissen oder zum

Zerkleinern von Produkten mit harten Fasern.

WICHTIG! Wenn es aufgrund von hartem Material im Inneren des Anbaugerats zum Verklem-

men und Anhalten kommt, muss das Gerat sofort ausgeschaltet und gereinigt werden.

ZUSAMMENBAU UND VERWENDUNG DES MIXERS

1. Setzen Sie das Messer mit Dichtung (26) auf den gedichteten Kannenbodenring (25), so dass
die Laschen des Messerbodens richtig in den Lochern auf der Innenseite des Kannenboden-
rings sitzen.

2. Drehen Sie den Mixbehalter (24) um, so dass sich das Loch zum Anschrauben des Rings oben
befindet.

3. Setzen Sie dann den Mixbehalter-Bodenring (25) zusammen mit dem Messer (26) auf den
Mixbehalter (24).

4. Ziehen Sie den Basisring im Uhrzeigersinn fest gegen den Mixbehalter an und achten Sie
dabei auf den korrekten Sitz der Gewinde.

Wird der Krugbodenring entfernt, ist in umgekehrter Reihenfolge wie bei der Montage
vorzugehen.

ACHTUNG! Die Messer der Einheit sind scharf. Im Umgang mit dem Messer, ist beson-
dere Vorsicht geboten.

5. Entfernen Sie die Befestigungskappe des Mixers (2) vom Roboterkopf (3), indem Sie sie in
Richtung der Markierung fir das offene Vorhangeschloss drehen.

6. Nachdem Sie sich vergewissert haben, dass alle Teile des Mixbehalters richtig zusammenge-
setzt sind, setzen Sie den Mixbehalter (24) in den Schlitz (2) des Mixers ein.



7. Schneiden Sie die Produkte zum leichteren Zerkleinern in kleinere Portionen. Geben Sie die
Zutaten nur bei ausgeschaltetem Motor in den Krug.

ACHTUNG! Fullen Sie nicht mehr als die 1500-ml-Marke auf dem Mixbehilter (24).

WICHTIG! Um eine optimale Leistung zu erzielen, geben Sie die gewlinschten Zuta-

ten in der folgenden Reihenfolge in den Krug: Flussigkeiten, frische Zutaten, gefrorene

Fruchte, Joghurt und Eiscreme.

8. Bringen Sie den Deckel (27) der Kanne mit der Kappe (28) an.

9. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine Steckdose.

10. Schalten Sie das Gerat mit dem Drehknopf (4) ein. Wahlen Sie eine geeignete Geschwindig-
keit (empfohlen zwischen 4 und 6).

11. Wenn Sie Eiswurfel mixen, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (4) auf die Position TURBO
,P*“und halten ihn gedruckt.

ACHTUNG! Die maximale Betriebsdauer des Mixers betréagt 1 Minute. Nach dieser Zeit

sollte das Gerat mindestens 3 Minuten lang abkiihlen.

12. Halten Sie den Deckel des Cerats (27) wahrend des Mixens fest. Wenn Sie Zutaten hinzufigen
mussen, wahrend der Mixer l4uft, heben Sie die Deckelkappe (28) ab, fihren Sie die neuen
Zutaten durch die Offnung ein und setzen Sie dann die Deckelkappe (28) wieder auf.

13. Nach dem Mischen des Kanneninhalts schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Drehknopf
(4) in die Position <<0>> drehen und den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose ziehen.

WICHTIG! Warten Sie, bis das Messer zum Stillstand kommt, bevor Sie den Inhalt aus

dem Krug schitten!

HINWEISE ZUM MIXER

1. Lassen Sie das gekochte GemUse und die Brihe abkuhlen, bevor Sie sie in den Mixerbehalter
gieBen.
2. Der Mixer ist nicht fur die folgenden Aufgaben konzipiert:
- Kartoffeln mahlen
- Verquirlen von Eiern oder Erzeugnissen, die Milchprodukte ersetzen
- Mahlen von rohem Fleisch
- Verquirlen oder Kneten von schwerem Teig (Gefahr, dass der Teig zu Kugeln zusammenklebt
und das Gerat beschadigt).
3. Uberprifen Sie alle paar Sekunden die Konsistenz der gemischten Zutaten.
4. Wenn der Motor stehen bleibt, héren Sie sofort auf zu mixen oder reduzieren Sie die Menge
der Zutaten im Behalter.
5. Um das Zerkleinern der Eiswurfel zu verbessern, sollte eine kleine Menge Wasser hinzuge-
geben werden.
6. Die Kanne darf nicht aus dem Gehause entfernt werden, wenn das Geréat in Betrieb ist.

ARBEITEN MIT DEM GERAT

Drehen Sie den Kopfverriegelungshebel (10) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Nei-
gekopf (3) vorsichtig ab, bis Sie ein Klicken horen (Verriegelungsgerausch). Vergewissern
Sie sich, dass der Neigekopf richtig verriegelt ist - der Hebelarm (10) der Kopfverriegelung
zeigt nach unten. Geben Sie dann die Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz
(6) in die Schussel (7;8), schlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an und stellen Sie die
gewUnschte Geschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler (4) ein.

Der Planetenroboter verfugt Uber eine Geschwindigkeitsregelung von 1-10 und eine
TURBO-Funktion (P) fur kurze HochstgeschwindigkeitsstoBe.




WICHTIG! In der TURBO-Funktion (P) muss der Drehzahlregler (4) gedriickt gehalten
werden. Wenn der Drehknopf (4) losgelassen wird, kehrt er automatisch von der Posi-
tion TURBO (P) in die Position ,,0“ zuriick und schaltet das Gerit aus.

WICHTIG! Wenn der Planetenroboter in Betrieb ist, darf der Kopfverriegelungshebel
(10) nicht gedreht werden!

Trennen Sie das Gerat nach Beendigung der Arbeit vom Stromnetz.

BEDIENUNG DES GERATS
ANWENDUNG VON INDIVIDUELLEM ZUBEHOR

Mischer fir Zum Kneten von leichten und schwereren Massen wie

Mehrkomponentenmassen (13) Geback, Murbeteig, Hackfleisch und Fischpaste, Butter- und
Puddingcremes, Kasemassen, Kartoffelplree und anderem
Gemuse, Kuchenbdden, losen Teigzutaten.

Riihrwerk zum Schlagen leichter Zum Aufschlagen von Produkten, die gut beltftet werden
Massen (12) mussen, wie z. B.: Eier, EiweiB, Biskuit, Schlagsahne, Baiser,
Cremes, Mayonnaise.

Mixer zum Kneten schwerer Teige Zum Kneten von Teig, insbesondere von Hefeteig und
(Haken) (11) zum Kneten von: Brot, Brotchen, Muffins, Kuchen, Pizza,

gedampftem Teig, Nudeln, Favabohnen.

Schleifaufsatz (15) Zum Zerkleinern von Fleisch, gekochtem Gefliigel, Schweine-
und Rindfleisch, gekochter Leber und gekochtem Fisch fur
Suppen; rohes Schweine- und Rindfleisch fur Hackfleisch,
rohe Leber, Fleisch und Fett fur Pasteten, Schweinefleisch
fur Tagine.

Blender (24) Fur die Zubereitung von frischen Obst- und
Gemusesmoothies, Milch- und EiweiBshakes, SoBen,
Mayonnaise und zum Crushen von Eis.

WICHTIG! Lassen Sie keine Messer, Metalll6ffel oder -gabeln und dhnliche Gegenstan-
de in derSchiussel liegen, wéhrend das Gerét in Betrieb ist.

WICHTIG! Die maximale Betriebszeit des Gerats betragt 5 Minuten, die minimale Ru-
hezeit zwischen zwei Mischzyklen betragt 15 Minuten. Beim Kneten eines Hefeteigs
ist es am besten, den Regler auf eine niedrige Geschwindigkeit einzustellen und die
Geschwindigkeit erst nach einer Weile zu erhéhen.

PLANETENFORMIGE BEWEGUNG DER RUHRWERKE

Wahrend des Betriebs des Planetenroboters dreht sich das Ruhrwerk in einer zusam-
mengesetzten Bewegung: um seine Achse und gleichzeitigc um den Umfang der Schussel.
Dadurch wird sichergestellt, dass der Mixer in einer kompletten Umdrehung das gesamte
Innere der Schussel grindlich bearbeitet, was zu einer kirzeren Arbeitszeit und einer ho-
heren Mixeffizienz fuhrt. Aus diesem Crund sollte die in den meisten Rezepten angegebe-
ne Mischzeit verkulrzt werden.

HINWEISE ZUM BETRIEB DES ROBOTERS

Die Form der Schussel und der Ruhrer wurde so konzipiert, dass der Roboter bei laufen-
dem Betrieb die Zutaten, die sich an den Wanden der Schussel befinden, nicht standig
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abkratzen und schieben muss. Es reicht aus, die Seiten der Schissel ein- bis zweimal pro
Mischzyklus zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher vom Stromnetz!

Wahrend des Betriebs kann der Roboter warm werden. Bei einer schweren Last und ei-
nem langen Mischzyklus kann der obere Teil des Roboterkopfes sehr warm werden. Das
ist normal.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

2. Der Neigekopf (3) kann bei langerem Betrieb heiB werden. Lassen Sie das Geréat abkuhlen,
bevor Sie fortfahren.

3. Reinigen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch.

4. Ruhrwerke (11,12,13) und Paddel, Mahlwerk (15), Mixer (24) unter flieBendem Wasser mit Spul-

mittel reinigen.
Es wird empfohlen, das Zubehor sofort nach Gebrauch zu reinigen. Dadurch werden ver-
bleibende Ablagerungen entfernt, Rickstande trocknen nicht ein, was das Waschen effizi-
enter und einfacher macht, und die Vermehrung von Bakterien wird verhindert.
WICHTIG! Alle Zubehérteile sind splilmaschinenfest, mit Ausnahme desZerkleine-
rungsaufsatzes - hier besteht die Gefahr, dass er beschadigt wird.

VERWENDUNG DES ROBOTERS FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthalt einige allgemeine, praktische Hinweise zur Arbeit mit dem Robo-
ter, die lhnen bei der Zubereitung lhrer eigenen Rezepte nutzlich sein konnen. Um ein per-
fektes Ergebnis zu erzielen und ein geeignetes Mischverfahren zu entwickeln, sind jedoch
lhre eigenen Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Es ist wichtig, den Mischvor-
gang zu kontrollieren und ihn genau dann zu beenden, wenn die vom Rezept geforderte
Konsistenz (z. B. ,glatter und elastischer Teig") erreicht ist.

KULINARISCHE TIPPS

Zutaten, die im Kuhlschrank aufbewahrt werden, wie z. B. Butter oder Eier, mUssen vor dem
Mixen Zimmertemperatur haben. Deshalb ist es wichtig, solche Produkte frih genug aus dem
Kdhlschrank zu nehmen.

Um zu vermeiden, dass Eierschalen oder verdorbene Eier in die Schissel fallen, ist es am
besten, sie in einem separaten Behalter zu zerstoBen, bevor die restlichen Produkte hinzu-
geflgt werden.

Zu langes Schlagen kann sich negativ auf das Endprodukt auswirken. Achten Sie auf die im
Rezept angegebene Mixdauer.

Anderungen der Temperatur und der Beschaffenheit von Lebensmitteln (z. B. aufgrund
von Schwankungen der Umgebungstemperatur) kénnen die Verkirzung/Verlangerung des
Mischvorgangs von Zutaten und das endgultige Mischergebnis beeinflussen.

Beginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit und erhéhen Sie die Geschwindig-
keit schrittweise auf die fur das Rezept erforderliche Geschwindigkeit.

—
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EMPFOHLENE EINSTELLUNGEN DER EINZELNEN ZUBEHORTEILE FUR 0,9 KG

Zubehér Geschwindigkeit

Maximale Anzahl
von Produkten in
der Schale

Stellenbeschre-

ibung

Schweres Ruhrwerk

1-6
(Haken) (11)
Mischer fir
Mehrkomponentenmassen 1-7
(13)
Riihrer zum Schlagen 8-10

leichter Massen (12)

Stufe 1fur 10 Sek.,

Stufe 2 far 20 Sek.,

Stufe 3 fur 30 Sek.,

dann Stufe 5-6 von
2 -5 Min.

585 g Mehl + 315 ¢

35 Wasser

Geschwindigkeit
1-2far 30 sec,
Geschwindigkeit 3 - 7
far 2 min. 30 Sek.

660 g Mehl +840 ¢

310 Wasser

3 EiweiB
(mindestens)

Geschwindigkeit 10

310 fur 3 Minuten.

VORSCHRIFTEN
EINFACHER ZWEI-EIER-PFANNKUCH | KARTOFFELPUREE

v' 2 Tassen gesiebtes Kuchenmehl
v 1und 1/4 Tassen Haushalts-
zucker

2 und 1/2 Teeléffel Backpulver
3/4 Teeltffel Salz

1/2 Tasse weiches Bdckerfett
3/4 Tasse Milch

1 und 1/4 Teeléffel Vanille

2 Eier

VORBEREITUNG:

1) Mehl, Backpulver, Zucker und Salz in eine
groBe Schussel sieben. Backfett hinzugeben,
Milch einrthren und Vanille hinzufiigen.

2) Bis zu 5 Minuten auf niedrigster Stufe
kneten, bis die Produkte vollstandig vermischt
sind.

3) Dann bei mittlerer Geschwindigkeit 2 Mi-
nuten lang kneten.

4) Halten Sie den Roboter an und kratzen Sie
die restliche Mischung von den Seiten und
vom Boden der Schussel.

5) Die Eier hinzufigen und weitere 1,5 Minu-
ten auf hochster Stufe kneten.

¢
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v 1kg Kartoffeln

v 1/2 Tasse heifle Milch
v’ 2 Teeldffel Butter

v’ 1 Teeléffel Salz

VORBEREITUNG:

1) Die Kartoffeln schalen und in Salzwasser
kochen, dabei darauf achten, dass sie nicht zu
weich werden.

2) Wenn sie mehlig sind, in einem Kochtopf
kneten oder in die Schussel einer Kiichenma-
schine geben. Dann die so vorbereiteten Kar-
toffeln in einer Kiichenmaschine auf mittlerer
Stufe etwa 1 Minute lang kneten.

3) Wenn Sie fertig sind, kratzen Sie die Kar-
toffeln, die an den Seiten der Schissel hdngen
geblieben sind, ab.

4) Die heiBe Milch, die Butter und das Salz
miteinander verrihren. Zu den Kartoffeln
geben und 1 Minute lang auf hochster Stufe
kneten.

HAFERFLOCKENPLATZCHEN

v’ 2 Tassen gesiebtes Mehl é

v 1 Teeléffel Soda
v’ 1 Teeléffel Salz



1 und 1/2 Teeléffel Zimt

2 Tassen Instant-Haferflocken
1 Tasse Bdckerfett oder Butter
1/2 Tasse Haushaltszucker
3/4 Tasse brauner Zucker

2 Eier, ganz

1-1/2 Teeldffel Vanille

1/3 Tasse Milch

1 Tasse Schokoladenchips
3/4 Tasse zerkleinerte Niisse
1 Teelbffel Soda

1 Teeldffel Salz

1-1/2 Teeloffel Zimt

VORBEREITUNG:

1) Mehl, Backpulver, Salz und Zimt mischen,
dann die Flocken hinzufligen und beiseite
stellen.

2) Butter, Zucker, Eier und Vanille in der

AN N N N N N N N NN NN

Schussel einer Kichenmaschine vermengen.

3) Auf héchster Stufe 2 Minuten lang schla-
gen, bis eine cremige Konsistenz erreicht
ist, danach die an den Seiten der Schussel
haftende Masse abkratzen.

4) Die Milch und die Halfte der zuvor beiseite
gestellten Mehlmischung und die anderen
Produkte hinzugeben, alles langsam und
schichtweise mit dem Mixer vermischen, dann
die Mischung 1 Minute lang auf hochster Stufe
kneten.

5) Die andere Halfte der Mehlmischung und
die anderen Produkte hinzufigen und den
Vorgang wiederholen. Wenn Sie fertig sind,
kratzen Sie die Mischung ab, die an den Sei-
ten der Schussel kleben geblieben ist.

6) Schokoladensttickchen und Nusse hinzu-
figen und 1 Minute lang auf hochster Stufe

kneten.

EIER AUFSCHLAGEN

v 2 Eier
VORBEREITUNG:

1) Den Eischnee in eine Schis-
sel geben
2) Auf hochster Stufe schlagen.

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Gerates aufgefihrt.

Lange des Netzkabels: 1,05 m

CEo

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell ibersetzt.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und

Elektronikmiuill)

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kon-
nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die
Umwelt und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromull mit anderen Abfal-

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-
|

len bzw. sein nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher
Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen.
Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre
ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS
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Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme laheduses.

Arge kasutage seadet muuks otstarbeks kui see on ette nahtud.
Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine vdib pdhjustada
seadme kahjustusi voi dnnetusi.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse ve-
delikesse.

Arge jatke seadet 160 ajal jarelevalveta.

Uhendage seade vooluvdrgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
Ja enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, isegi kui vorgukaabel voi pistik
on kahjustatud - sellisel juhul laske seade volitatud teeninduskes-
kuses parandada.

Arge kasutage seadet valitingimustes.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kllge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuntmel laua/tdolaua servast alla rippuda.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge unustage, et hoida seadme t606 ajal ohutusse kaugusesse
seadme poddrlevatest osadest. Kokkupuude nendega voib pdh-
justada kehavigastusi voi i) varakahjustusi, nt lahtiselt rippuvate
riideesemete/ehete jne. valjatdbmbamisel.

Asetage toiduaineid ainult selleks ettenahtud tdukuriga - arge pange
katt tootava seadme kambrisse, arge asetage toiduaineid sead-
messe selleks mitte ettendhtud tarvikutega, nt kahvlid, lusikad jne.
MARKUSED! Loiketerad on véaga teravad, valtige seadme
tihjendamisel ja puhastamisel fiiiisilist kokkupuudet — véite
end tosiselt vigastada.

Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade puhas-
tamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist, kohe parast
kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - protseduur
on kirjeldatud peattkis “PUHASTUS JA HOOLDUS'.

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide, ahjude
jne lahedusse.



Enne tdode alustamist veenduge alati, et kdik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada piiratud fuusiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud voi isikud, kellel puuduvad teadmised voi
kogemused seda tUUpi seadmete kasutamisest, tingimusel, et neid
juhendatakse voi dpetatakse seadme ohutuks kasutamiseks ja
nad mdistavad sellega seotud riske.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi teha puhastus- ja hooldustéid.

Hoidke lastel silma peal, et nad ei mangiks seadmete/seadmetega.
Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ja enne paigaldamist, demonteerimist véi puhastamist.

Enne seadme vahetamist voi enne liikkuvate osade ldhenemist
seadme kasutamise ajal lUlitage seade valja.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Arge tdmmake pistikut pistikupesast valja, tdmmates juhtmest.
Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Palun arge jatke laste ohutuse huvides pakendi vabalt ligipaase-
tavaid osi (kilekotid, pappkarbid, polUstireen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hukkumisoht!
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SEADME KIRJELDUS

1. Pistikupesa korgiga lisaseadmete 14. Olg
paigaldamiseks 15. Lihvimiskamber
2. Blenderi kinnituspesa korgiga 16. Salv
3. Kallutatud pea 17. Panipaigaga toukur
4. Kiiruse reguleerimise nupp 18. Tigu
5. Tihvtiga veovdll (segisti paigaldamise 19. Roostevabast terasest nuga
koht) 20. Soéel, mille vorgusilma labimdot on 3
6. Pritsmekaitse mm
7. Roostevabast terasest kaepidemega 21. Stio, mille vorgusilma labimodt on 5
kauss, mahutavus 4,5 | mm
8. Plastist kauss mahuga 5,0 | 22. Soéel silma labimddduga 7 mm
9. Alus ruumiga kausi kinnitamiseks 23. Lihvimiskambri mutter
10. Pea lukustushoob 24. Klaasist kann, mille maht on 1500 ml
11. Mikser raske taigna sotkumiseks 25. Tihendiga kannu pohjaréngas
(konks) 26. Nuga tihendiga
12. Mikser heledate masside 27. Blenderi kannu kate
vahustamiseks 28. Kannu kaane kork koos kaaluga
13. Mikser mitmekomponentsete masside
jaoks

TAHELEPANU! Planeedroboti MRK-25 varustusse ei kuulu jahvatusseade ja blender.
Need kuuluvad ainult MRK-24 planetaarrobotisse.

ETTEVALMISTUS TOOKS — ULDMARKUSED

—

Pakkige seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, sildid, vahtpolUsttroolist taiteained ja
transpordilukud.

Enne esmakordset kasutamist peske hoolikalt kdik roboti tarvikud, mis puutuvad kokku toidu-
ga (vt peattkki “Puhastamine ja hooldus”).

Arge unustage tarvikuid (kauss, segistid jne) kokku/lahti vétta ainult siis, kui seade pole toiteal-
likaga Uhendatud.

Uhendage toitejuhe maandustihvtiga pistikupessa.

TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Vabastage kallutuspea (3), keerates pea lukustushooba (10) paripaeva, seejarel tostke kal-
lutuspea ettevaatlikult, kuni kuulete klopsatust (lukustusheli). Kui lukk lukustub, on pealuku
hoob (10) suunatud allapoole. Likake pritsmekaitse (6) korpuse servale, mis katab veovolli
tihvtiga (5). Veenduge, et auk kunsti lisamiseks. toiduained olid suunatud véljapoole, nii et
kallutatav pea (3) ei takistanud juurdepaasu avausele.

2. SAMM — KAUSSI KOOSTAMINE

Asetage kauss (7;8) alusele (9), seejarel keerake kaussi (7;8) paripaeva, nii et kausi sakid
lukustuvad aluses (?) asuvate riividega.

N

w

o



3. SAMM - SEGISTIDE KINNITAMINE

Mikserite paigaldamisel tuleks kallutuspea (3) holpsamaks
juurdepaasuks Ules tdsta. Asetage (kuni tunnete takistust) Uks
kolmest spetsiaalsest segistist (11, 12, 13) veovdlli tihvtile ().
Veenduge, et tihvti splini sobiks segisti kinnitusavasse. See-
jarel keerake mikserit vastupaeva, kuni sakk lukustub vastu
mikseri kinnitusava serva.

4. SAMM - SEADME PAIGALDAMINE

Parast segistite (11,12, 13) kinnitamist on seade tdéovalmis. Po6-

rake pea lukustushooba (10) paripdeva ja langetage drnalt kallutuspead (3), kuni kuulete
klopsatust (lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea (3) on korralikult lukustatud — pea lu-
kustushoova hoob (10) on suunatud alla.

TARVIKUDELE EEMALDAMINE

Saate alustada tarvikute lahtivotmist parast kallutuspea (3) tdstmist.

Tarvikud vabastatakse riivide kuljest, keerates neid paigaldussuunale vastupidises suunas.
Enne mikserite (11,12, 13) pdoramist tuleb need esmalt lukust vabastada, st suruda mikser
stgavamale veovolli tihvtile, kuni tunned vastupanu. Pritsmekaitse (6) tuleb parast segistite
(11,12,13) lahtivétmist eemaldada.

VESKI KINNITUSE PAIGALDAMINE JA KASUTAMINE

1. Asetage jahvatuskamber (15) lisaseadme kinnituspilusse (1) nii, et element, mille kaudu jahva-
tatavad tooted sisestatakse, on vertikaalselt umbes 30° kallutatud paremale, seejérel podrake
elementi vertikaalselt, kuni tunned vastupanu.

2. Paigaldage kruvi (18) jahvatuskambrisse (15) nii, et kruvi hammasratas oleks kambri sees.

3. Kruvi(18) otsa paigaldage nuga (19) nii, et noa alus oleks suunatud jahvatuskambri (15) sisemu-
se poole ja noa tera kambri valiskulje poole.

4. Seejarel asetage Uks sdeladest (20), (21) voi (22) olenevalt augu soovitud ldbimdddust ja seeja-
rel keerake jahvatuskambri mutter (23) kambri kulge.

5. Eemaldage pistik robotipea (3) lihvimisseadme kinnituspesast (1).

6. Asetage alus (16) jahvatuskambrile ja kinnitage see oma kohale.

Pl 2 P
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7. Asetage anum lisaseadme tila alla.
8. Loika toodeldud tooted, nt liha, tikkideks, et neid oleks lihtsam jahvatuskambrisse (15) sises-
tada.
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9. Uhendage seade toiteallikaga ja lulitage see sisse. Kasutage kiiruse reguleerimise nuppu (4), et
valida sobiv kiirus (soovitatav vahemikus 3—6), seejarel asetage tooted jahvatuskambri Glemis-
se avasse ja likake toukuriga (17).

10. Lihvimisseadme lahtivétmine toimub kirjeldatud koostuga vastupidises jarjekorras.

TAHELEPANU! Seadme maksimaalne té6aeg veski kinnitusel on 5 minutit. Selle aja méédudes

tuleb lasta seadmel viahemalt 15 minutit jahtuda.

TAHELEPANU! Seadme kinnikiilumise valtimiseks arge laske sellel tootada liigse koormuse all.

TAHELEPANU! Arge kasutage seadet luude ja pahklite purustamiseks ega kévade kiududega

toodete jahvatamiseks.

TAHELEPANU! Kui seade ummistub ja peatub lisaseadme sees oleva kéva materjali tttu, liili-

tage seade kohe vilja ja puhastage see.

BLENDERI KOKKUPANEK JA KASUTAMINE

1. Asetage nuga koos tihendiga (26) tihendiga (25) kannu alusréngale, nii et noapohja valjaulatu-
vad osad asetseksid korralikult kannu alusrénga sisekuljel olevates aukudes.

2. Podérake kann (24) tmber nii, et rénga kruvimiseks maeldud auk oleks Gleval.

3. Seejarel asetage kannu pohjarongas (25) koos noaga (26) kannmikseri kannule (24).

4. Pingutage alusrongas blenderi kannu kilge paripaeva, veendudes, et niit on digesti joondatud.

Kannu alusrénga lahtivotmisel toimige kokkupanemisele vastupidiselt.
TAHELEPANU! Seadme noad on teravad. Kasitsege neid hoolikalt.

5. Eemaldage segisti kinnituspesa kate (2) robotipealt (3), keerates seda avatud tabaluku mér-
gistuse suunas.

6. Parast seda, kui olete veendunud, et kdik kannmikseri osad on korralikult kokku pandud, ase-
tage kann (24) blenderi koostu pilusse (2).

7. Lihvimise holbustamiseks |digake tooted vaiksemateks portsjoniteks. Asetage koostisained
kannu ainult valjaltlitatud mootoriga.

TAHELEPANU! Arge taitke tle 1500 ml mérgise segistipurgil (24).

TAHELEPANU! Optimaalseks toimimiseks asetage soovitud koostisained kannu j jérg-

mises jarjekorras: vedelikud, varsked koostisosad, kilmutatud puuviljad, jogurt ja jaa-

tis.

8. Paigaldage kannu kate (27) koos korgiga (28).

9. Uhendage toitejuhtme pistik pistikupessa.

10. Lulitage seade kiiruse reguleerimise nupuga (4) sisse. Valige sobiv kiirus (soovitatav vahemikus
4-6).

11. Kui segate jaakuubikuid, seadke kiirusnupp (4) TURBO “P” asendisse ja hoidke seda all.

TAHELEPANU! Blenderi maksimaalne té6aeg on 1 minut. Selle aja méédudes tuleb las-

ta seadmel vdhemalt 3 minutit jahtuda.

12. Hoidke segamise ajal seadme kaant (27). Kui teil on vaja koostisosi lisada segisti tédtamise ajal,
tostke kaanekork (28), lisage 1abi ava uued koostisosad ja pange kaanekork (28) tagasi.

13. Parast kannu sisu segamist IUlitage seade valja, keerates nuppu (4) asendisse <<O>> tdmmake

toitejuhtme pistik plstlkupesast vélja
TAHELEPANUI Enne sisu kannu kaIIamlst oota, kuni nuga peatub!

MARKUSED BLENDERI KOHTA

1. Keedetud koogiviliad ja puljong peaksid enne blenderi kannu valamist maha jahtuma.
2. Blender ei ole ette nahtud jargmisteks tegevusteks:

- kartuli riivimine

- munade voi piimaasendajate peksmine
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- toore liha jahvatamine

- raske taina vahustamine voi segamine (taigna kokkukleepumise oht, mis voib seadet kahjustada).
Kontrollige segatud koostisosade konsistentsi iga paari sekundi jarel.

4. Kui mootor seiskub, [6petage kohe segamine véi vahendage kannu koostisainete kogust.

Jaakuubikute purustamise parandamiseks lisage vaike kogus vett.

Arge eemaldage kannu korpusest, kui seade té6tab.

SEADMEGA TOOTAMINE

Poorake pea lukustushooba (10) paripaeva ja langetage drnalt kallutuspead (3), kuni kuu-
lete klopsatust (lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea oleks korralikult lukustatud — pea
lukustushoova hoob (10) on suunatud alla. Seejarel asetage toit kaussi (7; 8) labi pritsme-
kaitse (6) avause, Uhendage seade vooluvérku ja seadke kiiruse reguleerimisnupu (4) abil
soovitud kiirus.

Planeedrobotil on kiiruse reguleerimine vahemikus 1-10 ja TURBO (P) funktsioon luhiajali-
seks tooks maksimaalsel kiirusel.

TAHELEPANU! Funktsiooni TURBO (P) jaoks tuleb kiiruse reguleerimise nuppu (4) all
hoida. Parast nupu (4) vabastamist naaseb see automaatselt TURBO (P) asendist asen-
disse “0”, mis lulitab seadme vilja.

TAHELEPANU! Kui planeedirobot té6tab, arge keerake pealuku hooba (10)!

Parast t606 I0petamist Uhendage seade vooluvérgust lahti.

SEADME KASUTAMINE
UKSIKUTE TARVIKUTE KASUTAMINE

Mikser mitmekomponentsete masside Kergete ja raskemate masside segamiseks, naiteks: tainas,

jaoks (13) muretainas, hakkliha ja kala, voi- ja pudingukreemid,
juustumassid, kartuliptree ja muud koogiviljad, koogipdhjad,
lahtised koogi koostisosad.

w

o

Mikser kergete masside Toodete vahustamiseks, mis peavad olema hasti dhutatud,

vahustamiseks (12) naiteks: munad, munavalged, rullbiskviidid, vahukoor, beseed,
kreemid, majonees.

Mikser raske taigna stkumiseks Taigna, eriti parmitaigna valmistamiseks ja sétkumiseks,

(konks) (11) naiteks: leib, rullid, babkad, pannkoogid, pitsa, choux saia,

pasta, faworki.

Lihvimistarvik (15) Liha, keedetud linnuliha, sealiha, veiseliha, keedetud
maksa, keedetud kala jahvatamiseks suppide jaoks; toores
sea- ja veiseliha kotlettideks, toores maks, liha ja peekon
vorstipasteeks, sealiha lihaks.

Blender (24) Varskete puu- ja kodgiviliade smuutide, piima- ja
valgukokteilide, kastmete, majoneesi ja jaa purustamiseks.

TAHELEPANU! Arge jatke seadme té6tamise ajalkaussi nuge, metalllusikaid, kahvleid
ega muid sarnaseid esemeid.

TAHELEPANU! Seadme maksimaalne té6aeg on 5 minutit, minimaalne puhkeaeg kahe
segamistsiikli vahel on 15 minutit. Parmitaigna sétkumisel on koige parem seada nupp
madalale kiirusele ja alles méne aja parast kiirust suurendada.
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AGITAATORITE PLANEETIDE LIIKUMINE

Planeedroboti tootamise ajal poorieb mikser keerulise liikumisega: Umber oma telje ja sa-
maaegselt Umber kausi imbermdddu. Tanu sellele tootab mikser Uhe taieliku podrde jook-
sul pohjalikult 1abi kogu kausi sisemuse, mis lUhendab todaega ja tagab suurema segamise
efektiivsuse. Seetottu vahendage enamikus retseptides maaratud segamisaega.

MARKUSED ROBOTI KASUTAMISE KOHTA

Kausi ja mikserite kuju on kujundatud nii, et roboti té6tamise ajal ei ole vaja koostisosi
pidevalt kausi seintele kraapida ja likata. Uhe segamiststkli jooksul peate kausi seinu pu-
hastama ainult Uks voi kaks korda. Enne selle toimingu sooritamist Uhendage robot voo-
luvorgust lahti!

Robot véib toétamise ajal soojeneda. Suure koormuse ja pikkade segamistsuklite korral
voib roboti pea Ulaosa vaga soojaks muutuda. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Uhendage seade toiteallikast lahti.

2. Pikaajalisel kasutamisel voib kallutuspea (3) kuumeneda. Enne t66 alustamist oodake, kuni
seade jahtub.

3. Puhastage seadme korpust niiske lapiga.

4. Puhastage segistid (11, 12,13) ja spaatlit, veski kinnitust (15), segisti (24) voolava vee all pesuva-

hendiga.
Parast seadmega tootamise |dpetamist on soovitatav tarvikud koheselt puhastada. See
eemaldab koik allesjganud sadestused, hoiab ara jadkide kuivamise, mis muudab pesemise
tdéhusamaks ja lihtsamaks ning takistab bakterite kasvu.
TAHELEPANU! Kaik tarvikud on ndudepesumasinas pestavad v.a lihvimisseade — see
voib seda kahjustada.

ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JARGI

See juhend sisaldab méningaid Gldisi praktilisi nbuandeid robotiga tddtamise eriparade
kohta, mis voivad olla kasulikud oma retseptide koostamisel. Taiusliku efekti saavutamiseks
ja sobiva segamisprotseduuri valjatddtamiseks on aga vaja teie enda tahelepanekuid ja
kogemusi. Jalgige segamisprotsessi ja peatage see tapselt siis, kui on saavutatud retseptis
ndutud konsistents (nt ,sile ja elastne tainas®).

KULINAARILISED NIPPID

1. Kulmkapis séilitatavad koostisained, nagu voi voi munad, peavad enne segamist soojenema.
Seetbttu peaksite sellised tooted kilmkapist piisavalt varakult eemaldama.

2. Et valtida munakoorte voi riknenud munade kaussi viskamist, on parem panna need enne
Ulejaanud toodete lisamist eraldi anumasse.

3. Liiga pikk vahustamine voib Idpptoodet negatiivselt mojutada. Palun jargige retseptis margitud
segamisaega.

4. Toiduainete temperatuuri ja tekstuuri muutmine (nt Gmbritseva 6hu temperatuuri kdikumiste
tottu) voib lihendada/pikendada koostisainete segamise protsessi ja ldpptulemust.

5. Alustage segamist alati madalal kiirusel ja suurendage jark-jargult kiirust teie retsepti jaoks

vajaliku kiiruseni.

N
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SOOVITATAVAD SEADISTUSED UKSIKUTE TARVIKUTE JAOKS 0,9 KG

KOOSTISAINETE JAOKS

Aksessuaarid

Mikser raskete masside

585 g jahu + 315 ¢

Maksimaalne
toodete kogus

To06 kirjeldus

kausis

kiirus 110 sek, kiirus 2 20 sek,

~ . 1-6 3-5 kiirus 3 30 sek. seejarel kiirus
sotkumiseks (konks) (11) vett s 25 (il
Mikser 660 g jahu + 840 kiirus 1 — 230 sek. kiirus 3 — 7
mitmekomponentsete 1-7 3-10 § Jjahu HIUS 1= 2 5 SEK., KIMUS o =
S g vett 2 min. 30 sek.
masside jaoks (13)
Mikser kergete masside 8-10 3-10 3 LR kiirus 10 3 min.

vahustamiseks (12)

RETSEPTID

(minimaalselt)

LIHTNE TOPELTMUNA KOOK

¢

v 2 tassi séelutud taignajahu

v 1ja 1/4 tassi lauasuhkrut

v’ 2ja 1/2 teelusikatdit kiipsetus-
pulbrit

3/4 teelusikatdit soola

1/2 tassi pehmet liihendamist
3/4 tassi piima

1ja 1/4 tl vanilli

2 muna

ETTEVALMISTUS:

AN NENENEN

1) Vala jahu, kiipsetuspulber, suhkur ja sool
suurde kaussi. Lisage lithendamine; vala piim
ja lisa vanill.

2) Sétku kuni 5 minutit. madalaimal kiirusel,
kuni tooted on taielikult segunenud.

3) Seejarel sdtku keskmisel kiirusel 2 minutit.
4) Peatage protsessor ja kraapige jarelejaa-
nud segu kausi kulgedelt ja pohjast.

5) Lisa munad, sétku veel 1,5 minutit suurimal

kiirusel.

KARTULIPUDER

v 1kg kartuleid

V' 1/2 tassi kuuma piima
v’ 2 teelusikatdit véid
v 1tlsoola

ETTEVALMISTUS:

1) Koori ja keeda kartulid soolaga maitsesta-
tud vees, jalgi, et need liiga pehmed ei oleks.
2) Kui need muutuvad jahuseks, hakka neid
potis sotkuma voi tosta kdogikombaini kaussi.
Seejarel sotku ettevalmistatud kartuleid koo-
gikombainis keskmisel kiirusel umbes 1 minut.
3) Kui see on valmis, kraabi &ra koik kausi
kilgedele kinni jadnud kartulid.

4) Sega kokku kuum piim, voi ja sool. Lisa
kartulitele ja sotku suurel kiirusel T minut.

KAERAKUPSISED

v 2 tassi séelutud jahu
v 1tlsé6gisoodat
v 1tlsoola

v 1ja 1/2 teelusikatdit
kaneeli

2 tassi kiirkaerahelbeid
1 tass rasvainet voi véid
1/2 tassi lauasuhkrut
3/4 tassi pruuni suhkrut
2 tervet muna

1-1/2 tl vanilli

1/3 tassi piima

1 tass Sokolaaditiikke
3/4 tassi purustatud pdhkleid
1 tl sédgisoodat

1t/ soola

1-1/2 tl kaneeli

AN NN YN N U N N NN
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ETTEVALMISTUS:

1) Sega jahu, sooda, sool ja kaneel, seejarel
lisa teravilja ja tosta korvale.

2) Sega kddgikombaini kausis voi, suhkur,
munad ja vanill.

3) Vahusta suurel kiirusel 2 minutit, kuni see
on kreemjas. Kui see on valmis, kraabi ara
kausi kilgedele jadnud segu.

4) Lisa piim ja pool eelnevalt kérvale pandud
jahu ja muude toodete segust, sega koik
aeglaselt, segu Ule kandes, seejarel sdtku segu
suurimal kiirusel T minut.

5) Lisa teine pool jahu ja muude koostisosade
segust ning korda protseduuri. Kui olete l6pe-
tanud, kraapige kausi kllgedele kinni jaanud
segu maha.

6) Lisa sokolaadittkid ja pahklid, sétku suuri-
mal kiirusel 1 minut.

MUNAVALGETE VAHUSTAMINE
v’ 2muna
ETTEVALMISTUS:

1) Aseta munavalged kaussi
2) Lo suurel kiirusel.

DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacion

del producto.
Longitud del cable de red: 1,05m

O

S

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido a maquina.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonika-

seadmed)

i

Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja Idppedes visata ara koos muude
olmejaatmetega. Kasutatud seadmed vodivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide
sisalduse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine
muude jaatmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkon-
nale kahjulike ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektrooni-

kaseadmete kogumispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajaatmete tagastamise koha
kohta tuleb kasutajal po6rduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.
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2YMBOYAEZ AZ®OAAEIAZ INA XPHZH

AlOBACTE TPOOEKTIKA TO EYXEIPIDIO XPHONC TPV OTTO TN XPNHON.
Na eioTe 1OIaiTER TIPOCEKTIKOL OTAV TA TTAIOIA BPIOKOVTA KOVTA
OTn CUOCKEUN.

MnV XpNOCIUOTTOIEITE TN CUCKEUN YO OTTOIOVONTTIOTE AAANO OKOTTO
EKTOC OTTO TNV TTPOPRAETOUEVN XPHON TNG.

H xpnon eéoptnuatwy Tou OeV CUVICTWVTOL ATTO TOV KOTO-
OKEUAIOTN UTTOPEL VO TIPOKOAETEL {NUIG OTN CUOKEUN) ) ATUXNMO.
Mnv BuBileTe TN CUOKEUT, TO KOAUWDIO KOl UNV CUVOEETE VEPO N
AANO LY.

Mnv aprAveTe TN CUOKEUN XWPIC EMMPAPN KOTA TN AEITOUPVIQ.
MnV xoNOIUOTTOLEITE CUOKEUN TTOU €XEL UTTOOTEL {NULA, OKOUN KOl
av 1o KaAUWAIo N To BUCHA £xel UTTOOTel (NI, OTTOTE ETTIOKEUAIOTE
TN OUOKEUN Ao ££0UCIODOTNUEVO KEVTPO OEPPIC.

Mnv XoNOIUOTTOLEITE TN CUOKEUR OTNV UTTalBpo.

MnV KpepdTe TO KOAWDIO TP0PODOCIAC TIAVUY OTTO QIXUNEES
AKPEC KAl NV TO adriveTe va £pBel o€ eTadr) pe Bepuég emdaveles
Mnv adriveTe 10 KOAUWDIO TOOGODOOIACG VA KPEUETAL TTAVWI ATTO
TNV AKEN Tou TPATTEdloU/TIYKOU.

Mnv ayyileTe TN OUOKEUN UE Bpeyuéva XEPLOL.

H cuokeun mpoopileTal UOVO VIO OIKITKA XPHoN.

OuunBeite va dlatnpeeite pla aodpaln armdcTaon oo Ta TEPL-
OTPEPOPEVA PEPN TNS OUOKEUNG. H emmadr padi Toug uropei va
odnNynoel Og TPAUPATIONO 1 (Kall) UNIKES {NUIES, TTX. TEARWVTAC
XOAOPA KOEUTIOTA KOMUATI POUXWIV / KOOUNUATUIV KATT.
TormoBetnoTe dayNTO POVO E EBIKO WOTNPEIO - PNV BaleTe TO
XEPL OAC OTO BANALO TNG OUOKEUNC £QYOCIAC, NV TOTTOBETEITE
TOOPIUO OTN CUCKEUN XPNOIWOTTOIUIVTAG atecoudp TTou dev
TEOOPI(OVTAL VIO TO OKOTTIO QUTO, TIX. TIEOUVIA, KOUTAAIG K.ATT.
MAPATHPHZH! Ou Aentideg komAG eival TTOAU axpnpEg, aro-
duyete ™ duoikn enadn KATA TO ASELACHA KAt TOV KABAPIOpO
TNG CUOKEURG - Oa prmopouoaTte va TPAUHaTIOTEITE coBapd.
O kaBapIoPOC TNG CUCKEUNG, IOILUG TWV eE00TNUIAITUIV TTOU €0-
XOVTOIl O€ APESN EMTAPH HE TOOPIUQ, TTOETTEL VA TIPAYUATOTTIOLETA
IOV QMO TNV TTOWTN XPAON, AUECWIC META TN ASITOUPYIa A €AV N
OUOKeUN OV EXEL XPNOIWOTTOINBEL VIa HEYANO XPOVIKO dIACTNHA
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- n dladikaoia TeplypddeTal oTo Kedpahaio «KASAPIZMOZ KA
2YNTHPH2H>.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUN KOVTA O OANEG NAEKTOIKEG OUOKEUEC,
KOUOTAPEG, OOUTTEG, HOUPVOUG K.ATT.

BeBaiwBeite mAvTa 0TI ONG TG EEQPTAPIATO TNC CUCKEUNG £XOUV
EYKATAOTAOEl CWIOTA TPV EEKIVNOETE TNV EQYOTIOL

Mnv ToroBeTeite TN CUOKeUN Ot BePUES ETIDAVEIEC,

H ouokeun umopel va xpnotuomolndel amo AToOUA PE PEIWUEVES
OUWHOTIKEG, AloBNTNPIOKES N DIAVONTIKEG IKOVOTNTEG ) EAAEdN
YVUWIGOEWV N EUTTEIPIAIG OTN XPNON AUTOU TOU TUTTOU CUCKEUNG, UTTO
TNV MpoUMoBeon 6Tt Touc £xel doBsi emmiBAedn ) odnVieg OXETIKA
LE TN XPNON TUWV CUCKEUWV Pe AodOAR TOOTTIO KOl KOTAVOOUV
TOUG OXETIKOUC KIVOUVOUG.

Ol epyaioieg kaBaplopoU Kal cuvThPNoNG OeV ETITOEMOVTAI OTTO
eftellel

H cuokeun dev mpemel va xpnotuortoleital amo moidid. KpathoTte
TN CUCKEUN KOl TO KAAUAIO UAKPIA Ao TTaidid.

Ta maidia dev mpemel va Tai{ouV e TN CUCKEUN.

AMooUVOEDTE TN CUCKEUN Ao TO TPOGODOTIKO €AV TNV APNCETE
XWPIG emMBAedn KAl TPV AMO TN CUVAPHIOAOYNON, TNV OTTOCU-
VOPUOAOYNON N TOV KABApIoWO.

ATevepyOoTTIOINOTE TN OUCKEUN TPV AAAGEETE EOMAIOUO N TPV
TTANCIAOETE KIVOUUEVA UEPN KATA TN XPAON.

Mnv cuvdeeTe TO BUCHO OTNV TTPICO e BPeyUEVA XEQLAL.

Mnv TpaBarte To dIg EEW ard TNV MEIlal TOARWVTAC TO KAAWDIO.
XpNOILOTOINOTE TN CUCKEUN Ot A&la Kol oTaBepn emdavelo.
[lo TNV aodaieia Twv Tadiduy, pnv adnvete eEAeUBepa MoooRA-
OlUA PEPN TNG CUOKEUAOIOG (MAACTIKEG GOKOUAEG, XOPTOKIBUITIA,
TTONUOCTUQREVIO K.ATT).

MPOEIAOMOIHZH! Mnv adnvete ta madid va nailouv pe 1o
nmAaoTiké nepttuAypa. Kivduvog aoduiiag!



MEPITPA®H ZYZKEYHZ

1. Yrodoxr OTepEWONG UE KATTAKI 15. ©alapog Asiavong
2. YTodoxn OTEPEWONC UTIAEVTED UE 16. Aiokog
KATTOIKL 17. PaBdoc wbnong pe amoBnKeuTiko
3. Kedahr khiong Xupo
4. Koupri eAéyxou TaxuTNTag 18. Zahykapl
5. Kwnthplog a&ovag pe meipo (onueio 19. Moxaipt amé avo&eiduito atodt
MPOCAPTNONS AVAdEUTHPA) 20. AIGUETPOG TIAEYHATOS 3MM KOGKIVO
6. [poCTATEUTIKO THTGINIOUOTOC HOTIWYV
7. Mmoh ue haBn amé avoeiduwto 21. Stio pe JIAPETPO POTILIY 5 mm
AToAA XwpenTikotNTag 4,5 | 22. Kookivo e SIAPETPO paTilly 7 mm
8.  TM\aoTiko pmok xwpentikétntac 5,0 | 23. Ma&uadt Balkduou Aeiavong
9. Baon ue xWpo yia tnv torobétnon 24, TudAivo Bado umiévtep
TOU UTOA xuwpntikotntag 1500 ml
10. MoxAOC KAEIOWUATOG KEPAANG 25. AQKTUMOG BAONC KAVATOG JE
11. Mi€ep Quung Bapu (yavtlog) dravTla
12. AvadeuTnpag yio HaoTivio eEhadplv 26. Mayxaipt ye pravta
palddov 27. Kamnakt Balou urmévtep
13. Miep yia palec moAamAwv 28. Al0BaABUICUEVO KATIAKI KOTIAKIOU
CUOCTATIKWYV KOVATOG

14. QuomAatn

MAPATHPHZH! To e€dptnpa kipé kat to prmAévtep dev nepthapfdvovtal oto mavn-
Tik6 popntdét MRK-25. Eival pévo pépog tou mhavntikou popnét MRK-24.

MPOETOIMAZIATTIA EPTAZIA — TENIKEZ MAPATHPHZEIZ

1. AMOCUOKEUAIOTE T GUOKEUN OO TO KOUTI, APAIPECTE TUXOV TTAAIOTIKEC OOKOUAEG, ETIKETEC,
TTANPWTIKA TTOAUGTUPOANIOU KAl KAEIOAPIEC UETAPOPAC.

2. T1pv T0 XPNCILOTOINGETE YIa TIOWTN GOPA, TAUVETE KOAG OAG TOl GEECOUGID TOU POUTIOT TTOU
gpxovTal ot emadn pe 1odbIua (avatpédte otnv evotnta «KaBapiopog Kal GuvTAPENGCN»).

3. OuunBeite va cuvapuoloyeite/amocuvapuoloyeite afecoudip (UMON, OVASEUTAPES K.NIT)
HOVO OTAV N oUoKeUn BeV elval ouVOEdEUEVN OE TINYT TP0d0od0sIAG.

4. YuvdioTe To KAAUWBIO TPOPodOsIag ot pia TEIlal e TIEIPO YElwong.

TOMOGETHEH TQN AZEZOYAP

AreheuBepuoTe TNV KeDAA KAIONG (3) TTEPIOTPEDOVTAG TO HOXAO KAEIOWHOTOC KEGTAAAG
(10) SeflboTpOoda KAl OTN CUVEKELD, OVAONKUIOTE OMOAG TNV KEDOAN KAONG PEXPL VO
AKOUOETE £va KAIK (X0 pavdalwong khedwuatoc). Otav n khedopid eival evepyo-
moinuévn, o Bpaxiovag poxhou kAelduwpatog kedaing (10) Ba eival oTpaupévog Tpog Tal
KOTW. ZUPETE TO TTPOCTATEUTIKO TMTCINCPATOC (6) AV Ao TNV AKpn Tou TTEPIBAAKATOG
TTOU KOAUTTTEL TOV KivnTAPLo Afova pe Tieipo (5). BeBatwbeite 611 To dvolyua yia tny mpo-
0BnRKN TPodiPWY gival GTPAPPEVO TIPOC Ta £Eu, £TOL WOTe N kedahn kAiong (3) va pnv
eumodilel TNV MPOoBacn GTO AVOLYHA.




BHMA 2 - ZYNAPMOAOTIHZH TOY MITOA

TomoBetoTe 10 uroA (7; 8) otn Baon (9), otn cuvéxela meptoTEéPTe TO WroA (7; 8) dekio-
OTPOodA £TOI WWOTE Ol YAWTTIOEC OTO PTTOA va acdalilouv oTn BE0N TOUG EVAVTL TWV POV-

dahwv mou Bpiokovtal otn Baon (9).
omn
TOMoBETNONC

BHMA 3 — NMPOZAPMOI'H TQN ANAAEYTHPQN

Katd v eykataotaon avadeuthpwy, n Kebair khiong (3)
mpémel va avupwBel yia eukohbTepn MpocBacn. TormoBeth- *
ote (OTnv aioBnon avtiotaong) évav armo Toug TPEIG el0IKOUG |
avadeutnpeg (11, 12, 13) otov meipo tou kivntrplou déova (5).
BeBaiwbeite 0TI 0 vOpBNKAG OTOV TEIPO XTUTIA TNV OTTA OTERE-
WONG TOU AVADEUTPA. 2TN CUVEXELD, TIEPIOTREPTE TOV AvVa-
OEUTHPA OPIOTELOOTPODA EWC OTOU O VAPBNKAG EUMAELEL TO
XEINOG TNG OTTAG OTEPEUIONG TOU AVASEUTAPOA.

BHMA 4 - ZYNAPMOAOTHZH THZ ZYZKEYHZ

Metd v tormobétnon twv avadeutnpwy (11,12, 13), n CUCKeUR eival TN yIa AelToUPYia.
Meplotpéte TO HOXAO KAedWaTOG KedaAng (10) defldoTpoda Kal XAUNAWGCTE AMAAG
NV KePAAT) KAIoNG (3) pexpt va akouoTel £val KAIK (NX0g HavOAAWOoNG KAEdUWpaTog). Be-
BaiwBeite 611 N kebaAr) kKAoNG (3) £xel ACGANOTE CWOTA — 0 BpaKioVAS HOXAOU KAEISUU-
patog kepaing (10) Ba eival OTPAPPEVOG TTPOG TAl KATW.

A®AIPEZH TQN AZEZOYAP

Ta e€apTAPATO PTToPOoUV va ddaitpeBoly YeTd TNV avuuwon Tng Kedaing khiong (3).
Ta e€optnuata aneleubBeplovovTal amd Ta AVOOAa MEPIOTPEDOVTAC T TIPOC TNV QVTI-
Betn kaTevBuvon amo TNV Kateubuvon eykataoTtaong Avadeutnpeg (11,12, 13) mpv 1o yu-
pioeTe, AdnoTe MpWTa TNV KAedapld, dnAadn meote Tov avadeutrpa Babutepa oTov
TEipo Tou KivnTrplou Afova péxpt va yivel atloBnth n avtiotaon. O PodUASKTAPAG -
ToNlopaTog (6) mpémel va adatpeital petd Ty adaipeon twyv avadeutnpwy (11,12, 13).

2YNAPMOAOTIHZH KAI XPHZH TOY EEAPTHMATOZ AEIANZHZ

1. To tpuravi (18) tomoBeteital péoa ato BAhauo Aeiavong (15) kAT TPOTO WOTE TO ATEPOVA
ypavall va Bpioketal uéoa oto BANapo.

310 T6h0G Tou Tpumaviou (18), TomoBetrote To payaipt (19) katd TPomMo Wote n Baon Tou
LAXAIPIOU VO EiVAL GTRAUUEVN TTPOG TO ECWTEPIKO ToL Bakdiuou Agiavong (15) kat ot Aemideg
haaptlv va BAETOUY TPOG TO EWTEPIKO Tou Balauou.

21N ouvéxeld, TomoBeToTe eva amo Ta kookiva (20), (21) 1 (22) avaloya ye Ty embuuntn
SIAPETPO OTIAC KA, 0TN OUVEXELD, BidwoTe To magiuadt Tou Balauou Aeiavong (23) oto Ba-
Aayo.

Ané tnv kKebahn pouroT (3), adaIPESTE TO AKPGIO KATIAKL YIa TNV UTTOJOXN OTEREWOCNG TOU
eCaptiuarog Aeiavong (1).

O Baapog Aeiovong (15) TomoBeteitat otny urodoxr MeoodpTnaong (1) KATa TPOTo WOTE TO
OTOIKElO YECUJ TOU OTTOIOU EI0AYOVTAL TA TTROC AAECN TTPOIOVTA VO £XEL KAION amd TNV Koi-
TOKOPUHO TPOC Ta Seidt katd mepimou 30° Kal, 0T CUVEXELD, VA TTEPIOTPEDETAL TO OTOIXEID
KaTakOPUGDA £TCL WWOTE VAl yivetal aloBntr n avtiotaon.
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6. TomoBethote To dioko (16) oTo Balao Aeiavang Kal GTepeloTe Tov oTny emBuunTtn Béon.
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7. TommoBetnoTe 10 doxeio kaTw amod TNV £6080 Tou e§aPTANATOG.

8. Koyte 1o mpog Yetamoinon mpoiovTd, Ty, KOEAS, O8 TEUAXIA YIo va SleUKOAUVDEL N ToroBe-
TNnor) Toug ato Balapo dheong (15).

9. JUVOECTE TN CUCKEUN OF PId TNy TPoPod0CIag KAl EEKIVIOTE TNV. XPNGIUOTIOINGTE TO KOU-
UL TOKUTNTAC (4) yior val eMAEEETE TV KATAAANAN ToxUTNTA (CuvioTaTal Petadyu 3 — 6), ot
OUVEXELD TOTIOBETAOTE TA MPOIOVTO OTO GV AVOIYHA TOU BOAGOU AEIOVONG Kol TIEDTE JE
10 wWoTthpto (17).

10. H amoocuvapuoAdynon tou e§opTRATog KA TIPAYUOTOTIOETAL PE TNV avTIoTPOdN Celpd
TOU TTEPIYPAPOUEVOU CUYKPOTAWATOG.

MAPATHPHZH! O péyiotog xpovog Aettoupyiag tTng CUOKEUNG Yid To e§apTnua Asiavong &i-

vat 5 Aentd. Metd anmod auto To S1aoTnia, 1) CUGKEUN TIPETEL VA APEDEL va KPUWOEL YLa TOUAQ-

Xtotov 15 Aenta.

MAPATHPHZH! lNa va ano@UyeTe TNV EULITAOKN TNG CUCKEUNG, UNV TNV APNHVETE Va AELTOUP-

Yei urto unepBoALKO oprTio.

MAPATHPHZH! Mnv xpnowponoteite tTn cuokeun yla va Tepaxioete oata kat §npolg kap-

100G KAl VA AAETETE TTPOIOVTA OKANPWY VWV,

MAPATHPHZH! Eav ) ouokeun WTAOKAPEL Kal oTAUATHTEL AOYW TKANPOU UALKOU A OTO

€€APTNLA, ATTIEVEPYOMOLNOTE Kal KAOUPIOTE AUETWG T CUGKEUN.

2YNAPMOAOIHZH KAI XPHZH TOY MIMAENTEP

1. Edbapuoote 10 paxaipl pe 1o mopéupuoua (26) atov dakTulio Baong tou Balou pe pAavTla
(25) £tol WoTe ol YAWTTIOEG TS BACNG TOU PaXAIPIoy va ToToBeTnBouv CUWOTA OTIG OTTEG
OTO £0WTEPIKO TOU OAKTUAIOU BAIONC TNG KAVATAC.

2. Tupiote 1o BAo Tou urmévtep (24) £tor WaoTe n ornA yia 1o Bidwua Tou SAKTUNIoL va Bpioke-
TAL OTNV KoPUdN.

3. 2n ouvéxela, TomoBetnaTe Tov SOKTUAO Baong Tng kavatag (25) padi e to payaipt (26) oto
Bado tou pmévtep (24).

4. 3di€te Tov SaKTUNIO BAoNng pe aodateia oTo BALo Tou PMAevTep Seli60TPOGA, dlacHaiilo-
VTAG OTI TO VNA £POpUOLEl CUIOTA.

Eav adaipeite Tov SAKTUNIO BAGNCS KAVATAG, TOOXUWPEAOTE PE TOV AVTIBETO TPOTIO OTTUIG

y1a TN CUVOPUOAOYNON.

MAPATHPHZH! Ta paxaipia tng ouoKeuRng sivat aixunpd. XelploTeite Ta He MPOOOXN.

5. Amo tnv kedakn pourot (3), adbalpécTe To KATIAKL TNG UTTOdOXNG BACNG TOU UMAEVTED (2)
OTPEDOVTAC TO TPOC TO GNUADL AVOLXTOU AOUKETOU.

6. Adou BeBatwBeite 0TI OAA TAl €PN TOU BALOU TOU UMAEVTEQ ElVal CWOTA CUVOIPHOAOYNHEVO,
torofetnoTe 10 BALo TOU PM\EVTER (24) OV UTTODOXN CUVAPKONOYNONG TOU UTAEVTER (2).

7. Koyte 10 mpoiovTa o8 HIKPOTEPEG HEPIOES VIO EUKONOTEPO TEMAKIONO. TomoBETOTE T OU-
OTATIKA OTNV KOVATO UOVO e TOV KIvNTAPA OBNCTO.
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MAPATHPHZH! Mnv yepilete népa ané to onuadt Twv 1500ml oto Bado tou pnAé-

vtep (24).

MAPATHPHZH! Ma BéAtiotn anedoon, TonofeTAoTE Ta eMOUPNTA CUCTATIKA OTNV

Kavata, ME TNV akdoAouBn osipd: uypd, ppioka UAIKAG, katePpuyuéiva dpouTa, ylaoup-

TL KOl TTAYWTO.

8. EmavatornoBetnoTe To kamdkt TG Kapddag (27) ye To akpaio kamak (28).

9. JuvdioTe To BUCpa Tou kKaAWdIoU TPOPOdOGIAg Ot pia TTEIla.

10. EvepyorioioTe T GUOKEUN) UE TO KOUUTT eAEyxou TaxuTtnTtag (4). EmAére T owotn taxut-
10 (ouvioTaTal peTady 4 — 6).

11. Edv avapyvieTe mayakia, puBuioTe Kal KOATAGTE TATNUEVO TO KOUWM TaXUTNTAC (4) otn
Bton TURBO «Py.

MAPATHPHZH! O péyiotog xpovog Aettoupyiag tou pmhévrep givat 1 Aenté. Meta anéd

auTod to StdoTna, N cUOKEU pénsl va adedsi va kpulost yia Touhdxtotov 3 Aentd.

12. KpatnoTe To KAMAKL TNG OUCKEUNC (27) katd tnv avauedn. Edv mpémel va mpoabioete ou-
OTOTIKG EVU) NEITOUPYEL TO UMAEVTER, ONKWOTE TO KAMAKI TOU KamaKiou (28), toroBetnote
TA VEO CUCTATIKA PECO QMO TNV OTTr) KOll, 0T CUVEXELD, TOTTOBETNGTE {AVAl TO KOTTAKI TOU
Kamakiou (28).

13. AdoU avapiEeTe T TTEPIEXOUEVA TNG KAVATAG, OTTIEVEQYOTTOINGTE TN CUOKEUN TTEPIOTREDO-
VTG TO koUW (4) otn Béon > panite <O>£Ew To BuoUa Tou KaAwdiou Tpododoaciag amnd
v mpila</0>

MAPATHPHZH! Mepipévete va oTAPaTROEL TO axaipl mpiv pigeTe To mepLEXOUEVO ATTO

v kavara!

ZHMEIQZEIZ MMAENTEP

1. Ta payeipepéva Aaxovika Kat 0 LUHOC TTEETTEL VO KOULWOOULV TPV pi§ouv 0To BALO Tou UMAé-
VTEQ.
2. To Blender dev xpnotuomoleital yia 1o e€nc:
- TpiPpo mataTag
- HAOTYWUA QUYWY Y) UTTOKATATTATWY YAAAKTOKOUIKWY TIROIOVTWY
- A\EoT WHOU KPEATOG
- HaoTiylo n avauelEn Baplag Lung (kivbuvog ouaowpeuang LUUNG O€ WITANES, YEYOVOG TTOU
LUTTOPEL VOl TTPOKAAETEL {NULA OTY) CUOKELN)).
EAéyETe TN CUVOXT TWV CUCTATIKWV TTOU TTROKEITAL VA avapixBouv KABe Aiyal deuTePOAETTTO.
4. Edv o KivnTNpag OTOPATACEL, CTOPOTACTE AUECUIC TNV AVAUEIEN 1) HEIWWGTE TNV TTOCOTNTA
TWV CUCTATIKWY OTNV KAVATA.
5. Mo va Bektiduoete T oUVBAIPN TWV MAYOKUBWY, PIETE 08 PIKEA TIOOOTNTA VEPOU.
6. H kavata dev mpémel va adalpeital amo To TIEPIBANUO VLU N CUCKEUR BEICKETAI OE AEITOUP-
yia.

EPTAZIA ME TH 2YZKEYH

Meplotpédte TO HoXAO KAedWpatog kedpaAng (10) defiboTpoda Kal XAUNAWGOTE AMAAG
TNV KeDaAT KAoNG (3) uEXPL VA AKOUGTEL £Val KAIK (X0C HavOAAwong KAedWUaTog). Be-
BowBeite OTL N KePAAA KAIONG £XEl ACPANOTEL CLWOTA — 0 BPaXioOVAG HOXAOU KAEIOUIOI-
10¢ KebanG (10) Ba eival OTPAPUEVOG TIPOC TA KATW. 2TN CUVEXELD, TOTTOBETNOTE OF £va
uroh (7; 8) Ta Tpodiua pEcw TNG OTTNG TTOU BPICKETAL OTO TIPOCTATEUTIKO TITGINCHOTOC
(6), ouvdEoTE TN CUOKeUN OTO TPOGODOTIKO KAl PUBUICTE TNV emBuPNT TAXUTNTA AEl-
TOUPVIAC PE TO KOUWTTE EAéyXOU TaXUTNTAG (4).

w
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To TIAGIVNTIKO pOoUTTOT SLIBETEL EAey X0 TaxUTNTAG otV Teptoxn 1-10 kat Aettoupyia TURBO
(P), TTou xpnoldoToleital yia BpaxumpoBeaun AEITOUPYIO OTN PEYIOTN TAXUTNTA.
MAPATHPHZH! Ma tn Asitoupyia TURBO (P), To koupmi eAéyxou taxutntag (4) npé-
el va kpatnOsi matnpévo. Otav ansAeuBepwBei To koupni (4), emotpidel autopata
ané tn 8¢on TURBO (P) otn Bion «0», n omoia amnsvepyortolsi Tn CUOKEUR.
MAPATHPHZH! 'Otav to mAavntikd pounoT cival og Asitoupyia, pnv yupilete To po-
XA kAadwpatog kedaing (10)!

Otav TEAEIWOETE, AMMOCUVOEDTE TN CUCKEUN Ao TNV TNyr Tpododoaoiag.

XPHZH EYIKEYHE

Mi&ep yia pageg moAAamAv Mo v avapeiEn ehadpuuv kail Boaputepwy palov, ONwe:
ouotatikwy (13) 0N, Q0PN HAZeg KA Kal hapluly, Kpepeg Boutupou
KOIl TTOUTIYKOIG, MALEC TUPLUIVY, TIOUPE TTATATAG KAl GANG
AQXAVIKA, BAGEIG KEIK, XOAAPA CUCTATIKA KEIK.

Avadeutipag Ehadpiag Magag (12) o mpoidvTa KTUMTARATOG MOU MPETTEL VA AEPILOVTAIl KOND,
OTTWG: AUYA, AOTIPAdIA ALYV, KEK CHOUYYOPLIUIY, COVTLY,
UCIPEYKEG, KPEUEG, Wayiovela.

Mi&ep Zuung Bapu (yavtiog) (11) Ma QWpwpa L0pNg, edikd L0un LUPNG Kait LUpUWPa OTTUIC:
Pupi, pwpakia, kélk bundt, miteg, mitoa, {upapika choux,
Lupapika, faworki.

E&aptnpa pulou (15) Ma KA KPEQTOG, HOYEIREUEVA TTOUAEPIKA, XOIPIVO, BOEIO
KPEAG, BPaOTO CUKWTL, BPaoTd Papla yia GOUTTEG. WO
XOIPWVO Kal BOSIVO KPEDIG VIO KIPA, WHO CUKWTL, KPEQIG KAl
UTTEIKOV Y10 AOUKAVIKO TIATE, XOIPIVO KPEQG YIa TNV ETIKETAL.

Mn\évrep (24) Mo TNV TIOPOOKEUT GPECKWY GPOUTWIV KAl AGXOVIKUIV
smoothies, YINKTEIK KOl TPUJITEIVOUXO KOUVAUOTA, OANTOEG,
paytovela kal yia cuVBAIDN TTayou.

MAPATHPHZH! Mnv adnvete paxaipid, JeTAAAIKA KOUTAALA R TIIpOUVLA KAl AANA Té-
TOla OTOLXEIO OTOAPKOUSAKIA EVLU N CUCKEUR AEITOUpPYE.

MAPATHPHZH! O péyiotog xpovog Asttoupyiag TnG CUOKEURG eival 5 Aenrtd, o eAayi-
atog Xpovog avamauong HeTady duo KUKAWYV avauming civat 15 Aenrtd. ' Otav upuive-
te LOpN QUUNG, gival KAAUTEPO VA pUBHICETE TO KOUMT O XAUNAR TAXUTNTA KAt HOVO
HeTA ané Aiyo va aufAosTe TRV TaXUTATA.

NAANHTIKH KINHZH TQN TAPAXOMNOIQN

‘O1av 10 MAAVNTIKG POUTIOT AEITOUPVEL, 0 AVASEUTAPAG TIEPICTREDETAL O GUVOETN Kivnon:
yUpW arto Tov Aova TOU KAl TAUTOXPOVA YUPW Ao TNV TIEPIPEPEIT TOU PTTON. XApn Ot
AUTO, KATA TN OIAPKELD PLAC TIANEOUC TTEPIOTEOMNG, O AVADEUTHOAG AEITOUPYEL UE OKPI-
Bela UECO 08 OAOKANPO TO UTTOA, YEYOVOG TTOU HEWUUVEL TOV XPOVO £pYaoiac Kat eEacdali-
{et peyoUTePN amodoon avauigng. Na 1o Aoyo auTo, o xpovog avapeléng mou kabopils-
TO OTIC TTEPIOCOTEPEG CUVTAVEG TTPETTEL VA UEILWIBEL
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ZHMEIQZEIZ ZXETIKA ME TH AEITOYPTIA TOY POMIMNOT

To OXrUO TOU UTTON KOl TV OVADEUTHPWYV EXEL OXEDIACTEL e TETOLO TPOTIO WWOTE VA PNV
XPEIAETAl VO EUVETE KAl VO OTIPUIXVETE CUVEXUIG TO CUOTATIKA OTOUG TOIXOUG TOU UTTON
EVUJ TO popMOT epyaletatl. Katda tn SIApKela evOg KUKAOU avAUIENG, apkel va kabapioeTte
TO TOIXWHATO TOU PMOA pia i SUo dopég. [Mplv TO KAVETE AUTO, ATTIOCUVOEDTE TO POUTOT!
To poumot propel va {eoTabei kata ™ Aeitoupyia. Me Baplu GopTio Kol HOKEU KUKAO
AVAPIENG, N Kopudn TNG KEPAANG TOU POUTOT PMOPEL Va gival TOAU (eoTr). AuTo sival dpu-
OlOAOYIKO.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

1. AmocuvdESTE TN CUCKEUN Ao TNV Tnyn Teododoaciag.

2. Katd tn didipKeia mopdTeTapévng Aeltoupyiag, N kedahr khiong (3) umopel va leatabei. MMe-
PIUEVETE PEXPL VA KOUUIOEL N GUOKEUT TRV EEKIVACETE TNV EQYACIQL

3. KaBapioTe 1o mepiBANUA TNG GUOKEUNG E £VAl UYPO TIAVI.

4. KaBapiote touc avadeutnpeg (11,12, 13) kat Tn omicatoula, 1o e€dptnua Asiavong (15), To urmhé-

VTEQ (24) KATW Ao TPEXOUUEVO VEPO KO OTTOPEUTIAVTIKO.
‘Otav 0OAOKANPUIOETE TNV £PYACIA PE TN CUOCKEUN), CUVICTATAL VA KOBAPIOETE APECWG
10 asooudp. Autod Ba adalpiosl TUXOV UTIONEIMHOTIKEG evarmobioelg, Ba amotpéel To
OTEYVWUA TOU UTTOAEIIUOTOC, YEYOVOG TTOU KOBIOTA TO TAUGIHO TTO OTTOTEAECHOTIKO KAl
EUKOANOTEPO KAl ETTIONC ePMOdIlEl TNV AvaTIapAyWyYR BAKTNEIUWV.
MAPATHPHZH! O\a ta afcooudp mAévovtal 6To MAUVTARPLO MATWY ekToG and EEap-
TAMATA HUAOU - auTé pnopei va to BAael.

XPHZIMOMOIQNTAZ TO POMIMOT INA TIZ AIKEZ A2 SYNTATEZ

AUTO TO eYXEIPIOIO TIEPIEXEL UEPIKEG VEVIKEC, TIDOKTIKEC OUUBOUNEC OXETIKA e TIC (DLaITE-
POTNTEC TNG EPYOICIAG UE EVA POUTIOT, Ol OTTOIEG UTTOPEL VA ElVAIL XPNOIUES KATA TNV TTPOE-
Tolpacia Twy SIKWV 0ag cuvTaywy. QoTOoO0, ol DIKEC OOC TIAPATNENOEIC KAl eUTTElpia Ba
gival amapaitnTEG Via va emTeuXBel TO TENEIO ATTOTEAECHA KOl VA AVOTTTUXOEl N oWwaoTh
dlodikacia avapelng Oa MpETel va EAEYXETE TN SIASIKAGIA AVAEIENG KAl VA TNV Te-
AElUVETE AKPIBUIC OTaV eMTeLXBEl N CUVOXN TTOU AMTAITEITAl OTN CcuVTAyN (TTX. «A&ia Kal
ENQCTIK) LUHNY).

2YMBOYAEZ MATEIPEMATOZ

1. Ta ouoTatika mou anobnkebovtal 6To Puyeio, OTTUIG TO BOUTUPO N TA AUYA, TTETTEL VA GTA-
oouv o¢ Beppokpacia dwuaTiou et avauetxBouv. Emouévwe, Ba mpérmet va ByaleTe TETola
TPOIOVTA OO TO PUYEID APKETA VWPIG.

2. Tava amoduyete TN pidn KeAUbUIV AuyWV A XOGAAGUEVUIV AUYUIV GTO PTTOA, £iVOIl KOAUTERO
VO TO OTIAIOETE OF EEXWPIOTO SOXEIO TPV TTPOCBETETE TA UMONOITA TIPOIOVTA.

3. To XTUrnua yio oAU Katpd UTTOPEL VO ETNEEACEL APVNTIKA TO TEAIKO TTpoiov. [Npootlte Tov
XPOVO avapeléng mou kabopiletal oTn cuvTayn.

4. Otahhayég otn Beppokpaaia, TNV Udr TWV TEODILWVY (Y. LC ATTOTEAECUA SIAKUPAVOEUV
NG Bepuokpaaciag MepIBAANOVTOC) UMTOPOLY VA CUVTOHEUCOULV/ETIEKTEIVOLY TN SladiKaoia
AVAPEIENC KOl TO TEAIKO OTTOTEAECUA AVAUEIENG.

5. ZeKIVATE MAVTA 08 XOUNAEC TOXUTNTES KAl ALEAVETE OTABIOKA TV TAXUTATA GTNV TOXUTNTA

TTOU QMOITEITAL YIT TN CUVTOYN.



NMPOTEINOMENEZ PYOMIZEIZ ZE MEMONQMENA AZEZOYAPTIA 0,9 KG
ZYZTATIKQN

E€dpTnpa Tax0TnTO!

Mi&ep BapragouvBeong -
(vavtZog) (1)

Mi&ep yia paleg
moAAanAwv
ouotatikwv (13)

Avadsuthpag

EAadprag MaZag (12) 8-10

TPO®IMA

MéyioTo(
ap1Opadc
MPOiOVTWY €
€va prmoA

Meprypa®n epyoaiog

Tayxutnta 1 yia 10
SeuTepONeTa, TaxuTnNTa 2 yIo!
20 deutepolerta, Taxutnta 3
yla 30 SeUTEPOAETTTA KAl OTN

ouvexela Taxutnta 5-6 yia
2 — 5 \erta.

585 yp aleupt +
315 vp vepo

Taxutnta 1 -2 yia 30

660 yp akelpl + Seutepoierta, Taxutnta 3 — 7

840 yp vepo via 2 Aerrrar. 30 Seur.
3 aompadia
auywyv taxutnta 10 yia 3 Aerta.

(toulaixioTtov)

ANAO KEIK AYO AYTQN

v 2 At{avia KOOKIVIOUEVO

aAelpt UuNg

1 kat 1/4 pAit{aviov emitpare-

Qa Zaxapn

2 kat 1/2 KouTaAdkiLa Tou YAUKOU UTTELKLY
TIGAOUVTEP

3/4 koutaAdki Tou YAUKOU aAdTL

1/2 @Art{avi pakaxo Airmog

3/4 plitlaviov ydAa

1 kat 1/4 koutaAakt Tou YAuKoU Bavilia
2 avya

ETOIMAZIA:

1. Pi€te T0 alelpl, TO PMEIKIV TAOLVTEP, TN
{axapn Kol TO OAATI O VA HEYANO UTTOA.
Mpoobiote cuvtopeuon. Pixvoupe to yala
Kal mpooBitoupe T Bavilia.

2) Zupusvoupe WG Kal 5 AemTd. oTn XaunAo-
TEPN TAXUTNTO HEXPL VA AvauiXBouv ARpWE
Ta TPOIOVTA.

3) Ztn ouvéxela LUPUVOUPE OE HETPLO TOYU-
™TTa yia 2 AemTa.

4) ZTOPATAOTE TO POUTIOT, EUOTE TO UTTO-
A\EIPO YEIYHOTOC Ao TIG TAEUPEG KOl TOV
uBuEVA TOU UTTOA.
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5) Npoobiote Ta auyd, LUPWOTE yia dANO
1,5 Aert6 otnv uPnAoTEPN TOXUTATAL.

MOYPEZ MATATAZ

v 1 KIAO mataTeg
v 1/2 pAit{avi {gato
yaAa
v 2 KoutaAdkia Tou YAUKoU BoUTupo
v' 1 KoutaAdkt Tou YAukoU aAdrtt
ETOIMAZIA:

1) ZedAoudioTe kat BpAoTe TIG MOTATEG OF
ANATIONEVO VEPO, TTIPOGEETE VA PNV TIG KAVETE
TTOAU HONOKEG,.

2) Otav yivouv yEUOTIKA, apxioTe va Ta
JUUWVETE O€ PLa KATOOPOAD 1) VA TOl JETO-
bEPETE OTO PTTON TOU POUTIOT. TN CUVEXELD,
{UPUIOTE TIG TATATEG OTO POUTOT OE PETPLD
TaxutnTa yio nepimou 1 Aemto.

3) Otav teheioete, EUOTE TUXOV MATATEG
TTOU £XOUV KOANAOEL OTA TOIXWHOTA TOU
UTTOA.

4) Avokartéte 1o {e0T0 YAAQ, TO BouTupo
kat 1o alatt pali. MpooBétoupe oTig MaTA-
TeQ KAt (upuvoupe og duvaTr TaxLTNTa yia
1 Aemto.
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2 AIT{avIa KOOKIVIOUEVO

akevpt

1 K.y. Hayelptkn aoda

1 koutaAdkt Tou YAuKoU aAdTt

1 kat 1/2 koutaAdkt Tou YAUKOU KaVEAQ
2 pAit{avia otiypiaia fowun

1 Arrdavi Aimog 1 Boutupo

1/2 pAt{avi emrpanédia {axapn

3/4 pAit{avi kaotavn {axapn

2 avya, oAokAnpa

1-1/2 koutaAakt Tou YAukoU Bavidia
1/3 kounag yaAa

1 @AT{dvi KOUUATAKLO COKOAATAG

3/4 pAit{avi Bpuupatiougvoug Enpoug
Kapmoug

1 K.y. Hayelpikn aoda

1 KoutaAakt Tou YAUKoU atAatt

1-1/2 koutaAdkL Tou YAUKOU KavéAa

ETOIMAZIA:

1. Avakatéte yadi 1o alevupt, Tn 06da, T0
AAATL KA TNV KOVEND, OTN OUVEXELD TPOCDE-
oTE TIG VIPAdEG KAl adnOTE TIC TNV AKPEN.

2) Avakatéte To BouTupo, Tn Laxapn, Ta
auyd, Tn Bavilla 0To PMoA Tou POUMOT.

3. Xtundpe og duvatr taxutnTa yia 2 Aentd
HEXPL VO YIVEL KPEPWANG, OTAV TEAEILIOOUE,
EUvoupe TUXOV pEiypa TTOU £XEl KOANAOEL OTal
TOIXWHOTO TOU WTTOA.

4) MpocBeoTe TO YAAD KAl TO AUIOU TOU
aAeVPOU KAl ANAOU pEIYHATOC TIPOIOVTUWIY,
QVOKATEPTE T MAVTA Apyd, HETADEPOVTAG
™ PIKTAH pada Kat oTn ouvéxelo (UPUWOTE TO
peiypa og upnAA Taxutnta yia 1 Aemo.

5) MpooBtoTe 10 GANO UIoO peiypa aleuplov
KOt AAAWV TTPOIOVTWYV KAl EMTAVOAABETE TN
dtadikaocia. Otav tehellsoete, EUOTE TUXOV
pEiyua TTOU £XEl KOAAOEL OTa TolKWpaTA
TOU WITOA.

6) MpooBEaTe TO KOPPATAKIO GOKOAATAG
Kalt Toug Enpoug Kapmoug, LUPUIOTE OTNY
ETOIMAZIA:

uPnAéTepn TaxuTnTa yia 1 Nemto.

MAZTITIO MPQTEINHE
1) Baloupe 1o aoTipadia o€ £val Umo

v’ 2auya
2) Xturmote otnv uPnAoTePN TAXUTNTA.



MPOAIATPA®EZ

Ol TEXVIKEG TTAPAUETPOL AVAPEPOVTAL OTNV TIIVAKISA XOpaKTNPIoHOU TOU
TTIPOIOVTOG D
Mnkog kaAwdiou diktuou: 1,05 .

MAPATHPHZH! H MPM AGD S.A. diatnpsi To SIKAIWHA VA KAVEL TEXVIKEG
aAhayég!

AuTo dnAwon LETappdoTnke auTouaTa.

OpBr) 31d0son Tou NPoidvToc (amOBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e£omAIopOoU)

QTIOPPIUKATA OTO TEAOG TNG WhENUNG (W Tou. O anoBANTOG eEOMNOUOG UTTopEl Vol £xel emBAABEIC

EMMTUWOELG 0TO TEPIBANNOV Kal TNV avBpWMvn Lyeld NOoyw NG MOAVAG TIEPIEKTIKOTNTAG TOU OF

EMMKIVOUVEG OUGIEG, PEYHOTA KAl CUCTATIKA. H avapeldn nAeKTpOAOYIKWIV OMOBAATWY pE AANO
HEEE  oPANTO ) N UN ETTOYYEAUATIKR AMOCUVAPHOAOYNOT) TOUG UTTOPE! VA 08NYACEL 0TV ameAeUBEpLION
ouclv emPBAABUV via TNV UyEia Kal TO TIEPIBAANOV. MEeTADEPETE TN XPNCILOTOINKEVN CUCKEURN OE £VOl ONUEIO
GUANOYNG OTTORAATWV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU eEOTTAICHOU. 1Ol AeMTTOUEPETTEPEG TANPODOPIEG TXETIKO
UE TOV TOTTO AMOPEIPNG TWV AMTOBANTWY NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU EOTTAIOUOU, O XPNoTng Ba mpemel va
ETKOWWVAOEL PE TO SNPOTIKO GNUEID CUANOYAG ) TNV EYKOTACTAON EMELEPYATIOG ATTORAANTWV.

E H onuavon oto mpoiov urmodeikvuel OTL TO TTPOIOV SeV TTRETTEL VO ATTOPPIMTTETAL HAL( e AAAT OLKIOKA

41



SAFETY INSTRUCTIONS
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Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord
or plug, in which case have it repaired at an authorised service
centre.

Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating parts of the
appliance during operation. Contact with them may result in per-
sonal injury or (i) damage to property, e.g. by pulling out loosely
hanging items of clothing / jewellery etc.

Place foodstuffs only with the dedicated pusher - do not put your
hand into the chamber of the running appliance, do not place
foodstuffs in the appliance with accessories not intended for this
purpose, e.g. forks, spoons, etc.

NOTE! The cutting blades are very sharp, avoid touching them
while emptying or cleaning the appliance — it may result in
serious injury.

Clean the device, in particular parts being in direct contact with
food, before first use, immediately after finishing work and if
the device has not been used for a long time. The procedure is



described in details in the “CLEANING AND MAINTENANCE”

section.

Do not place the device near other electric cookers, burners,

ovens, etc.

Always ensure that all parts of the device are correctly fitted

before starting work.

Do not place the device on a hot surface.

The device may be used by people with reduced physical, sensory
or mental abilities, as well as those without prior knowledge or
experience in using such types of device, provided that they either
are supervised or have been instructed and fully understood the

training content.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance

tasks.

The device must be kept away from children. Keep the device
and cable out of the reach of children.
Children should be supervised to ensure that they do not play

with the equipment/device.

Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-

sembling, or cleaning works.

Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the device on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger

of suffocation!

DEVICE DESCRIPTION

1.

2.

3.
4.
5

Attachment mounting socket with end
cap

Blender mounting socket with end
cap

Tilt head

Speed control knob

Drive shaft with pin (agitator attach-
ment point)

6.
7.

8.
9.

10.
11.

Anti-splash cover

stainless steel bowl with handle, 4.5 L
capacity

Plastic bow! with a capacity of 5.0 |
Base with space for attaching the
bowl

Head lock lever

Heavy dough mixer (hook)
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12. Stirrer for beating light masses 21. Stio with a mesh diameter of 5 mm

13. Mixer for multi-component masses 22. Sieve with a mesh diameter of 7 mm
14. Spatula 23. Grinding chamber nut

15. Grinding chamber 24. Glass blender jar with a capacity of
16. Tacka 1500 ml

17. Push rod with storage 25. Jug base ring with gasket

18. Snail 26. Knife with gasket

19. Stainless steel knife 27. Blender jar lid

20. Mesh Diameter 3mm Mesh Sieve 28. Graduated jug lid cap

CAUTIONI! The mincing attachment and blender are not included in the MRK-25 plan-
etary robot. They are only part of the MRK-24 planetary robot.

PREPARATION FOR WORK — GENERAL COMMENTS

Unpack the device from the carton, remove any plastic bags, labels, polystyrene fillers and
transport locks.

Before using it for the first time, wash all accessories of the robot that come into contact with
food thoroughly (see the “Cleaning and maintenance” section).

Remember to assemble/disassemble accessories (bowl, stirrers, etc.) only when the device is
not connected to a power source.

Plug the power cable into an electrical outlet with a grounding pin.

MOUNTING THE ACCESSORIES

Release the tilt head (3) by turning the head lock lever (10) clockwise and then gently lift
the tilt head until you hear a click (lock latching sound). When the lock is engaged, the head
lock lever arm (10) will be facing downwards. Slide the splash guard (6) over the edge of the
housing covering the drive shaft with pin (5). Make sure that the opening for adding food-
stuffs is facing outwards so that the tilt head (3) does not obstruct access to the opening.

STEP 2 — ASSEMBLING THE BOWL

Place the bowl (7; 8) in the base (9), then rotate the bowl (7; 8) clockwise so that the tabs
on the bowl lock into place against the latches located in the base (9).

STEP 3 — ATTACHING THE STIRRERS .
— Mounltlng
Hole

When installing stirrers, the robot head should be raised for
easy access purposes. Fit (to the feeling of resistance) one of |
the three dedicated agitators (11, 12, 13) onto the drive shaft *
pin (5). Make sure that the spline on the pin hits the mounting
hole of the agitator. Then twist the stirrer counterclockwise
until the spline engages the rim of the stirrer mounting hole.

STEP 4 — ASSEMBLING THE DEVICE

After attaching the agitators (11, 12, 13), the device is ready for
operation. Turn the head lock lever (10) clockwise and gently lower the tilt head (3) until

N
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a click is heard (lock latching sound). Make sure that the tilt head (3) has been properly
locked — the head lock lever arm (10) will be facing downwards.

REMOVING THE ACCESSORIES

The accessories can be removed after lifting the tilt head (3).

Accessories are released from the latches by turning them in the opposite direction to the
direction of installation. The agitators (11, 12, 13) must first be released from the lock before
turning, i.e. the agitator should be pressed deeper onto the drive shaft pin until resistance
is felt. The splash guard (6) must be removed after removing the agitators (11, 12, 13).

ASSEMBLING AND USING THE GRINDING ATTACHMENT

1. Place the grinding chamber (15) in the attachment socket (1) in such a way that the element
through which the products to be milled are inserted is tilted from the vertical to the right by
about 30° then turn the element vertically so that resistance is felt.

2. Mount the auger (18) inside the grinding chamber (15) in such a way that the worm gear is
inside the chamber.

3. At the end of the auger (18), mount the knife (19) in such a way that the base of the knife is
facing the inside of the grinding chamber (15) and the knife blades are facing the outside of
the chamber.

4. Then place one of the sieves (20), (21) or (22) depending on the desired hole diameter and
then screw the grinding chamber nut (23) onto the chamber.

5. From the robot head (3), remove the end cap for the grinding attachment mounting socket (1).

6. Place the tray (16) on the grinding chamber and fix it in the desired position.

S . T
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7. Place the container under the outlet of the attachment.

8. Cut the products to be processed, e.g. meat, into pieces to make it easier to put into the
grinding chamber (15).

9. Plug the device into a power source and start it. Use the speed knob (4) to select the appro-
priate speed (recommended between 3 — 6), then place the products in the upper opening of
the grinding chamber and push with the pusher (17).

10. The disassembly of the mincing attachment is carried out in the reverse order of the assembly
described.

CAUTIONI! The maximum operating time of the device for the grinding attachment is 5 minutes.

After this time, the device should be left to cool down for not less than 15 minutes.

CAUTION! To avoid jamming of the device, do not allow it to operate under excessive load.

CAUTIONI! Do not use the appliance to shred bones and nuts and to grind hard fibre products.

CAUTION! If the appliance jams and stops due to hard material inside the attachment, switch

off and clean the appliance immediately.
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ASSEMBLY AND USE OF THE BLENDER

1. Apply the knife with the gasket (26) to the jar base ring with gasket (25) so that the tabs of the
knife base are properly seated in the holes on the inside of the jug base ring.

2. Turn the blender jar (24) over so that the hole for screwing the ring is at the top.

3. Then place the jug base ring (25) together with the knife (26) on the blender jar (24).

4. Tighten the base ring securely to the blender jar in a clockwise direction, making sure that the
thread fits correctly.

If you are removing the jug base ring, proceed in the opposite way as for assembly.

CAUTIONI! The knives of the device are sharp. Handle them with care.

5. From the robot head (3), remove the blender mount socket cap (2) by turning it towards the
open padlock mark.

6. Once you have ensured that all parts of the blender jar are properly assembled, place the
blender jar (24) into the blender assembly socket (2).

7. Cut the products into smaller portions for easier shredding. Place ingredients in the jug only
with the engine off.

CAUTION! Do not fill beyond the 1500ml mark on the blender jar (24).

CAUTION! For optimal performance, place the desired ingredients in the jug, in the

following order: liquids, fresh ingredients, frozen fruit, yogurt, and ice cream.

8. Replace the carafe lid (27) with the end cap (28).

9. Plug the power cord plug into a power outlet.

10. Switch on the device with the speed control knob (4). Choose the right speed (recommended
between 4 - 6).

11. If you are mixing ice cubes, set and hold the speed knob (4) to the TURBO “P” position.

CAUTIONI! The maximum operating time of the blender is 1 minute. After this time, the

device should be allowed to cool down for not less than 3 minutes.

12. Hold the lid of the appliance (27) while blending. If you need to add ingredients while the
blender is running, lift the lid cap (28), insert the new ingredients through the hole, then put
the lid cap back on (28).

13. After blending the contents of the jug, switch off the appliance by turning the knob (4) to the
<<Q position>> pull out the power cord plug from the mains socket.

CAUTIONI! Wait for the knife to stop before pouring the contents out of the jug!

BLENDER NOTES

1. Cooked vegetables and stock should cool before pouring into the blender jar.

2. Blender is not used to do the following:

- grating potatoes

- whipping eggs or dairy substitutes

- Raw meat grinding

- whipping or mixing heavy dough (risk of dough clumping into balls, which may damage the appliance).
Check the consistency of the ingredients to be mixed every few seconds.
If the motor stops, stop blending immediately or reduce the amount of ingredients in the jug.
To improve the crushing of the ice cubes, pour in a small amount of water.

The jug must not be removed from the housing while the appliance is in operation.

WORK WITH THE DEVICE

Turn the head lock lever (10) clockwise and gently lower the tilt head (3) until a click is
heard (lock latching sound). Make sure that the tilt head has been properly locked — the

o kW
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head lock lever arm (10) will be facing downwards. Then place in a bowl! (7; 8) foodstuffs
through the hole located in the splash guard (6), connect the appliance to the power sup-
ply and set the desired operating speed with the speed control knob (4).

The planetary robot has a speed control in the range of 1-10 and a TURBO (P) function,
used for short-term operation at maximum speed.

CAUTION! For the TURBO function (P), the speed control knob (4) must be held down.
When the knob (4) is released, it automatically returns from the TURBO position (P) to
the “0” position, which turns the device off.

CAUTION! When the planetary robot is in operation, do not turn the head lock lever
(10)!

When you are finished, unplug the appliance from the power source.

USING THE FOOD PROCESSOR

Mixer for multi-component masses For mixing light and heavier masses, such as: dough,

(13) shortcrust pastry, minced meat and fish masses, butter and
pudding creams, cheese masses, mashed potatoes and other
vegetables, cake bases, loose cake ingredients.

Stirrer for beating light masses (12) For whipping products that need to be well aerated, such as:
eggs, egg whites, sponge cake, whipped cream, meringues,
creams, mayonnaise.

Heavy dough mixer (hook) (11) For kneading dough, especially yeast dough and kneading
such as: bread, rolls, bundt cakes, pies, pizza, choux pasta,
pasta, faworki.

Grinder attachment (15) For mincing meat, cooked poultry, pork, beef, boiled liver,
boiled fish for soups; raw pork and beef for minced cutlets,
raw liver, meat and bacon for paté sausage, pork meat for
the tag.

Blender (24) For the preparation of fresh fruit and vegetable smoothies,
milkshakes and protein shakes, sauces, mayonnaise and for
crushing ice.

CAUTION! Do not leave knives, metal spoons or forks and other such elements in the
bowl while the device is running.

CAUTION! The maximum operating time of the device is 5 minutes, the minimum rest-
ing time between two mixing cycles is 15 minutes. When kneading yeast dough, it is
recommended to set the regulator on low speed and increase the speed after a while.

PLANETARY MOTION OF THE AGITATORS

When the planetary robot is running, the stirrer rotates in a compound motion: around its
axis and simultaneously around the circumference of the bowl. Thanks to this, during one
full rotation, the stirrer works accurately inside the entire bowl, which reduces the working
time and ensures greater mixing efficiency. For this reason, the mixing time specified in
most recipes should be shortened.

47




NOTES ON THE OPERATION OF THE ROBOT

The shape of the bowl and stirrers has been designed in such a way that there is no need
to constantly scrape and push the ingredients on the walls of the bowl while the robot is
working. During one mixing cycle, it is enough to clean the walls of the bowl once or twice.
Before doing this, unplug the robot!

The robot may become hot during operation. With heavy load and long mixing cycle, the
top of the robot head can be very warm. This is normal.

CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the appliance from the power source.

2. During prolonged operation, the tilt head (3) may become hot. Wait until the appliance has
cooled down before starting work.

3. Clean the housing of the appliance with a damp cloth.

4. Clean the stirrers (11, 12, 13) and the spatula, the grinding attachment (15), the blender (24)

under running water and detergent.
When you are finished working with the appliance, it is recommended that you clean the
accessories immediately. This will remove any residual deposits, prevents the residue from
drying out, which makes washing more effective and easier, and also prevents the repro-
duction of bacteria.
CAUTION! All accessories are dishwasher safe, except for the mincing attachment —
this may damage it.

USING THE ROBOT FOR YOUR OWN RECIPES

This manual contains some general, practical advice on the specifics of working with a
robot, which may be useful when preparing your own recipes. However, your own obser-
vations and experience will be necessary to achieve the perfect result and develop the
right mixing procedure. You should control the mixing process and finish it exactly when
the consistency required in the recipe is reached (e.g. ,smooth and elastic dough®).

COOKING TIPS

1. Ingredients that are stored in the refrigerator, such as butter or eggs, must reach room tem-
perature before they are blended. Therefore, you should take such products out of the fridge
early enough.

2. To avoid throwing eggshells or spoiled eggs into the bow, it is best to crack them into a sepa-
rate container before adding the rest of the products.

3. Whisking for too long can negatively affect the final product. Keep an eye on the mixing time
specified in the recipe.

4. Changes in temperature, texture of food products (e.g. as a result of fluctuations in ambient
temperature) can shorten/extend the mixing process and the final mixing result.

5. Always start at low speeds and gradually increase the speed to the speed required for the

recipe.



SUGGESTED SETTINGS ON INDIVIDUAL ACCESSORIES FOR 0.9 KG OF
INGREDIENTS

accessories

Heavy Compound Mixer

Maximum
number of
products in a
bowl

Job description

Speed 1 for 10 seconds, Speed

585 g flour + 315 g 2 for 20 seconds, Speed 3 for

(Hook) (11) L& 3-5 water 30 seconds, then Speed 5-6
for 2 — 5 minutes.

. . Speed 1 -2 for 30 seconds,
Mixer for multi- 1_7 3-10 660 g flour + 840 g Speed 3 — 7 for 2 minutes.
component masses (13) water 30

SecC.
Stirrer for beating light _ 3 egg whites "
masses (12) 8§-10 3-10 (inimUm) speed 10 for 3 min.
RECIPES
SIMPLE TWO-EGG CAKE MASHED POTATOES

V' 2 cups sifted dough flour i v' 2003 of potatoes

v' 1and 1/4 cups table sugar V' 1/2 cup hot milk

v 2and 1/2 teaspoons baking powder v' 2 teaspoons butter

v' 3/4 tablespoon of salt v 1 tablespoon of salt

V' 1/2 cup soft shortening .

v 1and 1/4 teaspoons vanilla 1) Peel and boil the potatoes in salted water,

v 2eggs be careful not to make them too soft.

PREPARATION: 2) When they become mealy, start kneading

1) Pour the flour, baking powder, sugar and
salt into a large bowl. Add shortening; Pour in
the milk and add the vanilla.

2) Knead for up to 5 minutes. at the lowest
speed until the products are completely
mixed.

3) Then knead at medium speed for 2 min-
utes.

4) Stop the robot, scrape off the mixture resi-
due from the sides and bottom of the bow!.
5) Add the eggs, knead for another 1.5 min-
utes on the highest speed.

them in a saucepan or transfer them to the
bowl of the robot. Then knead the potatoes
in the robot on medium speed for about 1
minute.

3) When finished, scrape off any potatoes
that are stuck to the sides of the bowl.

4) Mix the hot milk, butter and salt together.
Add to the potatoes and knead on high speed
for 1 min.
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OATMEAL COOKIES 2) Mix butter, sugar, eggs, vanilla in the bow!

2 cups sifted flour of the robot.
p . 3) Beat on high speed for 2 minutes until
1 tablespoon of baking soda .
creamy, when done, scrape out any mixture

i Zzl;’e;f;?:a‘s}fzg’rﬁs cinnamon that is stuck to the sides of the bowl.
. P 4) Add the milk and half of the previously
2 cups instant oats . .
. set aside flour and other product mixture,
1 cup shortening or butter . . . .
mix everything slowly, transferring the mixed
1/2 cup table sugar . g
mass, then knead the mixture at high speed
3/4 cup brown sugar .
2 eas. whole for 1 minute.
435, . 5) Add the other half of the flour and other
1-1/2 teaspoon vanilla .
products mixture and repeat the procedure.

173 cup milk . When finished, scrape off any mixture that is
1 cup chocolate chips .

stuck to the sides of the bowl.
3/4 cup crushed nuts

. 6) Add the chocolate chips and nuts, knead
1 tablespoon of baking soda . .
on the highest speed for 1 min.
1 tablespoon of salt

% tablespoon of cinnamon WHISKING EGG WHITES

PREPARATION: v 2eggs
1) Mix together the flour, soda, salt and cinna- PREPARATION:

mon, then add the ﬂakes and set aSIde. A

S N N N N N N N N N N N N NE NN

1) Place the egg whites in a bowl
2) Beat on the highest speed.

TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate D
Length of mains cable: 1.05m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

This manual has been machine translated.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-

sional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

Ef Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
| |
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INSTRUCCIONES DE USO

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el
aparato.

Tenga especial cuidado cuando haya nifos cerca del aparato.
No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
provocar dafos en el aparato o un accidente.

No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros
liquidos.

No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No utilice un aparato dafado, aungue el cable de alimentacién o
el enchufe estén danados - en este caso, haga reparar el aparato
en un centro de servicio autorizado.

No utilice el aparato al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion de bordes afilados ni permita
que entre en contacto con superficies calientes.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa/encimera.

No toque el aparato con las manos mojadas.

El aparato esta destinado exclusivamente al uso domeéstico.
Recuerde mantener una distancia de seguridad con las piezas
giratorias del aparato durante su funcionamiento. El contacto con
ellas puede provocar lesiones personales o (i) dafios materiales,
por ejemplo, al arrancar prendas de vestir / joyas que cuelguen
sueltas, etc.

Cologue los alimentos sélo con el empujador previsto para ello
- no introduzca la mano en la camara del aparato en funciona-
miento, no introduzca alimentos en el aparato con accesorios no
previstos para ello, p. ej. tenedores, cucharas, etc.
COMENTARIO! Las cuchillas de corte son muy afiladas, evite
el contacto fisico al vaciar y limpiar la maquina, ya que puede
lesionarse gravemente.

La limpieza del aparato, en particular de las partes en contacto
directo con los alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
inmediatamente después del uso o si el aparato no se ha utiliza-
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do durante mucho tiempo - el procedimiento se describe en el
capitulo “LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO".

No coloque el aparato cerca de otros aparatos eléctricos, que-
madores, cocinas, hornos, etc.

Asegurese siempre de que todos los componentes del aparato
estan correctamente instalados antes de empezar a trabajar.
No coloque el aparato sobre superficies calientes.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o sin conocimientos o
experiencia en el uso de este tipo de aparatos, siempre que sean
supervisadas o instruidas en el uso seguro del aparato y com-
prendan los riesgos que conlleva.

No se permite que los nifos realicen tareas de limpieza y man-
tenimiento.

El aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato
y el cable fuera del alcance de los nifos.

Vigile a los nifios para que no jueguen con el equipo/dispositivo.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Apague la unidad antes de cambiar el equipo o antes de acercarse
a piezas moviles durante su uso.

No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

No extraiga el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
Utilice la unidad sobre una superficie lisa y estable.

Para la seguridad de los nifios, se ruega no dejar partes del em-
balaje libremente accesibles (bolsas de plastico, cajas de cartén,
poliestireno, etc.).

jAVISO! No permita que los nifios jueguen con la pelicula.
jPeligro de asfixia!



DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Zocalo para montaje de accesorios 14. Hombro
con tapa. 15. Camara de molienda
2. Toma de montaje de licuadora con 16. Bandeja
tapa 17. Empujador con compartimento de
3. Cabezalinclinable almacenamiento
4. Perilla de control de velocidad 18. Caracol
5. Eje de transmision con pasador (lugar ~ 19. cuchillo de acero inoxidable
donde se montan los mezcladores) 20. Tamiz con un didmetro de malla de 3
6. Proteccién contra salpicaduras mm.
7. Cuenco con mango de acero 21. Stio con un diametro de malla de 5
inoxidable, capacidad 4,5 | mm.
8. Recipiente de plastico con capacidad 22. Tamiz con un didmetro de malla de 7
de 50l mm.
9. Base con espacio para colocar un 283. Tuerca de la camara de molienda
cuenco. 24. Jarra batidora de cristal con
10. Palanca de blogqueo del cabezal capacidad de 1500 ml.
11. Batidora para amasar masa pesada 25. Aro base jarra con junta
(gancho) 26. Cuchillo con sello
12. Batidora para batir masas ligeras. 27. Tapade lajarra de la batidora
13. Mezclador para masas 28. Tapa de jarra con escala

multicomponente.

iATENCION! El accesorio triturado'r y la batidora no estan incluidos en el equipamien-
to del robot planetario MRK-25. Unicamente estan incluidos en el robot planetario
MRK-24.

PREPARACION PARA EL TRABAJO - NOTAS GENERALES

1. Desembala el dispositivo de la caja, retira todas las etiquetas, adhesivos, bolsas de aluminio
y rellenos.

2. Antes del primer uso, lave bien todos los accesorios del robot que entren en contacto con los
alimentos (consulte el capitulo “Limpieza y mantenimiento”).

3. Recuerde montar/desmontar los accesorios (bol, batidoras, etc.) sélo cuando el dispositivo no
esté conectado a una fuente de alimentacion.

4. Conecte el cable de alimentacion a una toma de corriente con clavija de conexion a tierra.

INSTALACION DE ACCESORIOS

Suelte el cabezal de inclinacion (3) girando la palanca de bloqueo del cabezal (10) en el
sentido de las agujas del reloj, luego levante suavemente el cabezal de inclinacion hasta
que escuche un clic (sonido de blogueo). Una vez que el bloqueo se activa, el brazo de
palanca de blogueo del cabezal (10) quedara boca abajo. Deslice la proteccién contra sal-
picaduras (6) sobre el borde de la carcasa que cubre el eje de transmision con el pasador
(5). Asegurese de que el agujero para agregar art. Los alimentos se dirigieron hacia afuera
de modo que el cabezal basculante (3) no impidiera el acceso a la abertura.
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PASO 2 - MONTAJE DEL TAZON

Cologue el recipiente (7;8) en la base (), luego gire el recipiente (7;8) en el sentido de las
agujas del reloj para que las pestanas del recipiente se bloqueen con los pestillos ubicados
en la base (9).

PASO 3 - FIJACION DE LOS MEZCLADORES

Al instalar las batidoras, se debe levantar el cabezal bascu-
lante (3) para facilitar el acceso. Cologue (hasta que sienta *
resistencia) uno de los tres mezcladores dedicados (11, 12, 13)

en el pasador del eje de transmision (5). Aseguirese de que

la ranura del pasador encaje en el orificio de montaje de la
batidora. Luego gire la batidora en el sentido contrario a las
agujas del reloj hasta que la pestana encaje contra el borde

del orificio de montaje de la batidora.

MONTAJE DEL DISPOSITIVO

Después de colocar los mezcladores (11,12,13), el dispositivo esta listo para funcionar. Gire la
palanca de blogueo del cabezal (10) en el sentido de las agujas del reloj y baje suavemente
el cabezal de inclinacién (3) hasta que escuche un clic (sonido de blogueo). Asegurese de
que el cabezal de inclinacion (3) esté correctamente blogueado: el brazo de palanca de
blogueo del cabezal (10) estarad apuntando hacia abajo.

QUITAR ACCESORIOS

Puede comenzar a desmontar los accesorios después de levantar el cabezal basculante
3).

Los accesorios se liberan de los pestillos girdndolos en direccion opuesta a la direccion
de instalacion. Antes de girar las batidoras (11, 12, 13), primero debe soltarlas del blogueo,
es decir, empujar la batidora mas profundamente sobre el pasador del eje de transmision
hasta que sienta resistencia. La proteccion contra salpicaduras (6) debe retirarse después
de desmontar los mezcladores (11,12, 13).

INSTALACION Y USO DEL ACCESORIO MOLINILLO.

1. Cologue la cdmara de molienda (15) en la ranura de montaje del accesorio (1) de tal manera
que el elemento a través del cual se insertan los productos a moler esté inclinado desde la
vertical hacia la derecha aproximadamente 30°, luego gire el elemento verticalmente hasta
sientes resistencia.

Orificio de
_ montaje

2. Instale el tornillo (18) dentro de la camara de molienda (15) de modo que el engranaje del
tornillo quede dentro de la camara.
3. En el extremo del tornillo (18), instale la cuchilla (19) de tal manera que la base de la cuchilla

esté dirigida hacia el interior de la cdmara de molienda (15) y la hoja de la cuchilla esté dirigida
hacia el exterior de la cdmara.



4. Luego cologue uno de los tamices (20), (21) o (22) segun el didmetro del orificio deseado vy
luego enrosque la tuerca de la camara de molienda (23) en la camara.

5. Retire el enchufe del casquillo de montaje del accesorio de molienda (1) del cabezal del robot
Q).

6. Cologue la bandeja (16) en la camara de molienda y asegurela en su posicion.

| - =
gy

Cologue un recipiente debajo de la boquilla del accesorio.

8. Corte los productos procesados, por ejemplo la carne, en trozos para facilitar su introduccion
en la cdmara de trituracion (15).

9. Conecte el dispositivo a una fuente de alimentacion y enciéndalo. Utilice la perilla de ajuste
de velocidad (4) para seleccionar la velocidad adecuada (recomendada entre 3 - 6), luego
coloque los productos en la abertura superior de la cdmara de molienda y empuje con el
empujador (17).

10. El desmontaje del accesorio de molienda se realiza en orden inverso al montaje descrito.

{ATENCION! El tiempo maximo de funcionamiento del dispositivo para el accesorio triturador

es de 5 minutos. Pasado este tiempo, se debe dejar enfriar el dispositivo durante al menos 15

minutos.

iATENCION! Para evitar que el dispositivo se atasque, no permita que funcione bajo una carga

excesiva.

{ATENCION! No utilice el aparato para triturar huesos y nueces ni para moler productos con

fibras duras.

iATENCION! Si el dispositivo se atasca y se detiene debido al material duro dentro del acceso-

rio, apaguelo inmediatamente y limpielo.

MONTAJE Y USO DE LA LICUADORA.

1. Cologue el cuchillo con junta (26) en el aro base de la jarra con junta (25), de modo que los
salientes de la base del cuchillo queden correctamente asentados en los orificios del interior
del aro base de la jarra.

2. Voltee el vaso de la batidora (24) de manera que el orificio para atornillar la anilla quede hacia
arriba.

3. Acontinuacion cologue el aro de la base de lajarra (25) junto con el cuchillo (26) sobre el vaso
de la batidora (24).

4. Apriete el anillo de la base en la jarra de la licuadora en el sentido de las agujas del reloj, ase-
gurandose de que la rosca esté correctamente alineada.

~

Al desmontar el aro base de la jarra se procedera de forma inversa al montaje.
iATENCION! Los cuchillos del aparato estan afilados. Maneja con cuidado.

5. Retire la tapa del casquillo de montaje de la licuadora (2) del cabezal del robot (3) girdndola
en la direccidn de la marca del candado abierto.
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6. Después de asegurarse de que todas las piezas de la jarra de la licuadora estén correctamente
ensambladas, coloque lajarra de la licuadora (24) en la ranura del conjunto de la licuadora (2).

7. Corte los productos en porciones mas pequenas para triturarlos mas facilmente. Coloque los
ingredientes en la jarra solo con el motor apagado.

iATENCION! No llene mas alla de la marca de 1500 ml en la jarra de la licuadora (24).

iATENCION! Para un rendimiento éptimo, coloque los ingredientes deseados en la ja-

rra en el siguiente orden: liquidos, ingredientes frescos, fruta congelada, yogur y helado.

8. Instale la tapa de la jarra (27) con la tapa (28).

9. Conecte el enchufe del cable de alimentacién a una toma de corriente.

10. Encienda el dispositivo con el mando de control de velocidad (4). Elija la velocidad adecuada
(recomendada entre 4 — 6).

11. Si estda mezclando cubitos de hielo, coloque y mantenga presionada la perilla de velocidad (4)
en la posicion TURBO “P”.

iATENCION! El tiempo maximo de funcionamiento de la batidora es de 1 minuto. Pasa-

do este tiempo, se debe dejar enfriar el dispositivo durante al menos 3 minutos.

12. Mientras mezcla, sostenga la tapa del dispositivo (27). Si necesita agregar ingredientes mien-
tras la licuadora esta funcionando, levante la tapa (28), agregue nuevos ingredientes a través
de la abertura y luego vuelva a colocar la tapa (28).

13. Después de mezclar el contenido de la jarra, apague el dispositivo girando la perilla (4) a la
posicion <<0>>, desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

iATENCION! jAntes de verter el contenido de la jarra, espere hasta que el cuchillo se

detenga!

NOTAS SOBRE LA LICUADORA

1. Las verduras cocidas y el caldo deben enfriarse antes de verterlos en la batidora.

2. Blender no esta destinado a las siguientes actividades:

- rallar patatas

- batir huevos o sustitutos lacteos

- moler carne cruda

- batir o mezclar masas espesas (peligro de que la masa se aglomere y dafe el aparato).

Verifique la consistencia de los ingredientes mezclados cada pocos segundos.

4. Si el motor se para, deje de mezclar inmediatamente o reduzca la cantidad de ingredientes
en lajarra.

5. Para mejorar el triturado de los cubitos de hielo, anadir una pequena cantidad de agua.

6. Noretire la jarra de la carcasa mientras el dispositivo esté en funcionamiento.

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Gire la palanca de blogueo del cabezal (10) en el sentido de las agujas del reloj y baje
suavemente el cabezal de inclinacion (3) hasta que escuche un clic (sonido de blogueo).
Asegurese de que el cabezal de inclinacidon esté correctamente bloqueado: el brazo de
palanca de bloqueo del cabezal (10) estard apuntando hacia abajo. Luego cologue los
alimentos en el recipiente (7;8) a través de la abertura del protector contra salpicaduras
(6), conecte el dispositivo a la fuente de alimentacién y ajuste la velocidad deseada usando
el boton de control de velocidad (4).

El robot planetario tiene regulacién de velocidad en el rango de 1-10 y una funcién TURBO
(P) para funcionamiento a corto plazo a maxima velocidad.

w
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iATENCION! Para la funciéon TURBO (P), se debe mantener presionado el mando de
control de velocidad (4). Después de soltar el mando (4), vuelve automaticamente de la
posicion TURBO (P) a la posicion “0”, lo que apaga el dispositivo.

iATENCION! Mientras el robot planetario esté funcionando, jno gire la palanca de blo-
queo del cabezal (10)!

Después de terminar el trabajo, desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion.

USO DEL DISPOSITIVO

Mezclador para masas Para mezclar masas ligeras y pesadas, como por ejemplo:

multicomponente (13) masas, masa quebrada, carne picada y pescado, cremas de
mantequilla y pudines, masas de queso, purés de patatas y
otras verduras, bases para tartas, ingredientes sueltos para
tartas.

Batidora para batir masas ligeras (12)  Para montar productos que deben estar bien aireados,
como por ejemplo: huevos, claras, bizcochos, nata montada,
merengues, cremas, mayonesas.

Batidora para amasar masa pesada Para hacer masas, especialmente masas con levadura y
(gancho) (11) amasar como: pan, bollos, babkas, panqueques, pizza, pasta
choux, pasta, faworki.

Accesorio de molienda (15) Para moler carne, aves cocidas, cerdo, ternera, higado
cocido, pescado hervido para sopas; carne de cerdo y
ternera crudas para chuletas picadas, higado crudo, carne y
tocino para paté de salchicha, carne de cerdo para carne.

licuadora (24) Para preparar batidos de frutas y verduras frescas, batidos
de leche y proteinas, salsas, mayonesas y para picar hielo.

iATENCION! No deje cuchillos, cucharas de metal, tenedores u otros objetos similares
enel recipiente mientras el dispositivo esté en funcionamiento.

iATENCION! El tiempo maximo de funcionamiento del dispositivo es de 5 minutos, el
tiempo minimo de reposo entre dos ciclos de mezcla es de 15 minutos. Al amasar masa
de levadura, es mejor colocar la perilla a velocidad baja y solo después de un tiempo
aumentar la velocidad.

MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS AGITADORES

Durante el funcionamiento del robot planetario, la batidora gira con un movimiento com-
plejo: alrededor de su propio eje y simultdneamente alrededor de la circunferencia del bol.
Gracias a ello, durante una revolucién completa, la batidora trabaja en profundidad por
todo el interior del vaso, lo que acorta el tiempo de trabajo y asegura una mayor eficacia
en el mezclado. Por lo tanto, reduzca el tiempo de mezclado especificado en la mayoria
de las recetas.

NOTAS SOBRE EL USO DEL ROBOT

La forma del bol y de la batidora ha sido disenada para que mientras el robot esté en fun-
cionamiento no sea necesario raspar y empujar constantemente los ingredientes contra
las paredes del bol. Durante un ciclo de mezclado, solo necesitaras limpiar las paredes del
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tazén una o dos veces. jAntes de realizar esta operacién, desconecte el robot de la fuente
de alimentacion!

El robot puede calentarse durante el funcionamiento. Bajo cargas pesadas y ciclos de
mezcla prolongados, la parte superior del cabezal del robot puede calentarse mucho. Es
normal.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion.

2. Durante el funcionamiento prolongado, el cabezal basculante (3) puede calentarse. Antes de
comenzar a trabajar, espere hasta que el dispositivo se enfrie.

3. Limpie la carcasa del dispositivo con un pano himedo.

4. Limpiar las batidoras (11,12, 13) y la espétula, el accesorio triturador (15), la batidora (24) bajo el

grifo con agua corriente y detergente.
Después de terminar de trabajar con el dispositivo, se recomienda limpiar los accesorios
inmediatamente. Esto eliminara los depositos restantes, evitara que los residuos se sequen,
lo que hace que el lavado sea mas eficaz y sencillo, y previene el crecimiento de bacterias.
iATENCION! Todos los accesorios son aptos para lavavajillas excepto accesorio de mo-
lienda, ya que podria danarlo.

USAR EL ROBOT PARA TUS PROPIAS RECETAS

Este manual contiene algunos consejos generales y practicos sobre las particularidades
del trabajo con el robot, que pueden resultarle Utiles a la hora de preparar sus propias
recetas. Sin embargo, seran necesarias sus propias observaciones y experiencia para ob-
tener el efecto perfecto y desarrollar el procedimiento de mezcla adecuado. Supervise el
proceso de mezcla y deténgalo exactamente cuando se alcance la consistencia requerida
en la receta (por ejemplo, “masa suave y elastica”).

CONSEJOS CULINARIOS

1. Los ingredientes que se guardan en el refrigerador, como la mantequilla o los huevos, deben
alcanzar la temperatura ambiente antes de mezclarlos. Por lo tanto, estos productos deben
sacarse del frigorifico con suficiente antelacion.

2. Para evitar tirar cascaras de huevo o huevos estropeados al bol, lo mejor es ponerlos en un
recipiente aparte antes de anadir el resto de productos.

3. Batir durante demasiado tiempo puede afectar negativamente al producto final. Tenga en
cuenta el tiempo de mezclado especificado en la receta.

4. Cambiar la temperatura y la textura de los productos alimenticios (por ejemplo, debido a
fluctuaciones en la temperatura ambiente) puede acortar/prolongar el proceso de mezcla de
ingredientes y el resultado final de la mezcla.

5. Comience siempre a mezclar a baja velocidad y aumente gradualmente la velocidad hasta la

velocidad requerida para su receta.



AJUSTES SUGERIDOS EN ACCESORIOS INDIVIDUALES PARA 0,9 KG DE
INGREDIENTES

Accesorios

Velocidad | (minu-

productos en el

Cantidad

maxima de Descripcion del trabajo

bol.

velocidad 1 durante 10 seg.,

Batidora para amasar 585 o de harina + velocidad 2 durante 20 seg,,
masas pesadas 1-6 3-5 3]§ de acua velocidad 3 durante 30 seg.
(gancho) (11) gdeas luego velocidad 5-6 de 2 — 5
min.

. velocidad 1 — 2 durante 30 seg,,
Mezc.lador [REIRILEL 1-7 3-10 Gel g &3 el 5 velocidad 3 — 7 durante 2 min.
multicomponente (13) 840 g de agua

30 segundos.

Batidora para batir 8-10 3410 3 claras de huevo velocidad 10 durante 3 min.

masas ligeras (12)

RECETAS

(minimo)

UN SENCILLO BIZCOCHO DE DOBLE PURE DE PATATAS

v’ 2tazas de harina para masa

tamizada

1y 1/4 tazas de aziicar de mesa

2y 1/2 cucharaditas de levadura en polvo
3/4 cucharadita de sal

1/2 taza de manteca blanda

3/4 taza de leche

1y 1/4 cucharadita de vainilla

2 huevos

PREPARACION:

1) Vierta la harina, la levadura en polvo, el
azucary la sal en un bol grande. Agrega man-
teca; vierta la leche y agregue la vainilla.

2) Amasar hasta por 5 minutos. a la veloci-
dad mas baja hasta que los productos estén
completamente mezclados.

3) Luego amase a velocidad media durante 2
minutos.

4) Detenga el procesador y raspe cualquier
resto de mezcla de los lados y el fondo del
tazon.

5) Agrega los huevos, amasa por 1,5 minutos
mas a maxima velocidad.

SN NE NN NN

v' 1kilo de patatas
v' 1/2 taza de leche caliente
v' 2 cucharaditas de mante-
quilla
v' 1 cucharadita de sal
PREPARACION:

1) Pelar y hervir las patatas en agua con

sal, procurando que no queden demasiado
blandas.

2) Cuando se vuelvan harinosos, empieza a
amasarlos en una olla o transfiérelos al bol
del procesador de alimentos. Luego amase
las patatas preparadas en un procesador de
alimentos a velocidad media durante aproxi-
madamente 1 minuto.

3) Una vez listo, raspa las patatas pegadas a
los lados del bol.

4) Mezclar la leche caliente, la mantequilla y
la sal. Agrega a las patatas y amasa a veloci-
dad alta durante 1 minuto.

b
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GALLETAS DE AVENA 2) Mezclar la mantequilla, el azucar, los hue-

vos y la vainilla en el bol de un procesador de
alimentos.

3) Batir a velocidad alta durante 2 minutos
hasta que esté cremoso, una vez listo, raspar

2 tazas de harina tamizada
1 cucharadita de bicarbonato
de sodio

AN

v 1 cucharadita de sal .
v 1y 1/2 cucharaditas de canela cualquier mezcla pegada_ a los lados del bol.
v 2 tazas de avena instantdnea 4) Agrega la leche y la mitad d.e la mezcla de
v 1 taza de manteca o mantequilla harina y otros productos prewament.e.reser—
v 1/2 taza de azicar de mesa vada, mezcla todo lentamente transflfle.ndo
V' 3/4 taza de aziicar moreno la me;cla, luego amasg la mezcla a maxima
v 2 huevos. enteros velocidad durante 1.m|nuto. .
v 1-1/2 cuéharaditas de vainilla 5 Agr(::tg.a la otr_a mitad de !a mezcla delha.rlna
v 1/3taza de leche y demas |ngred|e.ntes y replte el p.rocedlmlen-
v 1 taza de chispas de chocolate to. Cuando termine, retlre'cualqmer mezcla
v' 3/4 taza de nueces trituradas pegada a los Iad.os del tazon.
v" 1 cucharadita de bicarbonato de sodio 6) Agrega las ch|sparus.de choco] ate y las
v 1 cucharadita de sal nueces, amasa a maxima velocidad durante
v' 1-1/2 cucharaditas de canela 1minuto,

PREPARACION:

1) Mezclar la harina, el bicarbonato, la sal y la ¥ 2huevos

canela, luego agregar el cereal y reservar. PREPARACION:

1) Colocar las claras en un bol.
2) Batir a velocidad alta.

DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacién del pro- c € D

ducto.
Longitud del cable de red: 1,05m

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido automaticamente.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

usados)

util con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio

ambiente y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes

peligrosos. La mezcla de los desechos electronicos con otros residuos o su desmontaje no profesional

puede dar lugar a la liberacién de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato
usado debera entregarse al punto de recepcién de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados.
Con el fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y
electronicos, el usuario deberd ponerse en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o
con la planta procesadora de aparatos usados.

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida
||
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CONSIGNES DE SECURITE

Veuillez lire attentivement le mode d'emploi avant utilisation.
Soyez particulierement prudent lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil a des fins autres que celles prévues.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager lappareil ou provoquer un accident.

Ne plongez pas l'appareil, le cordon et la fiche dans I'eau ou
d’autres liquides.

Ne laissez pas lappareil sans surveillance pendant son fonction-
nement.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous
le laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou
le nettoyage.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon dali-
mentation ou la fiche est endommagé - dans ce cas, renvoyez
lappareil a un point de service agréeé pour réparation.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Ne suspendez pas le cordon dalimentation sur des bords tran-
chants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre du bord de la
table/comptoir.

Ne touchez pas lappareil avec les mains mouillées.

'appareil est destiné a un usage domestique uniguement.
N'oubliez pas de vous tenir a distance des pieces rotatives de l'ap-
pareil pendant son fonctionnement. Tout contact avec ces pieces
peut entrainer des blessures ou (i) des dommages matériels, par
exemple en arrachant des vétements/bijoux mal accrochés, etc.
Placez les aliments uniquement avec le poussoir prévu a cet
effet - ne mettez pas votre main dans la chambre de l'appareil
en marche, ne placez pas les aliments dans l'appareil avec des
accessoires non prévus a cet effet, par exemple des fourchettes,
des cuilléres, etc.

REMARQUE! Les lames de coupe sont trés tranchantes, évitez
tout contact physique lors de la vidange et du nettoyage de la
machine — vous pouvez vous blesser gravement.
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Le nettoyage de lappareil, en particulier des pieéces en contact
direct avec les aliments, doit étre effectué avant la premiéere uti-
lisation, immeédiatement apres la fin des travaux ou si l'appareil
na pas été utilisé pendant une longue période - la procédure est
décrite dans le «<NETTOYAGE ET ENTRETIEN « chapitre.

Ne placez pas l'appareil a proximité dautres appareils électriques,
braleurs, cuisinieres, fours, etc.

Assurez-vous toujours que tous les éléments de l'appareil sont
correctement installés avant de commencer a travailler.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.

L'appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées, ainsi que par des
personnes nayant aucune connaissance ou expérience dans l'uti-
lisation de ce type dappareil, a condition guelles soient surveillées
ou qu'elles aient recu des instructions sur la maniére d'utiliser les
appareils en toute sécurité. et comprendre le risque associé.
Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des taches de net-
toyage et d'entretien.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Faites attention aux enfants afin qu’ils ne jouent pas avec I'équi-
pement/l'appareil.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous
le laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou
le nettoyage.

Eteignez l'appareil avant de changer d'accessoire ou avant de vous
approcher des pieces mobiles pendant l'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a la prise secteur avec les mains mouillées.
Ne retirez pas la fiche de la prise en tirant sur le cordon.

Utilisez l'appareil sur une surface lisse et stable.

Pour la sécurité des enfants, ne laissez aucune partie de I'em-
ballage (sachets plastiques, cartons, polystyrene expansé, etc.)
librement accessible.

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer avec la
feuille. Danger d’étouffement !



DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Douille pour montage d'accessoires 14. Spatule
avec capuchon 15. Chambre de broyage

2. Prise de montage pour mixeur avec 16. Plateau
capuchon 17. Poussoir avec compartiment de

3. Téteinclinable rangement

4. Bouton de contréle de la puissance 18. Escargot

5. Arbre d’entrainement avec axe (point 19. Moufle en acier inoxydable
de fixation des accessoires) 20. Tamis avec un diamétre de maille de

6. Protection contre les éclaboussures 3 mm

7. Bol avec poignée en acier inoxydable 21. Stio avec un diametre de maille de
d’'une capacité de 4,5 | 5mm

8. Bol en plastique d’'une capacité de 22. Tamis avec un diametre de maille de
501 7 mm

9. Base avec espace pour la fixation du 23. Ecrou de la chambre de broyage
bol 24. Pichet mixeur en verre d'une capacité

10. Levier de verrouillage de la téte de 1500 ml

11. Mélangeur pour pétrir les pates 25. Anneau de base de pichet avec joint
épaisses (crochet) 26. Couteau avec sceau

12. Batteur pour les masses légéres 27. Couvercle du bol mixeur

13. Mélangeur pour masses multi- 28. Couvercle de pichet avec échelle
composants

ATTENTION !!l Laccessoire broyeur et le mixeur ne sont pas inclus dans I'équipement
du robot planétaire MRK-25. lIs ne sont inclus que dans le robot planétaire MRK-24.

PREPARATION AU TRAVAIL - NOTES GENERALES

1. Déballez 'appareil du carton, retirez tous les autocollants, sacs en plastique, remplissages et
protections de transport.

2. Avant la premiére utilisation, lavez soigneusement tous les accessoires du robot qui entrent en
contact avec les aliments (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).

3. Pensez & monter/démonter les accessoires (bol, mixeurs, etc.) uniquement lorsque I'appareil
n'est pas connecté a une source d'alimentation.

4. Branchez le cordon d'alimentation dans une prise électrique avec une broche de mise a la

terre.

INSTALLATION DES ACCESSOIRES
ETAPE 1 - INSTALLATION DE LA PROTECTION CONTRE LES PULVERISATIONS

Relachez la téte inclinable (3) en tournant le levier de verrouillage de la téte (10) dans le
sens des aiguilles d’'une montre, puis soulevez doucement la téte inclinable jusqu’a ce que
vous entendiez un clic (son de verrouillage). Une fois le verrou enclenché, le bras du levier
de verrouillage de la téte (10) sera orienté vers le bas. Clissez la protection anti-éclabous-
sures (6) sur le bord du boitier recouvrant I'arbre d'entrainement avec la goupille (5). As-
surez-vous que le trou pour ajouter de l'art. les aliments étaient dirigés vers I'extérieur de
maniére a ce que la téte basculante (3) ne géne pas l'accés a l'ouverture.



ETAPE 2 - ASSEMBLAGE DU BOL

Placez le bol (7;8) dans la base (9), puis tournez le bol (7;8) dans le sens des aiguilles d'une
montre pour que les languettes du bol se verrouillent avec les loquets situés dans la base

9).
ETAPE 3 — FIXATION DES MELANGEURS

Lors de I'installation des mélangeurs, la téte inclinable (3) doit
étre relevée pour un accés plus facile. Placer (jusqu’a ressen-
tir une résistance) I'un des trois mélangeurs dédiés (11, 12, 13)
sur l'axe de l'arbre d’entrainement (5). Assurez-vous que la
cannelure de la goupille s'insére dans le trou de montage du
mélangeur. Tournez ensuite le mélangeur dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que la languette se ver-
rouille contre le bord du trou de montage du mélangeur.

ETAPE 4 — INSTALLATION DE L'APPAREIL

Aprés avoir fixé les mélangeurs (11,12,13), l'appareil est prét a fonctionner. Tournez le levier
de verrouillage de la téte (10) dans le sens des aiguilles d'une montre et abaissez dou-
cement la téte inclinable (3) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son de verrouillage).
Assurez-vous que la téte inclinable (3) est correctement verrouillée - le bras du levier de
verrouillage de la téte (10) sera pointé vers le bas.

RETRAIT DES ACCESSOIRES

Vous pouvez commencer le démontage des accessoires aprés avoir soulevé la téte incli-
nable (3).

Les accessoires se détachent des loquets en les tournant dans le sens opposé au sens
d'installation. Avant de tourner les mélangeurs (11, 12, 13), vous devez d'abord les libérer
du verrouillage, c'est-a-dire pousser le mélangeur plus profondément sur l'axe de I'arbre
d‘entrainement jusqu'a sentir une résistance. La protection anti-éclaboussures (6) doit étre
retirée apreés le démontage des mélangeurs (11,12, 13).

INSTALLATION ET UTILISATION DE LACCESSOIRE BROYEUR

1. Placer la chambre de broyage (15) dans la fente de montage de l'accessoire (1) de maniére a
ce que I'élément a travers lequel sont insérés les produits a broyer soit incliné de la verticale
vers la droite d’environ 30° puis faire pivoter I'élément verticalement jusqu'a ce que vous
ressentez une résistance.

2. Installez la vis (18) a I'intérieur de la chambre de broyage (15) de maniére a ce que I'engrenage
a vis se trouve a l'intérieur de la chambre.

3. Alextrémité de la vis (18), installer le couteau (19) de maniére a ce que la base du couteau soit
dirigée vers l'intérieur de la chambre de broyage (15) et la lame du couteau soit dirigée vers
I'extérieur de la chambre.

4. Placez ensuite I'un des tamis (20), (21) ou (22) selon le diamétre de trou souhaité puis vissez
I'écrou de la chambre de broyage (23) sur la chambre.

5. Retirez le bouchon de la prise de montage de l'accessoire de meulage (1) de la téte du robot

(3).
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6. Placez le plateau (16) sur la chambre de broyage et fixez-le en position.

il PG2 PG
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Placez un récipient sous le bec de 'accessoire.

8. Coupez les produits transformés, par exemple la viande, en morceaux pour faciliter leur intro-
duction dans la chambre de broyage (15).

9. Connectez l'appareil a une source d'alimentation et allumez-le. Utilisez le bouton de réglage
de la vitesse (4) pour sélectionner la vitesse appropriée (recommandée entre 3 et 6), puis
placez les produits dans I'ouverture supérieure de la chambre de broyage et poussez avec le
poussoir (17).

10. Le démontage de l'accessoire de meulage seffectue dans I'ordre inverse du montage décrit.

ATTENTION! La durée de fonctionnement maximale de I'appareil pour I'accessoire broyeur est

de 5 minutes. Passé ce délai, laissez I'appareil refroidir pendant au moins 15 minutes.

ATTENTION! Pour éviter le blocage de I'appareil, ne le laissez pas fonctionner sous une charge

excessive.

ATTENTION! N'utilisez pas I'appareil pour broyer des os et des noix ou pour broyer des pro-

duits contenant des fibres dures.

ATTENTION! Sil'appareil se bloque et s'arréte a cause d'un matériau dur a l'intérieur de I'acces-

soire, éteignez immédiatement l'appareil et nettoyez-le.

MONTAGE ET UTILISATION DU MIXEUR PLONGEANT

1. Placez le couteau avec joint (26) sur 'anneau de base du pichet muni d’un joint (25), de ma-
niére a ce que les saillies du socle du couteau soient correctement positionnées dans les trous
alintérieur de 'anneau de base du pichet.

2. Retournez le bol mixeur (24) de maniére a ce que le trou pour visser la bague soit en haut.

3. Placez ensuite I'anneau de base du bol (25) avec le couteau (26) sur le bol mixeur (24).

4. Serrez lanneau de base sur le bol mixeur dans le sens des aiguilles d'une montre, en vous
assurant que le filetage est correctement aligné.

~

Lors du démontage de I'anneau de base du pichet, procédez de la maniére inverse que

pour le montage.

ATTENTION ! Les couteaux de I'appareil sont tranchants. Manipulez le avec précaution.

5. Retirez le cache de la prise de montage du mixeur (2) de la téte du robot (3) en le tournant
dans le sens du marquage du cadenas ouvert.

6. Apres vous étre assuré que toutes les pieces du bol mixeur sont correctement assemblées,
placez le bol mixeur (24) dans la fente de montage du mixeur (2).

7. Coupez les produits en portions plus petites pour un broyage plus facile. Placez les ingré-
dients dans le pichet uniquement avec le moteur éteint.

ATTENTION ! Ne remplissez pas au-dela du repére de 1500 ml sur le bol mixeur (24).

ATTENTION !!! Pour des performances optimales, placez les ingrédients souhaités dans

le pichet dans I'ordre suivant : liquides, ingrédients frais, fruits surgelés, yaourt et glace.
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8. Installez le couvercle de la verseuse (27) avec le capuchon (28).

9. Connectez la fiche du cordon d’alimentation a une prise électrique.

10. Allumez l'appareil avec le bouton de contréle de vitesse (4). Choisissez la vitesse appropriée
(recommandée entre 4 et 6).

11. Si vous mélangez des glacons, réglez et maintenez le bouton de vitesse (4) sur la position
TURBO «P».

ATTENTION ! La durée maximale de fonctionnement du mixeur est de 1 minute. Passé

ce délai, laissez I‘appareil refroidir pendant au moins 3 minutes.

12. Pendant le mélange, maintenez le couvercle de l'appareil (27). Si vous devez ajouter des ingré-
dients pendant que le mixeur est en marche, soulevez le capuchon du couvercle (28), ajoutez
de nouveaux ingrédients par I'ouverture, puis remettez le capuchon du couvercle (28).

13. Aprés avoir mélangé le contenu du pichet, éteignez I'appareil en tournant le bouton (4) sur la
position <<O>>, retirez la fiche du cordon d'alimentation de la prise de courant.

ATTENTION ! Attendez que le couteau s’arréteavantde verser le contenu du récipient !

REMARQUES SUR LE MIXEUR

1. Leslégumes cuits et le bouillon doivent refroidir avant de les verser dans le bol mixeur.

2. Blender n'est pas destiné aux activités suivantes:

- raper des pommes de terre

- battre des ceufs ou des substituts laitiers

- hacher de la viande crue

- fouetter ou mélanger des pates épaisses (risque de former des boules de pate pouvant endom-
mager l'appareil).

Veérifiez la consistance des ingrédients mélangés toutes les quelques secondes.

4. Si le moteur sarréte, arrétez immeédiatement de mélanger ou réduisez la quantité d'ingré-

dients dans le bol.
5. Pour améliorer le broyage des glagons, ajoutez une petite quantité d'eau.
6. Ne retirez pas la verseuse du boitier pendant que l'appareil fonctionne.

TRAVAILLER AVEC LAPPAREIL

Tournez le levier de verrouillage de la téte (10) dans le sens des aiguilles d'une montre et
abaissez doucement la téte inclinable (3) jusqu‘a ce que vous entendiez un clic (son de
verrouillage). Assurez-vous que la téte inclinable est correctement verrouillée - le bras du
levier de verrouillage de la téte (10) sera pointé vers le bas. Placez ensuite les aliments dans
le bol (7; 8) a travers l'ouverture de la protection anti-éclaboussures (6), connectez l'appa-
reil au secteur et réglez la vitesse souhaitée a l'aide du bouton de réglage de la vitesse (4).
Le robot planétaire dispose d'une régulation de vitesse comprise entre 1 et 10 et d'une
fonction TURBO (P) pour un fonctionnement a court terme a vitesse maximale.
ATTENTION ! Pour la fonction TURBO (P), le bouton de contréle de vitesse (4) doit étre
maintenu enfoncé. Aprés avoir relaché le bouton (4), il revient automatiquement de la
position TURBO (P) a la position «0», ce qui éteint 'appareil.

ATTENTION ! Pendant le fonctionnement du robot planétaire, ne tournez pas le levier
de verrouillage de la téte (10) !

Une fois le travail terminé, débranchez l'appareil de la source d‘alimentation.

w
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UTILISATION DE LAPPAREIL
APPLICATION DES DIFFERENTS ACCESSOIRES

Mélangeur pour masses multi- Pour mélanger des masses légeres et plus lourdes telles que

composants (13) les pates, les pates brisées, masses de viande et de poisson
hachés, les cremes au beurre et créemes patissieres, les
masses de fromage, les purées de pommes de terre et autres
|[égumes, les bases de gateaux, les ingrédients de pate en
vrac.

Batteur pour les masses légéres (12)  Pour battre les masses qui doivent étre bien aérées, telles
que : ceufs, blancs d'ceufs, pate pour gateaux de type
génoise, creme fouettée, meringues, cremes, mayonnaise.

Mélangeur pour pétrir les pates Pour le pétrissage de la pate, en particulier la pate a levure
épaisses (crochet) (11) et le pétrissage de la pate pour : pains, petits pains, muffins,
tartes, pizzas, pate a la vapeur, pates, feves.

Accessoire pour mélangeurs (15) Pour hacher la viande, la volaille cuite, le porc, le boeuf, le foie
cuit, le poisson bouilli pour les soupes ; porc et boeuf crus
pour les escalopes hachées, foie cru, viande et bacon pour le
paté de saucisses, porc pour la viande.

Mixeur (24) Pour préparer des smoothies aux fruits et légumes frais, des
milk-shakes et des protéines, des sauces, de la mayonnaise et
pour piler de la glace.

ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, de cuilléres ou de fourchettes en métal ou
d’autres objets de ce type dans le bol lorsque I'appareil est en marche.

ATTENTION ! La durée maximale de fonctionnement de I'appareil est de 5 minutes,
le temps de repos minimal entre deux cycles de fonctionnement est de 15 minutes.
Lorsque vous pétrissez une pate a levure, il est préférable de régler le régulateur sur
une vitesse faible et d’'augmenter ensuite la vitesse.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES AGITATEURS

Pendant le fonctionnement du robot planétaire, son outil tourne selon un mouvement
composeé : autour de son axe et en méme temps autour de la circonférence du bol. Ainsi,
en un seul tour complet, le batteur parcourt tout l'intérieur du bol, ce qui réduit le temps
de fonctionnement et augmente I'efficacité. Pour cette raison, le temps de mélange indiqué
dans la plupart des recettes doit étre réduit.

REMARQUES SUR L'UTILISATION DU ROBOT

La forme du bol et des accessoires a été concue de telle sorte que pendant le fonctionne-
ment du robot, il n‘est pas nécessaire de gratter et de pousser constamment a l'intérieur les
ingrédients sur les cotés du bol. Il suffit de nettoyer les parois du bol une ou deux fois par
cycle de mélange. Avant de faire cela, débranchez le robot de l'alimentation électrique !
Le robot peut devenir chaud pendant le fonctionnement. Avec une charge lourde et un
long cycle de mélange, la partie supérieure de la téte du mélangeur peut devenir tres
chaude. Ceci est normal.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débranchez l'appareil de la source d’alimentation.

2. Lors d'un fonctionnement prolongé, la téte inclinable (3) peut devenir chaude. Avant de com-
mencer le travail, attendez que l'appareil refroidisse.

3. Nettoyez le boitier de 'appareil a I'aide d’'un chiffon humide.

4. Nettoyer les mixeurs (11,12, 13) et la spatule, le broyeur (15), le mixeur (24) sous 'eau courante

avec du détergent.
Il est conseillé de nettoyer les accessoires dés que vous avez fini d'utiliser I'appareil. Cela
vous permettra d‘éliminer les éventuels sédiments restants, d'éviter que les résidus ne
se dessechent, ce qui rend le lavage plus efficace et plus facile, et évite prolifération de
bactéries.
ATTENTION ! Tous les accessoires vont au lave-vaisselle, sauf accessoire de meulage -
cela pourrait 'endommager.

UTILISATION DU ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités d’utilisation du
robot, qui peuvent savérer utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Toutefois,
vos propres observations et expériences seront nécessaires pour obtenir un résultat par-
fait et mettre au point une procédure de mélange appropriée. Il estimportant de controler
le processus de mélange et de le terminer exactement lorsque la consistance requise par
la recette est atteinte (par exemple, ,pate lisse et élastique®).

ASTUCES CULINAIRES

1. Les ingrédients conservés au réfrigérateur, comme le beurre ou les ceufs, doivent étre ra-
menés a température ambiante avant d’étre mélangés. Il est donc important de sortir ces
produits du réfrigérateur bien a l'avance.

2. Pour éviter de faire tomber des coquilles d'ceufs ou des ceufs pourris dans le mixeur, il est
préférable de les casser dans un récipient séparé avant d'ajouter le reste des produits.

3. Un battage trop long peut avoir un effet négatif sur le produit final. Surveillez le temps de
mixage indiqué dans la recette.

4. La modification de la température et de la texture des produits alimentaires (par exemple en
raison de fluctuations de la température ambiante) peut raccourcir/prolonger le processus de
mélange des ingrédients et le résultat final du mélange.

5. Commencez toujours a mixer a faible vitesse et augmentez progressivement la vitesse jusqu’'a

celle requise pour la recette.

SUGGESTIONS DE REGLAGES SUR ACCESSOIRES INDIVIDUELS POUR 0,9 KG
D'INGREDIENTS

Quantité

maximale de

Accessoires Description de I'emploi

produits dans le
bol

vitesse 1 pendant 10 sec.,

585 g de farine +  vitesse 2 pendant 20 sec,,

315 g d'eau vitesse 3 pendant 30 sec.
puis vitesse 5-6 de 2 a 5 min.

Mélangeur pour pétrir
des masses lourdes 1-6 3-5
(crochet) (11)
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Mélangeur pour masses
multi-composants (13)

1-7 3-10

Batteur pour les masses

légeres (12) 8-10

3-10

660 g de farine +

vitesse 1 — 2 pendant 30
secondes, vitesse 3 — 7

840 g deau pendant 2 min. 30 secondes.
3 ?E?ﬂﬁ?ﬂug};ﬁms vitesse 10 pendant 3 min.

RECETTES
GALETTE SIMPLE AUX DEUX CEUFS) S . .
terre ainsi préparées dans un mixeur a vitesse

2 tasses de farine a gdteau tamisée

1 et 1/4 tasse de sucre

2 cuilléres et 1/2 a café de levure chimique
3/4 cuillere a café de sel

1/2 tasse de graisse alimentaire molle

3/4 tasse de lait

1 et 1/4 cuillére a café de vanille

2 ceufs

PREPARATION :

1) Ajoutez la farine, la levure chimique, le
sucre et le sel dans un grand bol. Ajoutez la
graisse alimentaire ; versez le lait et ajouter de
la vanille.

2) Pétrissez jusqu’a 5 minutes a la vitesse la
plus basse jusqu’a ce que les produits soient
complétement mélangés

3) Puis pétrissez a vitesse moyenne pendant
2 min.

4) Arrétez le robot, grattez les restes du mé-
lange des parois et du fond du bol

5) Ajoutez les ceufs, continuez de pétrir pen-
dant encore 1,5 minute a la vitesse maximale.

PUREE DE POMMES DE TERRE

v' 1kg de pommes de terre

v 1/2 tasse de lait chaud

v' 2 cuilléres a café de beurre

v' 1 cuillére a café de sel
PREPARATION :

1) Epluchez et faites bouillir les pommes de
terre dans de |'eau salée, faites attention
gu’elles ne soient pas trop cuites

2) Lorsque les pommes de terre deviennent
farineuses, commencez a les écraser dans
une casserole ou transférez-les dans le bol
du robot. Ensuite, pétrissez les pommes de
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moyenne pendant environ 1 minute.

3) Aprés avoir terminé, grattez les pommes de
terre collées aux parois de la marmite ou de la
casserole.

4) Mélangez le lait chaud, le beurre et le sel.
Ajoutez aux pommes de terre et pétrissez a la
vitesse maximale pendant 1 minute.

BISCUITS AUX FLOCONS D‘AVOINE

2 tasses de farine tamisée

1 cuillére a café de bicarbonate de soude
1 cuillére a café de sel

1 et 1/2 cuillére a café de cinnamome

2 tasses de flocons d'avoine instantanés
1 tasse de graisse alimentaire ou de mar-
garine

1/2 tasse de sucre

3/4 tasse de sucre brun

2 ceufs, entiers

1-1/2 cuillére a café de vanille

1/3 tasse de lait

1 tasse de pépites de chocolat

3/4 tasse de noix concassées

1 cuillére a café de bicarbonate de soude
1 cuillére a café de sel

1-1/2 cuillere a café de cinnamome
PREPARATION :

1) Mélangez la farine, le bicarbonate de soude,
le sel et la cannelle, puis ajoutez les flocons et
mettez le mélange de coté.

2) Mélangez le beurre, le sucre, les ceufs et la
vanille dans le bol du robot.

3) Battez les ingrédients a la vitesse maximale
pendant 2 minutes jusqu‘a I‘obtention d‘une
consistance crémeuse, lorsque vous avez
terming, grattez le mélange qui a collé aux
parois du bol.
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4) Ajoutez le lait et la moitié du mélange de 6) Ajoutez les pépites de chocolat et les noix,

farine et d‘autres produits précédemment pétrir a grande vitesse pendant 1 minute
mis de coté, melar,\gez le toqt Iepte:ment, en FOUETTEZ LES BLANCS D'CEUFS
superposant le mélange, puis pétrissez le

mélange a la vitesse la plus élevée pendant 1 v 2 ceufs

minute. :

5) Ajoutez I‘autre moitié du mélange de farine PREPARATION

et les autres produits et répétez la procé- 1) Placez les blancs d’'ceufs dans le bol

dure. Lorsque vous avez terminég, grattez le 2) Battez-les a la vitesse maximale
mélange qui a collé aux parois du bol

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont affichés sur la plaque signalétique

du produit. D
Longueur du cordon secteur: 1,05 m

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit par une machine.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur 'environne-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants

dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EE fessionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d'obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des
déchets d’équipements.

K Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ména-
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Legyen kulondsen dvatos, ha gyermekek tartdzkodnak a készulek
kozelében.

Ne hasznalja a készUléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék ka-
rosodasat vagy balesetet okozhat.

Ne meritse a készUléket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne hagyja a készuléket fellgyelet nélkul mukddeés kdzben.
Huzza le a készUléket a tapegységrdl, ha fellgyelet nélkul hagyja,
valamint szerelés, szétszerelés vagy tisztitas eldtt.

Ne hasznaljon sérilt készuléket, még akkor sem, ha a haldzati kabel
vagy a dugd sérUlt - ebben az esetben javittassa meg a készuléket
egy hivatalos szervizkdzpontban.

Ne hasznalja a készuléket kultéren.

Ne akassza a tapkabelt éles élekre, és ne hagyja, hogy forrd felu-
letekkel érintkezzen.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon az asztal/asztalfelllet szélérdl.
Ne érintse meg a készuléket nedves kézzel.

A készuléket kizardlag haztartasi hasznalatra szanjak.

Ne feledje, hogy mukodes kdzben tartson biztonsagos tavolsagot
a készulek forgd részeitdl. A velUk valo érintkezés személyi sérilést
vagy (i) vagyoni kart okozhat, pl. lazan 10gé ruhadarabok/ékszerek
stb. kihtzasaval.

Az élelmiszereket csak az erre a célra szolgald toldval helyezze
el - ne tegye a kezét a mukodd készulék kamrajaba, ne helyezzen
a készulékbe nem erre a célra szolgald tartozékokkal, pl. villaval,
kanallal stb. élelmiszereket.

MEGJEGYZES: A vagépengék nagyon élesek, kerulik a fizikai
érintkezést a gép Uritésekor és tisztitasakor — sulyosan meg-
sériilhet.

A készuleket, kulonodsen az élelmiszerekkel kdzvetlenul érintkezd
részeket, az elsé hasznalat elétt, kdzvetlentl hasznalat utan, vagy
ha a készlléket hosszabb ideig nem hasznaltak, tisztitani kell - az
eljgrast a ,TISZTITAS ES Karbantartas® fejezetben ismertetjuk.
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Ne helyezze a készUléket mas elektromos készulékek, égdk, tiz-
helyek, tdzhelyek, sutdk stb. kdzelébe.

A munka megkezdése elétt mindig gyézddjdn meg arrdl, hogy a
készulék minden alkatrésze helyesen van-e felszerelve.

Ne helyezze a készuléket forrd felUletekre.

A készUléket hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szel-
lemi képességekkel rendelkezd, vagy az ilyen tipusu berendezések
hasznalataban ismeretekkel vagy tapasztalattal nem rendelkezé
személyek is, feltéve, hogy fellgyeletet kapnak, vagy utasitast
kapnak a berendezés biztonsagos hasznalatara, és megértik az
ezzel jard kockazatokat.

Gyermekek nem veégezhetnek takaritasi és karbantartasi feladatokat.
A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készUléket
és a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Tartsa szemmel a gyermekeket, hogy ne jatszanak a berendezés-
sel/készulékkel.

Ha a készuleket felugyelet nélkul hagyja, valamint a szerelés, szét-
szerelés vagy tisztitas el6tt valassza le a tapegyseégrol.

Kapcsolja ki a készuléket, mieldtt felszerelést cserélne, vagy mieldtt
hasznalat kdzben mozgd alkatrészekhez kozelitene.

Ne csatlakoztassa a dugdt a haldzati aljzathoz nedves kézzel.
Ne huzza ki a dugdt a haldzati aljzatbdl a zsindr meghuzasaval.
A készuléket sima és stabil fellleten hasznalja.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjuk, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mlanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!

A KESZULEK LEIRASA

Aljzat kupakkal ellatott tartozékok 8. 5,0 I drtartalmu mulanyag tal
rogzitéséhez 9. Aljzat, ahol hely van egy tal rogzité-
Turmixgép rogzitd aljzat kupakkal séhez

Dontheté fej 10. Fejrogzitd kar

Sebességszabalyozd gomb 11. Keveré nehéz tészta dagasztasahoz
Meghaijto tengely csappal (a keverd (horog)

felszerelésének helye) 12. Keverd konnyl masszak felveréséhez
Froccsenés elleni védelem 13. Keverd tobbkomponenst masszak-
Rozsdamentes fogantyus tal, Urtarta- hoz

lom 4,51 14. Vall
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15. Csiszolé kamra 23. Koszordkamra anya

16. Talca 24. Uveg turmixkancsé 1500 ml (rtarta-
17. Toldtarto tarolorekesszel lommal

18. Csiga 25. Kancso alapgydru tomitéssel

19. Rozsdamentes acél kés 26. Kés pecséttel

20. 3 mm-es haloatmérd;u szita 27. Turmixgép kancsoé fedele

21. Stio 5 mm-es haldéatmérével 28. Kancso fedél kupak skalaval

22. 7 mm-es haloatmérdju szita
FIGYELEM! A daralé tartozék és a turmixgép nem része az MRK-25 bolygérobot felsze-
relésének. Csak az MRK-24 bolygérobotban vannak benne.

MUNKA ELOKESZITES - ALTALANOS MEGJEGYZESEK

1. Csomagold ki a késztléket a dobozbdl, tavolitsd el a matricakat, mlanyag zacskokat, tol-
téanyagokat és a szallitasi blokkold elemeket.

2. Az elsé hasznalat el6tt alaposan mossa le az élelmiszerekkel érintkezd 6sszes robottartozékot
(lasd a ,Tisztitas és karbantartas” cim( fejezetet).

3. Kérjuk, ne feledje, hogy a tartozékokat (edény, keverék stb.) csak akkor szerelje ¢ssze/szerelje
szét, ha a készulék nincs aramforrashoz csatlakoztatva.

4. Dugja be a tapkabelt egy foldelt csatlakozoaljzatba.

TARTOZEKOK TELEPITESE

1. LEPES — A SZORASVEDELEM FELSZERELESE

Engedje el a billenéfejet (3) a fejrogzitd kart (10) az dramutatd jarasaval megegyezd irdnyba
forgatva, majd évatosan emelje fel a billendfejet, amig kattanast nem hall (reteszeld hang).
Amint a zar bepattan, a fejreteszeld kar (10) lefelé néz. Csusztassa a froccsenésvédot (6)
a haz szélére, amely a hajtotengelyt a csappal (5) fedi. Gydzddjdon meg arrdl, hogy a lyuk a
mUvészet hozzdadasahoz. az élelmiszereket kifelé iranyitottak ugy, hogy a billenéfej (3) ne
akadalyozza a nyilashoz valo hozzaférést.

2. LEPES — A TAL OSSZESZERELESE

Helyezze a talat (7;8) a talpba (9), majd forgassa el a talat (7;8) az éramutatd jarasaval
megegyezd irdnyba ugy, hogy a talon lévé fulek reteszelédnek az alapban (9) taldlhatd
reteszekkel.

3. LEPES — A KEVEROK ROGZITESE
e ) 1ési
A keverék felszerelésekor a billendfejet (3) fel kell emelni a

konnyebb hozzaférés érdekében. Helyezze (amig ellendllast
nem érez) a hadrom dedikalt keveré (11, 12, 13) egyikét a haj- ﬂ*
tétengely csapjara (5). Gyézddjon meg arrdl, hogy a csapon |
lévé bordas illeszkedik a keverd rogzitdnyilasaba. Ezutan for-
gassa el a keverdt az dramutato jarasaval ellentétes irdnyba,
amig a ful a keverd rogzitényilasanak széléhez nem rogzdl.
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4. LEPES — AZ ESZKOZ TELEPITESE

A keverdk (11,12, 13) felszerelése utan a készulék Gzemkész. Forgassa el a fejrogzitd kart (10)
az éramutatd jarasaval megegyezd irdnyba, és finoman engedje le a billendéfejet (3), amig
kattanast nem hall (reteszel® hang). Gyézédjon meg arrdél, hogy a billenéfej (3) megfeleléen
reteszelve van - a fejrogzité kar (10) lefelé mutat.

TARTOZEKOK ELTAVOLITASA

A tartozékok szétszerelését a billendfej (3) felemelése utan kezdheti meg.

A tartozékokat a beszerelési irdnnyal ellentétes iranyba forgatva szabaditja ki a reteszekbdl.
Mieldtt elforditana a keverdket (11,12,13), elészor ki kell engedni a zarbol, azaz a keverdt mé-
lyebbre kell nyomni a hajtotengely csapjara, amig ellenallast nem érez. A froccsenésvedodt
(6) a keverdk (11,12, 13) szétszerelése utan el kell tavolitani.

A DARALO ROGZITESENEK FELSZERELESE ES HASZNALATA

1. Helyezze a csiszolokamrat (15) a szerelvényrogzitd nyilasba (1) ugy, hogy az az elem, amelyen
keresztll az érolni kivant termékeket behelyezzik, fuggdlegestdl kb. 30°-kal jobbra déljén,
majd fuggdlegesen forgassa el az elemet, amig ellenallast érzel.

2. Szerelje be a csavart (18) a csiszolokamraba (15) Ugy, hogy a csavarkerék a kamraban legyen.

3. Acsavar (18) végére szerelje be a kést (19) Ugy, hogy a kés alapja a csiszoldkamra (15) belseje
felé, a kés penge pedig a kamra kilseje felé iranyuljon.

4. Ezutan helyezze el a szitdk (20), (21) vagy (22) egyikét a kivant lyukatmérétél figgden, majd
csavarja ra az 6rlékamra anyajat (23) a kamrara.

5. Tavolitsa el a dugot a kdszorlszerelvény rogzitdaljzatabdl (1) a robotfejbdl (3).

6. Helyezze atélcat (16) az érlékamrara, és rogzitse a helyén.

Il PG2 PG

@a&MM o

7. Helyezzen egy edényt a tartozék kifolydcsdje ala.

8. Vagja fel a feldolgozott termékeket, példaul a hust, hogy megkdnnyitse az éridkamraba vald
behelyezését (15).

9. Csatlakoztassa a készlléket egy aramforrashoz, és kapcsolja be. A fordulatszam beallitd
gombbal (4) vélassza ki a megfeleld sebességet (3-6 kdzétt javasolt), majd helyezze a terméke-
ket az 6rldkamra felsé nyilasaba, és nyomja meg a toloval (17).

10. A csiszoldszerelvény szétszerelése a leirt Osszeszereléssel forditott sorrendben torténik.

FIGYELEM! A késziilék maximalis mikodési ideje a daralé rogzitéséhez 5 perc. Ezen idé letelte

utan a késziiléket legalabb 15 percig hagyni kell hilni.

FIGYELEM! A késziilék beszorulasanak elkeriilése érdekében ne hagyja, hogy tulzott terhelés

alatt miikod;jon.

FIGYELEM! Ne hasznalja a késziiléket csontok és diofélék ziizasara vagy kemény szalas termé-

kek Grlésére.
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FIGYELEM! Ha a késziilék a tartozék belsejében Iévé kemény anyag miatt elakad és leall, azon-
nal kapcsolja ki és tisztitsa meg.

A TURMIXGEP OSSZESZERELESE ES HASZNALATA

1. Helyezze a tomitéssel ellatott kést (26) a tomitéssel (25) ellatott kancso alapgydrujére dgy,
hogy a kés talpanak kiallo részei megfeleléen illeszkedjenek a kancsé alapgydrdjének belsé
oldalan lévé lyukakba.

2. Forditsa meg a turmixkancsot (24) gy, hogy a gy(rl csavarozasara szolgald lyuk felul legyen.

3. Ezutan helyezze a kancso alapgyUrjét (25) a késsel (26) egytt a turmixkancsoéra (24).

4. Huzza rd az alapgyUrdt a turmixkancsora az Gramutato jarasaval megegyezé iranyba, Ugyelve
arra, hogy a menet megfeleléen illeszkedjen.

A kancso alapgyurujének szétszerelésekor az dsszeszereléssel ellentétes modon jarjon el.

FIGYELEM! A készulék kései élesek. Ovatosan banj vele.

5. Tavolitsa el a turmixgép rogzitdaljizatanak fedelét (2) a robotfejrél (3) a nyitott lakat jelzése
iranyaba forgatva.

6. Miutan meggydzddott arrdl, hogy a turmixkancsd minden alkatrésze megfeleléen dssze van
szerelve, helyezze a turmixkancsot (24) a turmixgép szereldnyilasaba (2).

7. Vagja a termékeket kisebb adagokra a kdnnyebb darélas érdekében. A hozzavalokat csak
kikapcsolt motor mellett helyezze a kancséba.

FIGYELEM! Ne téltse a turmixgép edényén (24) lévé 1500 ml-es jelzésen tul.

FIGYELEM! Az optimalis teljesitmény érdekében tegye a kivant hozzavalokat a kan-

csoba a kévetkezé sorrendben: folyadékok, friss alapanyagok, fagyasztott gylimélcs,

joghurt és fagylalt.

8. Szerelje fel a kancsé fedelét (27) a kupakkal (28).

9. Csatlakoztassa a tapkabel csatlakozdjat egy elektromos aljzathoz.

10. Kapcsolja be a késziléket a sebességszabalyozd gombbal (4). Valassza ki a megfeleld sebes-
séget (ajanlott 4 és 6 kozott).

11. Ha jégkockat kever, allitsa be és tartsa a sebességszabalyozo gombot (4) TURBO ,P” éllasba.

FIGYELEM! A turmixgép maximalis mikoddési ideje 1 perc. Ezen idé letelte utan a ké-

szliléket legalabb 3 percig hagyni kell hiilni.

12. Keverés kdzben tartsa meg a készulek fedelét (27). Ha a turmixgép mukodése kdzben hozza
kell adnia az dsszetevdket, emelje fel a fedél kupakjat (28), adjon hozza Uj dsszetevdket a nyila-
son keresztul, majd tegye vissza a fedél kupakjat (28).

13. A kancso tartalmanak dsszekeverése utan kapcsolja ki a késziléket a gomb (4) <<O>> éllasba
forgatasaval, majd huzza ki a tapkabel csatlakozojat a konnektorbol.

FIGYELEM! Mielétt kionti a tartalmat a kancsébol, varja meg, amig a kés megall!

MEGJEGYZESEK A TURMIXGEPHEZ

1. Afétt zoldségeknek és a huslevesnek le kell hdlnitk, mielétt a turmixkancsoba toltik.
2. Aturmixgép nem alkalmas a kovetkezd tevékenységekre:
- burgonya reszelése
- tojas vagy tejpotlo felverése
- nyers hus darélasa
- nehéz tészta felverése vagy keverése (a tészta gombocokka csomosodasanak veszélye, ami
kérosithatja a készléket).
3. Néhany masodpercenkeént ellendérizze az dsszekevert Osszetevok allagat.
4. Haamotor ledll, azonnal hagyja abba a keverést, vagy csokkentse az dsszetevdk mennyiségét
a kannaban.
5. Ajégkockak 6sszetorésének javitasa érdekében adjon hozza kis mennyiségl vizet.
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6. Ne vegye ki a kancsét a hazbdl, amig a készulék mukodik.

A KESZULEK MUKODESE

Forgassa el a fejrogzité kart (10) az dramutato jarasaval megegyezd irdnyba, és finoman
engedje le a billendfejet (3), amig kattanast nem hall (reteszeld hang). Gyézédjon meg arrdl,
hogy a billenéfej megfeleléen reteszelve van - a fejrogzitd kar (10) lefelé mutat. Ezutan he-
lyezze az ételt a talba (7;8) a froccsenésvedd nyilasan keresztdl (6), csatlakoztassa a készu-
léket az dramforrashoz, és llitsa be a kivant sebességet a sebességszabalyozd gombbal (4).
A bolygérobot 1-10 tartomanyban sebességszabalyozassal és TURBO (P) funkcidval ren-
delkezik a révid tavd, maximalis sebességli mikodes érdekében.

FIGYELEM! A TURBO (P) funkciéhoz a fordulatszam-szabalyozé gombot (4) nyomva
kell tartani. A gomb (4) elengedése utan automatikusan visszatér a TURBO (P) allasbél
a ,,0” allasba, ami kikapcsolja a késziiléket.

FIGYELEM! Amig a bolygérobot miikédik, ne forgassa el a fejrogzitd kart (10)!

A munka befejezése utan valassza le a készuléket az aramforrasrol.

A BERENDEZES HASZNALATA

Keveré tobbkomponensl masszakhoz Kénny( és nehezebb masszak keveréséhez, mint pl.: tészta,

(13) omlos tészta, daralt hus és hal, vajas és pudingos krémek,
sajtmasszak, burgonyapuré és egyéb zoldségek, tortalapok,
laza torta alapanyagok.

Keveré konnyi masszak felveréséhez  J§| levegdztetett termekek felveréséhez, mint példaul: tojas,
(12) tojasfehérje, piskota, tejszinhab, habcsok, krémek, majonéz.

Keveré nehéz tészta dagasztasdhoz  Tészta készitéséhez, kiulondsen élesztds tésztakhoz és
(kampé) (11) dagasztashoz, mint példaul: kenyér, zsemle, babka, palacsinta,
pizza, choux tészta, tészta, faworki.

Csiszol6 tartozék (15) Hus, fétt baromfi, sertés, marha, fétt maj, fétt hal ériésére
levesekhez; nyers sertés- és marhahus daralt szeletekhez,
nyers maj, hus és szalonna kolbaszpastétomhoz, sertéshus
hushoz.

Turmixgép (24) Friss zoldség-gytimalcs turmixok, tej- és fehérjeturmixok,
sz6szok, majonéz készitésehez és jég toréséhez.
FIGYELEM! A készulék miikodése kézben ne hagyjon kést, fémkanalat, villat vagy mas
hasonlé targyata talban .
FIGYELEM! A készulék maximalis mikoédési ideje 5 perc, a két keverési ciklus kozotti
minimalis pihentetési id6 15 perc. Az élesztés tészta dagasztasanal a legjobb, ha a gom-
bot alacsony sebességre allitja, és csak egy idé utan néveli a sebességet.

AZ AGITATOROK BOLYGOMOZGALMA

A bolygdrobot mikddése sordn a mixer dsszetett mozgassal forog: sajat tengelye kordl
és egyidejlleg a tal kertlete korul. Ennek kdszonhetben egy teljes fordulat alatt a keveré
alaposan végigdolgozza a tal teljes belsejét, ami leroviditi a munkaidét és nagyobb keverési
hatékonysagot biztosit. Ezért csdkkentse a legtdbb receptben megadott keverési idét.
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MEGJEGYZESEK A ROBOT HASZNALATAHOZ

A tal és a mixerek formajat ugy alakitottak ki, hogy a robot mikddése kdzben ne kelljen
folyamatosan kaparni és a hozzavaldkat a tal falara tolni. Egy keverési ciklus alatt csak egy-
szer vagy kétszer kell megtisztitania az edény falait. A mlvelet végrehajtasa eldtt valassza
le a robotot az dramellatasrol!

A robot mukodeés kozben felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszu keverési ciklusok hata-
sara a robotfej teteje nagyon felmelegedhet. Ez normalis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Vélassza le a készuléket az dramforrasrol.

Hosszabb idejd hasznalat soran a billenéfej (3) felforrésodhat. A munka megkezdése elétt
varja meg, amig a készulék lehul.

Tisztitsa meg a készllék hazat nedves ruhaval.

Tisztitsa meg a keverdket (11,12,13) és a spatulat, a daralét (15), a turmixgépet (24) folyd viz alatt
mososzerrel.

A készulékkel végzett munka befejezése utan ajanlatos a tartozékokat azonnal megtiszti-
tani. Ez eltavolitja a maradék lerakddasokat, megakadalyozza a maradékok kiszaradasat,
ami hatékonyabba és konnyebbé teszi a mosast, valamint megakadalyozza a baktériumok
elszaporodasat.

FIGYELEM! Minden tartozék mosogatégépben moshato, kivéve csiszolé tartozék - ez
karosithatja.

A ROBOT HASZNALATA SAJAT RECEPTEKHEZ

Ez a kézikdbnyv néhany altalanos, gyakorlati tanacsot tartalmaz a robottal végzett munka
sajatossagairol, amelyek hasznosak lehetnek sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes ha-
tas eléréséhez és a megfeleld keverési eljaras kidolgozasahoz azonban sajat megfigyelése-
ire és tapasztalataira lesz szkség. Figyelje a keverési folyamatot, és pontosan akkor allitsa
le, amikor a receptben eléirt dllagot elérte (pl. ,sima és rugalmas tészta®).

KULINARIS TIPPEK

N =

B w

1. AhUtdszekrényben tarolt dsszetevéknek, példaul a vajnak vagy a tojasnak el kell érnitik szoba-
hémérsékletet, mieldtt 6sszekevernék dket. Ezért az ilyen termékeket elég koran ki kell venni
a hutészekrénybdl.

2. Annak elkerUlése érdekében, hogy a tojashéjat vagy a romlott tojast a talba dobja, célszerd
kulon edénybe tenni, mielétt hozzaadna a tobbi terméket.

3. A tdl hosszu habverés negativan befolyasolhatja a végterméket. Kérjuk, vegye figyelembe a
receptben megadott keverési idét.

4. Az élelmiszerek hémérsékletének és allagdnak megvaltoztatasa (példaul a kornyezeti hémér-
séklet ingadozasa miatt) leréviditheti/meghosszabbithatja az dsszetevok dsszekeverésének
folyamatat és a végsoé keverési eredményt.

5. Mindig alacsony sebességgel kezdje a keverést, és fokozatosan novelje a sebességet a recept-

hez szlkséges sebességre.




AZ EGYES TARTOZEKOK JAVASOLT BEALLITASAI 0,9 KG OSSZETEVOHOZ

kiegésziték Sebesség (;:?c)

Keveré nehéz masszak

dagasztasahoz (kampé) 1-6

()

Keveré tobbkomponensti y
masszakhoz (13) -7 310
Keveré kéonnyl masszak 810 3410 3

felveréséhez (12)

RECEPTEK

termékmennyiség

3-5 585gliszt + 315 g viz

660 g liszt + 840 g

Maximalis
Munkakori leiras

a talban

1. sebesség 10 mp., 2. sebesség
20 mp., 3. sebesség 30
mp. majd 5-6 sebesség

2-5 percrol.

sebesseg1-230
masodpercig, 3 — 7 sebesség

viz 2 percig. 30 mp.
(tr?ﬁwsimurfne)herje sebesség 10 3 percig.

EGYSZERU DUPLA TOJASOS SUTEM KRUMPLIPURE

v’ 2 csésze dtszitdlt tészta liszt
v’ 1és 1/4 csésze asztali cukor
v’ 2 és 1/2 tedskandl siitépor
v’ 3/4 tedskandl so
v’ 1/2 csésze lagy rovidités
v’ 3/4 csésze tej
v’ 1és 1/4 tedskandl vanilia
v’ 2 tojds
KESZITMENY:

1) Egy nagy télba ontjik a lisztet, a sitéport, a
cukrot és a sot. Rovidités hozzéadasa; felont-
juk a tejjel és hozzaadjuk a vaniliat.

2) Akar 5 percig dagasztjuk. a legalacsonyabb
sebességgel, amig a termeékek teljesen 6ssze
nem keverednek.

3) Ezutan kdzepes sebességgel dagasztjuk 2
percig.

4) Allitsa le a processzort, és kaparja le a ma-
radék keveréket az edény oldalardl és aljardl.
5) Adjuk hozza a tojasokat, dagasszuk még 1,5
percig a legnagyobb sebességgel.

V' 1kg burgonya
v’ 1/2 csésze forro tej
v’ 2 tedskandl vaj
v 1 tedskandl sot

KESZITMENY:

b

1) A burgonyat meghamozzuk és sos vizben
megfdzzik, Ugyelve arra, hogy ne legyen tul
puha.

2) Amikor lisztesek, kezdjik el egy edény-
ben gyurni, vagy tegylk at a robotgép talba.
Ezutdn az elkészitett burgonyat apritégépben
kozepes sebességgel dagasztjuk kordlbeldl 1
percig.

3) Ha elkésziilt, kaparja le az edény oldalara
tapadt burgonyat.

4) Keverje 6ssze a forré tejet, a vajat és a sot.
Hozzaadjuk a burgonyahoz, és nagy sebes-
séggel dagasztjuk 1 percig.



ZABPEHELY SUTI 3) Verjlk nagy sebességgel 2 percig, amig kré-

mes nem lesz. Ha kész, kaparjuk le az edény

v’ 2 csésze dtszitdlt liszt . .
v 1 tedskandl szodabikarbéna oldalara ’tap'adt kev'ere’k et - .
v 1 tedskandl sét 4}) Ho”zz§adjuk,a tejet gs az eﬂlo;olleg felre’tett
v 1és1/2 tedskand fahéi |ISZ’tbO| és e’gyeb termelfekbol fallo kev.erek
v 2 csésze instant zabpehely felét, az egészet lassan atkeverjik, majd a
v 1 csésze zsiradék vagy vaj keveréket. a legnagyobb sebességgel dagaszt-
v’ 1/2 csésze asztali cukor juk percg. o .
v 3/4 csésze barna cukor 5) Adj,a hozza a’I|§zt eslazleg.yeb, OS§ZeteV°k
v 2tojds, egész keyerekenek masik fele.t, és ismételje meg az
v 11/ t’ea'skana'l vanilia eljarast. Ha k'ész, kaparja le az edény oldalara
v 1/3 csésze tej tapadt k'eve.reket. 1 . .
v 1 csésze csokolddé chips 6} ’Ho’zzaadjuk a csokoladed{?rabkakat ésa
v 3/4 csésze dardlt dio didt, ésa legnagyobb sebességgel dagasztjuk
v 1 tedskandl szédabikarbéna 1 percig.
¥ Ltedskand sot
’/ 1'-1/2 tlfeaskanal fahéj v 2tojds

KESZITMENY: KESZITMENY:

1) Keverjlk dssze a lisztet, a szédabikarbénét, 1)He|ezzeatoasfeheret .

a sot és a fahéjat, majd adjuk hozza a gabonat t3lba y ) Jetesy

és tegyuk félre.
2) Keverje dssze a vajat, a cukrot, a tojast és a
vanilidt egy konyhai robotgép taljaban.

MUSZAKI ADATOK

A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok. C € D
A halézati kabel hossza: 1,05 m

2) Beat nagy sebességgel.

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kéziké nyv gépi leforditasra kerdilt.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladekkal egyutt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy szakszerUtlen szétszerelése az egész-
B score ¢s a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elekt-
romos és elektronikus hulladékokat gyUjté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakuldési
helyére vonatkozo részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot
az adott helység elektromos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo Gzemével.

E A terméken taldlhato jelolés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készuléket mas
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CONSIGLI DI SICUREZZA PER LUSO

Prima dell'uso, leggere attentamente il manuale di istruzioni.
Prestare particolare attenzione quando ci sono bambini vicino
al dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo causare
danni al dispositivo o un incidente.

Non immergere il dispositivo, il cavo o collegare acqua o altri liquidi.
Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Scollegare il dispositivo se lo si lascia incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di rete o
la spina sono danneggiati, in questo caso, far riparare il dispositivo
presso un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/piano del tavolo.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo & destinato esclusivamente all'uso domestico.
Durante il funzionamento, tenere una distanza di sicurezza dalle
parti rotanti dellapparecchio. Il contatto con esse puo provocare
lesioni personali o (i) danni alle cose, ad esempio tirando fuori
capi di abbigliamento/gioielli allentati, ecc.

Inserire gli alimenti solo con l'apposito spintore - non introdurre
le mani nella camera dell'apparecchio in funzione, non inserire
gli alimenti nellapparecchio con accessori non destinati a questo
scopo, ad esempio forchette, cucchiai, ecc.

ATTENZIONE: Le lame di taglio sono molto affilate, evita il
contatto fisico durante lo svuotamento e la pulizia del disposi-
tivo: potresti ferirti gravemente.

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto
contatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo
utilizzo, immediatamente dopo la fine del lavoro o se la macchina
non e stata utilizzata per un lungo periodo di tempo — la proce-
dura é descritta nella sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE".
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Non posizionare il dispositivo vicino ad altri apparecchi elettrici,
bruciatori, stufe, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutti i componenti del dispositivo siano
installati correttamente prima di iniziare il lavoro.

Non posizionare il dispositivo su superfici calde.

Il dispositivo pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate e che non hanno alcuna conoscenza
o esperienza nell'uso di tali dispositivi, a condizione che siano
supervisionati o istruiti su come utilizzare i dispositivi in modo
sicuro e comprendere i rischi connessi.

| bambini non possono svolgere attivita di pulizia e manutenzione.
Il dispositivo non deve essere utilizzato da bambini. Tenere |l
dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

Prestare attenzione ai bambini in modo che non giochino con
lattrezzatura / dispositivo.

Scollegare il dispositivo dallalimentazione se lasciato incustodito
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Spegnere il dispositivo prima di cambiare apparecchiatura o prima
di avvicinarsi alle parti mobili durante 'uso.

Non collegare la spina a una presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.
Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti libera-
mente accessibili dell'imballaggio (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di giocare con
la pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Presa di montaggio con tappo 8. Vaschetta in plastica con capacita di
2. Presa di montaggio del frullatore con 501
tappo 9. Base con spazio per l'attacco della
3. Testa girevole ciotola
4. Manopola di controllo della velocita 10. Leva di bloccaggio della testa
5. Albero motore con perno (punto di 11. Impastatrice per impasti pesanti
fissaggio per agitatori) (gancio)
6. Paraspruzzi 12. Miscelatore per la battitura di masse
7. Ciotola con manico in acciaio inox leggere
con capacitadi 4,51 13. Miscelatore per masse

multicomponente
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14. Paletta 23. Dado della camera di macinazione

15. Camera di macinazione 24. Brocca per frullatore in vetro con

16. Vassoio capacita di 1500 ml

17. Spingitore con vano portaoggetti 25. Anello di base della brocca con

18. Lumaca guarnizione

19. Coltello in acciaio inox 26. Coltello con guarnizione

20. Setaccio con maglia da 3 mm 27. Coperchio della caraffa del frullatore

21. Stio con un diametro di maglia di 28. Tappo del coperchio della brocca con
5mm scala

22. Dimensione della maglia 7 mm

ATTENZIONE! Laccessorio per la tritatura e il frullatore non sono inclusi nel robot pla-
netario MRK-25. Sono incluse solo nel robot planetario MRK-24.

PREPARAZIONE AL LAVORO - OSSERVAZIONI GENERALI

Disimballare I'unita dalla scatola, rimuovere i sacchetti di plastica, le etichette, i riempimenti in
polistirolo e i blocchi di trasporto.

2. Lavare accuratamente tutti gli accessori del robot a contatto con gli alimenti prima del primo
utilizzo (vedere il capitolo “Pulizia e manutenzione”).
3. Ricordarsi di installare/rimuovere gli accessori (bacinella, agitatori, ecc.) solo quando l'appa-

recchio non é collegato a una fonte di alimentazione.
. Collegare il cavo di alimentazione a una presa elettrica dotata di spinotto di messa a terra.

INSTALLAZIONE DEGLI ACCESSORI

Rilasciare la testa inclinabile (3) ruotando la leva di blocco della testa (10) in senso orario,
quindi sollevare delicatamente la testa inclinabile fino a sentire un clic (suono di blocco).
Quando il blocco si innesta, il braccio di leva del blocco della testa (10) é rivolto verso il
basso. Far scorrere il paraspruzzi (6) sul bordo dell'alloggiamento che copre l'albero di
trasmissione con il perno (5). Assicurarsi che I'apertura per I'aggiunta di alimenti sia rivolta
verso l'esterno, in modo che la testa inclinabile (3) non ostacoli 'accesso all'apertura.

FASE 2 - MONITORAGGIO DELLA VASCA

Posizionare la bacinella (7;8) nella base (9), quindi ruotare la bacinella (7;8) in senso orario
in modo che le linguette della bacinella si blocchino contro le linguette della base (9).

FASE 3 - FISSARE LE MISCELE

Quando si installano gli agitatori, la testa inclinabile (3) deve
essere sollevata per facilitare I'accesso. Inserire (fino alla sen- *
sazione di resistenza) uno dei tre agitatori dedicati (11,12, 13)

sul perno dell’albero motore (5). Assicurarsi che la linguetta

del perno si inserisca nel foro di montaggio dell’agitatore.
Ruotare quindi l'agitatore in senso antiorario finché la lin-
guetta non si blocca contro il bordo del foro di montaggio
dell'agitatore.

Foro di
montaggio



FASE 4 - MONTAGGIO DEL DISPOSITIVO

Una volta fissati gli agitatori (11,12,13), l'unita & pronta per I'uso. Ruotare la leva di blocco del-
la testa (10) in senso orario e abbassare delicatamente la testa inclinabile (3) fino a sentire
un clic (suono di blocco). Assicurarsi che la testa inclinabile (3) sia correttamente bloccata
- il braccio della leva di blocco della testa (10) sara rivolto verso il basso.

SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Cli accessori possono essere rimossi una volta sollevata la testa inclinabile (3).

Gli accessori si sbloccano dai loro fermi ruotandoli nella direzione opposta a quella di
installazione. Cli agitatori(1l, 12, 13) devono essere liberati dal meccanismo di bloccaggio
prima di essere girati, cioé |'agitatore deve essere spinto in profondita sul perno dell‘albero
motore fino a quando non si avverte una resistenza. Il paraspruzzi (6) deve essere rimosso
dopo aver rimosso gli agitatori(11, 12, 13).

MONTAGGIO E UTILIZZO DELLACCESSORIO DI MOLATURA

1. Posizionare la camera di macinazione (15) nella fessura di fissaggio (1) in modo che l'elemento
attraverso il quale vengono inseriti i prodotti da macinare sia inclinato verso destra di circa
30° quindi ruotare 'elemento in verticale fino a quando non si avverte una resistenza.

2. Inserire la coclea (18) nella camera di macinazione (15) in modo che la ruota dentata della
coclea si trovi all'interno della camera.

3. Montare il coltello (19) sull'estremita della coclea (18) in modo che la base del coltello sia rivolta
verso l'interno della camera di macinazione (15) e le lame del coltello verso l'esterno della
camera.

4. Posizionare quindi uno dei setacci (20), (21) o (22) a seconda del diametro del foro desiderato
e avvitare il dado della camera di macinazione (23) sulla camera.

5. Rimuovere il tappo di montaggio dell'accessorio di molatura (1) dalla testa del robot (3).

6. Posizionare il vassoio (16) sulla camera di macinazione e fissarlo in posizione.

o= T =
@@#MM

7. Posizionare il contenitore sotto l'uscita dell'apparecchio.

8. Tagliare a pezzi i prodotti da lavorare, ad esempio la carne, per facilitarne l'inserimento nella
camera di macinazione (15).

9. Collegare il dispositivo a una fonte di alimentazione e avviarlo. Utilizzare la manopola di rego-
lazione della velocita (4) per selezionare la velocita appropriata (consigliata tra 3 e 6), quindi
posizionare i prodotti nellapertura superiore della camera di macinazione e spingere con lo
spintore (17).

10. Lo smontaggio dell'attrezzo di molatura avviene in ordine inverso rispetto al montaggio de-
scritto.
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ATTENZIONE! Il tempo massimo di funzionamento dell'accessorio per tritare & di 5 minuti.
Dopo questo tempo, 'apparecchio deve essere lasciato raffreddare per un periodo non inferiore
a 15 minuti.

ATTENZIONE! Per evitare inceppamenti, non lasciare che I'unita funzioni sotto un carico ec-
cessivo.

ATTENZIONE! Non utilizzare I'apparecchio per macinare ossa o noci o per macinare prodotti
con fibre dure.

ATTENZIONE! Se si verificano inceppamenti e arresti a causa di materiale duro all'interno
dell’attrezzo, I'apparecchio deve essere immediatamente spento e pulito.

MONTAGGIO E UTILIZZO DEL FRULLATORE

1. Posizionare il coltello con guarnizione (26) sull'anello di base della caraffa con guarnizione (25)
in modo che le linguette della base del coltello siano correttamente inserite nei fori all'interno
dellanello di base della caraffa.

2. Capovolgere la caraffa del frullatore (24) in modo che il foro per avvitare l'anello si trovi in alto.

3. Posizionare quindi l'anello di base della caraffa (25) e il coltello (26) sulla caraffa del frullatore
(24).

4. Serrare saldamente I'anello di base contro la caraffa del frullatore in senso orario, accertan-
dosi prima che le filettature si inseriscano correttamente.

Se I'anello di base della brocca viene rimosso, procedere in modo inverso rispetto al mon-

taggio.

ATTENZIONE! | coltelli dell’unita sono affilati. Maneggiarlo con attenzione.

5. Rimuovere il tappo di montaggio del frullatore (2) dalla testa del robot (3) ruotandolo in dire-
zione del segno del lucchetto aperto.

6. Dopo essersi assicurati che tutte le parti della caraffa del frullatore siano assemblate corretta-
mente, inserire la caraffa del frullatore (24) nella fessura di montaggio del frullatore (2).

7. Tagliare i prodotti in porzioni piu piccole per facilitare il taglio. Inserire gli ingredienti nella
caraffa solo a motore spento.

ATTENZIONE! Non riempire oltre il segno di 1500 ml sulla caraffa del frullatore (24).

ATTENZIONE! Per ottenere prestazioni ottimali, inserire nella caraffa gli ingredienti

desiderati, nel seguente ordine: liquidi, ingredienti freschi, frutta congelata, yogurt e

gelato.

8. Montare il coperchio della caraffa (27) con il tappo (28).

9. Inserire la spina del cavo di alimentazione in una presa di corrente.

10. Accendere l'apparecchio con la manopola di regolazione della velocita (4). Scegliere una ve-
locita adeguata (consigliata tra 4 e 6).

11. Se si stanno frullando cubetti di ghiaccio, impostare e mantenere la manopola della velocita
(4) sulla posizione TURBO “P".

ATTENZIONE! Il tempo massimo di funzionamento del frullatore é di 1 minuto. Dopo

questo tempo, l'apparecchio deve essere lasciato raffreddare per almeno 3 minuti.

12. Tenere il coperchio dellapparecchio (27) mentre si frulla. Se & necessario aggiungere ingre-
dienti mentre il frullatore € in funzione, sollevare il coperchio (28), inserire i nuovi ingredienti
attraverso l'apertura, quindi rimettere il coperchio (28).

13. Una volta miscelato il contenuto della caraffa, spegnere I'apparecchio ruotando la manopola
(4) in posizione <<0>> e togliere la spina del cavo di alimentazione dalla presa di corrente.
ATTENZIONE! Attendere che il coltello si fermi prima di versare il contenuto della

broccal
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NOTE SUL FRULLATORE

1. Lasciare raffreddare le verdure cotte e il brodo prima di versarle nella caraffa del frullatore.
2. Ilfrullatore non é progettato per svolgere le seguenti funzioni:

macinare le patate

- shattere le uova o i prodotti sostitutivi dei latticini

- macinare la carne cruda

shattere o mescolare impasti pesanti (pericolo di formare palline e danneggiare I'apparecchio).

3. Controllare la consistenza degli ingredienti frullati ogni pochi secondi.

4. Se il motore si arresta, interrompere immediatamente la miscelazione o ridurre la quantita di
ingredienti nella caraffa.

5. Versare una piccola quantita d'acqua per migliorare la frantumazione dei cubetti di ghiaccio.

6. La caraffa non deve essere rimossa dall'alloggiamento mentre l'apparecchio ¢ in funzione.

LAVORARE CON LAPPARECCHIO

Ruotare la leva di blocco della testa (10) in senso orario e abbassare delicatamente la testa
inclinabile (3) fino a sentire un clic (suono di blocco). Assicurarsi che la testa inclinabile sia
correttamente bloccata - il braccio della leva di blocco della testa (10) sara rivolto verso il
basso. Inserire quindi gli alimenti nella vasca (7;8) attraverso l'apertura del paraspruzzi (6),
collegare l'apparecchio all‘alimentazione elettrica e impostare la velocita desiderata con la
manopola di regolazione della velocita (4).

Il robot planetario dispone di un controllo della velocita da1a 10 e di una funzione TURBO
(P) per brevi picchi di velocita massima.

ATTENZIONE! Nella funzione TURBO (P), la manopola di regolazione della velocita (4)
deve essere tenuta premuta. Quando si rilascia la manopola (4), questa ritorna automa-
ticamente dalla posizione TURBO (P) alla posizione “0”, spegnendo cosi I'apparecchio.
ATTENZIONE! Quando il robot planetario é in funzione, non girare la leva di blocco
della testa (10)!

Al termine del lavoro, scollegare I'unita dall‘alimentazione.

USO DEL DISPOSITIVO

APPLICAZIONE DI SINGOLI ACCESSORI

Miscelatore per masse Per impastare masse leggere e pesanti come pasta, pasta

multicomponente (13) frolla, pasta di carne e pesce macinata, creme di burro e
budino, masse di formaggio, puré di patate e altre verdure,
basi per torte, ingredienti di pasta sfusa.

Miscelatore per la battitura dimasse  Per montare prodotti che devono essere ben aerati, come:
leggere (12) uova, albumi, pan di Spagna, panna montata, meringhe,
creme, maionese.

Impastatrice per impasti pesanti Per impastare la pasta, in particolare quella lievitata e per
(gancio) (11) impastare: pane, panini, muffin, torte, pizza, pasta al vapore,
pasta, fave.



Attacco per smerigliatura (15) Per tritare la carne, il pollame cotto, il maiale, il manzo, il
fegato cotto, il pesce cotto per le zuppe; il maiale e il manzo
crudi per le costolette tritate, il fegato crudo, la carne e il
grasso per il paté, il maiale per il tagine.

Frullatore (24) Per preparare frullati di frutta e verdura fresca, frullati di latte
e proteine, salse, maionese e per tritare il ghiaccio.

ATTENZIONE! Non lasciare coltelli, cucchiai o forchette di metallo e altri oggetti simili
nellavasca mentre I'apparecchio é in funzione.

ATTENZIONE! Il tempo massimo di funzionamento dell’apparecchio é di 5 minuti, il
tempo minimo di riposo tra due cicli di miscelazione é di 15 minuti. Quando si impasta
una pasta lievitata, & meglio impostare la manopola su una velocita bassa e aumentarla
solo dopo un po’.

MOVIMENTO PLANETARIO DEGLI AGITATORI

Durante il funzionamento del robot planetario, I'agitatore ruota con un movimento compo-
sto: intorno al proprio asse e contemporaneamente intorno alla circonferenza della vasca.
In questo modo, in un giro completo, il miscelatore lavora a fondo su tutto I'interno della
vasca, riducendo i tempi di lavoro e aumentando l'efficienza della miscelazione. Per questo
motivo, il tempo di miscelazione indicato nella maggior parte delle ricette dovrebbe essere
ridotto.

NOTE SUL FUNZIONAMENTO DEL ROBOT

La forma della ciotola e degli agitatori e stata progettata in modo che, quando il robot & in
funzione, non sia necessario raschiare e spingere continuamente gli ingredienti che si tro-
vano sulle pareti della ciotola. E sufficiente pulire i lati della vasca una o due volte per ogni
ciclo di miscelazione. Scollegare il robot prima di farlo!

Durante il funzionamento, il robot potrebbe riscaldarsi. Con un carico pesante e un lungo
ciclo di miscelazione, la parte superiore della testa del robot pud essere molto calda. E
normale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Scollegare I'unita dalla fonte di alimentazione.

2. La testa inclinabile (3) puo surriscaldarsi in caso di funzionamento prolungato. Lasciare raf-
freddare l'unita prima di procedere.

3. Pulire l'alloggiamento dell'unita con un panno umido.

4. Pulire gli agitatori (11,12, 13) e la paletta, I'accessorio di macinazione (15), il frullatore (24) sotto

I'acqua corrente con un detergente.
Siraccomanda di pulire gli accessori subito dopo l'uso. In questo modo si rimuovono even-
tuali depositi persistenti, si evita che i residui si secchino, rendendo il lavaggio piu efficiente
e facile, e si previene la moltiplicazione dei batteri.
ATTENZIONE! Tutti gli accessori sono lavabili in lavastoviglie, ad eccezione di che ri-
schia di danneggiare I'accessorio di macinazione.

UTILIZZARE IL ROBOT PER LE PROPRIE RICETTE

Questo manuale fornisce alcuni consigli pratici e generali sulle modalita di lavoro con il ro-
bot, che possono essere utili per la preparazione delle vostre ricette. Tuttavia, per ottenere
un risultato perfetto e per sviluppare una procedura di miscelazione adeguata, saranno
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necessarie le vostre osservazioni ed esperienze. E importante controllare il processo di
miscelazione e terminarlo esattamente quando si raggiunge la consistenza richiesta dalla
ricetta (ad esempio, ,impasto liscio ed elastico®).

CONSIGLI CULINARI

1. Cliingredienti conservati in frigorifero, come il burro o le uova, devono arrivare a temperatura
ambiente prima di essere frullati. Pertanto, € importante togliere questi prodotti dal frigorifero
con sufficiente anticipo.

2. Per evitare di far cadere nella ciotola gusci d'uovo o uova rovinate, &€ meglio pestarle in un
contenitore separato prima di aggiungere il resto dei prodotti.

3. Sbattere troppo a lungo pud influire negativamente sul prodotto finale. Tenere d'occhio il
tempo di frullatura indicato nella ricetta.

4. Le variazioni di temperatura e di consistenza dei prodotti alimentari (ad esempio, a causa del-
le fluttuazioni della temperatura ambiente) possono influire sullaccorciamento/allungamento
del processo di miscelazione degli ingredienti e sul risultato finale della miscelazione.

5. Iniziare sempre a frullare a bassa velocita e aumentare gradualmente la velocita fino a raggiun-

gere quella richiesta dalla ricetta.

IMPOSTAZIONI SUGGERITE SUI SINGOLI ACCESSORI PER INGREDIENTI DA
0,9 KG

Numero

Tempo massimo di
(min.) prodotti nella
ciotola

Accessori Velocita Descrizione del lavoro

velocita 1 per 10 secondi,

velocita 2 per 20 secondi,

Agitatore per impieghi 585 g difarina + 315

ravosi (gancio) (11) 1-6 3-5 di acaua velocita 3 per 30 secondi,
. . galacq quindi velocita 5-6 da2a 5
minuti.

. o et Velocita 1- 2 per 30 sec,
M'sc.elatore [T IEERS 1-7 3-10 660 ¢ d'. farina + velocita 3 - 7 per 2 min.
multicomponente (13) 840 g diacqua

30 sec.
Agitatore per la
battitura di masse 8-10 3-10 3 albumi (minimo) velocita 10 per 3 minuti.

leggere (12)
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DISPOSIZIONI

PANCAKE SEMPLICE CON DUE UOVA

v 2 tazze di farina per dolci
setacciata

v 1e 1/4 ditazza di zucchero da

tavola

2 cucchiaini e 1/2 di lievito in polvere

3/4 di cucchiaino di sale

1/2 tazza di grasso di panetteria morbido

3/4 di tazza di latte

1 e 1/4 di cucchiaino di vaniglia

2 uova

PREPARAZIONE:

ANENENENENAN

1) Setacciare la farina, il lievito, lo zucchero e il
sale in una grande ciotola. Aggiungere il gras-
so di panetteria; versare il latte e aggiungere
la vaniglia.

2) Impastare per un massimo di 5 minuti alla
velocita piu bassa fino a quando i prodotti
sono completamente amalgamati.

3) Impastare quindi a media velocita per 2
minuti.

4) Fermare il robot, raschiare il composto
rimanente dai lati e dal fondo della ciotola.

5) Aggiungere le uova, impastare per altri 1,5

minuti alla massima velocita.

PURE DI PATATE
1) Sbucciare e lessare le patate in acqua sala-

V' 1kg dipatate
V' 1/2 tazza di latte caldo
v 2 cucchiaini di burro
v" 1 cucchiaino di sale
PREPARAZIONE:
ta, facendo attenzione a non renderle troppo
morbide.
2) Quando diventano farinose, iniziare a
impastarle in una casseruola o trasferirle
nella ciotola di un robot da cucina. Impastare
quindi le patate cosi preparate in un robot da
cucina a velocita media per circa 1 minuto.
3) Al termine, raschiare le patate che si sono
attaccate ai lati della ciotola.
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Aggiungere alle patate e impastare alla massi-
ma velocita per 1 minuto.
BISCOTTI D‘AVENA

2 tazze di farina setacciata é

1 cucchiaino e 1/2 di

cannella

2 tazze di farina d'avena istantanea

1 tazza di grasso di panetteria o di burro

2 uova, intere

1-1/2 cucchiaini di vaniglia

1/3 di tazza di latte

1 tazza di gocce di cioccolato

1 cucchiaino di sale

1-1/2 cucchiaini di cannella
PREPARAZIONE:
1) Mescolare la farina, il bicarbonato di sodio,
2) Mescolare burro, zucchero, uova e vaniglia
nella ciotola di un robot da cucina.
3) Sbattere alla massima velocita per 2 minuti
fino a raggiungere una consistenza cremosa;
4) Aggiungere il latte e meta della miscela di
farina precedentemente messa da parte e gli
altri prodotti, amalgamare il tutto lentamen-
te, stratificando la miscela del mixer, quindi
5) Aggiungere |‘altra meta della miscela di
farina e gli altri prodotti e ripetere la procedu-
ra. Al termine, raschiare il composto che si &
attaccato ai lati della ciotola.

4) Mescolare il latte caldo, il burro e il sale.

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1/2 tazza di zucchero da tavola

3/4 di tazza di zucchero di canna

3/4 di tazza di noci tritate

1 cucchiaino di soda
il sale e la cannella, quindi aggiungere i fiocchi
e mettere da parte.
al termine, raschiare il composto che si e
attaccato ai lati della ciotola.
lavorare I‘impasto alla massima velocita per 1
minuto.
6) Aggiungere le gocce di cioccolato e le noci,
impastare alla massima velocita per 1 minuto.



FRULLARE LE PROTEINE PREPARAZIONE:

v’ 2uova 1) Mettere gli albumi in una ciotola
2) Shattete alla massima velocita.

DATI TECNICI

| dati tecnici si trovano sulla targhetta nominale del prodotto. c € D
Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,05m

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale é stato tradotto automaticamente.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

domestici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull’ambiente e sulla salute umana,

derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto

di raccolta per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per
EE  nformazioni piu dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche, contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non
pud essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.

K [l marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti
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NAUDOJIMO SAUGOS PATARIMAI

Pries naudodami atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija.
BUkite ypac¢ atsargUs, kai $alia jrenginio yra vaiku.

Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus skirtus.
Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, prietaisas gali
bati sugadintas arba jvykti nelaimingas atsitikimas.

Nemerkite prietaiso, laido ar kistuko | vandenj ar kitus skyscius.
Veikimo metu nepalikite prietaiso be priezidros.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, jei paliksite jj be priezidros
ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

Nenaudokite pazeisto jrenginio, net jei tinklo kabelis ar kistukas
yra pazeistas - tokiu atveju jrenginj pataisykite jgaliotame techninés
priezidros centre.

Nenaudokite prietaiso lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krasty ir neleiskite jam
liestis su karstais pavirsiais.

Neleiskite maitinimo laidui kabéti nuo stalo / stalvirgio krasto.
Nelieskite prietaiso Slapiomis rankomis.

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Prisilietus prie jy galima susizeisti arba (i) sugadinti turta, pvz,,
iStraukti laisvai kabancius drabuzius / papuosalus ir pan.

Jdékite maisto produktus tik tam skirtu stamikliu - nekiskite ranky
j veikiancio prietaiso kamera, nedékite maisto produkty j prietaisg
su tam neskirtais priedais, pvz., Sakutémis, Saukstais ir pan.
PASTABA: Pjaunantys aSmenys yra labai astrus, venkite fizinio
kontakto istustindami arba valydami prietaisa — galima rimtai
susizaloti.

Prietaisas, ypac dalys tiesiogiai besilieciancios su maistu, turety
bati valomas pries pirmajj naudojima, iskart po darbo pabaigos
arba, jei masina ilgg laika nebuvovn@udo ama — procedura apra-
Syta skyriuje JNALYMAS IR PRIEZIURA'.

Nedékite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir kt.

Prie§ pradédami darbg visada jsitikinkite, kad visi jrenginio kom-
ponentai yra tinkamai jdiegti.

Nedékite prietaiso ant karsty pavirsiu.
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- Prietaisa gali naudoti Zmonés, turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebéjimus ir neturintys Ziniy ar patirties tokiy prietaisy
naudojimo srityje, su salyga, kad jie yra priziGrimi arba mokomi,
kaip saugiai naudoti prietaisus ir suprasti susijusia rizika.

- Vaikams neleidziama atlikti valymo ir prieziGros darbu.

- Prietaiso negalima naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir kabelj
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

- Atkreipkite démesj | vaikus, kad jie nezaisty su jranga/prietaisu.

- Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei palikote be priezidros
ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

- ISjunkite prietaisg pries keisdami jrangg arba pries artédami prie
judanciy daliy naudojimo metu.

- Nejunkite kistuko | elektros tinklo lizda Slapiomis rankomis.

- Netraukite kistuko is elektros tinklo lizdo, traukdami laida.

- Naudokite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

- Vaiky saugumui prasome nepalikti laisvai prieinamy pakuotés daliy
(plastikiniy maideliy, kartoniniy déziy, polistirolo ir kt.).

- ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zzaisti su folija. Uzdusimo pa-
vojus!

IRENGINIO APRASYMAS

1. Priedo montavimo lizdas su dangteliu 13. Daugiakomponenciy masiy

2. Maisytuvo montavimo lizdas su maisytuvas
dangteliu 14. Mentele

3. Pasukama galvute 15. Slifavimo kamera

4. Creicio reguliavimo rankenélé 16. Deéklas

5. Pavaros velenas su kaid¢iu (maisytuvy 17. Stamiklis su laikymo skyriumi
tvirtinimo vieta) 18. Sraigés

6. Apsauga nuo pursly 19. Nerudijancio plieno peilis

7. 4,5 1talpos dubuo su nerudijancio 20. 3 mm akudiy sietas
plieno rankena 21. Stio, kurio akiy skersmuo 5 mm

8.  Plastikinis 5,0 | talpos indas 22. Tinklo akiy dydis 7 mm

9. Dugnas su vieta dubenéliui pritvirtinti 23. Slifavimo kameros verzlé

10. Galvutés fiksavimo svirtis 24. Stiklinio trintuvo gsocio talpa 1500 ml

11. Maisytuvas sunkiai teslai minkyti 25. Asocio pagrindo Ziedas su tarpine
(kablys) 26. Peilis su tarpine

12. Maisytuvas lengvoms maséms plakti 27. Blenderio gsocio dangtelis

28. Asocio dangcio kamstis su padala

DEMESIO! | MRK-25 planetinio roboto komplektacija nejeina smulkinimo priedas ir
maisytuvas. Jie jtraukti tik | MRK-24 planetinj robota.
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PASIRUOSIMAS DARBUI - BENDROSIOS PASTABOS

1. ISpakuokite jrenginj i$ dézutés, isimkite visus plastikinius maiselius, etiketes, polistireno uzpil-
dus ir transportavimo blokus.

2. Prie$ pirma karta naudodami robotg kruopsciai nuplaukite visus su maistu besilieCiancius
priedus (zr. skyriy ,Valymas ir prieziara®).
3. Atminkite, kad priedus (dubenj, maidytuvus ir kt.) montuokite ir (arba) iSimkite tik tada, kai

prietaisas néra prijungtas prie maitinimo $altinio.
4. |junkite maitinimo laida | elektros lizdg su jzeminimo kaisciu.

PRIEDY MONTAVIMAS

1VEIKSMAS - APSAUGOS NUO PURSLU SKYDO MONTAVIMAS

Atlaisvinkite pakreipimo galvute (3) pasukdami galvutés fiksavimo svirtele (10) pagal laikro-
dzio rodykle, tada $velniai pakelkite pakreipimo galvute, kol pasigirs spragteléjimas (fiksa-
vimo garsas). Kai uzraktas jsijungia, galvos uzrakto svirties svirtis (10) nukreipiama zemyn.
Perstumkite apsaugine apsauga nuo pursly (6) per korpuso krasta, dengiantj pavaros ve-
leng su kaisciu (5). |sitikinkite, kad maisto produkty jdéjimo anga nukreipta | iSore, kad
pakreipiamoji galvuté (3) netrukdyty prieiti prie $ios angos.

2 ZINGSNIS - DUBENS STEBEJIMAS

|dékite dubenj (7;8) | pagrinda (?), tada pasukite dubenj (7;8) pagal laikrodzio rodykle taip,
kad dubenio skiriamosios dalys priglusty prie pagrindo (9) skiriamyjy daliy.

3 VEIKSMAS - MISINIY TAISYMAS

Montuojant maidytuvus, pakreipiamaja galvute (3) reikia pa-
kelti, kad baty lengviau prieiti. Ant pavaros veleno kaiscio (5)
pritvirtinkite (iki pasipriesinimo pojacio) vieng i$ trijy specia-
liy maisytuvy (11, 12, 13). Isitikinkite, kad kaiscio skirtukas yra
maisytuvo montavimo skyléje. Tada sukite maiSytuva pries
laikrodzio rodykle, kol skirtukas uzsifiksuos prie maisytuvo
montavimo angos krasto.

Montavimo
anga

4 ZINGSNIS - [RENGINIO SURINKIMAS

Kai maisytuvai (11,12, 13) pritvirtinti, jrenginys paruostas naudoti. Pasukite galvutés fiksavimo
svirtj (10) pagal laikrodZio rodykle ir atsargiai nuleiskite pakreipiama galvute (3), kol isgirsite
spragtelgjima (fiksavimo garsa). |sitikinkite, kad pakreipiamoji galvuté (3) tinkamai uzfiksuo-
ta - galvutées fiksavimo svirties svirtis (10) bus nukreipta zemyn.

PRIEDUY ISMONTAVIMAS
Priedus galima nuimti pakélus pakreipiamaja galvute (3).
Priedai atlaisvinami is fiksatoriy sukant juos prieSinga montavimo krypciai kryptimi. Prie$
sukant maisytuvus(11,12,13) pirmiausia reikia atlaisvinti nuo fiksavimo mechanizmo, t. y. mai-
Sytuva reikia stumti giliau ant varanciojo veleno kaiscio, kol pajuntamas pasipriesinimas.
Nuémus maisytuvus (11,12, 13), reikia nuimti apsaugine apsauga nuo pursly (6).



SLIFAVIMO PRIEDO SURINKIMAS IR NAUDOJIMAS

1. |statykite malimo kamera (15) | tvirtinimo anga (1) taip, kad elementas, pro kurj jkisami malami
produktai, buty pakreiptas | desine mazdaug 30° kampu, tada pasukite elementg vertikaliai,
kol pajusite pasipriesinima.

2. |statykite sraige (18) j Slifavimo kamera (15) taip, kad sraigés krumpliaratis baty kameros viduje.

3. Antsraigés (18) galo pritvirtinkite peilj (19) taip, kad peilio pagrindas buty nukreiptas | slifavimo
kameros (15) vidy, o peilio asmenys - | kameros iSore.

4. Tada uzdékite vieng i$ siety (20), (21) arba (22), priklausomai nuo norimo skylés skersmens, ir

uzsukite Slifavimo kameros verzle (23).

Nuo roboto galvutés (3) nuimkite $lifavimo jtaiso tvirtinimo lizdo dangtel; (1).

6. Uzdékite padékla (16) ant slifavimo kameros ir uzfiksuokite.

gy

|dékite inda po antgalio isleidimo anga.

8. Supjaustykite apdorojamus produktus, pvz., mésa, gabaléliais, kad bty lengviau juos jdéti |
malimo kamerg (15).

9. Prijunkite prietaisg prie maitinimo $altinio ir jjunkite ji. Greicio reguliavimo rankenéle (4) pa-
sirinkite tinkama greit] (rekomenduojama 3-6), tada sudékite produktus j virsutine slifavimo
kameros angg ir pastumkite stamikliu (17).

10. Slifavimo priedas ismontuojamas atvirktine tvarka nei aprasytas surinkimas.

DEMESIO! Maksimali malimo priedo veikimo trukmé - 5 minutés. Praéjus $iam laikui, prietaisa

reikia palikti atvésti ne trumpiau kaip 15 min.

DEMESIO! Kad isvengtuméte uZstrigimo, neleiskite jrenginiui veikti esant per didelei apkrovai.

DEMESIO! Nenaudokite prietaiso kaulams ar riesutams malti arba produktams su kietu pluos-

tu malti.

DEMESIO! Jei ustrigimas ir sustojimas atsiranda dél kietos medZiagos prietaise, jrenginj reikia

nedelsiant iSjungti ir iSvalyti.

TRINTUVO MONTAVIMAS IR NAUDOJIMAS

1. Uzdékite peilj su sandarikliu (26) ant asocio pagrindo ziedo su tarpikliu (25) taip, kad peilio
pagrindo skirtukai baty tinkamai jstatyti | gsocio pagrindo Ziedo viduje esancias skylutes.

2. Apsukite trintuvo asotj (24) taip, kad anga pagrindui prisukti baty virsuje.

3. Asocio pagrindo zZieda (25) kartu su peiliu (26) uzdékite ant trintuvo asocio (24).

4. Tvirtai priverzkite pagrindo Zieda prie maisytuvo asocio pagal laikrodZio rodykle, pries tai pa-
sirapindami, kad sriegiai gerai priglustu.

o

~

Jei nuimamas gsocio pagrindo Ziedas, elkités atvirk$ciai nei montuojant.
DEMESIO! Prietaiso peiliai yra astras. Atsargiai su jais elkités.

5. Nuo roboto galvutés (3) nuimkite maisytuvo tvirtinimo lizdo dangtelj (2) pasukdami jj atviros
pakabinamos spynos zenklo kryptimi.
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6. |sitiking, kad visos maisytuvo asocio dalys yra tinkamai sumontuotos, jdékite maisytuvo gsotj
(24) | maisytuvo surinkimo lizdg (2).

7. Supjaustykite produktus | mazesnes porcijas, kad baty lengviau susmulkinti. Produktus dékite

_ | asotj tik tuomet, kai variklis i$jungtas.

DEMESIO! Nepilkite daugiau, nei 1500 ml ant trintuvo asoéio (24).

DEMESIO! Norédami gauti optimaly nasuma, norimus ingredientus supilkite j butelj

Sia tvarka: skysciai, $viezi ingredientai, Saldyti vaisia, jogurtas ir ledai.

8. Uzdékite gsocio dangtelj su kamsteliu.

9. |kiskite maitinimo laido kistuka | elektros lizda.

10. Jjunkite jrenginj grei¢io reguliavimo rankenéle (4). Pasirinkite tinkama greitj (rekomenduojama
4-6).

11. Jei maiSote ledo kubelius, nustatykite ir laikykite grei¢io rankenéle (4) TURBO ,P* padétyje.

DEMESIO! ligiausia maisytuvo veikimo trukmeé - 1 minuté. Praéjus siam laikui, prietaisa

reikia palikti atvésti ne trumpiau kaip 3 minutes.

12. Maisymo metu prilaikykite prietaiso dangtel]. Jeigu trintuvo su taure darbo metu jums reikia
jdéti ingredienty, pakelkite dangtelio kamstelj (28), jdékite naujy ingredienty per anga, paskui
vél uzdékite dangtelio kamstj (28).

13. Sumaise asocio turinj, isjunkite prietaisa pasukdami jungiklj (4) iki pozicijos <<0>>, istraukite

_ kistuka i elektros lizdo.
DEMESIO! Prie§ asoéio turinio ispylima palaukite, kol peilis sustos!

PASTABOS APIE MAISYTUVA

1. I8virtos darzoves ir sultinys turi atvesti pries juos supilant j trintuvo gsot;.
2. Trintuvas néra skirtas atlikti Siuos veiksmus:
- trinti bulves
- plakti kiausinius arba pieno produkty pakaitalus
- malti zalig mésa
- Plakti arba maisyti sunkias pyrago teslas (tikimybé, kad tesla bus sumusta j viena rutulj, o dél to
prietaisas gali buti sugadintas).
Reikia kas kelias sekundes tikrinti maiSomy ingredienty konsistencija.
Jeigu variklis sustoja, nedelsiant nustokite maisyti arba sumazinkite ingredienty kiekj gsotyje.
Norédami pagerinti ledo kubeliy smulkinima, jpilkite nedidelj kiekj vandens.
Negalima nuimti gsocio nuo korpuso, kai prietaisas dirba.

DARBAS SU PRIETAISU

Pasukite galvutes fiksavimo svirtj (10) pagal laikrodZio rodykle ir atsargiai nuleiskite pakrei-
piama galvute (3), kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsa). Jsitikinkite, kad pakreipimo
galvute tinkamai uzfiksuota - galvutés fiksavimo svirties svirtis (10) bus nukreipta zemyn.
Tuomet sudékite maisto produktus | dubenj (7;8) pro anga apsaugos nuo pursly skydelyje
(6), prijunkite prietaisa prie maitinimo 3altinio ir grei¢io reguliavimo rankenéle (4) nustaty-
kite norima greitj.

Planetinis robotas turi greicio reguliavimag nuo 1 iki 10 ir TURBO (P) funkcijg trumpiems
maksimalaus greicio plidpsniams.

DEMESIO! |jungus TURBO funkcija (P), reikia laikyti nuspausta greicio reguliavimo
rankenéle (4). Atleidus rankenéle (4), ji automatiskai grizta i§ TURBO (P) padéties j ,,0“
padéti ir iSjungia jrengini.

DEMESIO! Kai planetinis robotas veikia, nesukite galvutés fiksavimo svirties (10)!
Baige darba, atjunkite jrenginj nuo maitinimo $altinio.

o kW
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IRENGINIO NAUDOIJIMAS

ATSKIRU PRIEDU TAIKYMAS

Daugiakomponenciy masiy Skirta maisyti lengvesnes ir sunkesnes mases, pavyzdziui,

maisytuvas (13) tesla, konditerijos gaminius, maltos mésos ir zZuvies mase,
sviesto ir pudingo kremus, sario mase, bulviy ir kity darzoviy
kose, pyragy pagrindus, birios teslos ingredientus.

Maisytuvas lengvoms maséms plakti  Skirta plakti produktus, kuriuos reikia gerai isplakti,
12) pavyzdziui, kiausinius, kiausiniy baltymus, biskvita, plakta
grietinéle, meringes, kremus, majoneza.

Maisytuvas sunkiai teslai minkyti Teslai minkyti, ypac mielinei teslai, pavyzdziui, duonai,
(kablys) (11) bandeléms, keksiukams, pyragams, picoms, garuose virty
tesly, makarony, fava pupeliy teslai minkyti.

Slifavimo priedas (15) Mésai malti, virtai paukstienai, kiaulienai, jautienai, virtoms
kepenims, virtai zuviai sriuboms; Zaliai kiaulienai ir jautienai
malti, zalios kepenys, mésa ir riebalai pastetui, kiaulienai
desroms, kiaulienai taginui.

Maisytuvas (24) Skirtas Svieziy vaisiy ir darzoviy kokteiliams, pieno ir baltymy
kokteiliams, padazams, majonezui ir ledui smulkinti.

DEMESIO! Nepalikite peiliu, metaliniy $auksty ar $akuéiy ir kity panasiy daiktydube-
nyje, kol prietaisas veikia.

DEMESIO! Maksimali prietaiso veikimo trukmé - 5 minutés, minimali poilsio trukmeé
tarp dvieju maisymo cikly - 15 minuciy. Minkydami mieline tesla geriausia nustatyti
maza greit; ir tik po kurio laiko padidinti greiti.

PLANETINIS MAISYTUVU JUDEJIMAS

Planetinio roboto veikimo metu maisytuvas sukasi sudétiniu judesiu: aplink savo asj ir kartu
aplink dubens perimetra. Taip uztikrinama, kad vienu apsisukimu maisytuvas kruopsciai
iSmaiso visg dubens vidy, todél sutrumpéja darbo laikas ir padidéja maiSymo efektyvumas.
Dél Sios priezasties daugumoje recepty nurodyta maisymo laikg reikety sutrumpinti.

PASTABOS SUSIJUSIOS SU |[RENGINIO NAUDOJIMU

Dubens ir maisytuvy forma suprojektuota taip, kad robotui dirbant nereikéty nuolat brauk-
tiir stumdyti ant dubens sieneliy esanciy ingredienty. Dubens $onus pakanka valyti viena
ar du kartus per maiSymo cikla. Pries tai atjunkite robotg nuo elektros tinklo!

Veikimo metu robotas gali susilti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maiSymo ciklui, virsutiné
roboto galvutés dalis gali bati labai jkaitusi. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Atjunkite jrenginj nuo maitinimo $altinio.

llgai veikiant pakreipiama galvuté (3) gali jkaisti. Prie$ tesdami darba, leiskite jrenginiui atvesti.
Jrenginio korpusa valykite drégna $luoste.

Maisytuvus (11, 12, 13) ir mentes, smulkinimo prieda (15), maisytuva (24) valykite po tekanciu
vandeniu su plovikliu.
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UzZbaigus darba su jrenginiu rekomenduojama nedelsiant nuvalyti aksesuarus. Taip pasa-
linsite bet kokias islikusias nuosédas, neleisite likuc¢iams isdziati, todel skalbimas taps efek-
tyvesnis ir lengvesnis, ir neleisite bakterijoms daugintis.

DEMESIO! Visus priedus galima plauti indaplovéje, isskyrus slifavimo antgalj - tai gali
ji sugadinti.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Siame vadove pateikiama bendry praktiniy patarimy apie darbo su robotu ypatumus, ku-
rie gali praversti ruosiant savo receptus. Tac¢iau norint pasiekti puiky rezultata ir sukurti
tinkama maisymo procedura, reikés savo pastebéjimy ir patirties. Svarbu kontroliuoti mai-
dymo procesa ir baigti jj tiksliai tada, kai pasiekiama recepte nurodyta konsistencija (pvz.,
Lygi ir elastinga tesla®).

KULINARINIAI PATARIMAI

1. Saldytuve laikomi ingredientai, pavyzdziui, sviestas ar kiauginiai, pries maisant turi bati kamba-
rio temperataros. Todél svarbu tokius produktus i$ Saldytuvo isimti pakankamai anksti.

2. Kad | dubenj nepatekty kiausiniy luksty ar sugedusiy kiausiniy, geriausia juos iSpilti | atskirg
inda pries dedant likusius produktus.
3. Per ilgas plakimas gali turéti neigiamos jtakos galutiniam produktui. Stebékite recepte nuro-

dyta maisymo laika.

4. Temperatdros, maisto produkty tekstaros pokyciai (pvz., dél aplinkos temperataros svyravi-
muy) gali tureti jtakos ingredienty maisymo proceso sutrumpinimui / pailginimui ir galutiniam
mai$ymo rezultatui.

5. Visada pradékite maisyti mazu greiciu ir palaipsniui didinkite greitj, kad jis baty toks, kokio
reikia receptui.

SIULOMI ATSKIRY PRIEDY NUSTATYMAI 0,9 KG INGREDIENTAMS

Laikas DidZiausias
) produkty skaicius Darbo aprasymas
dubenyje

Priedai

(min.

10 sek. 1 greiciu, 20 sek. 2
greiciu, 30 sek. 3 greiciu, tada
2-5 min. 5-6 greiciu.

660 g milty + 840 g 1-2 greitis 30 sek., 3 - 7 greitis
vandens 2 min. 30 sek.

585 g milty + 315 g
vandens

Stiprus maisytuvas _
(kablys) (11) 1-6 35
Daugiakomponencéiy

masiy maisytuvas (13)

Maisytuvas lengvoms

R 3 kiausiniy baltymai
maséms plakti (12) 310

(raTalisTA) 10 greitis 3 min.

96



NUOSTATOS
PAPRASTI DVIEJU KIAUSINIU BLYNAI | AVIZINIY DRIBSNIU SAUSAINIAI

v 2 puodeliai persijoty pyrago
milty

v' 1ir 1/4 puodelio valgomojo

cukraus

2 ir 1/2 Saukstelio kepimo milteliy

3/4 arbatinio Saukstelio druskos

1/2 puodelio minksty kepéjo riebaly

3/4 puodelio pieno

1ir 1/4 arbatinio saukstelio vanilés

2 kiausiniai

PARUOSIMAS

1) Miltus, kepimo miltelius, cukry ir druska
persijokite | didelj dubeni. |pilkite kepimo
riebaly; supilkite pieng ir jberkite vanilés.

2) Maziausiu grei¢iu minkykite iki 5 minuciy,
kol produktai visiskai susimaisys.

3) Tada 2 minutes minkykite vidutiniu greiiu.
4) Sustabdykite robota,
nuo dubens Sony ir dugno.

5) |maisykite kiausinius ir dar 1,5 minutés

minkykite didziausiu greiciu.

ANENENENENEN

BULVIY TYRE

v 1kgbulviy
v' 1/2 puodelio karsto pieno
v’ 2 arbatiniai Sauksteliai
sviesto
v' 1 arbatinis Saukstelis druskos
PARUOSIMAS

1) Bulves nulupkite ir ivirkite pasadytame
vandenyje, stengdamiesi, kad jos nebuty per
minkstos.

2) Kai jie taps miltingi, pradékite juos minkyti
puode arba perkelkite j virtuvinio kombaino
dubenj. Tada taip paruostas bulves mazdaug
1 minute minkykite maisto smulkintuve viduti-
niu greiciu.

3) Kai baigsite, nugriebkite bulves, kurios
prilipo prie dubens sieneliy.

4) Sumaisykite karsta piena, sviestg ir druska.
Sudékite j bulves ir minkykite didziausiu
grei¢iu 1 min.

v 2 puodeliai persijoty milty

v 1 arbatinis Saukstelis sodos

v" 1 arbatinis saukstelis druskos

v' 1ir 1/2 arbatinio Saukstelio
cinamono

2 puodeliai greito paruosimo aviZiniy
dribsniy

1 puodelis kepéjo riebaly arba sviesto
1/2 puodelio valgomojo cukraus

3/4 puodelio rudojo cukraus

2 sveiki kiausiniai

1-1/2 Saukstelio vanilés

1/3 puodelio pieno

1 puodelis Sokolado drozliy

3/4 puodelio smulkinty riesuty

1 arbatinis Saukstelis sodos

1 arbatinis Saukstelis druskos

v 1-1/2 Saukstelio cinamono

<

AN N NN YA AN N

nukoskite likusj misinj PARUOSIMAS

1) Sumaisykite miltus, soda, druska ir cinamo-
ng, tada suberkite dribsnius ir atidékite j Salj.
2) Virtuvinio kombaino dubenyje sumaisykite
sviestg, cukry, kiausinius ir vanile.

3) Plakite didziausiu grei¢iu 2 min., kol pasiek-
site kremine konsistencija; baige plakti, nu-
griebkite prie dubens sieneliy prilipusj misinj.
4) Supilkite pieng ir puse pries tai atideto
milty misinio bei kitus produktus, viska létai
iSmaisykite, sluoksniuodami misinj, tada min-
kykite misinj didziausiu grei¢iu 1 min.

5) |maisykite kita puse milty misinio ir kitus
produktus ir pakartokite procedura. Baige
nukoskite prie dubens $ony prilipusj misinj.
6) Sudékite sokolado drozles ir riesutus, min-
kykite didziausiu grei¢iu 1 min.
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BALTYMU PLAKIMAS PARUOSIMAS

v’ 2 kiausiniai 1) Kiausiniy baltymus sudekite | dubeni.
2) Plakite didziausiu greiciu.

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai duomenys nurodyti produkto informacinéje lenteléje. C € D
Maitinimo laido ilgis: 1,05 m

DEMESIO! |moné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu.

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos

atliekos)

Ukyje generuojamomis atliekomis. Siekiant isvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai,

kurj kelia nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti | buitinés technikos

atlieky priémimo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo i§ namuy. Dél issamesnés informacijos apie

saugaus elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky Salinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis |
mazmeninés prekybos vieta arba vietos valdZzios organo aplinkos apsaugos skyriu. Sios gaminio atlieky negalima
Salinti kartu su komunalinémis atliekomis.

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad $io gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namy
| |
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DROSIBAS PADOMI LIETOSANAI

Pirms lietosanas uzmanigi izlasiet lietoSanas pamacibu.

Esiet Tpasi uzmanigs, ja iericei ir bérni.

Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, neka tas bija paredzéts.
Piederumu izmantosana, ko nav ieteicis razotajs, var izraisit ierices
bojajumus vai nelaimes gadijumu.

Ne|egremde iet ierici, vadu un pievienojiet Gdeni vai citus Skidrumus.
Darbibas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Atvienojiet ierici no baro$anas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Neizmantojiet bojatu ierici, tai skaita, ja ir bojats stravas vads vai
kontaktdaksa — $aja gadijuma novietojiet ierici remontam piln-
varota servisa punkta.

Nelietojiet ierici briva daba.

Nevelciet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam nonakt
saskaré ar karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam piekart pie galda/countertop malas.
Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

Neaizmirstiet ievérot drosu attalumu no rotéjosam ierices dalam
ierices darbibas laika. Saskare ar tam var radit miesas bojajumus
vai (i) bojat ipasumu, pieméram, izvelkot brivi piekartu apgerbu
/ rotaslietas u. C.

levietojiet partikas produktus tikai ar Sim nolUkam paredzéto
stiméju - neievietojiet rokas darbojosas ierices kamera, neievie-
tojiet partikas produktus iericé ar §im nolGkam neparedzétiem
piederumiem, pieméram, daksinam, karotém utt.

PIEZIME! Griesanas asmeni ir Iotl asi, iztuk$ojot un tirot masinu,
izvairieties no fiziska kontakta — jUs varat nopietni savainot sevi.
lerices, jo Tpasi to dalu, kas atrodas tiesa saskaré ar partiku, tirisa-
na jéveic pirms pirmas lietosanas reizes, talit péc darba beigam
val, ja ierice netiek lietota ilgu laiku, proceddra aprakstita sadala
“TIRISANA UN APKOPE”,

Nenovietojiet ierici pie citam elektroiericém, degliem, krasnim,
krasnim utt.

Vienmér pirms darba uzsak$anas parliecinieties, ka visas ierices
sastavdalas ir pareizi uzstadtas.
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Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskdm, manu vai garigdm
spéjam, ka ari personas, kuram nav zinasanu vai pieredzes sadu
lericu lietosana, ar noteikumu, ka vinus uzrauga vai uzdod lietot
ierices drosa veida un izprast ar to saistitos riskus.

Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbus.

lerici nevar izmantot bérni. Uzglabat ierici un vadu bérniem ne-
pieejama vieta.

Ir japievérs uzmaniba bérniem, lai vini netiktu atskanoti ar iekartu/
lerici.

Atvienojiet ierici no baro$anas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Izslédziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms tuvosanas
detaldm, kas lietosanas laika atrodas kustiba.

Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Nevelciet kontaktdaksu no stravas kontaktligzdas, velkot vadu.
Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Bérnu drosibai, ludzu, neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma dalas
(plastmasas maisinus, kartona karbas, polistirolu utt.).
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spélét ar foliju. Nosmak-
Sanas briesmas!

IERICES APRAKSTS

1.

Lk wn

N o

8.
9

10.
11.

12.
13.

Stiprinajuma montazas ligzda ar 14. Lapstinas

vacinu 15. Slipésanas kamera

Blendera montazas ligzda ar vacinu 16. Paplate

Grozama galva 17. Staméjs ar glabasanas nodalijumu
Atruma regulésanas poga 18. Gliemezvaks

Piedzinas varpsta ar tapu (maisitaju 19. NerUséjosa térauda nazis
stiprinajuma punkts) 20. 3 mm siets

Aizsargs pret $lakatam 21. Stio ar acu diametru 5 mm
Bloda ar nertséjosa térauda rokturi 22. Linuma acs izmérs 7 mm

un 4,5 lietilpibu 23. Slipésanas kameras uzgrieznis
Plastmasas trauks ar 5,0 | ietilpibu 24. Stikla blendera kraze ar 1500 ml
Baze ar vietu blodas piestiprinasanai ietilpibu

Galvas blokésanas svira 25. Dika pamatnes gredzens ar blivi
Mikseris smagas miklas micisanai 26. Nazis ar starpliku

(akis) 27. Blendera kruzes vaks

Maisitajs vieglas masas blietésanai 28. Tvertnes vaka vacin$ ar skalu

Maisitajs daudzkomponentu masam

UZMANIBU! Malsanas ierice un blenderis nav ieklauti MRK-25 planetara robota kom-
plektacija. Tas ir ieklautas tikai MRK-24 planétas robotam.

100



SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGAS PIEZIMES

1. Izsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola
pildvielas un transporta blokus.

2. Pirms pirmas lietosanas reizes rapigi nomazgajiet visus robota piederumus, kas ir saskaré ar
partiku (skat. nodalu “Tirisana un apkope”).
3. Neaizmirstiet uzstadit/nonemt piederumus (blodu, maisitajus utt.) tikai tad, ja ierice nav pie-

slégta stravas avotam.
4. lespraudiet stravas vadu elektribas kontaktligzda ar zeméjuma kontaktdaksu.

PIEDERUMU UZSTADISANA
1. SOLIS - AIZSARGA PRET IZSMIDZINASANU UZSTADISANA

Atblokéjiet nolieces galvinu (3), pagriezot galvinas blokésanas sviru (10) pulkstenraditaja
kustibas virziena, péc tam uzmanigi paceliet nolieces galvinu, lidz atskan klikskis (bloké-
3anas skana). Kad slédzene ir ieslégta, galvas slédzenes sviras (10) sviras roku vérs uz leju.
Novietojiet aizsargs pret §lakatam (6) virs korpusa malas, kas ar tapu (5) nosedz piedzinas
varpstu. Parliecinieties, ka partikas produktu pievienoSanas atvérums ir vérsts uz aru, lai

nolokama galvina (3) netraucétu piekluvi atvérumam.

2. SOLIS - BLODAS MONITORESANA

levietojiet blodu (7;8) pamatné (9), péc tam pagrieziet blodu (7;8) pulkstenraditaja raditaja

kustibas virziena, lai blodas izcilni saslégtos ar pamatnes (9) izcilniem.
3.SOLIS - MIKSURU LABOSANA
|
caurums

Uzstadot maisitajus, nolieces galvina (3) ir japacel, lai atvieg-
lotu piekluvi. Uzmontéjiet (Iidz pretestibas sajatai) vienu no
trim specialajiem maisitajiem (11, 12, 13) uz piedzinas varpstas
tapas (B). Parliecinieties, ka tapas ieliktnis ir ievietots maisi-
taja montazas atveré. Péc tam pagrieziet maisitaju pretéji
pulkstenraditaja raditaja virzienam, lidz cilpina fikséjas pret
maisitaja montazas atveres malu.

4. KARTA - IERICES MONTAZA

—

Kad maisitaji (11,12, 13) ir pievienoti, ierice ir gatava lieto3anai. Pagrieziet galvas blokésanas
sviru (10) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi nolaidiet nolieces galvu (3), lidz
atskan klikskis (blokésanas skana). Parliecinieties, ka noliekta galvina (3) ir pareizi nofikséta
- galvinas blokésanas sviras roku (10) novietojiet uz leju.

PIEDERUMU DEMONTAZA
Piederumus var nonemt, tiklidz ir pacelta noliekta galvina (3).
Paligierices atbrivo no fiksatoriem, pagriezot tos pretéja virziena, kas ir pretéjs uzstadisanas
virzienam. Pirms pagriesanas maisitaji(1l, 12, 13) vispirms jaatbrivo no blokésanas mehanis-
ma, t. i, maisitajs jastumj dzilak uz piedzinas varpstas tapas, lidz jatama pretestiba. Péc
maisitaju (11,12, 13) nonemsanas janonem aizsargs pret $lakatam (6).
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SLIPESANAS IERICES MONTAZA UN LIETOSANA

1. levietojiet slipésanas kameru (15) stiprinajuma atveré (1) ta, lai elements, caur kuru tiek ievie-
toti slipéjamie produkti, batu sasvérts pa labi par aptuveni 30°, péc tam pagrieziet elementu
vertikali, [idz jatat pretestibu.

2. levietojiet $neku (18) slipésanas kamera (15) t4, lai $neka zobrats atrastos kameras iek$pusé.

3. Uzlieciet nazi (19) uz skravgrieza (18) gala ta, lai naza pamatne batu vérsta pret slipésanas
kameras (15) iek$pusi un naza asmeni - pret kameras arpusi.

4. Péc tam ievietojiet vienu no sietiem (20), (21) vai (22) atkariba no vélama caurumu diametra un

tad pieskravéjiet slipésanas kameras uzgriezni (23) kamerai.

Nonemiet slipésanas stiprinajuma stiprinajuma ligzdas vacinu (1) no robota galvas (3).

6. Uzlieciet paplati (16) uz slipésanas kameras un nostipriniet to.

) T |

Novietojiet trauku zem stiprindjuma izejas.

8. Apstradajamos produktus, pieméram, galu, sagrieziet gabalinos, lai tos butu vieglak ievietot
mal$anas kamera (15).

9. Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. Izmantojiet atruma regulésanas pogu (4),
lai izvélétos atbilstosu atrumu (ieteicams no 3 lidz 6), péc tam ievietojiet produktus malsanas
kameras aug$éja atveré un nospiediet ar staméju (17).

10. Slipésanas ierices demontaza tiek veikta pretéja seciba, neka aprakstita montaza.

UZMANIBU! Maksimalais darbibas laiks mal$anas uzgalim ir 5 mindites. Péc §i laika ierice jaat-

staj atdzist ne mazak ka 15 mintes.

UZMANIBU! Lai izvairitos no aizker$anas, nelauijiet iericei darboties ar parmérigu slodzi.

UZMANIBU! Neizmantojiet ierici, lai sasmalcinatu kaulus vai riekstus vai produktus ar cietam

Skiedram.

UZMANIBU! Ja aizkersanas un apstasanas notiek cieta materiala dé| piestiprinajuma iek$puseé,

ierice nekavéjoties jaizsledz un janotira.

BLENDERA MONTAZA UN LIETOSANA

1. Uzlieciet nazi ar blivéjumu (26) uz krazes pamatnes gredzena (25) ar blivéjumu ta, lai naza
pamatnes izcilni pareizi ievietotos atverés krizes pamatnes gredzena iekSpusé.

2. Pagrieziet blendera krazi (24) ta, lai gredzena skravésanai paredzétais caurums butu augspu-
SE.

3. Tad uzlieciet krazes pamatnes gredzenu (25) kopa ar nazi (26) uz blendera krazes (24).

4. Stingri pievelciet pamatgredzenu pie blendera krazes pulkstenraditaja raditaja kustibas virzie-
na, pirms tam parliecinoties, vai vitnes pareizi piegul.

o

~

Ja kruzes pamatnes gredzens ir nonemts, rikojieties pretéji montazas procedurai.

UZMANIBU! Vienibas nazi ir asi. Ar tiem rikojieties uzmanigi.

5. Nonemiet blendera montazas ligzdas vacinu (2) no robota galvas (3), pagriezot to atvértas
piekaramas atslégas zimes virziena.
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6. Péc tam, kad esat parliecinajusies, ka visas blendera kruzes dalas ir pareizi samontétas, ievie-
tojiet blendera kruzi (24) blendera montazas atveré (2).

7. Lai produktus butu vieglak sasmalcinat, sagrieziet tos mazakas porcijas. levietojiet sastavdalas
krazi tikai tad, kad motors ir izslégts.

UZMANIBU! Nepiepildiet vairak par 1500 ml atzimi uz blendera krazes (24).

UZMANIBU! Lai nodrosinatu optimalu veiktspéju, ievietojiet krazé vajadzigas sastav-

dalas sada seciba: skidrumi, svaigas sastavdalas, saldéti augli, jogurts un saldéjums.

8. Uzlieciet krazes vaku (27) ar vacinu (28).

9. lespraudiet stravas vada kontaktdaksu elektribas kontaktligzda.

10. lesledziet ierici ar atruma regulésanas pogu (4). Izvélieties piemérotu atrumu (ieteicams 4 - 6).

11. Ja blendégjat ledus gabalinus, iestatiet un turiet atruma slédzi (4) pozicija TURBO “P".

UZMANIBU! Maksimalais blendera darbibas laiks ir 1 minate. Péc §i laika ierice jaatstaj

atdzist ne mazak ka 3 minates.

12. Blendésanas laika turiet ierices vaku (27). Ja nepiecieSams pievienot sastavdalas, kamér blen-
deris darbojas, paceliet vaka vacinu (28), ievietojiet jaunas sastavdalas caur atveri un péc tam
uzlieciet vaka vacinu (28) atpakal.

13. Kad krazes saturs ir sajaukts, izslédziet ierici, pagriezot pogu (4) pozicija <<O0>>, un iznemiet
stravas vada kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

UZMANIBU! Pirms izlejiet saturu no krazes, pagaidiet, lidz nazis apstasies!

PIEZIMES PAR BLENDERI

1. Laujiet pagatavotajiem darzeniem un buljonam atdzist, pirms tos parlejiet blendera krazi.
2. Blenderis nav paredzéts s$adam darbibam:

- kartupelu malsana

- olu vai produktu, kas aizstaj piena produktus, saputosana.

- jélas galas malSana

- micot vai maisot smagu miklu (pastav risks, ka mikla var salipt lodités un sabojat ierici).

3. Ik péc dazam sekundém parbaudiet sajaukto sastavdalu konsistenci.

4. Jamotors apstajas, nekavéjoties partrauciet blendésanu vai samaziniet sastavdalu daudzumu
kraz.

5. Lai uzlabotu ledus gabalinu drupinasanu, ielej nelielu daudzumu adens.

6. Kameér ierice darbojas, krazi nedrikst iznemt no korpusa.

DARBS AR IERICI

Pagrieziet galvas blokésanas sviru (10) pulkstenraditaja kustibas virzienad un uzmanigi no-
laidiet nolieces galvu (3), lidz atskan klikskis (blokésanas skana). Parliecinieties, ka noliekta
galva ir pareizi nofikséta - galvas blokésanas sviras (10) svira bus vérsta uz leju. Péc tam
ievietojiet partikas produktus bloda (7;8) caur atveri aizsarga pret §lakatam (6), pievienojiet
ierici elektrotiklam un ar atruma regulésanas pogu (4) iestatiet vélamo atrumu.
Planetarajam robotam ir atruma regulésana no 11idz 10 un TURBO (P) funkcija isiem mak-
simala atruma uzplaiksnijumiem.

UZMANIBU! TURBO funkcija (P) atruma regulésanas poga (4) ir jatur nospiesta. Kad
poga (4) ir atlaista, ta automatiski atgriezas no TURBO (P) pozicijas uz “0” poziciju,
tadéjadi izslédzot ierici.

UZMANIBU! Kad darbojas planetarais robots, nevértojiet galvas blokésanas sviru (10)!
Péc darba pabeigSanas atvienojiet ierici no stravas padeves.
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IERICES LIETOSANA

ATSEVISKU PIEDERUMU PIEMEROSANA

Maisitajs daudzkomponentu masam  \/ieglu un smagaku masu, pieméram, miklas izstradajumu,

(13) platsmaizes, maltas galas un zivju pastas, sviesta un pudinu
krému, siera masas, kartupelu un citu darzenu biezeni, kiku
pamatnes, miklas sastavdalu maisisanai.

Mikseris vieglu masu saputosanai (12) Produktu, kurus nepieciesams labi aerét, pieméram, olu, olu
baltumu, biskvita, putukréjuma, bezé, krému, majonézes,

saputosanai.
Mikseris smagas miklas mici$anai Miklas micidanai, ipasi rauga miklai un micisanai, pieméram,
(akis) (11) maizei, bulcinam, smalkmaizitém, piragiem, picam, tvaicétai

miklai, makaroniem, fava pupinam.

Slipésanas piederums (15) Galas, varitas majputnu, cukgalas, liellopu galas, varitu aknu,
varitu aknu, varitu zivju malSanai zupam; jélas ctkgalas un
liellopu galas malsanai kotletém, jélu aknu, galas un tauku
maltam desam, ctkgalas taginam.

Blenderis (24) Svaigu auglu un darzenu kokteilu, piena un proteina kokteilu,
mércu, majonézes pagatavosanai un ledus drupinasanai.

UZMANIBU! Neatstajietbloda nazus, metala karotes vai daksinas un citus lidzigus
priek§metus, kamér ierice darbojas.

UZMANIBU! Maksimalais ierices darbibas laiks ir 5 minates, minimalais atputas laiks
starp diviem maisiSanas cikliem ir 15 minates. Mikot rauga miklu, vislabak ir iestatit
mazu atrumu un tikai péc briza palielinat atrumu.

PLANETARA MAISITAJU KUSTIBA

Planetara robota darbibas laika maisitajs griezas salikta kustiba: ap savu asi un vienlaikus
ap trauka apkartméru. Tas nodrosina, ka ar vienu pilnu apgriezienu mikseris rapigi izmaisa
visu trauka iek3pusi, tadéjadi saisinot darba laiku un palielinot maisisanas efektivitati. Sa
iemesla dé| lielakaja dala recepsu noraditais maisisanas laiks ir jasamazina.

PIEZIMES PAR ROBOTA DARBIBU

Blodas un maisitaju forma ir veidota t, lai, robotam darbojoties, nebutu nepieciesams pa-
stavigi nokasit un stumt sastavdalas, kas atrodas uz blodas sieninam. Blodas malas pietiek
notirit vienu vai divas reizes maisisanas cikla. Pirms tam atvienojiet robotu no tikla!
Darbibas laika robots var sasilt. Ja ir liela slodze un ilgs maisiSanas cikls, robota galvas aug-
§éja dala var but |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

1. Atvienojiet ierici no stravas avota.

2. ligstosas darbibas laika nolieces galvina (3) var sakarst. Pirms turpinat darbu, laujiet iericei
atdzist.

3. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

4. Notiriet maisitajus (11,12, 13) un lapstinu, smalcinasanas piederumu (15), blenderi (24) zem te-

kosa udens ar mazgasanas lidzekli.
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Piederumus ieteicams notirit uzreiz péc lietosanas. Tadéjadi tiks nonemti jebkadi noturigi
nosédumi, novérsta atlikumu izzasana, kas padara mazgasanu efektivaku un vieglaku, ka
ari novérsta baktériju vairosanas iespéja.

UZMANIBU! Visus piederumus var mazgat trauku mazgajama masina, iznemot slipésa-
nas uzgaliti - pastav risks to sabojat.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata ir sniegti dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifiku,
kas var noderét, gatavojot savas receptes. Tomér, lai sasniegtu perfektu rezultatu un izstra-
datu piemérotu sajauksanas proceduru, buds nepiecieSami jasu novérojumi un pieredze. Ir
svarigi kontrolét maisisanas procesu un to pabeigt tiesi tad, kad ir sasniegta recepté prasita
konsistence (pieméram, ,gluda un elastiga mikla®).

KULINARIJAS PADOMI

1. Sastavdalam, kas tiek uzglabatas ledusskapi, pieméram, sviestam vai olam, pirms sajauks$anas
ir jasasniedz istabas temperatara. Tapéc ir svarigi Sadus produktus no ledusskapja iznemt
pietiekami agri.

2. Laiizvairitos no olu ¢aumalu vai sabojatu olu iekrisanas bloda, vislabak tas pirms paréjo pro-
duktu pievieno$anas iepildit atseviska trauka.

3. Parak ilga putosana var nelabvéligi ietekmét galaproduktu. Sekojiet lidzi recepté noraditajam
maisisanas laikam.

4. Temperataras, partikas produktu tekstaras izmainas (pieméram, apkartéjas vides temperatd-
ras svarstibu dél) var ietekmét sastavdalu sajauk$anas procesa saisinasanos/izpaildzinasanos
un galigo sajauksanas rezultatu.

5. Vienmeér saciet blenderésanu ar zemu atrumu un pakapeniski palieliniet atrumu lidz recepté

paredzétajam.

IETEICAMIE IESTATIJUMI ATSEVISKIEM PIEDERUMIEM 0,9 KG SASTAVDALAM

. Maksimalais
Aksesuari . produktu skaits Darba apraksts

tvertne

atrums 1-10 sekundes, atrums
585 g miltu + 315 g 2 - 20 sekundes, atrums 3 - 30

Lieljaudas maisitajs (akis)

(n) e 35 udens sekundes, péc tam atrums 5-6
no 2 lidz 5 min.

Maisitajs . _
Y 17 310 660 ¢g rTnItu +840¢g atrums 1-230 §ekundes,

- adens atrums 3 - 7 2 min. 30 sek.
masam (13)
Maisitajs vieglas masas 8-10 3410 3 olu  baltumi Strums 10 3 min.
saputosanai (11) (vismaz)

105




NOTEIKUMI

VIENKARSA DIVU OLU PANKUKA

v’ 2 tases izsijatu kitkas miltu

v 1un 1/4 tases galda cukura

v 2un 1/2 téjkarotes cepama
pulvera

3/4 téjkarotes sals

1/2 glazes miksto cepamo tauku
3/4 tases piena

1 un 1/4 tejkarotes vanilas

2 olas

SAGATAVOSANA:

ANENENENEN

1) Liela bloda izsijajiet miltus, cepamo pulveri,
cukuru un sali. Pievienojiet maizes taukus;
ielejiet pienu un pievienojiet vanilu.

2) miciet lidz 5 minatém ar viszemako atrumu,
lidz produkti ir pilniba sajaukti.

3) Pé&c tam miciet ar vidéju atrumu 2 minates.
4) Apstadiniet robotu, nokasiet atlikuso maisi-
jumu no blodas malam un dibena.

5) Pievienojiet olas, miciet vél 1,5 mindtes ar
visaugstako atrumu.

KARTUPELU BIEZENIS

v 1kg kartupelu

v' 1/2 tases karsta piena
v 2 téjkarotes sviesta

v 1 téjkarote sals

SAGATAVOSANA:

1) Kartupelus nomizo un vara salita adeni,
uzmanoties, lai tie nebatu parak miksti.

2) Kad tie klust miltaini, saciet tos micit katlina
vai parceliet tos uz virtuves kombaina blodu.
Tad $adi sagatavotos kartupelus apméram

1 minati miciet virtuves kombaina vidéja
atruma.

3) Kad gatavosana ir pabeigta, noskrapéjiet
kartupelus, kas pielipusi pie blodas malam.
4) Sajauc kopa karsto pienu, sviestu un sali.
Pievienojiet kartupeliem un miciet ar visliela-
ko atrumu 1 min.
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AUZU PARSLU CEPUMI

2 tases izsijatu miltu

1 tejkarote sodas

1 tejkarote sals

1 un 1/2 téjkarotes kanéla

2 tasites skistoso auzu pdrslu
1 glaze maizes tauku vai sviesta
1/2 tases galda cukura

3/4 tases briing cukura

2 veselas olas

1-1/2 téjkarotes vanilas

1/3 glaze piena

1 glaze sokolddes skaidinu

3/4 tases sasmalcinatu riekstu
1 tejkarote sodas

1 tejkarote sals

1-1/2 téjkarotes kanéja

SAGATAVOSANA:

1) Sajauc miltus, cepamo sodu, sali un kanéli,
tad pievieno parslas un atstaj mala.

2) Partikas kombaina bloda sajauc sviestu,
cukuru, olas un vanilu.

3) 2 minasu laika ar vislielako atrumu saputo
lidz krémveida konsistencei, kad tas ir gatavs,
noskrapé pie blodas malam pielipuso maisi-
jumu.

4) Pievienojiet pienu un pusi no ieprieks at-
dalita miltu maisijuma un paréjos produktus,
visu [énam samaisiet kopa, miksera maisijumu
noslanojot, péc tam miciet maisijumu ar vislie-
lako atrumu 1 min.

5) Pievienojiet otru pusi miltu maisijuma un
citus produktus un atkartojiet procediru. Kad
gatavos$ana ir pabeigta, noskrapéjiet maisiju-
mu, kas pielipis pie blodas malam.

6) Pievienojiet Sokolades skaidinas un rieks-
tus, miciet ar vislielako atrumu 1 min.

¢
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OLBALTUMVIELU SAPUTOSANA SAGATAVOSANA:

v’ 2olas 1) levietojiet olu baltumus bloda.
2) sitiet ar vislielako atrumu.

TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites. c € D
Tikla vada garums: 1,05 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Si rokasgramata ir masintulkota.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumi)

saimniecibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo
vidi un cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var
izraisit veselibai un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektro-
nisko iekartu atkritumu nogadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punktu vai vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

K Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem maj-
|
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Lees voor gebruik aandachtig de gebruiksaanwijzing.

Wees extra voorzichtig als er kinderen in de buurt van het ap-
paraat zijn.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor
het bedoeld is.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden
aanbevolen, kan schade aan het apparaat of een ongeluk ver-
oorzaken.

Dompel het apparaat, de kabel of de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd achter.
Koppel het apparaat los van de voeding als u het onbeheerd ach-
terlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Gebruik geen beschadigd apparaat, zelfs niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is - laat het apparaat in dat geval repareren
bij een erkend servicecentrum.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en laat het niet in
contact komen met hete opperviakken.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Houd tijdens het gebruik een veilige afstand aan tot draaiende
onderdelen van het apparaat. Contact hiermee kan leiden tot
persoonlijk letsel of (i) schade aan eigendommen, bijvoorbeeld
door het uittrekken van loshangende kledingstukken/sieraden enz.
Plaats levensmiddelen alleen met de daarvoor bestemde duw-
knop - steek uw hand niet in de kamer van het lopende apparaat,
plaats geen levensmiddelen in het apparaat met accessoires die
hier niet voor bedoeld zijn, zoals vorken, lepels, enz.
OPMERKING: De snijmessen zijn zeer scherp, vermijd fysiek
contact bij het legen en reinigen van de machine — u kunt uzelf
ernstig verwonden.

Het apparaat, en in het bijzonder de onderdelen die in direct con-
tact komen met voedsel, moet worden gereinigd voor het eerste
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gebruik, onmiddellijk na gebruik of als het apparaat lange tijd niet
is gebruikt - de procedure wordt beschreven in het hoofdstuk
“‘REINICING EN ONDERHOUD”.

Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische ap-
paraten, branders, fornuizen, ovens, enz.

Controleer altijd of alle onderdelen van het apparaat correct zijn
gemonteerd voordat u met de werkzaamheden begint.

Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale vaardigheden, of zonder kennis
of ervaring in het gebruik van dit soort apparatuur, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van de apparatuur en de risico’s begrijpen.

Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudstaken uit-
voeren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

Houd kinderen in de gaten zodat ze niet met het apparaat spelen.
Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Schakel het apparaat uit voordat u apparatuur verwisselt of
voordat u in de buurt komt van bewegende onderdelen tijdens
het gebruik.

Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.
Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te
trekken.

Gebruik het apparaat op een glad en stabiel oppervlak.

Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij toegankelijke de-
len van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen dozen,
piepschuim, enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de film spelen.
Verstikkingsgevaar!
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Bevestigingsmof met dop 13. Menger voor
2. Blender montage contactdoos met meercomponentenmassa’s
dop 14. Spatel
3. Draaibare kop 15. Maalkamer
4. Snelheidsregelaar 16. Plaat
5. Aandrijfas met pen (bevestigingspunt 17. Duwboot met opbergvak
voor roerwerk) 18. Slak
6. Spatscherm 19. Roestvrijstalen mes
7. Roestvrijstalen kom met handvat van 20. Zeef met mazen van 3 mm
45 L 21. Stio met een maaswijdte van 5 mm
8. Kunststof kom met een inhoud van 22. Maaswijdte 7 mm
501 23. Maalkamermoer
9. Klemplaat voor kom 24. Clazen blenderkan met 1500 ml
10. Hoofdvergrendelingshendel inhoud
11. Mixer voor het kneden van zwaar 25. Pitcher basisring met pakking
deeg (haak) 26. Mes met pakking
12. Roerstaafje voor het kloppen van 27. Deksel blenderkan
lichte massa’s 28. Deksel dop met schaalverdeling

LET OP! Het hakhulpstuk en de blender zijn niet inbegrepen in de MRK-25 planetaire
robot. Ze zitten alleen in de MRK-24 planetaire robot.

VOORBEREIDING OP HET WERK - ALGEMENE OPMERKINGEN

1. Pak het apparaat uit de doos, verwijder alle plastic zakken, labels, polystyreenvullingen en
transportblokken.

Was alle accessoires van de reiniger die in contact komen met voedingsmiddelen grondig
voor het eerste gebruik (zie hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”).

Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafjes, enz.) alleen te installeren/verwijderen als het
apparaat niet is aangesloten op een voedingsbron.

4. Steek het netsnoer in een stopcontact met een aardingspen.

INSTALLATIE VAN ACCESSOIRES

Ontgrendel de kantelkop (3) door de hoofdvergrendelingshendel (10) rechtsom te draaien
en til de kantelkop vervolgens voorzichtig op totdat u een klik (vergrendelgeluid) hoort.
Wanneer de vergrendeling vastklikt, wijst de hendelarm van de hoofdvergrendeling (10)
naar beneden. Schuif de spatbescherming (6) over de rand van de behuizing die de aan-
drijfas afdekt met de pen (5). Zorg ervoor dat de opening voor het toevoegen van voe-
dingsmiddelen naar buiten is gericht, zodat de kantelkop (3) de toegang tot de opening
niet belemmert.

N

w

STAP 2 - DE KOM BEWAKEN

Plaats de kom (7;8) in de basis (?) en draai de kom (7;8) met de klok mee zodat de lipjes op
de kom tegen de lipjes in de basis (9) klikken.
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STAP 3 - DE MENGINGEN VESTIGEN

Bij het installeren van de roerwerken moet de kantelkop (3)
omhoog worden gezet om er gemakkelijker bij te kunnen. *
Plaats (tot aan het gevoel van weerstand) een van de drie
speciale roerwerken (11, 12, 13) op de pen van de aandrijfas

(5). Zorg ervoor dat het lipje op de pen in het montagegat

van het roerwerk gaat. Draai het roerwerk vervolgens links-

om totdat het lipje tegen de rand van het montagegat voor

het roerwerk klikt.

STAP 4 - MONTAGE VAN HET APPARAAT

Zodra de roerwerken (11,12, 13) zijn bevestigd, is het apparaat klaar voor gebruik. Draai de
hoofdvergrendelingshendel (10) rechtsom en laat de kantelkop (3) voorzichtig zakken tot-
dat u een klik hoort (vergrendelgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop (3) goed vergrendeld
is - de hendelarm van de kopvergrendeling (10) wijst naar beneden.

DEMONTAGE VAN ACCESSOIRES

De accessoires kunnen worden verwijderd zodra de kantelkop (3) is opgetild.

De accessoires worden ontgrendeld door ze in de tegenovergestelde richting van de in-
stallatierichting te draaien. De roerwerken(1l, 12, 13) moeten eerst worden losgemaakt van
het vergrendelmechanisme voordat ze worden gedraaid, d.w.z. het roerwerk moet dieper
op de pen van de aandrijfas worden geduwd totdat weerstand wordt gevoeld. De spat-
bescherming (6) moet worden verwijderd na het verwijderen van de roerwerken(l1, 12, 13).

MONTAGE EN GEBRUIK VAN HET SLIJPHULPSTUK

1. Plaats de maalkamer (15) in de bevestigingsgleuf (1) zodat het element waar de te vermalen
producten doorheen worden gestoken ongeveer 30° naar rechts gekanteld is en draai het
element vervolgens rechtop totdat u weerstand voelt.

2. Plaats de boor (18) in de maalkamer (15) zodat het tandwiel van de boor zich in de kamer
bevindt.

3. Monteer het mes (19) op het uiteinde van de boor (18) zodat de onderkant van het mes naar
de binnenkant van de maalkamer (15) wijst en de mesbladen naar de buitenkant van de ka-
mer.

4. Plaats vervolgens een van de zeven (20), (21) of (22) afhankelijk van de gewenste gatdiameter
en schroef vervolgens de moer van de maalkamer (23) op de kamer.

5. Verwijder de montagedop van de slijphulpstukken (1) van de robotkop (3).

6. Plaats het bakje (16) op de maalkamer en zet het vast.
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7. Plaats de bak onder de uitloop van het hulpstuk.

8. Snijd de te verwerken producten, bijv. vlees, in stukjes zodat ze gemakkelijker in de maalka-
mer (15) kunnen worden gestoken.

9. Sluit het apparaat aan op een voedingsbron en start het op. Gebruik de snelheidsregelknop
(4) om de juiste snelheid te selecteren (aanbevolen tussen 3 - 6), plaats vervolgens de produc-
ten in de bovenste opening van de maalkamer en druk aan met de drukknop (17).

10. Demontage van het slijphulpstuk gebeurt in omgekeerde volgorde van de beschreven mon-
tage.

WAARSCHUWING! De maximale werktijd voor het hakhulpstuk is 5 minuten. Laat het appa-

raat daarna afkoelen gedurende minstens 15 minuten.

WAARSCHUWING! Voorkom vastlopen door het apparaat niet te zwaar te belasten.

WAARSCHUWING! Gebruik het apparaat niet om botten en noten te vermalen of om produc-

ten met harde vezels te vermalen.

WAARSCHUWING! Als vastlopen en stoppen optreedt door hard materiaal in het hulpstuk,

moet het apparaat onmiddellijk worden uitgeschakeld en gereinigd.

MONTAGE EN GEBRUIK VAN STAAFMIXER

1. Plaats het mes met afdichting (26) op de pakking van de kanbasisring (25) zodat de lipjes van
de mesbasis correct in de gaten aan de binnenkant van de kanbasisring zitten.

2. Draai de blenderkan (24) om zodat het gat voor het vastschroeven van de ring zich aan de
bovenkant bevindt.

3. Plaats vervolgens de kanbodemring (25) samen met het mes (26) op de blenderkan (24).

4. Draai de basisring met de klok mee stevig vast tegen de blenderkan, en zorg er daarbij voor
dat de schroefdraden van tevoren goed aansluiten.

Als de basisring van de kan is verwijderd, ga dan in omgekeerde volgorde te werk als bij

de montage.

LET OP! De messen van de eenheid zijn scherp. Ga er voorzichtig mee om.

5. Verwijder de montagedop van de blender (2) van de robotkop (3) door deze in de richting van
het open hangslotsymbool te draaien.

6. Nadat u er zeker van bent dat alle onderdelen van de blenderkan correct gemonteerd zijn,
plaatst u de blenderkan (24) in de blendermontagesleuf (2).

7. Snijd de producten in kleinere porties om ze makkelijker te kunnen hakken. Doe ingrediénten
alleen in de kan als de motor is uitgeschakeld.

LET OP! Vul niet verder dan de 1500 ml markering op de blenderkan (24).

LET OP! Voor optimale prestaties doe je de gewenste ingrediénten in de kan, in de vol-

gende volgorde: vloeistoffen, verse ingrediénten, bevroren fruit, yoghurt en ijs.

8. Plaats het deksel van de kan (27) met de dop (28).

9. Steek de stekker van het netsnoer in een stopcontact.

10. Schakel het apparaat in met de snelheidsregelknop (4). Kies een geschikte snelheid (aanbe-
volen tussen 4 - 6).

11. Als u ijsblokjes mengt, zet u de snelheidsknop (4) in de stand TURBO “P” en houdt u deze
ingedrukt.

LET OP! De maximale werktijd van de blender is 1 minuut. Laat het apparaat daarna

minimaal 3 minuten afkoelen.

12. Houd het deksel van het apparaat (27) vast tijdens het mengen. Als u ingrediénten moet toe-
voegen terwijl de blender draait, til dan de dekselkap (28) op, steek de nieuwe ingrediénten
door de opening en doe de dekselkap (28) er weer op.
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13. Als de inhoud van de kan gemengd is, schakel het apparaat dan uit door de knop (4) naar de
<<0>> positie te draaien en haal de stekker uit het stopcontact.
LET OP! Wacht tot het mes stilstaat voordat je de inhoud uit de kan giet!

OPMERKINGEN OVER DE BLENDER

1. Laat de gekookte groenten en bouillon afkoelen voordat je ze in de blenderkan giet.

2. De blender is niet ontworpen om het volgende te doen:

- aardappelen malen

- het kloppen van eieren of producten die zuivelproducten vervangen

- rauw vlees malen

- kloppen of mengen van zwaar deeg (gevaar dat het deeg in ballen plakt en het apparaat beschadigt).
Controleer de consistentie van de gemengde ingrediénten om de paar seconden.

4. Als de motor stopt, stop dan onmiddellijk met mixen of verminder de hoeveelheid ingredién-
ten in de kan.

Giet er een kleine hoeveelheid water bij om de ijsblokjes beter te laten kneuzen.

De kan mag niet uit de behuizing worden gehaald terwijl het apparaat in werking is.

WERKEN MET HET APPARAAT

Draai de hoofdvergrendelingshendel (10) rechtsom en laat de kantelkop (3) voorzichtig
zakken totdat u een klik hoort (vergrendelgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop goed ver-
grendeld is - de arm van de kopvergrendelingshendel (10) wijst naar beneden. Plaats ver-
volgens de voedingsmiddelen in de kom (7;8) door de opening in de spatbescherming (6),
sluit het apparaat aan op de voeding en stel de gewenste snelheid in met de snelheidsre-
gelknop (4).

De planetaire robot heeft een snelheidsregeling van 1-10 en een TURBO-functie (P) voor
korte uitbarstingen van maximale snelheid.

LET OP! In de TURBO-functie (P) moet de toerentalregelknop (4) ingedrukt worden
gehouden. Wanneer de knop (4) wordt losgelaten, gaat deze automatisch terug van de
TURBO (P) positie naar de “O” positie, waardoor het apparaat wordt uitgeschakeld.
LET OP! Als de planetaire robot in bedrijf is, mag u de vergrendelingshendel (10) niet
draaien!

Haal de stekker uit het stopcontact als je klaar bent met werken.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT
TOEPASSING VAN INDIVIDUELE ACCESSOIRES

Menger voor Het mengen van lichte en zwaardere massa's, zoals:

meercomponentenmassa's (13) deeg, zanddeeg, gemalen vlees- en vismassa's, boter- en
puddingcremes, kwarkmassa's, aardappelpuree en puree
van andere groenten, taartbodems, losse ingrediénten voor

w

o

taarten.
Roerstaafje voor het kloppen van Om massa's op te kloppen, die goed gelucht moeten
lichte massa's (12) zijn, zoals eieren, eiwitten, biscuitgebak, slagroom,

schuimgebakjes, cremes, mayonaise.

13




Mixer voor het kneden van zwaar Voor het kneden van deeg, vooral gist deeg, alsook voor:
deeg (haak) (11) brood, broodjes, cakes, pannenkoeken, pizza, gestoomd
deeg, pasta, faworki.

Opzetstuk voor roerstaafjes (15) Voor het hakken van vlees, gekookt gevogelte, varkensvlees,
rundvlees, gekookte lever, gekookte vis voor soepen; rauw
varkensvlees en rundvlees voor gehakt, rauwe lever, vlees en
vet voor patéworst, varkensvlees voor tajine.

Blender (24) Voor het bereiden van verse fruit- en groentesmoothies,
melk- en eiwitshakes, sauzen, mayonaise en voor het crushen
van ijs.
LET OP! Laat geen messen, metalen lepels, vorken of andere soortgelijke voorwerpen
in de kom achter, terwijl het apparaat in werking is.
LET OP! De maximale gebruiksduur is 5 minuten, de minimale rusttijd tussen twee
mengcycli is 15 minuten. Wanneer je een gistdeeg kneedt, kun je de draaiknop het beste
op een lage snelheid zetten en de snelheid pas na een tijdje verhogen.

PLANETAIRE BEWEGING VAN DE ROERWERKEN

Tijdens de werking van de planetaire robot roteert het roerwerk in een samengestelde
beweging: rond zijn as en tegelijkertijd rond de omtrek van de kuip. Hierdoor werkt het
roerstaafje tijdens één volle draai goed door het hele binnenkant van de kom, wat resul-
teert in een kortere werktijd en grotere efficiéntie. Om deze reden moeten de mengtijden
die in de meeste recepten worden vermeld, worden verkort.

OPMERKINGEN OVER DE WERKING VAN DE ROBOT

De vorm van de kom en roerstaafjes is zo ontworpen dat, terwijl de robot draait, er niet
constant geschraapt en geduwd hoeft te worden op de ingrediénten die op de wanden
van de kom liggen. Tijdens één mengcyclus is het voldoende om de wanden van de kom
een of twee keer schoon te maken. Koppel eerst de keukenmachine los van het elektrici-
teitsnet!

Tijdens het gebruik kan de robot warm worden. Bij een zware lading en een lange mengcy-
clus kan het bovenste deel van de robotkop erg warm worden. Het is normaal.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Koppel het apparaat los van de stroombron.

2. De kantelkop (3) kan heet worden tijdens langdurig gebruik. Laat het apparaat afkoelen voor-
dat u verdergaat.

3. Behuizing van het apparaat afvegen met adamp doek.

4. Reinig roerwerken (11,12, 13) en schoep, maalhulpstuk (15), mixer (24) onder stromend water

met afwasmiddel.
Na het beéindigen van de werkzaamheden met het apparaat, is het aanbevolen, om de ac-
cessoires onmiddellijk schoon te maken. Dit laat alle achtergebleven sedimenten verwijde-
ren, voorkomt dat de resten uitdrogen, waardoor het wassen effectiever en gemakkelijker
wordt en de komt vermenigvuldiging van bacterién voor.
LET OP! Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig, met uitzondering van het slij-
popzetstuk - dit kan het beschadigen.



DE ROBOT GEBRUIKEN VOOR JE EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding geeft wat algemeen, praktisch advies over de specifieke aspecten van
het werken met de robot, wat van pas kan komen bij het bereiden van je eigen recep-
ten. Uw eigen observaties en ervaring zullen echter nodig zijn om een perfect resultaat te
verkrijgen en om een geschikte mengprocedure te ontwikkelen. Het mengproces moet
worden gecontroleerd en het moet precies worden beéindigd, als de in het recept vereiste
consistentie is bereikt (bijv. ,glad en elastisch deeg”).

CULINAIRE TIPS

1. Ingrediénten die in de koelkast worden bewaard, zoals boter of eieren, voordat ze worden
gemengd, moeten ze op kamertemperatuur worden gebracht. Daarom is het belangrijk om
zulke producten vroeg genoeg uit de koelkast te halen.

2. Omte voorkomen dat er eierschalen of bedorven eieren in de kom vallen, kun je ze het beste
in een apart bakje stampen voordat je de rest van de producten toevoegt.

3. Telang kloppen kan een negatief effect op het eindproduct hebben. Let op de in het recept
vermelde mengtijd.

4. Veranderingen in temperatuur en textuur van voedingsmiddelen (bijvoorbeeld door schom-
melingen in de omgevingstemperatuur) kunnen van invloed zijn op het verkorten/verlengen
van het mengproces van ingrediénten en het uiteindelijke mengresultaat.

5. Begin altijd op lage snelheid te mixen en verhoog geleidelijk de snelheid die nodig is voor uw

recept.

AANBEVOLEN INSTELLINGEN OP AFZONDERLIJKE ACCESSOIRES
VOOR INGREDIENTEN VAN 0,9 K

Maximum aantal
Accessoires Snelheid producten in de Functieomschrijving
kom

snelheid 1 voor 10 sec,
585 g bloem + 315 snelheid 2 voor 20 sec,

8 s e (e 9 1-6 35 g water snelheid 3 voor 30 sec, dan
snelheid 5-6 van 2 - 5 min.
Menger voor Snelheid 1 - 2 gedurende 30
meercomponentenmassa's 1-7 3-10 660¢ bIoetm +840 sec., snelheid 3 - 7 gedurende
(13) g water 2 min. 30 sec.
Roerstaafje voor het .
Koppenvanlichtemassa’s 80 340 ° - e'Vl‘;'“e” snelheid 10 voor 3 min.
(12) minimaa
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RECEPTEN
EENVOUDIGE CAKE (TWEE EIEREN) HAVERMOUTKOEKIJES

v 2 kopjes gezeefde bloem

v' 1 en 1/4 kopje tafelsuiker

v' 2 en 1/2 theelepels bakpoeder
v 3/4 theelepel zout

V' 1/2 kopje verzacht bakvet

v 3/4 kopje melk

v 1en 1/4 theelepel vanille

v 2eieren

VOORBEREIDING:

1) Zet de bloem, bakpoeder, suiker en zout in
de kom. Voeg bakvet toe; giet de melk erbij en
voeg de vanille toe

2) Kneed tot 5 minuten op de laagste snelheid
tot de producten volledig gemengd zijn

3) Kneed vervolgens 2 minuten op gemiddel-
de snelheid

4) Stop de robot en schraap het resterende

mengsel van de zijkanten en bodem van de
kom.
5) Voeg eieren toe, kneed nog 1,5 minuut op
volle snelheid.

v 1kg aardappelen

v' 1/2 kopje warme melk &

v’ 2 theelepels boter

v' 1 theelepel zout
VOORBEREIDING:
1) Schil en kook de aardappelen in gezouten
water, let op dat ze niet te zacht worden
2) Wanneer ze bloemig worden, begin ze dan
te kneden in een steelpan of doe ze over in de
kom van een keukenmachine. Kneed de aldus
bereide aardappelen vervolgens ongeveer 1
minuut in een keukenmachine op gemiddelde
snelheid.
3) Als u klaar bent, schraap alle aardappelen
die aan de zijkanten van de kom of kookpan
vastzitten.
4) Meng hete melk, boter en zout door elkaar.
Voeg bij de aardappelen toe en kneed 1 min
op het hoogste snelheid

116

2 kopjes gezeefde bloem

1 theelepel baksoda

1 theelepel zout

1 en 1/2 theelepel kaneel
2 kopjes instant havermout
1 kopje bakkersvet of boter
1/2 kopje tafelsuiker

3/4 kopje bruine suiker

2 eieren, geheel

1-1/2 theelepel vanille

1/3 kopje melk

1 kopje chocolade hagelslag
3/4 kopje gemalen noten

1 theelepel baksoda

1 theelepel zout

1-1/2 theelepel kaneel

VOORBEREIDING:

1) Meng de bloem, baksoda, zout en kaneel
erdoor, voeg dan de havermout toe en zet het
opzij

2) Meng boter, suiker, eieren en vanille in de
kom van een keukenmachine.

3) Klop 2 minuten op de hoogste snelheid tot
het romig is, schraap het mengsel dat aan de
zijkanten van de kan vastzit eraf

4) Voeg de melk en de helft van het eerder
opzijgezette mengsel van bloem en ande-

re ingrediénten toe, meng alles langzaam,
verschuif het mengsel en kneed het mengsel
vervolgens 1 minuut op de hoogste snelheid.
5) Voeg de tweede helft van het mengsel van
bloem en andere ingrediénten toe en herhaal
de procedure. Als het mengen is voltooid,
schraap het mengsel weg, dat aan de zijkan-
ten van de kan vastzit.

6) Voeg chocolade hagelslag en noten toe,
kneed 1 minuut op hoge snelheid

¢
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EIWIT KLOPPEN VOORBEREIDING:

v’ 2eieren 1) Doe de eiwitten in een kom
2) Klop op de hoogste snelheid

TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje
van het product. D
Lengte van het netsnoer: 1,05m

Opgelet! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen!

Deze handleiding is automatisch vertaald.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische

afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het

onprofessioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor
de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afge-
dankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van
het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk
inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
||
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA

18

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznosc, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow, niz zostato prze-
Znaczone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewod sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie po-
zwOl, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwol, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajgcych
sie podczas pracy elementéw urzadzenia. Kontakt z nimi grozi
urazami ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciagniecie
luzno zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

Umieszczaj artykuty spozywcze wytacznie dedykowanym do tego
popychaczem — nie wktadaj dtoni do komory pracujacego urza-
dzenia, nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci z wykorzystaniem
akcesoriow do tego nieprzeznaczonych np. widelce, tyzki itp.
UWAGA! Ostrza tnace sa bardzo ostre, unikaj fizycznego kon-
taktu podczas oprézniania i czyszczenia urzadzenia — mozesz
sie powaznie zrani¢.

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bezpo-
sredni kontakt z zywnoscia, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku,
gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu — sposob



postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA".

Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikdw, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sa prawidtowo zamontowane.

Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bez-
pieczny sposob i rozumieja zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie moga wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
i konserwagji.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblize-
niem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie pod’facza' wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gmazdka sieci pociggajac za przewdd.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpleczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styroplan itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!
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OPIS URZADZENIA

1.  Gniazdo montazu przystawek z za- 14. topatka
Slepka 15. Komora mielenia
2. Gniazdo montazu blendera z zaslepka 16. Tacka
3.  Gtowica uchylna 17. Popychacz ze schowkiem
4. Pokretto regulacji predkosci 18. Slimak
5. Watek napedu ze sworzniem (miejsce 19. NOz ze stali nierdzewnej
mocowania mieszadet) 20. Sito o $rednicy oczek 3 mm
6.  Ostona przeciw zachlapaniom 21. Stio o s$rednicy oczek 5 mm
7. Misa zraczka ze stali nierdzewnej 22. Sito o $rednicy oczek 7 mm
o pojemnosci 4,5 | 23. Nakretka komory mielenia
8. Misa plastikowa o pojemnosci 5,0 | 24. Szklany dzbanek blendera o pojem-
9. Podstawa z miejscem do zamocowa- nosci 1500 ml
nia misy 25. Pierscien podstawy dzbanka
10. Dzwignia blokady gtowicy z uszczelka
11. Mieszadto do wyrabiania ciezkich 26. Noz zuszczelka
ciast (hak) 27. Pokrywa dzbanka blendera
12. Mieszadto do ubijania lekkich mas 28. Zaslepka pokrywy dzbanka z podziat-
13. Mieszadto do wielosktadnikowych ka
mas

UWAGA! Przystawka do mielenia oraz blender nie stanowia wyposazenia robota pla-
netarnego MRK-25. Wchodza tylko w skiad robota planetarnego MRK-24.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY — UWAGI OGOLNE

Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypet-
niacze oraz blokady transportowe.

Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznosc
z 2ywnoscia (patrz: rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

Nalezy pamieta¢, aby montaz / demontaz akcesoridéw (misa, mieszadta itp.) wykonywac wy-
tacznie wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtagczone do Zrodta zasilania.

4. Podtaczaj kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego z bolcem uziemniajacym.

MONTAZ AKCESORIOW

Zwolnij gtowice uchylna (3) przekrecajac dzwignie blokady gtowicy (10) w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazowek zegara, a nastepnie delikatnie unos gtowice uchylng do momen-
tu ustyszenia klikniecia (dzwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady, ramie
dzwigni blokady glowicy (10) bedzie skierowane na dot. Nasun ostone przeciw zachlapa-
niom (6) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze sworzniem (5). Zwrdé uwage,
aby otwodr stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skierowany na zewnatrz, tak aby
glowica uchylna (3) nie utrudniata dostepu do otworu.
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KROK 2 — MONTAZ MISY

Umies¢ mise (7;8) w podstawie (9), nastepnie obro¢ mise (7;8) zgodnie z ruchem wskazo-
wek zegara, tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace

sie w podstawie (9).
KROK 3 — MOCOWANIE MIESZADEL
montazowy

Podczas instalacji mieszadet gtowica uchylna (3) powinna by¢
uniesiona dla fatwiejszego dostepu. Zatoz (do poczucia oporu) *
jedno z trzech dedykowanych mieszadet (11,12, 13) na sworzen |
watka napedowego (5). Zwrod uwage, aby wypust znajduja-

cy sie na sworzniu trafit w otwdr montazowy mieszadta. Na-
stepnie przekre¢ mieszadto w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazdwek zegara, az do zablokowania wypustu o brzeg
otworu montazowego mieszadta.

KROK 4 — MONTAZ URZADZENIA

Po zamocowaniu mieszadet (11,12, 13) urzadzenie jest gotowe do pracy. Przekre¢ dzwignie
blokady gtowicy (10) w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i delikatnie opusz-
czaj glowice uchylng (3) do ustyszenia klikniecia (dzwiek zatrzaskiwania blokady). Upewnij
sie, ze gtowica uchylna (3) zostata prawidtowo zablokowana — ramie dzwigni blokady gto-
wicy (10) bedzie skierowane na dot.

DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriow mozna przystapié¢ po uniesienieniu gtowicy uchylnej (3).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskow przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierunku
montazu. Mieszadta (11, 12, 13) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z blokady
tj. wcisnac mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu. Osto-
ne przeciw zachlapaniu (6) nalezy zdemontowaé po uprzednim demontazu mieszadet (11,
12,13).

MONTAZ IUZYCIE PRZYSTAWKI DO MIELENIA

Zamontuj slimak (18) we wnetrzu komory mielenia (15) w taki sposdb aby kofo zebate slimaka
znajdowato sie wewnatrz komory.

2. Na zakonczeniu $limaka (18) zamontuj noz (19) w taki sposdb aby podstawa noza byta skiero-
wana do wnetrza komory mielenia (15) a ostrza noza na zewnatrz komory.

3. Nastepnie umies¢ jedno z sit (20), (21) lub (22) w zaleznosci od pozadanej srednicy otworu
a nastepnie przykre¢ na komore nakretke komory mielenia (23).

4. Zgtowicy robota (3) zdejmij zaslepke gniazda montazu przystawki do mielenia (1).

5. Komore mielenia (15) umies¢ w gniezdzie montazu przystawek (1) w taki sposob aby element

przez ktory wktada sie produkty przeznaczone do mielenia byt odchylony od pionu w prawa
strone o okoto 30°, nastepnie obré¢ elementem do pionu tak aby poczuc opor.
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6. Umies¢ tacke (16) na komorze mielenia i zamocuj w odpowiednim potozeniu.

Pl F P62 {f PG3 Fid E?

7. Umies¢ pojemnik pod wylotem przystawki.

8. Przerabiane produkty np. mieso pokrdj na kawatki aby ufatwi¢ jego wktadanie do komory
mielenia (15).

9. Podfacz urzadzenie do zrédta zasilania i uruchom je. Pokrettem regulacji predkosci (4) dobierz
odpowiednia predkos¢ (zalecana miedzy 3 — 6), nastepnie umiesé produkty w gérnym otwo-
rze komory mielenia i popychaj popychaczem (17).

10. Demontaz przystawki do mielenia odbywa sie w kolejnosci odwrotnej do opisanego montazu.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia dla przystawki do mielenia to 5 minut. Po tym

czasie urzadzenie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia, na czas nie krétszy niz 15 min.

UWAGA! Aby unikna¢ zacinania sie urzadzenia, nie dopuszczaj do pracy pod nadmiernym ob-

cigzeniem.

UWAGA! Nie uzywaj urzadzenia do rozdrabniania kosci i orzechdw oraz do mielenia produktéw

o twardych wtéknach.

UWAGA! Jezeli nastapi zakleszczenie i zatrzymanie urzadzenia z powodu twardego materiatu

wewnatrz przystawki nalezy urzadzenie natychmiast wytaczyc i oczyscic.

MONTAZ |UZYCIE BLENDERA

1. Na pierscien podstawy dzbanka z uszczelka (25) natdz noz z uszczelka (26), tak aby wypustki
podstawy noza zostaty prawidtowo osadzone w otworach na wewnetrznej stronie pierscienia
podstawy dzbanka.

2. Odwrée dzbanek blendera (24) tak, aby otwér do przykrecenia pierscienia znajdowat sie
u gory.

3. Nastepnie pierscien podstawy dzbanka (25) wraz z nozem (26) natdz na dzbanek blendera
(24).

4. Dokre¢ mocno pierscienn podstawy do dzbanka blendera w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara zwracajac uprzednio uwage na prawidtowe dopasowanie gwintu.

W przypadku demontazu pierscienia podstawy dzbanka nalezy postepowac odwrotnie

jak przy montazu.

UWAGA! Noze urzadzenia sa ostre. Obchodz sie z nimi ostroznie.

5. Z glowicy robota (3) zdejmij zaslepke gniazda montazu blendera (2) obracajac ja w kierunku
oznaczenia otwartej ktodki.

6. Po upewnieniu sie, ze wszystkie czesci dzbanka blendera sa prawidtowo zmontowane, umiesé
dzbanek blendera (24) w gniezdzie montazu blendera (2).

7. Pokréj produkty na mniejsze porcje w celu fatwiejszego rozdrobnienia. Sktadniki umieszczaj

w dzbanku tylko przy wytaczonym silniku.
UWAGA! Nie napetniaj poza oznaczenie 1500 ml na dzbanku blendera (24).
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UWAGA! Aby uzyskaé¢ optymalng wydajno$é, nalezy umiesci¢ pozadane skladniki
w dzbanku, wedtug nastepujacej kolejnosci: ptyny, swieze sktadniki, mrozone owoce,
jogurtilody.

8. Zatoz pokrywe dzbanka (27) z zaslepka (28).

9. Podtacz wtyczke przewodu zasilajacego do gniazdka sieci elektrycznej.

10. WHtacz urzadzenie pokrettem regulacji predkosci (4). Dobierz odpowiednia predkosc (zaleca-
na miedzy 4 — 6).

11. Jezeli miksujesz kostki lodu ustaw i przytrzymaj pokretto predkosci pracy (4) w pozycj TURBO
P

UWAGA! Maksymalny czas pracy blendera to 1 minuta. Po tym czasie urzadzenie nale-

2y pozostawic¢ do ostygniecia na czas nie krétszy niz 3 minuty.

12. W czasie miksowania przytrzymuj pokrywe urzadzenia (27). Jezeli potrzebujesz dodad skiad-
niki podczas pracy blendera, podnies zaslepke pokrywy (28), wprowadz nowe sktadniki przez
otwor, nastepnie zatdz z powrotem zaslepke pokrywy (28).

13. Po zmiksowaniu zawartosci dzbanka, wytacz urzadzenie przekrecajac pokretto (4) do pozycji
<<0>> wyciaggnij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka sieciowego.

UWAGA! Przed wylaniem zawartosci z dzbanka, poczekaé, az néz zatrzyma sie!

UWAGI DOTYCZACE BLENDERA

1. Ugotowane warzywa i wywar powinny ostygnac przed wlaniem do dzbanka blendera.
2. Blender nie stuzy do wykonywania nastepujacych czynnosci:
- Scieranie ziemniakow
- ubijanie jajek lub produktéw zastepujacych nabiat
- mielenie surowego miesa
- ubijanie lub mieszanie ciezkich ciast (niebezpieczenstwo zbicia sie ciasta w kule co moze dopro-
wadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia).
3. Nalezy co kilka sekund sprawdza¢ konsystencje miksowanych sktadnikow.
4. Jezeli silnik sie zatrzyma nalezy bezzwtocznie przerwac¢ miksowanie lub zmniejszy¢ ilosc
sktadnikow w dzbanku.
5. W celu poprawy rozdrabniania kostek lodu nalezy wla¢ niewielka ilos¢ wodly.
6. Nie wolno zdejmowac dzbanka z obudowy podczas pracy urzadzenia.

PRACA ZURZADZENIEM

Przekre¢ dzwignie blokady gtowicy (10) w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara
i delikatnie opuszczaj gtowice uchylng (3) do ustyszenia klikniecia (dzwiek zatrzaskiwania
blokady). Upewnij sig, ze gtowica uchylna zostata prawidtowo zablokowana — ramie dzwi-
gni blokady gtowicy (10) bedzie skierowane na dot. Nastepnie umiesé w misie (7;8) artykuty
spozywcze przez otwor znajdujacy sie w ostonie przeciw zachlapaniom (6), podtacz urza-
dzenie do pradu i ustaw zadana predkosc¢ pracy pokrettem regulacji predkosci (4).

Robot planetarny posiada regulacje predkosci w zakresie 1-10 oraz funkcje TURBO (P),
stuzaca do krotkotrwatej pracy przy maksymalnych obrotach.

UWAGA! W przypadku funkeji TURBO (P) pokretto regulacji predkosci (4) musi byé
przytrzymywane. Po puszczeniu pokretta (4), wraca ono automatycznie zpozycji TUR-
BO (P) do pozycji ,0”, co powoduje wytaczenie urzadzenia.

UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekrecaé¢ dzwigni blo-
kady gtowicy (10)!

Po zakonczeniu pracy odtacz urzadzenie od zrodta zasilania.
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YCIE URZADZENIA
ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH AKCESORIOW

Mieszadto do wielosktadnikowych Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto,

mas (13) ciasto kruche, mielone masy miesne i rybne, kremy maslane
i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakow i innych
warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (12) Do ubijania produktow, ktore musza by¢ dobrze
napowietrzone, takich jak: jaja, biatka jaj, ciasto biszkoptowe,
bita $mietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wyrabiania ciezkich ciast Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania
mas (hak) (11) takich jak na: chleb, butki, babki, placki, pizze, ciasto parzone,
makaron, faworki.

Przystawka do mielenia (15) Do mielenia miesa, gotowanego miesa drobiowego,
wieprzowego, wotowego, gotowanej watrébki, gotowanej
ryby do zup; surowego miesa wieprzowego i wotowego na
kotlety mielone, surowej watrobki, miesa i stoniny na kietbase
pasztetowa, miesa wieprzowego na metke.

Blender (24) Do przygotowania $wiezych koktajli zowocow i warzyw;,
koktajli mlecznych i proteinowych, soséw, majonezu oraz do
kruszenia lodu.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego
typu elementéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia to 5 minut, minimalny czas spoczynku
pomiedzy dwoma cyklami miksowania wynosi 15 minut. Wyrabiajac ciasto drozdzowe
najlepiej ustawié pokretto na niewielkiej predkosci i dopiero po chwili zwiekszy¢ pred-
kosé.

RUCH PLANETARNY MIESZADEL

Podczas pracy robota planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokot wia-
snej osi i rownoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrocenie czasu pracy
oraz zapewnia wieksza skutecznosé miksowania. Z tego wzgledu nalezy skrocic¢ czas mie-
szania podany w wiekszosci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI ROBOTA

Ksztatt misy i mieszadet zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma po-
trzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na $ciankach misy sktadnikow.
W ciggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia $cianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczy¢ robot od pradu!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obcigzeniu i dtugim cyklu mieszania
gdrna czesc gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Odfaczyc urzadzenie od zrédta zasilania.

Podczas dtuzszej pracy gtowica uchylna (3) moze ulec nagrzaniu. Przed przystapieniem do
pracy nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej Sciereczki.

Wyczysci¢ mieszadta (11,12,13) i topatke, przystawke do mielenia (15), blender (24) pod biezaca
woda z dodatkiem detergentu.

Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-
riow. To pozwoli usunac wszelkie zalegajace osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni
mycie bardziej efektywnym itatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.
UWAGA! Wszystkie akcesoria mozna myé wzmywarce zwyjatkiem przystawki do mie-
lenia — grozi to jej uszkodzeniem.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WLASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogdlnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wiasnych przepisow.
Do uzyskania doskonatego efektu i opracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Parstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowad
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiggnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”).
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WSKAZOWKI KULINARNE

1. Sktadniki, ktére przechowuje sie w lodowce, takie jak masto czy jaja, zanim zostang zmikso-
wane musza osiagnac temperature pokojowa. W zwigzku z tym, nalezy wyjac takie produkty
z lodéwki odpowiednio wczesnie.

2. By unikna¢ wrzucenia skorup jaj lub zepsutych jaj do misy, najlepiej whbic je wczesniej do osob-
nego pojemnika, zanim dodamy reszte produktow.

3. Zbyt dtugie ubijanie moze wptynac negatywnie na produkt koricowy. Nalezy pilnowac czasu
miksowania okreslonego w przepisie.

4. Zmiana temperatury, tekstury produktéw spozywczych (np. w wyniku wahan temperatury
otoczenia) moze wptynac na skrécenie/wydtuzenie procesu mieszania sktadnikow i koricowy
wynik miksowania.

5. Nalezy zawsze zaczynac¢ miksowanie od niskich predkosci i stopniowo zwieksza¢ predkosc¢

do wymaganej w danym przepisie.

SUGEROWANE USTAWIENIA NA POSZCZEGOLNYCH AKCESORIACH DLA
0,9 KG SKLADNIKOW

Maksymalna
Akcesoria Predkos¢ |, . ilo$¢ produktow Opis pracy
W misie

predkosc 1 przez 10 sek.,
predkosc 2 przez 20 sek.,
predkosc 3 przez 30 sek.
nastepnie predkosc¢ 5-6 od
2 =5 min.

Mieszadto do wyrabiania
ciezkich mas (hak) (11)

585 g maki + 315 g
wody
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Mieszadto do

0 660 g maki+ 840 ¢

predkosc 1 — 2 przez 30 sek.,

wielosktadnikowych mas 1-7 3-1 wod predkos¢ 3 — 7 przez 2 min.
(13) i 30 sek.

Mieszadto do ubijania 3 biatka jaj 3,0 ]
lekkich mas (12) 8-10 3-10 T predkosc 10 przez 3 min.

PRZEPISY

v 2 szklanki przesianej maki

PROSTY PLACEK DWUJAJECZNY
do ciasta

1i 1/4 szklanki cukru stotowego é

2 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
3/4 tyzeczki soli
1/2 szklanka miekkiego ttuszczu piekar-
skiego

v' 3/4 szklanki mleka

v’ 1i1/4 tyzeczki wanilii

v 2jaja
PRZYGOTOWANIE:

1) Make, proszek do pieczenia, cukier i sél
przesyp do duzej miski. Dodaj ttuszcz piekar-
ski; wlej mleko i dodaj wanilii.

2) Wyrabiaj do 5 min. na najnizszej predkosci,
az do catkowitego zmieszania produktow.

3) Nastepnie wyrabiaj na sredniej predkosci
przez 2 min.

4) Zatrzymaj robot, zeskrob pozostatosci
mieszanki z bokdw i spodu misy.

5) Dodaj jaja, wyrabiaj jeszcze przez 1,5 min
na najwyzszej predkosci.

PUREE ZIEMNIACZANE

v' 1 kg ziemniakéw

V' 1/2 szklanki gorgcego mleka
v’ 2tyzeczki masta

v’ 1tyzeczka soli

PRZYGOTOWANIE:

ANENENEN

1) Obierz i ugotuj ziemniaki w posolonej wo-
dzie, uwazaj by nie byty zbyt miekkie.

2) Kiedy stana sie maczaste, zacznij ugniataé
je w rondlu lub przenies do misy robota. Na-
stepnie ugniataj tak przygotowane ziemniaki
w robocie na sredniej predkosci przez okoto
Tmin.

126

3) Po zakoriczeniu, zeskrob ziemniaki, ktdre
przywarty do scianek misy.

4) Zmieszaj ze soba gorace mleko, masto i sél.
Dodaj do ziemniakdw i ugniataj na najwyzszej
predkosci przez 1 min.

CIASTECZKA Z PLATKAMI
OWSIANYMI

2 szklanki przesianej maki

1 tyzeczka sody

1 tyzeczka soli

1i1/2 tyzeczki cynamonu

2 szklanki btyskawicznych ptatkéw owsia-
nych

1 szklanka ttuszczu piekarskiego lub masta
1/2 szklanki cukru stotowego

3/4 szklanki brgzowego cukru

2 jaja, cate

1-1/2 tyzeczki wanilii

1/3 szklanki mleka

1 szklanka wiérkéw czekoladowych

3/4 szklanki pokruszonych orzechéw

1 tyzeczka sody

1 tyzeczka soli

1-1/2 tyzeczki cynamonu

PRZYGOTOWANIE:

1) Wymieszaj make, sode, sol i cynamon, a na-
stepnie dodaj ptatki i odstaw na bok.

2) Zmieszaj masto, cukier, jaja wanilie w misie
robota.

3) Ubijaj na najwyzszej predkosci przez

2 min do osiggniecia konsystencji kremowej,
po zakoriczeniu, zeskrob mieszanke, ktora
przywarta do scianek misy.

4) Dodaj mleko i potowe odstawionej wcze-
$niej mieszanki maki i innych produktow,
zmieszaj wszystko powoli, przektadajac mase
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miksowana, nastepnie wyrabiaj mieszanke UBIJANIE BIALKA

na najwyzszych obrotach przez 1 min. v 2igika
5) Dodaj druga potowe mieszanki maki 19
i innych produktéw i powtorz procedure. PRZYGOTOWANIE:
Po zakoriczeniu, zeskrob mieszanke, ktora
przywarta do scianek misy.

6) Dodaj widrki czekoladowe i orzechy, wyra-
biaj na najwyzszej predkosci przez 1 min.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu D
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,05m

1) Umies¢ biatka w misie
2) Ubijaj na najwiekszej predkosci.

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

iPysznie
gotuj
N

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s P I RACJ I
mpmstre a. p SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A /) KULINARNYCH
7 %)

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzuca¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

mie¢ szkodliwy wptyw na sSrodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
||
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.
Aveti grija deosebita atunci cand copiii se afld in apropierea
aparatului.

Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a fost
conceput.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate pro-
voca deteriorarea dispozitivului sau un accident.

Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.
Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare
sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia apa-
ratului la un centru de service autorizat.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/
blatului.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu uitati sa pastrati o distantd de siguranta fata de partile rotative
ale aparatului in timpul functionarii. Contactul cu acestea poate
duce la vatamari corporale sau (i) la deteriorarea bunurilor, de
exemplu prin smulgerea articolelor de imbracaminte/bijuteriilor
atarnate lejer etc.

Asezati alimentele numai cu ajutorul impingatorului dedicat - nu
introduceti mana in camera aparatului in functiune, nu introduceti
alimentele in aparat cu accesorii care nu sunt destinate acestui
scop, de exemplu furculite, linguri etc.

NOTA! Lamele de taiere sunt foarte ascutite, evitati contactul
fizic atunci cand goliti si curatati unitatea — v-ati putea rani grav.
Curatarea aparatului, in special a partilor care intra in contact
direct cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare,
imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru
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o pericada lunga de timp - procedura este descrisa in capitolul

,CURATARE SI INTRETINERE"

Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arzatoare,
aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.
Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele aparatului sunt
montate corect inainte de a incepe lucrul.
Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

.....

riale sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta in
utilizarea acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea sa fie
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in sigu-
ranta a echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

Copiii nu au voie sa indeplineasca sarcini de curatenie si intretinere.
Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul si

cablul departe de copiii.

Supravegheati copiii pentru ca acestia sa nu se joace cu echipa-

mentul/dispozitivul.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il lasati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau inainte de
a va apropia de piesele in miscare in timpul utilizarii.

Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.
Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti
ale ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).

AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul.

Pericol de sufocare!

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1.

vk w

o

Prizd pentru montarea accesoriilor
cu mufa

Priza de montare a blenderului cu
capac de capat

Capul inclinat

Buton de control al vitezei

Arbore de antrenare cu stift (locul de
atasare a agitatoarelor)

Protectie impotriva stropirii

Bol din otel inoxidabil 4.5L cu méaner

8.
9.

10.
11.

12.
13.

14.
15.

Bol din plastic cu o capacitate de 5,0 |
Baza cu un loc pentru fixarea vasului
Maneta de blocare a capului

Mixer pentru framantarea prajiturilor
grele (carlig)

Agitator pentru biciuirea maselor
usoare

Mixer pentru mase multicomponente
Spatula

Camera de méacinare
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16. Tava 23. Piulita camerei de frezat

17. Tmpingétor cu depozitare 24. Ulcior de blender din sticla de 1500
18. Melc ml
19. Cutit din otel inoxidabil 25. Inel de baza pentru ulcior cu garni-
20. Sita cu diametrul ochiurilor de 3 mm tura
21. Stio cu diametrul ochiurilor de plasa 26. Cutit cu garnitura

de 5 mm 27. Capacul ulciorului blenderului
22. Diametrul ochiurilor de plasd 7 mm 28. Capac cu capac ulcior cu gradare

ATENTIE! Accesoriul de mécinare si blenderul nu sunt echipamente ale robotului pla-
netar MRK-25. Ele sunt doar o parte a robotului planetar MRK-24.

PREGATIREA PENTRU MUNCA — OBSERVATII GENERALE

1. Despachetati dispozitivul din cutie, indepartati orice pungi de plastic, etichete, umpluturi de
polistiren si incuietori de transport.

2. Inainte de prima utilizare, spélati bine toate accesoriile robotului care vin in contact cu alimen-
tele (consultati sectiunea ,Curatare si intretinere”).
3. Va rugdm sa retineti ca asamblarea/dezasamblarea accesoriilor (castron, agitatoare etc.) se

efectueaza numai atunci cand aparatul nu este conectat la o sursa de alimentare.
4. Conectati cablul de alimentare la o prizé electrica cu un stift de impamantare.

INSTALAREA ACCESORIILOR
PASUL 1 — INSTALAREA PROTECTIEI DE STROPIRE

Eliberati capul inclinat (3) rotind maneta de blocare a capului (10) in sensul acelor de
ceasornic, apoi ridicati usor capul inclinat pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Cand
dispozitivul de blocare este blocat, bratul manetei de blocare a capului (10) va fi orien-
tat in jos. Glisati dispozitivul de protectie impotriva stropirii (6) pe marginea carcasei care
protejeazad arborele de antrenare cu stiftul (5). Asigurati-va ca orificiul pentru addugarea
produselor alimentare este orientat spre exterior, astfel incat capul de inclinare (3) s& nu
impiedice accesul la deschidere.

PASUL 2 - ASAMBLAREA BOLULUI

Asezati vasul (7; 8) in baza (9), apoi rotiti vasul (7; 8) in sensul acelor de ceasornic, astfel
incat clapele de pe vas sa se blocheze de zavoarele situate in baza (9).

PASUL 3 - ATASAREA MIXERELOR

La instalarea agitatoarelor, capul de inclinare (3) trebuie ridi-

cat pentru un acces mai usor. Atasati (pentru un sentimentde
rezistenta) unul dintre cele trei agitatoare dedicate (11, 12, 13) (*
la stiftul arborelui de antrenare (5). Acordati atentie faptului "
cad scurgerea situata pe stift intrd in orificiul de montare al
mixerului. Apoi rotiti agitatorul in sens invers acelor de ceasor-

nic pana cand iesirea este blocatd de marginea orificiului de
montare a mixerului.

Gaura de
montare




PASUL 4 - ASAMBLAREA DISPOZITIVULUI

Dupa fixarea agitatoarelor (11,12, 13), dispozitivul este gata de functionare. Rotiti maneta de
blocare a capului (10) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul inclinat (3) pana
cand auziti un clic (sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare (3) este blocat co-
respunzator - bratul manetei de blocare a capului (10) va fi indreptat in jos.

DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi scoase dupa ridicarea capului de inclinare (3).

Eliberam accesoriile de la zavoare rasucindu-le in directia opusa directiei de instalare.
Agitatoarele (11,12, 13) trebuie mai intai eliberate din incuietoare inainte de rotire, adica im-
pingeti agitatorul mai adanc in stiftul arborelui de antrenare pana cand se simte rezistenta.
Protectia impotriva stropirii (6) trebuie indepéartatd dupéd prima demontare a agitatoarelor (11,
12,13).

INSTALAREA S| UTILIZAREA ATASAMENTULUI POLIZORULUI

1. Asezati camera de macinare (15) in priza de montare a atasamentului (1) astfel incat elementul
prin care sunt introduse produsele care urmeaza sa fie frezate sa fie inclinat de la verticald la
dreapta cu aproximativ 30° apoi rotiti elementul vertical pentru a simti rezistenta.

2. Instalati melcul (18) in interiorul camerei de macinare (15) astfel incat pinionul melcului sa fie
ininteriorul camerei.

3. La capatul melcului (18), montati cutitul (19) astfel incat baza cutitului s3 fie orientatad spre
interiorul camerei de macinare (15) si lamele cutitului s fie orientate spre exteriorul camerei.

4. Apoiasezati unul dintre ecranele (20), (21) sau (22) in functie de diametrul dorit al g&urii si apoi
insurubati piulita camerei de frezare (23) pe camera.

5. Din capul robotului (3), scoateti stecherul prizei de montare a accesoriului de slefuire (1).

6. Asezatitava (16) pe camera de macinare si fixati-o in pozitia corecta.

il ﬁ P2 PG
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7. Asezati recipientul sub iesirea aperitivului.

8. Se taie produsele prelucrate, de exemplu carnea, in bucéati pentru a facilita introducerea lor
in camera de méacinare (15).

9. Conectati dispozitivul la o sursa de alimentare si porniti-I. Utilizati butonul de control al vitezei
(4) pentru a selecta viteza corespunzatoare (recomandata intre 3 - 6), apoi asezati produsele
in orificiul superior al camerei de macinat si impingeti cu impingatorul (17).

10. Demontarea atasamentului polizorului se efectueaza in ordinea inversa a ansamblului descris.

ATENTIE! Timpul maxim de functionare al dispozitivului pentru atasamentul polizorului este

de 5 minute. Dupa acest timp, dispozitivul trebuie lasat sa se raceasca, pentru o perioada de cel

putin 15 min.

ATENTIE! Pentru a evita blocarea dispozitivului, nu permiteti functionarea sub sarcina excesi-

Va.
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ATENTIE! Nu utilizati dispozitivul pentru zdrobirea oaselor si piulitelor si pentru macinarea pro-
duselor cu fibre dure.

ATENTIE! Daca dispozitivul este blocat si oprit din cauza materialului dur din interiorul atasa-
mentului, unitatea trebuie oprita si curatata imediat.

ASAMBLAREA S| UTILIZAREA BLENDERULUI

1. Aplicati un cutit cu sigiliu (26) pe inelul de baza al ulciorului de garnitura (25), astfel incét
lamelele bazei cutitului sa fie asezate corespunzator in gaurile din interiorul inelului de baza
al ulciorului.

2. Intoarceti ulciorul blenderului (24) astfel incét orificiul pentru insurubarea inelului s& fie in
partea de sus.

3. Apoi aplicati inelul de baza al ulciorului (25) impreuna cu cutitul (26) pe ulciorul blenderului
(24).

4. Strangeti inelul de baza strans pe canul blenderului in sensul acelor de ceasornic, acordand
atentie fixarii corecte a firului in prealabil.

In cazul demontarii inelului bazei ulciorului, procedati in mod opus ca la asamblare.

ATENTIE! Cutitele dispozitivului sunt ascutite. Manipulati-le cu atentie.

5. Scoateti capacul prizei de montare a blenderului (2) din capul robotului (3) rotind in directia
marcajului lacatului deschis.

6. Dupa ce va asigurati ca toate partile ulciorului de blender sunt asamblate corect, asezati
ulciorul (24) in priza de montare a blenderului (2).

7. Taiati produsele in portii mai mici pentru o maruntire mai usoara. Puneti ingredientele in
ulcior numai cu motorul oprit.

ATENTIE! Nu umpleti peste marcajul de 1500 ml de pe ulciorul blenderului (24).

ATENTIE! Pentru performante optime, asezati ingredientele dorite in ulcior, in urma-

toarea ordine: lichide, ingrediente proaspete, fructe congelate, iaurt si inghetata.

8. Inlocuiti capacul ulciorului (27) cu capacul (28).

9. Conectati mufa cablului de alimentare la o priza electrica.

10. Porniti dispozitivul cu butonul de control al vitezei (4). Alegeti viteza potrivitd (recomandata
intre 4 — 6).

11. Daca amestecati cuburi de gheats, setati si tineti apasat butonul de viteza (4) in pozitia TUR-
BO ,P".

ATENTIE! Timpul maxim de functionare al blenderului este de 1 minut. Dupa acest

timp, dispozitivul trebuie lasat sa se raceasca pentru o perioada de cel putin 3 minute.

12. Tineti capacul aparatului (27) in timp ce amestecati. Daca trebuie s& adaugati ingrediente in
timp ce blenderul functioneaza, ridicati capacul capacului (28), introduceti ingrediente noi
prin orificiu, apoi inlocuiti capacul capacului (28).

13. <0>Dupé ce ati amestecat continutul ulciorului, opriti aparatul rotind butonul (4) la < > trageti
stecherul cablului de alimentare din priza.

ATENTIE! Inainte de a turna continutul din ulcior, asteptati pana cand cutitul se opres-

te!

NOTE BLENDER

1. Legumele gétite si decoctul trebuie sa se raceasca inainte de turnarea in vasul blenderului.
2. Blenderul nu este utilizat pentru a face urmatoarele:

- stergerea cartofilor

- biciuirea oudlor sau a produselor de inlocuire a produselor lactate

- macinarea cdrnii crude
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- biciuirea sau amestecarea prajiturilor grele (pericolul ruperii aluatului in bile care poate duce la
deteriorarea dispozitivului).
Verificati consistenta ingredientelor amestecate la fiecare cateva secunde.

w

4. Daca motorul se opreste, opriti imediat amestecarea sau reduceti cantitatea de ingrediente
din ulcior.

5. Pentru aimbunétati zdrobirea cuburilor de gheata, trebuie sa turnati o cantitate mica de apa.

6. Nu scoateti ulciorul din carcasa in timpul functionarii dispozitivului.

LUCRUL CU DISPOZITIVUL

Rotiti maneta de blocare a capului (10) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul
inclinat (3) pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare
este blocat corespunzator - bratul manetei de blocare a capului (10) va fi indreptat in jos.
Apoi asezati produsele alimentare in vas (7; 8) prin orificiul din dispozitivul de protectie
impotriva stropirii (6), conectati aparatul la retea si setati viteza de functionare dorita cu
butonul de reglare a vitezei (4).

Robotul planetar are o reglare a vitezei in intervalul 1-10 si functia TURBO (P), utilizata
pentru functionarea pe termen scurt la turatii maxime.

ATENTIE! n cazul functiei TURBO (P), butonul de reglare a vitezei (4) trebuie tinut
apasat. Cand butonul (4) este eliberat, acesta revine automat din pozitia TURBO (P) in
pozitia ,,0”, care opreste dispozitivul.

ATENTIE! in timpul functionarii robotului planetar, nu rotiti maneta de blocare a capului
(10)!

La sfarsitul lucrarii, deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI
APLICAREA ACCESORIILOR INDIVIDUALE

Mixer pentru mase multicomponente  Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar

(13) fi: aluat, produse de patiserie scurta, carne tocata si mase
de peste, creme de unt si crema, mase de branza, piure de
cartofi si alte legume, baze de tort, ingrediente libere pentru
tort.

Mixer pentru biciuirea maselor usoare Pentru biciuirea produselor care trebuie bine aerate, cum ar

(12) fi: oua, albusuri de ou, aluat de biscuiti, frisca, bezea, creme,
maioneza.

Mixer pentru frimantarea aluatului  Pentru framantarea aluatului, in special aluatului de drojdie si

greu de aluat (carlig) (11) framantare cum ar fi pentru: paine, chifle, patlagine, placinte,

pizza, aluat aburit, paste, favoruri.

Accesoriu polizor (15) Pentru macinarea carnii, carne de pasare fiarta, carne de
porc, vita, ficat fiert, peste fiert pentru supe; carne de porc
cruda si carne de vita pentru taieturi tocate, ficat crud,
carne si untura pentru carnati de pate, carne de porc pentru
eticheta.
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Blender (24) Pentru prepararea smoothie-urilor de fructe si legume
proaspete, milkshake-uri si shake-uri proteice, sosuri,
maioneza si pentru zdrobirea ghetii.

ATENTIE! Nu lasati cutite, linguri metalice sau furculite si alte astfel de articole in vas in
timpul functionarii aparatului.

ATENTIE! Timpul maxim de functionare al dispozitivului este de 5 minute, timpul mi-
nim de odihna intre doua cicluri de amestecare este de 15 minute. Cand framantati
aluatul de drojdie, cel mai bine este sa setati butonul la viteza mica si numai dupa un
timp cresteti viteza.

MISCAREA PLANETARA A AGITATORILOR

In timpul functionarii robotului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare complexa: in
jurul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Datorita acestui fapt, in timpul unei
rotatii complete, agitatorul functioneaza cu precizie in interiorul vasului, ceea ce reduce
timpul de lucru si asigura o eficientd mai mare de amestecare. Din acest motiv, timpul de
amestecare dat in majoritatea retetelor ar trebui redus.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA ROBOTULUI

Forma bolului si a agitatoarelor este proiectata astfel incat, in timpul functionarii robotului,
nu este nevoie sa razuiti si sa impingeti constant ingredientele situate pe peretii vasului.
Intr-un singur ciclu de amestecare, este suficient s& curdtati peretii vasului o datd sau de
doua ori. Inainte de a face acest lucru, trebuie s deconectati robotul de la electricitate!
In timpul functionarii, robotul se poate incélzi. Cu sarcina grea si ciclu lung de amestecare,
partea superioara a capului robotului poate fi foarte calda. Este normal.

- Py

CURATAREA SI INTRETINERE

) g )

1. Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare.

2. In timpul functionarii prelungite, capul de inclinare (3) se poate incalzi. Inainte de a incepe
lucrul, este necesar sa asteptati ca dispozitivul sa se rdceasca.

Curatati carcasa dispozitivului folosind o carpa umeda.

Curatati agitatoarele (11,12, 13) si spatula, accesoriul de macinare (15), blenderul (24) sub apa
curenta cu adaos de detergent.

Dupa terminarea lucrului cu dispozitivul, se recomanda curatarea imediata a accesoriilor.
Acest lucru va elimina orice depuneri rédmase, va impiedica uscarea reziduurilor, ceea ce
face spalarea mai eficienta si mai usoara si previne reproducerea bacteriilor.

ATENTIE! Toate accesoriile pot fi spalate in masina de spalat vase, cu exceptia atasa-
mentului de rasnita - acest lucru risca sa-l deterioreze.

FOLOSIND ROBOTUL PENTRU PROPRIILE RETETE

B w

Acest manual contine cateva sfaturi generale, practice cu privire la specificul lucrului cu
robotul, care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea, propriile
observatii si experientd vor fi necesare pentru a obtine efectul perfect si pentru a dezvolta
procedura potrivitd de amestecare. Este necesar sa controlati procesul de amestecare
si sa il terminati exact atunci cand se atinge consistenta necesara in reteta (de exemplu,
Laluat neted si elastic”).
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SFATURI DE GATIT

—
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Ingredientele care sunt pastrate in frigider, cum ar fi untul sau ouéle, trebuie sa atinga tempe-
ratura camerei inainte de a fi amestecate. Prin urmare, ar trebui sé scoateti astfel de produse
din frigider in timp util.

Pentru a evita aruncarea cojilor de oua sau a oualor stricate in castron, cel mai bine este sa le
lipiti intr-un recipient separat inainte de a adauga restul produselor.

Biciuirea prea lunga poate afecta negativ produsul final. Urmariti timpul de amestecare spe-
cificat in reteta.

Modlificarea temperaturii, texturii produselor alimentare (de exemplu, datorita fluctuatiilor
temperaturii ambiante) poate afecta scurtarea/prelungirea procesului de amestecare a ingre-
dientelor si rezultatul final al amestecarii.

Ar trebui sa incepeti intotdeauna amestecarea la viteze mici si s& cresteti treptat viteza la cea
necesara intr-o anumita reteta.

SETARI SUGERATE PENTRU ACCESORII INDIVIDUALE PENTRU 0,9 KG DE
INGREDIENTE

Mixer pentru biciuirea
maselor usoare (12)

Cantitatea
maxima de
(min.) | produse intr-un
castron

accesorii viteza

Descrierea postului

viteza 1 pentru 10 sec,, viteza 2

Mixer greu (carlig) (11) 1-6 FB g faalgg el pggtsr:CZ'(;sgiC;i;/eltzizaS556p::};u
2 -5 min.
. o s viteza 1 — 2 timp de 30 sec,,
Mixer pentru mase 17 3o ©0008féind+840e  u 3 7 timp de 2 min.
multicomponente (13) apa

30 sec.

8-10 3q0 O albusuri de ou

it viteza 10 timp de 3 min.
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REGLEMENTARI

TORT SIMPLU CU GOGOSI

V' 2 cani de fdind de aluat

cernutd

1si 1/4 cani zahdr de masd

2 si 1/2 lingurite praf de copt

3/4 linguritd sare

1/2 cand grdsime moale de panificatie
3/4 cand lapte

1si 1/4 lingurite vanilie

2 oud

PREPARARE:

1) Cerneti faina, praful de copt, zaharul si
sarea intr-un bol mare. Adaugati grasimea
brutarului; turnati laptele si adaugati vanilia.
2) Framantati pana la 5 min. la cea mai mica
viteza pana cand produsele sunt complet
amestecate.

3) Apoi framantati la viteza medie timp de 2
min.

AN NE N NN

4) Opriti robotul, razuiti ramasitele amestecu-
lui de pe partile laterale si de jos ale vasului.
5) Adaugati oud, framantati inca 1,5 min la cea
mai mare viteza.

v 1kg de cartofi &

v' 1/2 cand lapte fierbinte

v 2 lingurite unt

v 1lingurita sare
PREPARARE:
1) Cojiti si fierbeti cartofii in apa sarata, avand
grija sa nu le faceti prea moi.
2) Cand devin fainoase, incepeti sa le framan-
tati intr-o cratita sau transferati-le in vasul
robotului. Apoi framantati cartofii pregatiti
in acest fel in robot la viteza medie timp de
aproximativ 1 min.
3) Cand ati terminat, razuiti cartofii care s-au
lipit de peretii vasului.
4) Amestecati laptele fierbinte, untul si sarea
impreuna. Adaugati la cartofi si framantati la
cea mai mare viteza timp de 1 min.
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BISCUITI DE OVAZ

2 cani de fdind cernutd

1 linguritd de sodd

1 lingurita sare

1si 1/2 linguritd scortisoard
2 cani fulgi de ovdz instant
1 cand de grdsime sau unt de brutar
1/2 cand zahdr de masd

3/4 cand zahdr brun

2 oud, intregi

1-1/2 lingurite vanilie

1/3 cand lapte

1 cand chipsuri de ciocolatd
3/4 cand nuci zdrobite

1 linguritd de sodd

1 lingurita sare

1-1/2 lingurite scortisoard
PREPARARE:

1) Se amesteca faina, soda, sarea si scortisoa-
ra, apoi se adauga fulgii si se lasa deoparte.
2) Amestecati untul, zaharul, ouale de vanilie
in vasul robotului.

3) Bateti la cea mai mare viteza timp de 2
minute pana cand este cremos, cand ati
terminat, razuiti amestecul care a aderat la
peretii vasului.

4) Adaugati laptele si jumatate din amestecul
de faina si alte produse pus deoparte anterior,
amestecati totul incet, transferand masa
amestecata, apoi framantati amestecul la cea
mai mare viteza timp de 1 min.

5) Adaugati a doua jumatate a amestecului
de faina si alte produse si repetati procedura.
Cand ati terminat, razuiti amestecul care s-a
lipit de peretii vasului.

6) Adaugati chipsuri de ciocolata si nuci, fra-
mantati la cea mai mare viteza timp de 1 min.

AN N N N N N N N VY U N N NN



BATETI PROTEINA PREPARARE:

v 2oud 1) Asezati albusurile intr-un bol
2) Bateti la cea mai mare viteza.

DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe placuta de fabricatie a produsului. c € D
Lungimea cablului de retea: 1,05 m

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si

electronice)

re la sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si

sanatatii umane datoritad continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase.

Amestecarea deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionala poate duce

la eliberarea de substante ddunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre
locul de eliminare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s& contacteze punctul municipal de
colectare a deseurilor echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.

K Marcajul de pe produs indicéa faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menaje-
||
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MHCTPYKLUWUW NO TEXHUKE BE3OIMNMACHOCTHU

[lepen Mcnonb3oBaHMEM BHMATEBHO NMPOUTUTE MHCTRYKLIMIO
Mo aKCNyaTaumm.

ByabTe 0CODEHHO OCTOPOXHbI, KOrAa PAAOM C YCTPOMCTBOM
Haxo4ATCs AeTw.

He ncnonb3ymTe yCTPOMCTBO He NO Ha3HAUYEHMIO.
l/lcnonb3oBaHMe akceccyapoB, He PEKOMEHAOBaHHbIX MPOW3-
BOAMTENEM, MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHMIO YCTPOMCTBA UK
HeCUYaCTHOMY Crlydato.

He norpyxaite nprbop, LUHYP 1 BUNKY B BOAY WU Apyrue
XMOKOCTW.

He ocTaBngamTe ycTponcTeo 6e3 npucMoTpa BO Bpemsd paboTb!.
OTkouanTe Nprbop OT UCTOUHMKA NNTaHKA, KOr4a OCTaBiseTe
ero 0e3 NPUCMOTPA, a Takxe nepes cOopPKon, Pa3boPKON UK
OUYMCTKOW.

He ncnonb3ymnTe noBpexaeHHoe YCTPOWCTBO, @ TaKxXe eCcrn
NOBPEXAEH LLHYP NUTaHUS UV BUIKa — B 3TOM Cllydae BepHUTE
YCTPOWCTBO B @aBTOPU3OBaHHbIVM CEPBUCHBIN LIEHTP 419 PEMOHTA.
He ncnonb3ynTe yCTPONCTBO Ha OTKPbITOM BO3AYXE.

He BelLanTe LWHYP NUTaHWA Ha OCTPbIE Kpasa 1 He AonyCKanTe
€ro KOHTaKTa C ropaymmy NOBEPXHOCTAMM.

He nossonanTte LLHYPY NMTaHWA CBUCATb C Kpas CToNa/MpuniasKa.
He npukacamTech K yCTPOWCTBY MOKPbIMY PYKaMW.
YCTpOoMCTBO NpeaHa3HauyeHo TOMbKO AN9 AOMALLHEro NCnob-
30BaHMS.

Bo Bpemda paboTbl npubopa He 3abbiBanTe HaXOAMTbCA Ha
©e30MacHOM PACCTOAHMI OT BPALLIAIOLLIMXCA YacTen npubopa.
KOHTaKT C HUMM MOXET MPUBECTM K TpaBMam Mn (i) NoBpex-
AEHMIO UMYLLIECTBA, HAaNPUMER, B pe3yrbTaTe BbITaCKMBaHMA
CBODOOHO BUCALLIMX MPeAMETOB OAeXAbl / YKpaLLEeHWI U T.A,
3aknaablBanTe NPOAYKTbI TOSIbKO C MOMOLLbIO CheLmarnbHOro
TONKaTeNa - He NPOCOBbLIBANTE PYKY B Kamepy paboTatoLLero
Npubopa, He 3aK1adblBanTe NPOAYKTbI B MPMOOP C MOMOLLbIO
He NpeaHa3HaYeHHbIX 4715 3TOrO akCeccyapoB, Hanprmep, BM-
NOK, NTOXeK U T.4.

BHUMAHME: PexyLume nessna — oueHb ocTpble; usberante
$un3nueckoro KOHTaKTa C HUMM BO BPEMS ONMOPOXKHEHUSA U
OUYMUCTKM YCTPOMUCTBA — Bbl MOXKETE CEPbEe3HO NOPaHUTLCA.
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OuncTky Nprbopa, B OCOBEHHOCTM YacTel, HeNOCPEeACTBEHHO
KOHTaKTUPYIOLLIMX C MLLIEBBIMM NPOAYKTaMM, CrieayeT NpoBO-
ONTb Nepes NepBbIM UCMOSb30BaHMEM, CPa3y NOC/IE OKOHUAHMS
PaboTbl NN ecniv NPUBOoP ANUTENbHOE BPEMSA He NCMOSb30-
Basica — npoueaypa onuncaHa B pasgene «YNCTKA 1 ObCJTY-
XVIBAHVIE». « rnaBa.

He pa3melLanTe yCTPONCTBO PAAOM C APYrMMM SMEKTPOMNPU-
Dopamm, ropenkamm, NANTaMm, OyXOBKaMnN U T. 4.

[Nepen HauarioM paboThbl BCerda NpoBepanTe NPaBUbHOCTb
YCTaHOBKM BCEX 3/1EMEHTOB YCTPOWCTBA.

He cTaBbTe YCTPOMCTBO Ha ropsavme NoBEPXHOCTM.
YCTPOMCTBO MOXET UCMOMb30BaTLCA STHOAbMM C OrPaHUUYEHHbLIMM
PU3NUECKMMM, CEHCOPHBLIMM UMM YMCTBEHHBIMI CMOCODHOCTAMM,
a Takxe NoAbMU, He 00NaAaLLIMMIN 3HAHUAMM U OMbITOM
MCMOb30BaHUA JaHHOMO TUMa YCTPOWCTB, MPW YCIIOBMM, UTO OHM
Haxo4ATCA MO HabMOAEHMEM UMM DbINN NPOUHCTPYKTUPOBAHDI
O TOM, Kak 6e30MacHO MCMoMb30BaTh YCTPOWCTBA. 1 MOHMMaTb
CBA3AHHbIN C 3TUM PUCK.

[eTu He [OMyCKalTCA K BbINMOMHEHMIO paboT no yoopke 1 0b-
CITYXMBAHMIO.

YCTPOWCTBO He AOSMKHO MCMOMb30BaThCA AeTbMU. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W LUHYP B HEAOCTYNHOM ANA AeTel MecTe.
ObpaTuTe BHUMaHME Ha AeTel, UToDbl OHK He Urpanm ¢ 0bo-
PYOOBAHNEM/YCTPOMCTBOM.

OTKknoYanTe yCTPOMCTBO OT MCTOUHMKA MATAHMSA, KOraa OCTaB-
naeTe ero 6e3 NPUCMOTPA, a Takxe nepef cbopko, pazbopkom
NN OUUCTKOMW.

BblkntouanTe yCTPOMCTBO Nepes 3aMeHOM NPUHaANEXHOCTEN
WK Nepea Tem, Kak NprbnmxaTbca K ABUXKYLLIMMCA YacTAM BO
BPEMS NCMOb30BaHKS.

He BCTaBnsanTe BUMKY B PO3ETKY MOKPbLIMIA PYKaMM.

He BbIHUMaMTE BUKY 13 PO3ETKK, Aepras 3a LLHYP.
llcnonb3ynTe yCTPOMCTBO Ha MMafKom 1 YCTOMUMBOM NOBEPX-
HOCTMW.

B Lienax 6e3onacHOCTY eTen He OCTaBNAanTe B CBODOAHOM [0-
CTyMNe Kakne-nnmbo YacTu ynakoBKuM (MONMM3TUIEHOBbIE NaKeTbl,
KAPTOHHbIE KOPODKW, MEHOMNMACT U T. A.).
NPEAYMPEXAEHWE! He no3sonsante getam urpatb ¢
donbron. OnacHocTb yayLwubs!

139




CAHUE YCTPOUCTBA

1. THe3n0 ana KpenseHua KpenneHun ¢ 13. Cmecutens A1 MHOTOKOMMOHEHT-
3arnyLUKon HbIX Macc
2. MoHTaxHoe rHesno bneHgepa ¢ 14. Lnatenb
TOPLIEBOM KPbILLIKOW 15. V3menbumTenbHaa kamepa
3. HaknoHHada ronoeka 16. TpoTmBeHb
4. Pyuka ynpaBneHuna cKopocTbio 17. TonkaTenb C ALIMKOM
5. TlpuBoaHoOM Bas co WTNGTOM (MecTo 18. Ynutka
KpenneHuns MeLLanok) 19. Hox 13 HepxaBetoLLEen CcTanu
6. bpbisrosuk 20. CuTO C AMAMETPOM AUeeK 3 MM
7. Yawa n3 HepxaseloLlen ctann 4,5 n 21. Ctuno ¢ aMameTpom auenkn 5 mm
C pyuyKOM 22. Onametp ceTkn 7 Mm
8. [MnacTtunkosasd valua emkocTsio 5,0 N 23. Tanka dpesepHON Kamepsbl
9. OcHoBaHMe C MECTOM A1 Kpenre- 24, CreknaHHbIN KyBLUMH ANa bneHaepa
HMS YaLn 1500 mn
10. Pbiyar 610OKMPOBKM roMosbI 25. ba3oBoe KonbLO KyBLLWHa C NPO-
11. Mukcep ans 3ameLLmvBaHma TAXKebIX KNagKowm
TOPTOB (KPIOUOK) 26. Hox ¢ npoknaakom
12. Mewanka ans B30MBaHWA Merkunx 27. Kpbllwka KyBLUMHa BreHaepa
mMacc 28. KpbillKa KyBLLMHA C FpagynpOBKOM

BHUMAHMUE!!! LUnudoeanbHaa Hacaaka u bneHaep He sBnaioTca obopyaosaHem
nnaHetapHoro pobota MRK-25. OHu aBnsoTca nuLb YacTbio NfaHeTapHoro pobota
MRK-24.

NOAroTOBKA K PABOTE — OBLUME SAMEYAHUA

1. PacnakyiTe yCTPOMCTBO U3 KAPTOHHOW YNaKOBKW, YAANUTE BCE NACTUKOBLIE MaKeTbI, 3TU-
KETKM, MEHOMONMCTUPONBbHbIE HAMOMHUTENN 1 TPAHCTIOPTHbIE 3aMKMU.

2. [lepepn nepBbIM UCMOMB30BAHMEM TLLATENBHO BLIMOWTE BCE aKCeCCyapbl poboTa, KOHTaK-
TUPYIOLLIME C NULLEBLIMM NPoAYKTaMu (cM. pasaen «QumcTka 1 0DCyXmBaHnE).

3. Ob6patnte BHUMaHWME, UTo cbopka/pa3bopKa akceccyapos (YaLlu, MELasnki 1 T. A.) ocy-
LLIECTBAAETCH TONBKO B TOM Clyuae, eCiivi Nprbop He MOAKIOUEH K UCTOUHUKY MUTHKA.

4. Tlopkniounte Kabemb MUTaHUA K 3MEKTPUUECKOM PO3eTKe C MOMOLLBLIO 3a3eMMAIOLEro

WTbIpA.

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

OtnycTuTe HaknoHHylo ronosky (3), nosepHys pbivar 3amka (10) no yacoson cTpersike,
3aTeM OCTOPOXHO MOAHMMMTE HAKMOHHYIO TOMOBKY A0 TeX MOp, MOKa He yCrbllumTe
LIenuoK (3ByK LLeNUKa 3amKa). Koraa samok 3anepr, pblyar ronosHoro 3amka (10) byaet
obpalleH BHM3. BeTasbTe Bpbizrosuk (6) Ha Kpan KOpMyca, 3aliuLlan NpuBOaAHON Barl
wrndTom (5). Ybeautech, uto oTBepcTMe ANg A0DaBNeHMA MULLIEBbIX NPOAYKTOB 0bpa-
LLIEHO HapyXy, UTOBbI HAaKMOHHaA rofoeka (3) He NpPenaTCTBOBaNa A4OCTYMY K OTBEPCTMIO.



LUAT 2 — CBOPKA YALLU

Momectute vawy (7; 8) B ocHosaHue (9), 3aTem nosepHuTe yaLuy (7; 8) no yacoson cTpen-
Ke TaK, YToDbI BbICTYMbl Ha Yalle 3anMpanincs B 3aLLeSTKM, PAacMoNOXeHHbIE B OCHOBaHUM

9).
AT 3 — NOAKTIOYEHUE MUKCEPOB

Mpw ycTaHOBKe MELLIaNoK HaKoHHYIO ronoBky (3) cneayert
npunoaHaTb ana obneryenva goctyna. MNpukpenute (ana
OLLIYLLIEHNS COMPOTUBIEHMA) O4HY M3 TPexX CreumnanbHbIX ﬂ*
mewanok (11, 12, 13) k wrnoty npusogHoro sana (5). O6- 1
paTUTe BHMMAHWE, YTO CMMB, PACMONMOXEHHbIN Ha LWTUdTE,
BbIXOAMT B MOHTaXHOE OTBEPCTME CMecuTend. 3aTem NoBo-
paunBanTe MeLlasKy NpoTMB YaCOBOM CTPENKM A0 Tex nop,
NOKa BbIXxOOHOE OTBepCTME He BydeT 3abroKMpPoBaHO Ha
Kpalo MOHTaXHOIO OTBEPCTMA CMECUTENS.

LLIAT 4 — CBOPKA YCTPOWUCTBA

Mocne dukcaumm metwanok (11, 12, 13) ycTponctso rotoso Kk pabote. MoBepHUTe pblyar
BnoknposkM rorosHoro 3amka (10) No YacoBOM CTPesKe M OCTOPOXHO OMyCTUTE Ha-
KNOHHYIO rofoBKy (3) A0 Tex Nop, MOKa He YCIbILWTE LLIENYOK (3BYK LLeMUKa 3amKa). Ybe-
[MTECD, UTO HAKIMOHHAA roNoBKa (3) NPaBnIbHO 3aD/1I0KMPOBaHA — PbIUar 3amKa rofos-
Horo 3amka (10) BymeT HanpaBieH BHKS.

PA3BOPKA AKCECCYAPOB

Akceccyapbl MOXHO CHATb MNOC/E NoAbeMa HaKOHHOW ronoskm (3).

OcBoboxgaem GypHUTYPY OT 3aLLENOK, CKPYUMBAA VX B HAaNPaBIeHNN, MPOTUBOMOMOX-
HOM HanpaBreHuio yctaHoskK. [epen nosopotom mewwanku (11,12, 13) Heobxoanmo cHa-
Yana ocBOOOANTE OT 3aMKa, T.e. MPOTOSIKHYTb MeLUasnky ryoxe B WTUGT NprBoaAHOMO
Bania 4O Tex Nnop, Noka He MOuyBCTBYETCA COMPOTUBMEHME. Bpbi3ro3allmTHbIN KOXyx (6)
HeobxoanMMo CHATb Nocne nepeoro cHaTva mewwanok (11,12, 13).

MoHTaxHoe
oTBepcTne

YCTAHOBKA U UCMOJ1Ib3OBAHUE HACAAKW A4 WTNPOBAJIb-

HOW MALLUHDI

1. PasmecTute nomonbHyio kamepy (15) B kpenexHoe rHesno (1) Takrm 0bpasom, Utobbi sne-
MEHT, Uepe3 KOTOPbI BCTABMSIOTCA M3AeNMa, Noanexalume GpesepoBaHmio, HakIoHANCS
OT BEPTWKaNM BNPaBo NpumepHo Ha 30°, 3aTem NOBEPHUTE 3MeMEHT BEPTMKANBHO, UToDbI
OLLY TUTb COMPOTUBIIEHNE.

2. Ycrarosute wHek (18) Bo BHyTpeHHeN YacTh nomornbHoM kameps! (15) Taknm 0bpazom, Uto-
Obl LUHEKOBAsA LLIECTEPHSA HAXOAMIIACh BHY TPV Kamepbl.

3. Ha koHue wHeka (18) yctaHosuTe HOX (19) Taknm 06pasom, UTODbI OCHOBaHME HOXa ObIno
0bpaLLEHO K BHYTPEHHeW YacTi namenbuaioLLien kamepsbl (15), a nessma Hoxa Obinm obpa-
LLIEHbI K BHELLIHEM CTOPOHE Kamepbl.

4. 3atem nomectute oamH 13 akpaHoB (20), (21) niu (22) B 38BMCMMOCTM OT XeNaemMoro aname-
Tpa OTBEPCTWA, @ 3aTEM NMPUKPYTUTE ranky GpesepHom kamepbl (23) k kamepe.

5. Cronoeku poborta (3) CHUMMUTE 3arfIyLLKY KPEMEXHOTO rHe3aa LMdOoBasibHOrO KpernieHus

(0.
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6. Tlomectnte notok (16) Ha kamepy M3MenbUeHUsa 1 3adUKCUPYNTE B MPABMUIIBHOM MOMOXe-
HUW.

Pl ﬁ P62 | PG3 3 Fid E—%__—:‘:a
-k L] « '

7. [lomecTuTte eMKOCTb NOf BbIXOAHOE OTBEPCTHE 3aKYCKU.

8. Hapexbre 0bpaboTaHHble MPOAYKTbI, HAMPUMED MACO, Ha KYCOUKM, UTODbI 0DNerymTsb mx
nonagaHvie B kamepy vamenbuernsa (15).

9. ToaknioumTe YCTPOWCTBO K WCTOUHMKY MUTaHWA M 3anyctute ero. Mcnomb3aynte pyuky
yMpPaBfeHns CKOPOCTbIO (4), uTobbl BbIBPaTh MOAXOMALLYYIO CKOPOCTb (pekomeHayeTcs ot 3
0o 6), 3aTeM NoMecCTuUTe NPOAYKThbl B BepXHee OTBePCTME KaMepbl M3MeNbYeHUA N HAaXXMNTe
Tonkatenem (17).

10. Pazbopka kpenneHus WnndoBanbHOM MaLLMHbI TPOV3BOAUTCA B NOPAAKE, 0DPaTHOM Onu-
caHHoW cbopke.

BHUMAHWE! MakcumanbHoe BpeMs paboTbl YCTPOUCTBA A9 KpenaeHus wandoBasibHON

MaLUMHbI COCTaBASAET 5 MUHYT. o UCTeYeHUU 3TOro BpeMeHM YCTPOWCTBY HeO6X0AMMO faTb

OCTbITb B TEYEHUE HE MeHee 15 MUHYT.

BHMUMAHMUE! Bo us6exkaHue 3aKJIMHMBaAHMA YCTPOWUCTBA HE AOMYCKaitTe paboThl nog, Ypes-

MEepPHOM Harpy3Kom.

BHUMAHMWE! He ucnonbsyiite ycTpoicTBO ANs Ap06aEHUS KOCTEN M OPEXOB U ANA U3MENb-

YeHUsl NPOAYKTOB C TBEPAbIMU BOJIOKHaMM.

BHUMAHMWE! Ecam ycTpoincTBO 3aKIMHWI0 M OCTAaHOBMIOCh U3-3a TBEPAOro MaTepuana, co-

JLepP>KalLerocs B KpenieHuu, ycTpoiMCcTBO He06X0AUMO HEMeAIEHHO BbIK/IIOUUTb U O4YUCTUTD.

CBOPKA U NCINMOJ1Ib3OBAHUE BJIEHAEPA

1. MpunoxwTe HOX C ynnoTHUTENeM (26) K ONMOPHOMY KOSbLy MPOKMAA0UYHOIO KyBLUKHA (25)
TaK, UToObI BLICTYMbI OCHOBaHWA HOXa NPaBUIIbHO Pa3MECTUIMCL B OTBEPCTUAX Ha BHY-
TPEHHEN CTOPOHE OMOPHOTO KOMbLA KYBLUMHA.

2. TepesepHuTe KyBLIMH BneHaepa (24) Tak, UTobbl OTBEPCTME ANA 3aBMHUMBAHMA KOSbLIA
HaXOAMIOCh BBEPXY.

3. 3atem HaHecuTe Ha30BOE KOMbLIO KyBLLMHA (25) BMecTe ¢ HoxoM (26) Ha KyBLUMH BneHaepa
(24).

4. TINoTHO NpUTAHMTE Ba30BOE KOSbLO K KyBLLMHY DreHaepa no 4acoBOM CTperKe, Npeasa-
pUTENbHO ODpPaLLaA BHUMaHVE Ha MPaBUbHOE NpUeraHne pessbbi.

B cnyuae geMoHTaxa Korblia OCHOBaHMA KyBLUIVHAE AEMCTBYINTE TaK Xe, Kak 1 npu cbop-

Ke.

BHUMAHMUE!!! Hoxu yctpoinctea octpble. Obpalyantech ¢ HUIMU OCTOPOXXHO.

5. CHMMUTE KPbILLKY KpenexHoro pasbema bneraepa (2) ¢ ronoskm poborta (3), nosepHys ee
B HAMPaBIEHUM OTMETKN OTKPbLITOrO 3aMKa.

6. YBeamBLIMCh, UTO BCE YaCTM KyBLLMHA BrieHaepa cobpaHbl MPaBUIbHO, MOMECTUTE KYBLLIH
breHaepa (24) B MoHTaxHOe rHe3ao bneHaepa (2).
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7. HapexbTe npoayKkTbl HEOONbLLMMM NOPLMAMM Ana obneryeHns namenbyeHnsa. lomelan-
T€ HrPeAMEHTbI B KYBLUMH TOSTbKO MPW BbIKMIOUEHHOM ABUraTene.

BHUMAHMUE!!! He Hanusante 6onbe 1500 mn Ha KyBunHe bneHgepa (24).

BHUMAHWE!!! Ina onTuManbHOM NPOM3BOAUTENIbHOCTU NOMECTUTE B KYBLUMH HYX-

Hble MHFPeAUEeHTbI B crieayloLLieM NopsAAKe: XXUAKOCTU, CBEXMUE UHIPeaANEeHTbI, 3aMo-

pOXeHHble GpPYKTbl, HOrypT U MOPOXKEHOE.

8. 3ameHwTe KpbILLKy KyBLUMHA (27) KpbiLkow (28).

9. TloaknioumnTe LWTEKEep LUHYPa NUTaHWA K MEKTPUUYECKON PO3eTKe.

10. BknounTe yCTPOMCTBO C MOMOLLIbIO PYUKM yNpaBrieHus ckopocTeio (4). Beibepute npa-
BUMbHYIO CKOPOCTb (pekomeHayetcs oT 4 Ao 6).

11. Ecnut Bbl cmeLLmMBaeTe KyDUKM MbAa, YCTaHOBUTE U yaepXKMBanTe PyuKy ckopocTu (4) B no-
noxeHunn TURBO «Ps».

BHMUMAHMUE!!! MakcumanbHoe Bpems paboTbl 6neHaepa — 1 muHyTa. Mo ncrteueHmn

3TOro BPEeMeHM YCTPOMCTBY He06X0ANMO AaTb OCTbITb B TEUEHUE HEe MeHee 3 MUHYT.

12. Bo Bpems nepemeLLIVBaHMA yaepxusanTe KpbILKy nprbopa (27). Ecnv sam HyxHO aoba-
BWTb MHIPEAVEHTbI BO Bpema paboTbl BieHaepa, NoaHUMMUTE KPbILLKY (28), BCTaBbTe HOBble
MHrpeaMeHTbl Yepes OTBEPCTHE, a 3aTeM 3aMeHUTe KpbILLKy (28).

13. <O>CmelaB coepxmmoe KyBLLVMHA, BbIKIIOUMTE NPrbOP, NoBepHYB pyuky (4) B nonoxe-
HUWe < >, BbITALLWTE LUTEKEP LLHYPA MUTaHUA 13 CETEBOM PO3ETKM.

BHUMAHMUE! MMpexpae uem BbinIMBaTb COAEPXXMMOE U3 KYBLUMHA, AOXAUTECH, NOKa

HOX ocTaHoBuTCA!

3AMETKW BJIEHOEPA

1. |_|pI/II'OTOBJ'IeHHbIe OBOLLM 1 OTBap AO/MKHbI OCTbITb Mepen TeM, Kak HannTb X B KYBLLUWH
brneHaepa.
2. Blender He ncnonb3yeTca Ana cnedyowmx uenem:
- NpoTWpKa KapTodens
- B36WTbIE 1A UK MOJIOYHbIE 3aMEHUTENN
- V3MeJIbYeHNe CbIPOro Msca
- B30OMBaHME UK CMELLMBAHME TIXKEbIX MMPOXKHbIX (OI'IaCHOCTb pPacKa/ibiBaHWA T€CTa Ha LWapuKKn,
4TO MOXKET MPUBECTU K MOBPEKAEHMIO YCTPONCTBA).
3. TlpoBepsaiTe KOHCUCTEHUMIO CMELLIAHHBIX UHIPEANEHTOB KaX/ble HECKOMBKO CEKYHA,
4. Ecnv aBuratenb 3arfoXHET, HEMEAEHHO NPEKpaTUTe CMELLIMBAHWE UMW YMEHbLLINTE KOMM-
YECTBO MHIPEeANEHTOB B KyBLUMHE.
5. YTObbI yNyuLnNTb M3MenbUYeHe KyBUKOB Nbaa, HyXHO HanUTb HeDObLIOE KONMUECTBO
BOAbI.
6. He BbiHMMaNTe KyBLLUKH 13 dyTNApa BO Bpems paboTbl yCTPOMCTBA.

PABOTA C YCTPOUCTBOM

MoBepHUTE pbiuar BroKMPOoBKM ronosHOro 3amka (10) No 4acoBoM CTPESIKE M OCTOPOXHO
OMYCTUTE HAKMOHHYIO rONoBKy (3) 4O Tex Mop, MOKa He YCIbILLIMTE LLEMYOK (3BYK LLIeMJKa
3amKa). YbeamTech, UTo HaKTOHHasA rofIOBKa NpPaBuibHO 3aDMOKMPOBaHa — pblyar 3amKka
ronosHoro 3amka (10) ByaeT HanpasneH BHW3. 3aTem NOMecCTUTe NPOAYKTbI B MUCKY (7; 8)
Jepes oTeepcTMe B Opbirosuke (6), NogKIouMTe MPUBOP K CETU U YCTaHOBUTE Xerae-
MYIO CKOPOCTb PaboTbl C MOMOLLIIO PYUKM PETYNIMPOBKM CKOPOCTM (4).

MnaHeTapHbIN PODOT MMEET PEryMPOBKY CKOPOCTU B amanasoHe 1-10 1 byHkumio
TURBO (P), ncnonbsyemyio Ans KpaTkoBpeMeHHOM paboTbl Ha MakcumMarbHbix 00opo-
Tax.
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BHMMAHMUE! B cnyuae ¢pyHkumnm TURBO (P) pyuky perynuposku ckopocty (4) He-
obxoanmmo yaepxmueaTtb Haxatow. Korpa pyuka (4) otnyckaeTtcs, oHa aBTomMaTuue-
cku BosBpaLlaetca us nonoxernua TURBO (P) B nonoxeHune «O», B pesynbrate uero
YCTPOWCTBO BbIKJ1IOMaeTCs.

BHMUMAHUE! Bo Bpems paboTbl nnaHeTapHoro poboTta He nosopaunmBanTe pblyar
6110kMpOBKM rosioBHOro 3amka (10)!

Mo OKOHYaHMM PabOTbI OTKTIOUMTE YCTPOMCTBO OT MCTOUHKMKA NMUTAHMS.

SKCNNYATALMA YCTPOUCTBA

CmecuTenb Ans MHOrOKOMNOHEHTHBIX [1115 CMELLIMBAHUS NIETKUX W TSKEbIX MACC, TaKWX KaK: TECTO,

macc (13) NECOUYHOE TECTO, MACHbBIE U PbIBHbIE MacChl, CAIMBOUYHOE
MaCO 1 3aBaPHOM KPEM, CbIPHbIE MacChl, KapToderbHoe
niope 1 ApYrue OBOLLIW, OCHOBbI 4715 TOPTOB, UHIPEANEHTbI
[19 PacchINUaThIX TOPTOB.

Mukcep Ans B36uBanus nerkux macc 1719 836MBaHMA NPOAYKTOB, KOTOPbIE HEODXOAMMO XOPOLLIO
(12) a3pMPOBaTh, TAKUX KaK: anLa, AndHble Benku, BUCKBUTHOE
TecTo, B3bUTbIE CNIMBKM, De3e, Kpembl, MaoHes.

Mukcep ans 3ameca TaxenoroTecta  [1719 3amMeca TeCTa, OCODEHHO APOXKEBOrO, @ TakxXe ANd
(kprouok) (11) 3ameca: xneba, bynouek, baHaHOB, MMPOroB, MULLbI, TECTa
Ha Napy, MaKapOHHbIX U3AeNNM, apOMaTU3aTOPOB.

Hacapka ans wnugosanbHon [ng namenbueHns Maca, OTBAPHOIO MACA NTULbI, CBUHUHbI,

mawumHbi (15) roBAOMHbI, BAPEHOW NeyeHu, OTBapHOM Pbibbl 478 CYNoB;
CbIPOW CBUHWHbI M FOBAAMHbI A8 KOTNET 13 pybrieHoro
dapLLua, CbIpon NeueHu, Maca 1 cana Anga NallTeTHOM
Konbachl, CBMHOTO MACa A4 Tera.

Blender (24) L1158 NPUroTOBNEHUS CMY3HM U3 CBEXIX GPYKTOB 1 OBOLLIEN,
MOMOUHbIX M MPOTEUHOBbIX KOKTEIMel, COycoB, MaltoHe3a 1
ON8 ApobneHus nbaa.

BHUMAHMUE!!! He ocTtaBnanTe HOXKU, MeTannUUeckue JIOXKKU MU BUJIKU U apyrue
noaobHble npeaMeThI B Yalue BO Bpems paboTbl npubopa.

BHUMAHUE! MakcumanbHoe Bpema paboTbl ycTponcTea — 5 MUHYT, MUHMManbHOe
BpeMs OTAbIXa MeXAY ABYMA LMKIaMn cmewwmBaHusa — 15 munyT. Mpu 3amece apox-
)KEeBOro TecTa fyylue BCero yCTaHOBUTb PYUKY Ha HU3KYIO CKOPOCTb U TOSMbKO Yepes
HeKoTOpOe BpeMs YBeNTuuMBaTb CKOPOCTb.

NNAHETAPHOE ABU)XEHWE MELUAJIO

Bo Bpemd paboTbl nnaHeTapHOro poboTta MeLlasnka BPaLLaeTC CIOXHbIM ABMKEHNEM:
BOKPYI CBOEWN OCK U OAHOBPEMEHHO MO OKPYXHOCTW Yalun. bnarogapsa sTomy 3a oauH
NoMHbIN 0DOPOT Mellanka TOUHO paboTaeT Mo BCeMy BHYTPEHHeMy MNpPOCTPAaHCTBY
YaLln, UTO CoKpaLLaeT Bpema paboTbl 1 obecneunsaeT BosbLYIO 3GGEKTUBHOCTL CMe-
wwvBaHug. o 3TOM NPUUMHE Bpemd CMELLIMBAHWA, yKa3aHHOe B DOMbLUMHCTBE PeLenToB,
cnepfyeT COKpPaTUTb.
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NMPUMEYAHUA K PABOTE POBOTA

DopMa YaLlK 1 MELLaNoK CNPOeKTUPOBaHa TakiM 0Bpa3om, UTo BO Bpems paboTbl po-
BoTa HeT HEOBXOAMMOCTM MOCTOAHHO COCKabMMBaTb W TOMKaTb MHIPeOMEHTbI, Pacro-
TNIOXEHHbIE Ha CTeHKaX Yalli. 3a OAMH LMK CMELLMBAHMUA JOCTATOUHO OUMCTUTL CTEHKM
YaLuv OMH MNK ABa pasa. [1pexae yem caenaTb 3TO, Bbl AOSMKHbBI OTKIIIOUNTL poboTa oT
aneKkTpuyecTsal

Bo Bpemsa paboTbl poboT MoXeT HarpesaTbcd. Moy BONbLLIOM Harpyske 1 ANUTENBHOM
LUMKNe NepemMeLlnBaHa BePXHAR YaCTb roNoBKM poboTa MOXET ObiTb OUeHb TEMMoMN.
3T0 HOpMarbHO.

OUYNCTKA N KOHCEPBAL A

1. Otkniounte yCTpOl;ICTBO OT NCTOYHMKa NUTaHUA.

2. Bo Bpems anmtenbHom paboTbl HakNOHHas ronoska (3) MoXeT HarpesaTbca. [lepen Hava-
NOM PaboTbl HEOBXOAMMO AOXAATHCH OCTbIBAHMSA YCTPOWCTBA.

3. OumncTUTE KOPMYC YCTPOWMCTBA BAXHOM TKaHbIO.

4. Ounctute mewanku (11,12,13) v wnatenb, Hacaaky ana namenbyenns (15), bneraep (24) noa

NPOTOYHOM BOAOM C A0DABNEHVEM MOIOLLIETO CPeACTBa.

Mocne okoHUYaHWA PaboTbl C YCTPOMCTBOM PEKOMEHAYETCA CPA3y Xe NOUUCTUTL aKcec-
cyapbl. DTO yaanuT BCe OCTaBLUMECA OTNOXEHWS, NPEAOTBPATUT BbICbIXaHWe OCTaTKOB,
yTO caenaeT cTUpky bonee 3GbEKTUBHOM 1 NPOCTON, @ Takxe NPeaoTBPaTUT Pa3MHO-
XeHne bakTepuit.

BHUMAHMWE! Bce akceccyapbl MOXHO MbITb B MOCYAOMOEUHOIM MaLLWHE, 32 UCKIIIO-
YeHMeMm Hacafku Ans WnudoBasbHON MaLLUHbI — 3TO MOXET NPUBECTU K €e NoBpexX-
AeHuio.

NCNOJ1Ib3OBAHWUE POBOTA AJ19 COBCTBEHHbIX PELLENTOB

[aHHOe PYKOBOACTBO COAEPMUT HECKOMBbKO OBLLMX MPAKTUUECKUX PEKOMEHOAUMI Mo
0CcobeHHOCTAM PaboTbl C PODOTOM, KOTOPbLIE MOTYT OKa3aTbCA MOME3HbIMKU MPKU NPUTo-
TOBNEHUK cobcTBeHHbIX peuenTos. OgHako A9 AOCTUXEHWUA naeanbHOro sbdekta u
Pa3pPaboTKM NPaBUIbHOM NPOLIEAYPbl CMELLMBaHUA NOHaa0bATCA BallM CODCTBEHHbIE
HabnoaeHna 1 onbiT. HeoBXoAMMO KOHTPONMMPOBATL MPOLIECC CMELLMBAHMA U 3aKaHUM-
BaTb €ro TOUHO TOraa, Koraa byaeT AoCTUrHyTa Tpebyeman B peLenType KOHCUCTEHLMA
(HanpUMep, «rMaaKoe 1 3M1aCTUUHOE TECTOY).

COBETbI MO NPUTOTOBJIEHUIO

1. VHrpeamneHTbl, XpaHALLMECs B XONOAUIbHIKE, TaKMe Kak Maco vnv aiLa, nepes cMeLlmBa-
HUeM JOMKHbI HarPeTbCA A0 KOMHATHOM TemnepaTypbl. [103ToMy Takune NPoayKTbl criedyeT
3a0r1aroBPEeMEHHO BbIHYTb 13 XOMOAMIbHIKA.

2. Y710bbl He BbIDPACHIBATE B M CKY ANYHYIO CKOPYMY UK MCMOPYEHHbIe A1La, TyYLLE BCEro
nepen AobaBneHeM OCTanbHbIX MPOAYKTOB CIOXMUTb X B OTAEMbHYIO EMKOCTb.

3. Cruwkom anuTenbHoe B3OMBaHWE MOXET HEraTWBHO MOBMMATL Ha KOHEUHbIN MPOMYKT.
CneawTe 3a BpemeHem CMEeLLINBaHWA, yKa3aHHbIM B peLienTe.

4. VI3ameHeHWe TemnepaTypbl, TEKCTYPb! MULLEBbLIX MPOAYKTOB (Hanpumep, 13-3a KonebaHum
TEMNePaTypPbl OKPYXaIOLLEN CPeAbl) MOXET MOBUATL Ha COKpaLLeHue/yanMHeHe npo-
Liecca CMELLMBAHNA UHIPEAMEHTOB M KOHEYHOTO pe3ynbTaTa CMeLLMBaHMS.
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5. CmeluvBaHue Bceraa crefyeT HaunMHaTb C HU3KMX 0DOPOTOB M NMOCTENEHHO YBENMUMBATbL
CKOPOCTb 10 Tpebyemol B KOHKPETHOM peLienTe.

PEKOMEHAYEMbIE HACTPOWUKW
MHIPEAVUEHTOB

TAENbHbIX AKCECCYAPOB AJ14 0,9

MakcumanbHoe
KONM4ecTso
NpoAyKTOB B

OnucaHne BakaHun

MUcke

Bpemsa
aKceccyapbl CKOpOCTb (Muh.)

Cmecutenb ans
TAXKenNbIX YCITIOBUM

-6 3=8
akcnnyaTauum (Kpioyok)
)
Cmecutennb gns
MHOTOKOMMOHEHTHbIX = 3-10
macc (13)
Mukcep ans B36uBaHus 8-10 3-10

nerkux macc (12)

HOPMATUBHDIE AKTbI

585 r myku+315 r

660 r mykn+840 r

3 auuHbix Benka

ckopocTb 18 Tedenme 10 cek.,
ckopocTb 2 B TeyeHne 20
CeK., CKOPOCTb 3 B TeueHune
30 cek. 3aTem ckopocTb 5-6
oT 2 00 5 MUH.

BOAbI

ckopocTb | — 2 B TeyeHue
30 cek., ckopocTb 3 — 7B

BOAb!
A TeyeHne 2 muH. 30 cek.

ckopocTb 10 B TeyeHmne 3 MUH.
(MUHMYM)

MPOCTON NMOHYUKOBbBIN NMUPOT

v’ 2 CmakaHa MyKu u3 npocesiH-
HO20 mecma
v 1u 1/4 cmakaHa cmon08020
caxapa
2 u 1/2 yatiHol n0MKU neKapckozo no-
powKa
3/4 ualiHoli nowcku conu
1/2 cmakaHa Ms2K020 NeKapcKozo #upa
3/4 cmakaHa Monoka
1 u 1/4 vatiHol noxcku eaHunu
2 atiua
rNnoAroOTOBKA:

1) MpocenTe MyKy, paspbIxnnUTesb, caxap 1
conb B Bbonbluylo mucky. [lobasbTe ne-
KapCKUIM XWp, BNenTe MOMoKo 1 aobasbTe
BaHWIb.

2) BbimeLumBeanTe 4o 5 MyH. Ha camoim
HW3KOW CKOPOCTM B0 NOSTHOrO CMELLMBAHWA
MPOAYKTOB.

3) 3aTem mecuTe Ha cpeHeN CKOPOCTU B
TeueHue 2 MUH.

\

ANENENENEN

4) OcTtaHoBuWTe POBOTa, COCKPEbUTE OCTATKM
cMecu ¢ BOKOB 1 AHa YaLLu.

5) NobasbTe anua, mecute ewwe 1,5 MUH Ha
CaMoW BbICOKOM CKOPOCTMW.

KAPTO®EJIbHOE MIOPE

v 1Kz Kapmodgpens
V' 1/2 cmakaHa 20psaYez0 MOSIOKA
v 2 ualiHble 0MCKU CAUBOYHO20
macna
v' 1 yaliHas noxcka conu
NMNOArOTOBKA:

1) OuncTute KapTodesnb v oTBapUTe €ro B
NoACONEHHOMN BOAE, CTapasch He caenatb
€r0 C/TULLKOM MATKUM.

2) Korga oHM CTaHYT MyUHbIMK, HAUHUTE
MEeCUTb UX B KACTPIONe UK NepeioxmTe B
yally pobota. 3aTemM MecuTe NPUrOTOBEH-
HbIV TakMM 0bpa3om KapTodesb B poboTe
Ha CPeAHEeN CKOPOCTM OKOO | MUH.

3) Koraa 3akoHuUMTE, 0UMCTMTE KapTodenb,
NPUANMILLNIA K CTEHKAM MUCKM.



4) CmeLuanTe ropsyee MOSIOKO, Macsio 1

conb. JobaBbTe k KapTodenio n MecuTe Ha
MaKCUMaIbHOM CKOPOCTU B TeueHne 1 MUH.

OBCAHOE MNMEYEHBE

2) CmeLuaiTe Macno, caxap, BaHWUMbHbIE
anua B yawwe pobora.

3) B3buBanTe Ha MaKCMMasibHOM CKOPOCTH
B TEUEHMe 2 MUHYT [0 KpeMoobpasHoro
COCTOAHUSA, KOTA1a 3aKOHUMTE, CocKpebuTe

v’ 2 cmakaHa npocesHHOU MyKuU CMeCh, MPUIMMLLIYIO K CTEHKaM YaLLu.
v 1 ualiHas noxKa coovl 4) NobaBbTe MOMOKO M MOSIOBMHY paHee oT-
v' 1 ualiHas noxka conu TIOXEHHOWM CMECU MYKWN N APYrUX NPOAYKTOB,
V' 1u 1/2 yaliHol f10McKU Kopuyp! MeASIeHHO NepemeLLanTe BCe, NepemeLLmBas
v 2 YaWKuU 08CAHKU 6bICMPO20 NPU20Mo8- nepemeLLaHHyIo Maccy, 3aTeM MEeCUTE CMeCb
fleHust Ha MaKCUMasbHOM CKOPOCTU B TeueHue 1
v' 1 4awka nekapckozo Jcupa uau Mmacaa MWH.
v' 1/2 cmakaHa cmon0e020 caxapa 5) JobaBbTe BTOPYIO NOMOBUHY CMECH MYKM
V' 3/4 cmakaHa KopuuHeso2o caxapa W ApYyrux NpoAyKTOB 1 NOBTOPUTE NpoLie-
v 2 aliya, uenvle nypy. Korna 3akoHuute, cockpebute cmec,
V' 1-1/2 ualiHoli noXcKu 8aHUAU KOTOpas NpWMna K CTEHKaM JyaLlw.
V' 1/3 cmakaHa mosnoka 6) [obaBbTe LLOKOMAAHYIO CTPYXKY M Opexu,
v' 1 yawka wokonadHol cmpyicKu MecuTe Ha MaKCMMaslbHOM CKOPOCTM B Teue-
v' 3/4 cmakaHa 0pobrieHbix opexos Hue 1 MUH.
j 1 HGleGﬂ 7104Ka coO0bl
1 yatiHas noucka conu
v 1-1/2 yaliHol NoMKU Kopuubl v 2sliya
NMNoAroTOBKA: NMnoAroTOBKA:

1) CmewanTe MyKy, cody, Comnb 1 KOprLy,
3aTem gobaBbTe X10Mbs M OTIIOKMTE B
CTOPOHY.

TEXHUYECKUE NMAPAMETPbI

TexHVYeCKre NapameTpbl yKa3zaHbl Ha 3aBOACKON Tabnnuke usgenus.

AnuHa wHypa nuTtaHua: 1,05 m.

1) NMomecTnTe anuHble Benku B MUCKY
2) bewTe Ha MaKCUMarbHOM CKOPOCTK.

O

q

BHUMAHMUE! Komnanna MPM agd S.A. octaenset 3a cob6oi BO3MOXHOCTb
BHeceHus usmeHeHun!

370 pykoBOACTBO BbINO NOABEPIHYTO MALLMHHOMY MEPEBOAY.

MpasunbHas yTunusauma npoaykTta (M3HOLLEHHOE dNIeKTPUYECcKoe U

3NneKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkurpoBKa Ha MPOAyKTEe yKa3bIBaeT Ha TO, UTO MPOLYKT He crnedyeT BbibpacbhiBaTb BMeCTe C
OPYTMK BbITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHUaHUKM Cpoka cyxbbl. M3HoweHHoe obopyaoBaHmne mo-
XEeT OKa3blBaTb BpeAHOEe BO3AENCTBME Ha OKPYXaIOLLYIO Cpefly M 340pOBbe YeroBeka 13-3a Mno-
TEHUMANBbHOMO COAepPXaHWA OMacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KomnoHeHToB. CMmellrBaHMe OTX0408B
B BMOE W3HOLLEHHOrO 3MeKTPOHHOMO U 3M1eKTPUUECKOro 0bopyaoBaHWa C APYrMMM OTXO4amu

VN WX HempodeccroHanbHan pasbopka MOXET MPUBECTU K BbIOPOCY BELLECTB, BPeAHbIX ANA 340POBbA U
oKpyxatoLLen cpeabl. VI3HOLLEHHOE YyCTPOMCTBO HEODXOAMMO CAaTb Ha NYHKT cbopa oTpaboTaHHOro anek-
TPUUECKOTO U 3MEKTPOHHOrO 060pyAoBaHUs. YTobbl NonyunTs NOAPOBHYIO MHGOPMaLMIO O MecTe caauu
3MEKTPUUECKUX U 3MEKTPOHHBIX OTXOAOB, MOSb30BaTeSb AOMKEH 0BPATUTLCA B MECTHBIN NYHKT cbopa 06o-
pyaoBaHWA ANA yTUAM3aUMM UMK Ha 3aBO/ MO NepepaboTke M3HOLLEHHOTrO 0BopyAoBaHMS.
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BEZPECNOSTNE TIPY NA POUZITIE

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouZitie.

Budte obzvlast opatrni, ked su v blizkosti zariadenia deti.
Nepouzivajte pristroj na ziadny iny Ucel, nez bol uréeny.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporuca, mdze spd-
sobit poskodenie zariadenia alebo nehodu.

Neponarajte spotrebic, kabel a zastrécku do vody alebo inych
tekutin.

Pocas prevadzky nenechavajte zariadenie bez dozoru.

Odpoijte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Nepouzivajte poskodené zariadenie, a to ani vtedy, ked je posko-
deny sietovy kabel alebo zastréka — v takom pripade zariadenie
umiestnite na opravu v autorizovanom servisnom mieste.
Nepouzivajte pristroj na cerstvom vzduchu.

Napajaci kabel nezaveste na ostré hrany a nedovolte, aby sa
dostal do kontaktu s horucimi povrchmi.

Nenechajte napajaci kabel visiet mimo okraja stola alebo pra-
covnej dosky.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

Pristroj je uréeny len na domace pouzitie.

Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnu vzdialenost od
rotujucich Casti spotrebic¢a. Kontakt s nimi méze mat za nasledok
poranenie osob alebo (i) poskodenie majetku, napr. vytrhnutim
volne zavesenych Casti odevu/$perkov a pod.

Potraviny vkladajte len pomocou na to uréeného zatlacadla -
nevkladajte ruky do komory spusteného spotrebica, nevkladajte
potraviny do spotrebi¢a pomocou prislusenstva, ktoré nie je na
tento ucel urcené, napr. vidliciek, lyZic atd.

POZOR! Rezné cepele su velmi ostré, vyhybajte sa fyzickému
kontaktu pred vyprazdrnovanim a ¢istenim zariadenia — mozete
sa vazne zranit.

Cistenie spotrebica, najma Casti v priamom kontakte s potravi-
nami, sa musi vykonat pred prvym pouzitim, bezprostredne po
ukonceni prace alebo v pripade, ze zariadenie nebolo dlhodobo
pouzivané - postup je opisany v casti ,CISTENIE A UDRZBA'.
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Neumiestnujte spotrebi¢ do blizkosti inych elektrickych spotre-

bicov, horakov, sporakov, peci atd.

Vzdy pred zacatim prace sa uistite, Ze vsetky komponenty zaria-

denia sU spravne namontované.

Neumiestriujte zariadenie na horuce povrchy.
Pomdcku mdzu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslo-

vymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju

.

vedomosti alebo skusenosti s pouzivanim takychto pomaocok, za
predpokladu, Ze su pod dohladom alebo su poucené, aby tieto
pombcky pouzivali bezpecnym spdsobom a rozumeli sdvislym

rizikam.

Deti nesmu vykonavat upratovacie a udrzbarske prace.
Zariadenie nemodzu pouzivat deti. Zariadenie a kabel uchovavajte

mimo dosahu deti.

Je potrebné venovat pozornost detom, aby sa nehrali so zaria-

denim/zariadenim.

Odpoijte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Pred vymenou zariadenia alebo pred priblizenim sa k ¢astiam,
ktoré su pocas pouzivania v pohybe, jednotku vypnite.
Nepripajajte zastréku do sietovej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastréku zo sietovej zasuvky potiahnutim za kabel.
Pristroj pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

Z ddvodu bezpecnosti deti nenechavajte volne dostupné c¢asti
obalu (plastové vrecka, kartony, polystyrén atd.).

VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s féliou. Nebezpeéen-

stvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

1.

Lk wn

~N o

Zasuvka pre montaz nadstavcov s
uzaverom

MontaZzna zasuvka mixéra s uzaverom
Vyklopna hlava

Gombik na ovladanie rychlosti

Hnaci hriadel' s capom (miesto, kde su
namontované miesacky)

Ochrana proti striekajucej vode
Miska s nerezovou rukovatou, objem
451

Plastova misa s objemom 5,0 |

9.

10.
11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.

Zakladna s priestorom na pripevnenie
misky

Packa zamku hlavy

Miesac na miesenie tazkého cesta
(hak)

Mixér na slahanie lahkych hmot
Miesacka na viaczlozkové hmoty
Rameno

Mlecia komora

Miska

Tlacidlo s odkladacou priehradkou
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18. Slimak 24. Skleneny dzban mixéra s objemom

19. N6z z nehrdzavejucej ocele 1500 ml
20. Mleci disk (spriemerom otvorov 3 25. Kruzok dna dzbanu s tesnenim
mm) 26. N6z s tesnenim
21. Stio s priemerom oka 5 mm 27. Kryt nddoby na mixér
22. Sito s priemerom oka 7 mm 28. Zaslepka pokrievky dzbanu s mierkou

23. Uzaver mlecej komory

(POZOR! Mleci nastavec a mixér nie su stiiéastou vybavy planétového robota MRK-25.
Su zahrnuté iba v planetarnom robote MRK-24.

PRIPRAVA NA PRACU - VSEOBECNE POZNAMKY

1. Zariadenie vybalte z kartdnu, odstrante vsetky foliové vrecka, etikety, polystyrénove vypine a
prepravné blokady.

Pred prvym pouzitim doékladne umyte vsetko prislusenstvo robota, ktoré prichadza do styku
s potravinami (pozri kapitolu ,Cistenie a Udrzba®).

Prosim, pamétajte na montaz/demontaz prislusenstva (miska, mixéry atd.) len vtedy, ked za-
riadenie nie je pripojené k zdroju napajania.

4. Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky s uzemnovacim kolikom.

INSTALACIA PRISLUSENSTVA

KROK 1— INSTALACIA OCHRANY NASTREKMI
Uvolnite nakldpaciu hlavu (3) oto¢enim packy uzamknutia hlavy (10) v smere hodinovych
ruciciek, potom jemne zdvihnite naklapaciu hlavu, kym nebudete pocut cvaknutie (zvuk
uzamknutia). Ked' sa zédmok zaisti, rameno paky zéamku hlavy (10) bude smerovat nadol.
Ochranu proti postriekaniu (6) nasunite na hranu krytu zakryvajicu hnaci hriadel pomo-
cou kolika (5). Uistite sa, ze otvor na pridanie umenia. potraviny smerovali von, aby vyklop-
na hlava (3) nebranila pristupu k otvoru.

KROK 2 — MONTAZ MISKY

Umiestnite misku (7;8) do zakladne (9), potom otocte misku (7;8) v smere hodinovych ruci-
Ciek, aby sa zapadky na miske zaistili zapadkami umiestnenymi v zakladni (9).

KROK 3 — UPEVNENIE MIXEROV c
otvor

N

w

Pri instalacii mixérov by mala byt sklopna hlava (3) zdvih-
nutéd pre lahsi pristup. Umiestnite (kym nepocitite odpor) *
jeden z troch vyhradenych mixérov (11, 12, 13) na ¢ap hna- |
cieho hriadela (5). Uistite sa, ze drazka na Cape zapada do
montazneho otvoru mixéra. Potom otoc¢te mixér proti sme-

ru hodinovych ruciciek, az kym jazycek nezapadne na okraj
montazneho otvoru mixéra.

KROK 4 — INSTALACIA ZARIADENIA

Po nasadeni miesadiel (11, 12, 13) je zariadenie pripravené na prevadzku. Otocte packu
zamku hlavy (10) v smere hodinovych ruci¢iek a jemne sklopte naklapaciu hlavu (3), kym



nebudete pocut kliknutie (zvuk uzamknutia). Uistite sa, Ze nakladpacia hlava (3) je spravne
zaistena - rameno packy zamku hlavy (10) bude smerovat nadol.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Po zdvihnuti vyklopnej hlavy (3) mozete zacat s demontazou prislusenstva.

Prislusenstvo sa uvolni zo zapadiek otocenim v opacnom smere, ako je smer instalacie.
Pred otocenim mixérov (11, 12, 13) ich musite najskor uvolnit z aretacie, t. j. zatlacit mixér
hibsie na cap hnacieho hriadela, az kym nepocitite odpor. Po demontazi mixérov (11,12, 13)
je potrebné odstranit kryt proti striekajucej vode (6).

INSTALACIA A POUZIVANIE NASTAVCA NA BRUSKU

1. Umiestnite mleciu komoru (15) do montaznej strbiny nadstavca (1) tak, aby sa prvok, cez ktory
sa vkladaju produkty uréené na mletie, naklonil z vertikaly doprava asi o 30°, potom prvok
otacajte vertikalne, kym citite odpor.

2. Nainstalujte skrutku (18) do mlecej komory (15) tak, aby sa skrutkové koleso nachadzalo vo
vnutri komory.

3. Na koniec skrutky (18) nainstalujte n6z (19) tak, aby zakladna noza smerovala dovnutra mlecej
komory (15) a ¢epel noza smerovala von z komory.

4. Potom umiestnite jedno zo sit (20), (21) alebo (22) v zavislosti od pozadovaného priemeru

otvoru a potom naskrutkujte maticu mlecej komory (23) na komoru.

Odstrante zastréku z montéznej zasuvky brusneho nastavea (1) z hlavy robota (3).

6. Umiestnite podnos (16) na mleciu komoru a zaistite ho na mieste.

Pl ﬁ PG2 B PG [it] E_?
- U)) all _ l
¥ @%M@ :

Pod vytok nastavca umiestnite nadobu.

8. Spracované produkty, napr. maso, nakrajajte na kusky, aby sa dali fahsie vioZit do mlecej ko-
mory (15).

9. Pripojte zariadenie k zdroju napajania a zapnite ho. Pomocou gombika na nastavenie rychlosti
(4) vyberte vhodnu rychlost (odporuca sa medzi 3 - 6), potom umiestnite produkty do horné-
ho otvoru mlecej komory a zatlacte pomocou posuvaca (17).

10. Demontaz brusneho nastavca sa vykonava v opa¢nom poradi, ako je opisana montaz.

POZOR! Maximalna doba prevadzky pristroja pre brisny nastavec je 5 mintt. Po uplynuti tejto

doby by sa malo zariadenie nechat vychladntt najmenej 15 minut.

POZOR! Aby ste predchadzali zasekavaniu zariadenia, nevystavujte ho prevadzke pri nadmer-

nom zataZeni.

POZOR! Nepouzivajte zariadenie na drvenie kosti a orechov ani na mletie vyrobkov s tvrdymi

vlaknami.

POZOR! Ak déjde k zaseknutiu a zastaveniu zariadenia z dévodu tvrdého materialu vo vnutri

mlynceka, okamZite zariadenie vypnite a vycistite.

o

~
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MONTAZ A POUZIVANIE MIXERA

1. Na kruzok podstavca dzbanu (25) naloZte tesnenie a zalozte néz (26) tak, aby jazycky pod-
stavca noza boli spravne osadené v drazkach na vnutornej strane kruzka podstavca dzbanu.

2. Otocte dzban mixéra (24) tak, aby sa otvor na priskrutkovanie podstavca nachadzal hore.

3. Kruzok podstavca dzbanu (25) spolu s nozom (26) zalozte na dzban mixéra (24).

4. Utiahnite zakladny kruzok na naddobu mixéra v smere hodinovych ruciciek a uistite sa, Ze je
zavit spravne zarovnany.

Pri demontazi spodného kruzku dzbanu postupujte opacne ako pri montazi.

POZOR! Noze zariadenia su ostré. Manipulujte s nimi opatrne.

5. Odstrénte kryt montaznej zasuvky mixéra (2) z hlavy robota (3) otd¢anim v smere oznacenia
otvoreného zamku.

6. Potom, ¢o sa ubezpecite, Ze su vietky Casti nddoby mixéra spravne zmontované, umiestnite
nadobu mixéra (24) do montazneho otvoru mixéra (2).

7. Vacsie suroviny pokrajajte na mensie kusky, aby sa dali lahsie rozdrobit. Suroviny vkladajte do
dzbanu iba vtedy, ked je motor vypnuty.

POZOR! Dzban nenapliajte viac nez po oznaéenie 1500 ml na dzbane mixéra (24)

POZOR! Aby ste ziskali optimalnu efektivnost, pozadované suroviny viozte do flase,

priéom zachovajte nasledovnu postupnost: kvapaliny, éerstvé suroviny, zmrazené su-

roviny, jogurt a zmrzlina.

8. Zalozte pokrievku dzbanu so zaslepkou.

9. Zastrcte zastréku napajacieho kabla do el. zasuvky.

10. Zapnite zariadenie ovladacom rychlosti (4). Zvolte si vhodnu rychlost (odporuca sa medzi
4-6).

11. Ak miesate kocky ladu, nastavte a podrzte ovladac rychlosti (4) do polohy TURBO ,P".

POZOR! Maximalna doba prevadzky mixéra je 1 minuta. Po uplynuti tejto doby by sa

malo zariadenie nechat vychladnut najmenej 3 minuty.

12. Pocas mixovania drzte pokrievku zariadenia. Ak pocas pouzivania stolného mixéra chcete
pridat nejaké suroviny, zdvihnite zaslepku pokrievky (28), vioZte nové suroviny cez otvor, a
potom vlozte zaslepku naspat do pokrievky (28).

13. Po zmixovani obsahu dzbanu, vypnite zariadenie preto¢enim kolieska (4) na polohu <<0>>
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

POZOR! Predtym, nez vylejete obsah dzbanu vzdy pockajte, kym sa noze zastavia!

POZNAMKY K MIXERU

1. Predtym, nez do dzbanu mixéra vlozite uvarenu zeleninu i vyvar, pockaijte, kym vychladnu.
2. Mixér nie je urceny na nasledujuce ¢innosti:
- struhanie zemiakov
- Slahanie vajec alebo vyrobkov, ktoré nahradzaju mliecne vyrobky
- mletie surového masa
- Slahanie alebo miesanie hustych ciest (hrozi, Ze sa pri mieseni cesta vytvori gula, ¢o méZe viest
k poskodeniu zariadenia).

Kazdych par sekund skontrolujte konzistenciu mixovanych zloziek.

Ak sa motor zastavi, okamZite preruste mixovanie alebo zmensite mnoZstvo surovin v dzbane.
Aby bolo drvenie ladovych kociek efektivnejsie, viejte nevelké mnozstvo vody.

Ked zariadenie pouzivate, neskladajte dzban z plasta.

oW
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PRACA SO ZARIADENIM

Otocte packu zéamku hlavy (10) v smere hodinovych ruciciek a jemne sklopte naklapaciu
hlavu (3), kym nebudete pocut kliknutie (zvuk uzamknutia). Uistite sa, Zze naklapacia hlava
je spravne zaistena - rameno packy zamku hlavy (10) bude smerovat nadol. Potom viozte
jedlo do misky (7; 8) cez otvor v ochrannom kryte (6), pripojte zariadenie k zdroju napaja-
nia a nastavte pozadovanu rychlost pomocou ovlddaca rychlosti (4).

Planetarny robot ma regulaciu rychlosti v rozsahu 1-10 a funkciu TURBO (P) pre kratkodo-
bu prevadzku pri maximalnej rychlosti.

POZOR! Pre funkciu TURBO (P) je potrebné drzat ovladaé rychlosti (4). Po uvolneni
gombika (4) sa automaticky vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,,0% &im sa pristroj
vypne.

POZOR! Kym je planetarny robot v prevadzke, neotaéajte paékou zamku hlavy (10)!
Po ukonceni prace odpoijte zariadenie od zdroja napajania.

POUZIVANIE ZARIADENIA

Miesaéka na viaczlozkové hmoty (13)  Na miesanie lahkych a tazsich hmat, ako su: cesto, krehké
cesto, mleté maso a ryby, maslové a pudingové krémy,
tvarohové hmoty, pyré zo zemiakov a inej zeleniny, tortové
zaklady, sypké prisady na torty.

Mixér na $lahanie lahkych hmét (12)  Na $lahanie vyrobkov, ktoré musia byt dobre prevzdunené,
ako su: vajcia, bielka, piskot, Slahacka, pusinky, krémy,

majonéza.
Miesaé na miesenie tazkého cesta Na pripravu cesta, najma kysnutého cesta a miesenie ako:
(hak) (1) chlieb, rozky, babky, palacinky, pizza, choux pecivo, cestoviny,
faworki.
Nastavec na brusenie (15) Na mletie masa, varenej hydiny, bravcoveho, hovadzieho

masa, varenej pecene, varenych ryb do polievok; surové
bravcové a hovadzie maso na mleté rezne, surovu pecen,
maso a slaninu na klobasovu pastétu, bravéové maso.

Mixér (24) Na pripravu ¢erstvych ovocnych a zeleninovych smoothies,
mliecnych a proteinovych koktailov, omacok, majonéz a na
drvenie ladu.

POZOR! Nenechavajte noze, kovové lyzice, vidli¢ky alebo iné podobné predmety vmis-
ke, ked' je zariadenie v prevadzke.

POZOR! Maximalna doba prevadzky zariadenia je 5 minut, minimalna doba odpocinku
medzi dvoma cyklami miesania je 15 minut. Pri mieseni kysnutého cesta je najlepsie
nastavit gombik na nizku rychlost a az po chvili zvysit rychlost.

PLANETARNY POHYB AGITATOROV

Pocas prevadzky planetarneho robota sa mixér otaca zlozitym pohybom: okolo vlastnej
osi a sucasne po obvode misy. Vdaka tomu pocas jednej Uplnej otacky mixér dokladne
prepracuje v celom vnutornom priestore misy, ¢o skracuje ¢as prace a zaistuje vyssiu efek-
tivitu mixovania. Preto skratte ¢as mieSania uvedeny vo vacésine receptov.
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POZNAMKY K POUZIVANIU ROBOTA
Tvar misy a mixérov bol navrhnuty tak, aby pocas prevadzky robota nebolo potrebné
neustale skrabat a tlacit ingrediencie na steny misy. Pocas jedného cyklu miesania staci
vycistit steny misy raz alebo dvakrat. Pred vykonanim tejto operacie odpojte robot od
napajania!
Robot sa méze pocas prevadzky zahriat. Pri velkom zatazeni a dlhych cykloch miesania sa
mbze horna cast hlavy robota velmi zahriat. To je normalne.

CISTENIE A UDRZBA

1. Odpojte zariadenie od zdroja napajania.

2. Pocas dihsej prevadzky moze byt naklapacia hlava (3) horuca. Pred zacatim prace pockaijte,
kym zariadenie nevychladne.

3. Plast zariadenia vycistite vihkou handric¢kou.

4. Vycistite mixéry (11,12, 13) a lopatku, brusny nastavec (15), mixér (24) pod te¢ucou vodou so

saponatom.
Po skonceni prace, odporuc¢ame okamzite umyt Casti zariadenia. To odstrani vietky nano-
sy, zabrani zaschnutiu zvyskov, ¢o robi umyvanie efektivnejsie a lahsie. Taktiez zabranuje
mnozeniu baktérii.
POZOR! Vsetko prislusenstvo je vhodné do umyvaéky riadu okrem brusny nastavec —
méze dojst k jeho poskodeniu.

POUZIVANIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka obsahuje niekolko vseobecnych praktickych rad o $pecifikach prace s ro-
botom, ktoré mézu byt uzito¢né pri priprave vlastnych receptov. Na dosiahnutie doko-
nalého efektu a vyvinutie vhodného postupu miesania vsak budu potrebné vase vlastné
pozorovania a skusenosti. Monitorujte proces mieSania a zastavte ho presne po dosiahnuti
konzistencie pozadovanej v recepte (napr. ,hladké a elastické cesto®).

KULINARNE TIPY

1. Ingrediencie, ktoré su ulozené v chladnicke, ako je maslo alebo vajcia, musia pred zmiesanim
dosiahnut izbovu teplotu. Preto by ste mali takéto vyrobky z chladnicky vybrat dostato¢ne
skoro.

2. Aby ste sa vyhli hadzaniu skrupin alebo pokazenych vajec do misky, je najlepsie ich vioZit do
samostatnej nadoby pred pridanim zvysku produktov.

3. Prilis dlhé slahanie méze negativne ovplyvnit kone¢ny produkt. Dodrzujte prosim ¢as miesa-
nia uvedeny v recepte.

4. Zmena teploty a textury potravinarskych vyrobkov (napriklad v désledku kolisania teploty
okolia) méze skratit/predizit proces miesania prisad a kone¢ny vysledok miesania.

5. Vzdy zacnite miesat pri nizkej rychlosti a postupne zvysujte rychlost na rychlost potrebnu pre

vas recept.



ODPORUCANE NASTAVENIA NA JEDNOTLIVYCH PRISLUSENSTVACH NA 0,9

Prislusenstvo Rychlost

Mixér na miesenie

tazkych hmét (hak) (11) 1-6 3-%

Miesacka na

viaczlozkové hmoty (13) 1-7 3-10

Mixér na slahanie

lahkych hmét (12) 8-10 3-10
RECEPTY

660 g muky + 840

3 vajecné bielka

Maximalne
mnozstvo
produktov v
miske

Popis prace

rychlost 1 na 10 sek., rychlost

585 g muky + 315 g 2 na 20 sek., rychlost 3 na 30

sek. potom rychlost 5-6 od
2 — 5 min.

vody

rychlost 1 — 2 po dobu 30 sek.,
rychlost 3 — 7 po dobu 2 min.

g vody 30 sek.

el rychlost 10 po dobu 3 min.

JEDNODUCHY DVOJVAJECNY KOLAC [Z:1[-1:7\/ ¥

2 sdlky preosiatej muky

1 a 1/4 sdlky stolového cukru

2 a 1/2 lyZi¢ky prdsku do peciva
3/4 lyZicky soli

1/2 Sdlky jemného tuku

3/4 sdlky mlieka

1 a 1/4 lyZi¢ky vanilky

2 vajcia

PRIPRAVA:

1) Do velkej misy nasypte muku, prasok do
peciva, cukor a sol. Pridajte skratenie; nalejte
mlieko a pridajte vanilku.

2) Miesime az 5 minut. na najnizsej rychlosti,
kym sa produkty uplne nepremiesaju.

3) Potom miesime pri strednej rychlosti 2
minuty.

4) Zastavte procesor a zoskrabte zvy3nu
zmes zo stien a dna misky.

5) Pridajte vajce, miedajte este 1,5 minuty pri
najvyssej rychlosti.

ZEMIAKOVA KASA

v 1 kg zemiakov

v 1/2 dlky hortceho mlieka
v’ 2lyzZicky masla

v 1lyzZicka soli

¢
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1) Zemiaky o$Upeme a uvarime v osolenej
vode tak, aby neboli prilis makke.
2) Ked zmuénute, zaénite ich miesit v hrnci
alebo ich prelozte do misy kuchynského
robota. Potom pripravené zemiaky hnetieme
v kuchynskom robote pri strednej rychlosti asi
1 minutu.
3) Po dokonceni oskrabte vietky zemiaky
prilepené na stenach misky.
4) Zmiesajte horuce mlieko, maslo a sol.
Pridajte k zemiakom a 1 minutu miesajte pri
vysokej rychlosti.
v' 2 sdlky preosiatej muky
v' 1 Cajovd lyZicka sédy

bikarbény

1 lyZi¢ka soli

1a 1/2 lyzicky Skorice

2 sdlky instantnych ovsenych viociek

1 sdlka tuku alebo masla

1/2 sdlky stolového cukru

3/4 Sdlky hnedého cukru

2 vajcia, celé
1-1/2 lyzZicky vanilky
1/3 sdlky mlieka
1 sdlka cokolddovych lupienkov

AN N N N N N Y NN
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V' 3/4 Sdlky drvenych orechov potom zmes miesime pri najvyssej rychlosti1

v' 1 Cajovd lyZicka sody bikarbony minutu.
v 1lyzicka soli 5) Pridajte druhu polovicu zmesi muky a
V' 1-1/2 lyzZicky skorice ostatnych ingrediencii a postup zopakujte. Po

PRIPRAVA: dokoné’enl zo.ékrabte véetku zmes prilepenu
na stenach misky.

1) Zmiesajte muku, sédu bikarbonu, sol a $ko-  6) Pridajte ¢okoladové lupienky a orechy,
ricu, potom pridajte ceredlie a odstavte. mieste pri najvyssej rychlosti 1 minutu.

2) V miske kuchyqskeho r'obota vymieSame SLAHANIE VAJECNYCH BIELKOV
ma_slo, cukor, vajcia a vanilku.

3) Slahajte pri vysokej rychlosti 2 minuty, kym v’ 2vajcia

nebudelkremo’va. Po quoncc::-m zoskrabte PRIPRAVA:

zmes prilepenu na stenach misky.

4) Pridajte mlieko a polovicu predtym odlo- 1) Vlozte bielka do misky

zenej zmesi muky a inych produktov, pomaly  2) Beat na vysokej rychlosti.
vietko premiesajte, premiestnite zmes a

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku. C € D

Dizka napajacieho kabla: 1,05 m
POZOR! Spoloénost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Tato pri rucka bola strojovo preloZzena.

Spravne odstranovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a

[udskeé zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie

odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana

demontaz, mdze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie.
Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebova-
nych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spdsobe bezpeéného odstranovania
elektrickych a elektronickych odpadov vdm poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta,
zberné miesta alebo prislusna pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuije, ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
||
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IHCTPYKUIA 3 TEXHIKU BE3NEKW AJ11 BUKOPUCTAHHA

[Tepen BUKOPUCTaAHHAM YBaXHO NPOYMTaNTE IHCTPYKLIIO 3 eKC-
nayatadwii.

ByasTe ocobnmso obepexHi, konu binga npunagdy nepebyBaoTb
OiTW.

He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN HE 38 MPU3HAUYEHHAM.
BukopucTaHHs akcecyapis, HE PEKOMEHOBAHMUX BUPOOHUKOM,
MOXe MPU3BECTN 0 NOLLKOMKEHHSA MPUCTPOIO abo HeLLLaCcHOro
BUMAAKY.

He 3aHypionTe NpucTpin, kabenb abo LuTekep y BoAy abo iHLLi
PIANHW.

He sanuwanTe npunag 6e3 Harnaay nig yac podoTu.
BineaHynTe npucTpin Big oxkepena XMBMeHHS, AKLLIO 3a1LLIaETe
Moro 6e3 Harfay, a Takox nepea MOHTaXeM, AeMOoHTaxeM abo
YULLIEHHAM.

He BMKOpPUCTOBYMTE MOLLKOAXEHUM NPUNAA, HaBITb AKLLO MO-
LLIKOPKEHO MepexeBMi Kabesb abo BUIIKY - y TaKOMy BUMAAKY
BIAHECITb NMPWIaA Ha PEMOHT 4O aBTOPW30BAHOIO CEPBICHOMO
LeHTPY.

He BMKOPUCTOBYNTE MPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

He BiLuanTe LUHYP XMBEHHA Ha FOCTPI Kpai Ta He AoMnyCKanTe
MNOro KOHTAKTY 3 rapauvmmy NOBEPXHAMMN.

He nossonanTe LHYPY XMBIIEHHS 3BUCATM 3 KPako CTONY/CTiNb-
HULL.

He TopkanTeca NprcTpo MOKPUMM PYKaMM.

[MoncTpin Npr3HaUeHMM NLLE ANA NoOYTOBOrO BUKOPUCTAHHS.
[ig yac poboT Npuiagy TPMManTecs Ha DesneuHin BiacTaHi
Bifl YACTWH, L0 0DepTaoTbCa. KOHTAKT 3 HUMM MOXeE MPU3BECTM
[0 TPaBMyBaHHA abo (i) NOLLKOOXEHHA MalHa, HanpWKIa, npu
BUCMMKYBaHHI NPeaMeTiB oaary / NpuKpac, WO BiflbHO BUCHTb,
TOLLIO.

KnagiTe NPOAYKTY TiNbKM 38 AOMNOMOro CreLjiaribHoro LUTOB-
Xaua - He 3aCOoByMTE PYKY B Kamepy NpaLtoiouoro npunaay, He
KNadiTb NPOAYKTW B Npunaa He Npr3HaYeH MM AN9 LbOro aK-
cecyapamy, HanpyKnaza, BUaenkamm, NOXKaMmm i T.4.
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- YBATA! Pixyui nesa — gyxe roctpi; yHukante i3 UMHOro KoH-
TaKTY 3 HUMM Nifg Yac CMOPOXXHEHHS Ta OUULLIEHHSI MPUCTPOIO
— BM MOX€ETe CePMO3HO NOPaHUTUCH.

- OunLLEHHS NpUiagdy, 30KpemMa YacTuH, Lo be3nocepeaHbo
KOHTaKTYIOTb 3 XapUYOBMMM MPOAYKTaMM, CMif NPOBOANTM Nepes
NePLLUNM BUKOPUCTAHHAM, BiApa3sy NicNa BUKOPUCTaHHA abo
AKLLO NpWiaa He BUKOPWUCTOBYBABCA MPOTArOM TPMBAsIOro Yacy
- Nnpoueaypa onucaxa B po3aini «OUNLEHHA TA TEXHIUHE
OBCTIYTOBYBAHHA.

- He cTaBTe npunan nopyy 3 iHLLUMMK eneKkTponpunagamm, nanob-
HUKaMK, NINTaMM, Iy XOBKaMM TOLLIO.

- lNepen nouyaTkoM PoODOTK 3aBX M NEPEKOHANTECH, LLIO BCI KOM-
MNOHEHTW NpuNaay NPaBUIbHO BCTaHOBIEHI.

- He cTaBTe NnpucTpin Ha rapayi NoBepPxHi.

- [Mpunag MOXyTb BUKOPUCTOBYBATM OCODM 3 OOMEXEHUMM di-
3UYHMMM, CEHCOPHMMM a0 PO3YMOBUMM 30IOHOCTAMM, @ TAKOX
0CobWU, AKi He MaoTb 3HaHb abo AOCBIAY BUKOPUCTAHHS Takoro
TNy obnagHaHHA, 38 YMOBW, LLIO BOHM NepebyBatoTb Nif Harna-
[IOM abo MPOIHCTPYKTOBAHI LLIOAO Oe3neuHOro BUKOPUCTaHHS
obnagHaHHA Ta PO3yMIOTb NMOBA3AHI 3 LM PUBUKM.

- [iTAM He [03BONAETLCA BUKOHYBATW 3aBAaHHSA 3 NPUOMPaHHA
Ta TEXHIYHOrO ODCYroBYBaHHS.

- [MpuncTpin He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATMCA AiTbMW. 30epiranTe
NPUCTPIN | Kabenb Y HeAOoCTYNHOMY A4 AiTel MicLi.

- CnigkymTte 3a AiTbMu, LLOD BOHW He rpanucs 3 obrnagHaHHam/
NPUCTPOEM.

- BigearyiTe npucTpin Big oXepena X1MBIeHHs, AKLLO 3aN1LIacTe
noro 6e3 Harfay, a TakoX Nepea MOHTaXeM, AeMOHTaxeM abo
YULLIEHHAM.

- Bummkainte npucTpin nepes 3amiHoo obnagHaHHA abo nepen
TUM, K HADIMXATUCA 0 PYXOMMX YaCTUH Mif yac poboTu.

- He BcTaBnamTe BUIKyY B PO3ETKY MOKPUMM PYKaMM.

- He BuMManTe BUNKY 3 PO3ETKN, TATHYUM 33 LLIHYP.

- BukopuctoBynTe npncTpin Ha rmaakin | CTiMKi NOBEPXHI.

- 3aanda be3nexn giten, Oyab S1acka, He 3annLLIanTe Yy BiflbHOMY
JOCTYMi YaCTUHKM YNaKOBKM (MOMIETUNEHOBI NAKETW, KAPTOHHI
KOPOOKM, MIHOMMACT TOLLIO).
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- YBATA! He nossonsiTe gitam rpatucs 3 nniskoto. Hebesneka
3apyxu!

Oornuc nPUCTPOIO

1. PoseTka ANS MOHTaXy HAaCa[oK 3 14. JlonaTka
BUITKOIO 15. WnidyBanbHa kamepa
2. PoseTtka ang MmoHTaxy bneHgepa 3 16. Jlotok
TOPLEBOIO KPULLIKOKO 17. Tlywep 3i cxoBumLLEM
3. HaxunbHa ronoska 18. Pasnuk
4. Pyuka perynioBaHHs WBWOKOCTI 19. Yawa 3 HepxaBilouoi cTani
5. Ban npvsogHun 3 LUTUGTOM (MicLe 20. CuTto aiamMeTpoMm CiTkM 3 MM
KPINNEHHSA MiLLankm) 21. Crio 3 giamMeTpoM CiTkM 5 Mm
6. 3axuvcT Big Bpusok 22. [iametp citkn 7 Mmm
7. Yawa 3 HepxaBitoyoi cTani 4,513 23. Tanka ¢pesepHOi Kamepu
PYUKOIO 24, CknaHum rnedmk and bne-Haepa
8. [nacTtunkosa yalla emHictio 5,0 n 1500 mn
9. OcHoBa 3 MicLiem ana ¢ikcawii yaLdi 25. Kinble nigcTasu rneyvka 3
10. Baxinb 6r10KyBaHHA roNosu NPOKAAKOK
11. Mikcep Anga 3amillyBaHHA BaXKMX 26. Hix 3 npoknaakoo
KopXiB (rauok) 27. Kpuluka rneunka brneHgepa
12. Miwarnka ans 36mBaHHA NErkmx mac 28. KpwuLuka rnednka 3 rpaaytoBaHHAM
13. 3miwyBay Ana 6araTOKOMNOHEHTHMX
mac

YBATA! Moapi6bHioBau i brieHaep He € obnagHaHHAM nnaHeTapHoro pobota MPK-25.
BoHwu € nuwe yacTuHOO NnaHeTapHoro pobota MPK-24.

NIArOTOBKA OO POBOTWU — 3ATAJIbHI 3AYBAXXEHHA

1. PosnakyiTte MpUCTPIN 3 KOPODKYM, BUAANITL YCi HAKNEWKK, MakeTV 3 MNIBKM, HanoBHIOBaYi Ta
TPaHCNOPTYBANbHI 3aMKM.

2. Tlepen NepLLMM BUKOPWUCTAHHAM PETENbHO BUMMITE BCi akcecyapu Ana poboTis, AKi KOH-
TaKTyIo0Th 3 Dxelo (amns. Pozain «OumniieHHs Ta 0BCnyroByBaHH:»).

3. 3BepHiTb yBary, o 36ipKa/po3bupaHHa akcecyapis (Walli, MiLLAnKK1 i T.4.) 3M4INCHIOETLCA
TINIbKM TOAI, KON Npunag He NiaKMoUeH A0 Oxepera XUBMeHHS.

4. MigkmouiTe Kabesb XUBMEHHS [0 e1eKTPUUHOT PO3ETKM 33 OMNOMOTOI0 333eMJTI0BaNTbHOMO

KOHTaKTY.

YCTAHOBKA ®YPHITYPU
KPOK1— YCTAHOBKA 3AXUCTY BIA BPU3OK

BianycTite HaxmnbHy ronosky (3), nosepHyBLUIN Baxinb OnokysaHHsa rornosu (10) 3a ro-
[AMHHWKOBOIO CTPINKOK, a NOTIM 0BepexHo MNiAHIMITE HaxMibHY rOMOBKY, MOKK He Mo-
yyeTe KMauaHHA (3ByK 3amMuKaHHA BrokyBaHHd). Konv 3aMok 3adikcosaHo, Baxinb bno-
kyBaHHs ronosku (10) Byge 3BepHeHU BHKU3. HacyHbTe 3axmcT Big Bpusok (6) Ha kpan
KOPMYCY, WO 3axvLLIaE NpuBoaHWI Ban windTtom (5). MNepekoHanTecs, Wo OTBIp ANd 4O0-
[aBaHHA NPOAYKTIB CMPAMOBaHMIN Ha30BHI, LLIOD HaxmnibHa ronoska (3) He nepeLLKoaXa-
na AoCTyny 40 OTBOPY.

159




KPOK 2 — 3BIPKA YALLI

MomicTitb vawy (7; 8) B ocHosy (9), noTim nosepHiTh YaLwy (7; 8) 3a roAMHHMKOBOIO CTPRIN-
KOO TaK, LoD BKMIaAKM Ha valli GiKCyBarIMCa Ha 3aCyBKax, PO3TalLOBaHMX B OCHOBI (9).

KPOK 3 - KPIMJIEHHA 3MILLYBAYIB

Mpw yCcTaHOBLI 3MilLlyBadiB rofloBKy KoMmbarHy cnig nia-
HATWM ANa 3pyyHoro gocTyny. [Npukpinite (ana siguytta
onopy) oaHy 3 Tpbox cneuianbHux miwanok (11, 12, 13) go H‘
wtndTa npusogHoro sana (5). 3sepHiTb yBary, Wob 3nme, |
PO3TaLLOBaHWM Ha LUTUPI, NLLIOB B MOHTaXHUI OTBIP 3Mi-
wyBada. [MoTiMm NoBepHITb MiLLanKy NPOTU rOAMHHUKOBOI
CTPINKK, MNOKN BUXIAHWIA OTBIP He 3abNOKYETLCA A0 Kpako
MOHTaXHOrO OTBOPY 3MiLLlyBaya.

MOHTAX NPUCTPOIO

Micna dikcauii mi wanku (11,12, 13) npuctpin rotouin Ao poboti. MoBepHiTh Baxinb 6510-
kyBaHHs ronoeu (10) 3a roAnHHMKOBOIO CTPINKOIK | 0DEPEXHO OMYCTiTh HAXMMbHY rO10B-
Ky (3), NOKM He NouyeTe KNaLaHHA (3ByK 3aMMKaHHA BnokysaHHA). [epekoHanTecs, Wo
HaxunbHa ronoska (3) NpasunbHO 3adikcoBaHa - Baxinb bnokysaHHa ronosu (10) byae
CNPAMOBAHWI BHK3.

PO3BUPAHHA ®YPHITYPU

Akcecyapy MOXHa 3HATK MiCAA NiAVMOMY HaxMbHOI ronosku (3).

3BiNbHAEMO GYPHITYPY Bifl 38CYBOK, CKPYUYIOUM IX Y HANMPAMKY, NPOTUNEXHOMY HaMpPAMKY
yctaHosku. Miwanku (11,12, 13) noTpibHO cnovaTky 3BiTbHUTK Bifd 3aMKy nepes noBopo-
TOM, TOBTO NPOCYHY TV MiLLAIKY IMBLLE B LUTUGT MPUBOAHOrO Basa, MOKM He BiAuyETbCA
onip. 3axu1cT Big Bpusok (6) HeobxigHo 3HATK nicna nepwworo 3HaTTa miwanku (11,12, 13).

YCTAHOBKA TA BUKOPUCTAHHA HACAAKWU BOJITAPKU

MomicTiTe wnidysansbHy kamepy (15) y rHi3no kpinneHHs kpinneHHs (1) Takum YiHOM, Wo6
€eMEHT, Uepes AKUI BCTaBNATLCA BUPODW, LLIO NiANAraloTb ¢pesepyBaHHio, bys Haxune-
HWUM 3 BepTUKani BNpaBo nprnbnmsHo Ha 30°, NOTIM NOBEPHITL eNeMeHT BepTUKabHO, LoD
BiAYYTL OMIp.

Bcranosith wiHek (18) y BHYTPILLHIN YacTuHi wnidysansbHoi kamepn (15) Takmm UmHOM, o6
LUECTepPHA LUHEKa 3HAXOAMMNACA BCEPEAVHI KamMepH.

Ha kinui whHeka (18) BcTaHoBITE Hix (19) TakM UMHOM, LWOD OCHOBa HOXa 3BEPHYNaca 4o
BHYTPILLHBOI CTOPOHK LWNidyBanbHOI kamepw (15), a nesa HoOXa 3BepTanCa [0 30BHILLHBOI
CTOPOHU Kamepw.

Motim nomicTiTe oamH i3 ekpanis (20), (21) abo (22) 3anexHo Big baxaHoro giameTpa oT8oOpY,
a noTiM NPUKPYTITb ranky dpesepHoi kamepw (23) 4o Kamepw.

3 ronosku poboTa (3) BUMMITb 3ar/yLLIKY MOHTaXHOTO rHi3aa wiibysanbHoro kpinneHHa (1).

MOHTaXXHUN
oTBip

—
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6. TlomicTite notok (16) Ha LWnidyBanbHy Kamepy i 3adikcynTe B NPaBUIbHOMY MOTOXEHHI.

| - ' o
g

7. ToMICTiTb EMHICTb Nif BUXIAHWIA OTBIP 3aKYCKMU.

8. ObpobneHi NpoayKTW, HaNpPUKNaa MACo, Hapi3aTh Ha LUMATOUKM, LoD NonerwmnTi ix sse-
AeHHs B noapibHioBanbHy kamepy (15).

9. TigkniouiTe NPUCTPIN OO AXepena XWBMeHHA i 3anyCTiTb KOro. 3a 4ONOMOroK PYUKX pe-
MYIOBaHHSA LWBMAKOCTI (4) BMbepiTh BiOnoBiaHy WBMAKICTb (pekomeHayeTbes Big 3 o 6),
NOTIM MOMICTITb MPOAYKTW Y BEPXHIM OTBIP LWNidyBanbHOI KAMEPU Ta HATUCHITb LUTOBXaYeM
(7).

10. Po3bupaHHa kpinneHHa Bonrapki 34iNCHIOETLCA B 3BOPOTHOMY MOPALKY OMUCYBaHOMO By3-
na.

YBATA! MakcumanbHuit 4ac po60oTH NPUCTPOIO AN KpinaeHHS 60/rapKu CTaHOBUTL 5 XBU-

AuvH. Micns 3aKiHYeHHsA Lboro Yacy npuaagy NoTpi6HO AaTh OXOJIOHYTH, NPOTAroM nepiogy He

MeHLwe 15 xB.

YBATA! LLLo6 YHMKHYTM 3aKNMHIOBaHHS MPUCTPOLO, HE AOMNYCKaiTe po60TH NpU HaAMipHOMY

HaBaHTa)XeHHi.

YBATA! He Mo)xHa BUKOPUCTOBYBaTHM Npuaag ANA NoApiGHEHHs KiCTOK i ropixie i 4ns noapi6-

HeHHS BUPOGIB 3 TBEPAUMM BOJIOKHAMMU.

YBATA! AKwo npucTpiit 3aKJMHUAO i 3yNMHUAOCA Yepe3 TBEpAUN MaTepian BcepeauHi Kpi-

NJIEHHS, NPUCTPI NOTPIGHO HeraiHO BUMKHYTU Ta OYMCTUTU.

3BIPKA | BUKOPUCTAHHSA BJIEHAEPA

1. Mpuknagits HiX 3 yLlinbHIOBaYeM (26) 00 KinbUs OCHOBK rneyuka (25), wob BKnaakm oc-
HOBM HOXa By/M HaMeXHUM UMHOM PO3MILLIEH B OTBOPAX Ha BHYTPILLIHIM CTOPOHI KiflbLS
OCHOBM rTeYMKa.

2. TepesepHiTb rMeunk bneHgepa (24) Tak, WO OTBIP ANA BKPYYYBaHHA KinbUg 3HaXO4MBCA
Bropi.

3. TMoTim npuknagits KinbLe 0CHOBM rreunka (25) pasom 3 Hoxem (26) oo rneuvika bnexaepa
(24).

4. WinbHo 3aTArHiTL BasoBe KifbLe A0 rneunka breHaepa 3a roAnHHYKOBOI CTPRISKOK, Nomne-
PEAHBO 3BEPHYBLUW YBAry Ha MPaBWUIIbHE MPUIAraHHSA HATKI.

Y pasi AeMOHTaxy KifbUsa MiACTaBW rNeunka GinTe NPOTUAEKHUM UYMHOM, 9K NPW CKa-
[aHHI.
YBATA! Hoxi npunapay roctpi. MosoabTeca 3 HUm obepexxHo

5. 3HIMITb KpWLLIKY rHi3ga (2) ang KpinneHHs bneHaepa 3 ronosku poboTa (3), NoBepHyBLLM iy
HaMPAMKY BiAKPUTO! MO3HAUKM 3aMKY.

6. [epekoHaBLUMCH, LLIO BCi YAaCTUHM Meurka bneHaepa 3ibpaHi mpaBuibHO, MOMICTITh FeumK
breHaepa (24) B rHizgo ana kpinneHHs bnexaepa (2).
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7. HapixTe npooykTh Ha MeHLLi nopuii A4ng BiNbLu Nerkoro noapibHeHHs. MoMicTiTe iHrpemi-
€HTW B MMEUMK TiNbKN NPW BUMKHEHOMY ABUYHI.

YBATA! He sanusaitte 6inbwe nosHaukun 1500 mn Ha rneunky 6nexaepa (24).

YBATA! [ina onTumanbHOi NPOAYKTMBHOCTI MOMICTITb NOTPIOHI iHrpeaicHTU B rneunk

Yy HaCTYnHOMY NOpPAAKY: PiAUHMW, CBiXi iHrpeaicHTH, 3aMopoxeHi GpyKTH, noryprt Ta

MOpPO3UBO.

8. 3aMiHiTb KpuLLKyY rneunka (27) Ha kpuLuky (28).

9. TTAKNIOUITE LUTEKEP LLHYPa XUBMNEHHA [0 eNeKTPUUHOI PO3ETKM.

10. YBiMKHITb MPUCTPIN 33 AOMOMOTOK0 PYUKM PETYIOBaHHS LWBMAKOCTI (4). Bnbepitb npasurs-
HY LUBUAKICTb (pekomeHayeTbes Big 4 Ao 6).

11. AKL0 BM 3miLLYyETE KYOUKM NIbOAY, BCTAHOBITL | YTRMMYIMTE PYUKY LLBMAKOCTI (4) B MONOXeH-
Hi TURBO «P».

YBATA! MakcumanbHui yac pobotn bneHaepa ctaHoBuTb 1 xBunuHy. Micna 3akiH-

YEeHHS UbOro Yacy npunaay HeobxigHO AaTH OXONOHYTU NPOTArOM Nepioay He MeHLe

3 XBUNUH.

12. TovmanTe KpuLLKy npunagy (27) nig yac nepemitlysaHHa. AKLLO Bam NOTPIOHO AOOATH iH-
rpeaieHTV nig vac poboTn BreHaepa, NiAHIMITL KOULLIKY KpWLLKK (28), BCTaBTe HOBI iHrpei-
€HTU Yepe3 OTBIP, a MOTIM 3aMiHITb KPULLIKY KpuLLkm (28).

13. <O>[icna 3amillyBaHHSA BMICTY rieUMKa BUMKHITE Npuiag, NoBEPHYBLLN Pyuky (4) oo <> Bu-
TAMHITb LUTEKEP LUHYPa XUBIIEHHS 3 PO3ETKM.

YBATA! MepLu Hix BUAMBaATKU BMICT 3 rneunka, foueKanTecs, NOKU HiXK 3ynMHUTbCs!

NPUMITKU BJIEHOEPA

1. MpurotosaHi 0BOYI i BiABAP MOBMHHI OXOMIOHYTU NEPe TUM, AK MePennTL B rIeunk bneH-
Lepa.

BreHaep He BUKOPUCTOBYETLCA AN BUKOHAHHSA HAaCTYMHMX [il:

- MPOTUPaHHs KapToni

- 30MBaHHA 9€LUb a00 MONOYHMX 3aMIHHUKIB

- NOApIGHEHHS CMPOro Msca

- 36MBaHHst ab0 3MilllyBaHHS BayKKUX KOPXKIB (HeGe3neKa po3buTTA TiCTa Ha Ky/IbKK, LLIO MOXKe

NPU3BECTM A0 NOLLKOJXKEHHS NPUCTPOIO).
3. TlepeBipante KOHCUCTEHUIIO 3MILLAHUX IHTPEOIEHTIB KOXHI KiflbKa CEeKyH,
4. AKWO ABUrYH MNyXHe, HeramHoO NPUMNUHITL 3MiLLYBaHHA ab0 3MEHLLITh KiNbKICTb iHrpeaieH-
TiB Y FMEUMKY.
5. o6 noninwunty ApobneHHs KyBuKis Mboay, MOTRIOHO HAMUTV HEBEMUKY KiMbKICTb BOAW.
6. He Buinmante rieumk 3 Koprycy nig yac poboTtv npunagy.

POBOTA 3 NMPUCTPOEM

MoBepHiTb Baxinb bnokyBaHHA ronosum (10) 3a rOAMHHMKOBOK CTPINKOIO | 06epexHo
OMyCTiTb HaXxMbHY FOMOBKY (3), MOKM He NMouyeTe KrauaHHs (3ByK 3aMMKaHHA OMOKyBaH-
HA). [NepekoHanTecs, WO HaxMibHa roMoBKa NPaBMIbHO 3adikCoBaHa - BaxXinb DNoKy-
BaHHa ronosu (10) Byae cnpamoBaHuit BHK3. [1OTIM NOMICTIT MPOAYKTM XapuyBaHHA B
vaLdy (7; 8) uepes oTBip y 3axXMCHUKY Bia Bpm3oK (6), NiaKMouiTe Npuiaa A0 enekTpo-
Mepexi Ta BCTaHOBITb BaxaHy poOouy LBMAKICTL 3@ JOMOMOrOK PYUKM PEryioBaHHA
WBMAKOCTI (4).

MnaHeTapHUM PoboT Mae perynioBaHHa WBMAKOCTI B aianasoHi 1-10 i dyHkuio TURBO
(P), LLIO BUKOPUCTOBYETHCA ANA KOPOTKOYACHOT POBOTM Ha MaKCMMabHUX 0bopoTax.

N
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YBATA! Y pasi ¢pyHkuii TURBO (P) pyuky perynioBaHHa wsuakocTti (4) HeobxigHo
yrpumysatn. Konu pyuka (4) signyweHa, BOHa aBTOMaTMUHO NOBEPTAETLCS 3 NOSIO-
weHHAa TURBO (P) B nonoxeHHs «0», Lo BUMMUKAE NPUCTPIN.

YBATA! Mig uac pob6oTn nnaHeTapHoro poboTa He noBepTanTe BaXinb 6AOKyBaHHSA
ronosu (10)!

Micna 3akiHueHHA POBOTUM Big'€AHaANTE NPUCTPIN BiA AXepena XUBNeHHH.

BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

3miwyeau Ans 6araTokOMNOHeHTHUX []719 3MiLLIyBaHHA NErkux i BaXKKMUX Mac, Takmnx fK: TICTO,

mac (13) nicouHe TicTo, papLL i PUBHI Macy, BEPLLKOBI i 3aBapHi
KpPEMMU, CUPHI Macw, Mope Ta iHLUi OBOYi, OCHOBW A8 TOPTIB,
CUIPHI IHrpedieHTn Ang TopTa.

Miwanka ans 36usaHHa nerkux mac  [1n1q 361BaHHA NPOAYKTIB, AKi NOTPIGHO A0bpe
(12) NPOBITPIOBATY, TaKi fK: AL, A€UHi Binku, BiCKBITHE TiCTO,
36U1Ti BepLUKK, Bese, Kpemu, ManoHes.

Mikcep Ans 3amiluyBaHHSA BaXXKoro [ng 3amilyBaHHS TicTa, 0COBNMBO APIKAXKOBOrO TicTa
ticta (rauok) (11) i 3aMiLLIyBaHHA TaKMX GK: XNiB, BYIOUKM, MOLOPOXHMKM,
NMMPOrK, Nium, TICTO Ha Napy, MakapoHK, NacoLLli.

Hacapka ans wnipysanbHoi mawmnnm  [1n1a nogpibHeHHA M'ACa, BiABApEHOro MAaca NTUL, CBUHUHM,

(15) ANOBUYMHW, BAPEHOT MeUiHKW, BapeHoi prbu Ang cynis; cnpa
CBUHWHA | AN0BUYMHA AN dapLly KOTNET, CMpa NnediHKa,
M'ACO i cano AN NaLUTeTHOI KOBOAaCK, MACO CBUHUHW ANs
BupKn.

Bnenaep (24) [na npuroTyBaHHSA CBiXMX GPYKTOBMX | OBOUEBUX
KOKTEWiB, MOMTOUHNX KOKTEMIB | MPOTEIHOBMX KOKTENIIB,
coycis, ManoHesy i Ana noapibHeHHs Nboay.

YBATA! He 3anunwanTe HOXi, MeTanesi noxku abo suaenkm ta iHwi nogibHi npeameTtn
B yaLwi nig yac poboTu npunaay.

YBATA! MakcumanbHun yac pobotu npuctpoto - 5 xeunuH, miHimanbHuin yac Bigno-
UMHKY MiXK ABOMa UMKIamMM 3MilLyBaHHA - 15 xeunuH. Mpu 3amiyBaHHi apixaxoBoro
TicTa HaiKpalle NOCTaBUTU PerynaTop Ha HU3bKY LUBUAKICTb i NULle Yepes AesKUin
yac 36inbLIyBaTH LWIBUAKICTD.

MNAHETAPHWUW PYX ATITATATOPIB

Mg uac poboTu NnaHeTapHOro poboTa MilLanka 0bepTaETbCA CKNaAHMM PYXOM: HaBKO-
1O CBOET OCI | 0AHOYACHO MO KOy YaLli. 3aBAAKM LibOMY Mifl YaC OAHOrO NMOBHOMO 0bep-
TaHHA MiLLAJIKa MPaLIOE TOYHO MO BCIM BHYTRILLIHIN YaCTUHI YaLLli, LLIO CKOPOUYE poBoumi
yac i 3abe3neuye Binbliy ePeKTUBHICTb 3MiLLYBaHHA. 3 LIEI MOUUMHKM YaC 3MILLIYBaHHS,
HaBefeHWM B BiNbLLIOCTI peuenTis, Cif CKOPOTUTMU.

MPUMITKUN LLOJO POBOTU POBOTA

Dopma valli | MiLLarKK CKOHCTPYMOBaHa TakMM UMHOM, LLO Nif yac pobotn pobota He
MOTPIOHO MOCTIMHO CKPEBTU | LUTOBXATU IHFPEdIEHTY, PO3TaLLIOBAHI Ha CTIHKaX yYalli. 3a
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OAVH LMK 3MILLIYBaHHA AOCUTb OUMCTUTI CTIHKM YaLli oaMH-ABa pa3u. [epLu HixX Le 3po-
BUTK, HEeODXIAHO BIAKIIOUUTK POoDOTa B eneKTPUKK!

Mig yac poboT PobOT MoXe HarpisaTMca. [1py BENMKOMY HaBaHTaXeEHHI Ta TPUBANOMY
LMK 3MiLLYBaHHSA BEPXHS YaCT1Ha rONoBKKn poboTa Moxe ByTn ayxe Tennoto. Lle Hop-
MasbHO.

OUYMLLEHHSA | OBCJTYTOBYBAHHSA

1. BigegHainTe npucTpin Big Axepena X1MBNeHHS.

2. Mig vac TpuBanoi ekcnyaTauii HaxurbHa rofoeka (3) Moxe Harpisatuca. [Nepes nouatkom
POBOTU HEODXIOHO NOUEKATH, MOKM MPUIAA OXOMOHE.

3. OuncTiTb KOPMNYC NPUCTPOIO 3a AONOMOrOK BOMOroi raHUipK.

4. OuncTitb mitwanku (11,12, 13) i wnatens, wnidysansHy Hacaaky (15), bneHaep (24) nig npo-

TOUHOIO BOAOIO 3 A0ABaHHAM MMIOUOTO 3aCODy.
3aKiHUMBLLIN PODOTY 3 MPUCTPOEM, PEKOMEHIYETLCA BiAPa3y X NouncTutu GypHIiTypy. Lie
BUOANNTb 3a5TMLLKM BiAKaAeHb, 3aN0DK1TE BUCUXAHHIO 3a/TMLLKIB, LLO POOUTL NpaHHA
Oinblu eDEKTUBHUM | NIETKMM, @ TaKOX 3arnobirae PO3MHOXEHHIO BakTepin.
YBATA! Bci akcecyapy MOXXHa MUTU B NOCYAOMMMHIN MaLLMHI, KpiM Hacagku 6onrap-
KM - Lie PU3NKYE NOLLKOAUTH ii.

BUKOPUCTAHHA POBOTA AJ11 BJIACHUX PELIENTIB

Llet nocibHMK MICTUTL AesKi 3aranbHi, MPaKTUUHI nopaan Woao creundikm pobotu
3 PpoBOTOM, AKi MOXYTb CTaTW B Harodi npw Miarotosui BracHux peuenTis. OgHak ana
OOCArHEeHHd ifeanbHOro epekTy i po3pobKkM NpaBUbHOI NpoLeaypPU 3MILLYBaHHA 3Ha-
006nATLCA BNAcHi cnoctepexeHHs i gocsia. HeobxigHo KOHTpoOMoBaTK NpoLec nepe-
MILLYBaHHA | 3aKiHUyBaTW MOro TOUHO Todi, Konn Byae AgocarHyTa HeobxigHa B peuenTi
KOHCMUCTEHUIA (HanpvKnag, «rnagdKke i enacTuyHe TiCTo).

NMOPAAU LLOAO NPUTOTYBAHHSA

1. IHrpepieHTw, ki 306epiraloTbCA B XONOAUMBHUKY, Taki AK Maco abo anua, NOBUHHI 4OCATTH
KIMHATHOI TemnepaTypu, NepLU HiX ix 3MmiLiaTi. Tomy Crlifi CBOEYACHO NpMbupaTh Taki Npo-
LYKTV 3 XONOAMNBHYKA.

2. Wob yHMKHYTV KMOaHHA A€UHOI WKapanynu abo 3incoBaHMX fEUb B MUCKY, HaMKpalle
BCTPOMUTU iX B OKPEMY EMHICTb nepe A0AABaHHAM IHLLWX MPOAYKTIB.

3. 3aHaaTo TpurBane 30MBaHHA MOXE HeraTMBHO MO3HAUUTUCA Ha KiHLeBoMy npoaykTi. Chia-
KYWMTE 338 YaCOM NepPEMILLIyBaHHS, 3a3HAUYEHNM B peLenTi.

4. 3miHa TemnepaTypu, TEKCTYPU XapuoBMX NPOAYKTIB (HanpuMKnamd, Yepes KoNMBaHHsA Temne-
PaTypV HABKOMMLLIHBOTO CEPEAOBMLLIA) MOXE BMNIMHYTH Ha CKOPOUEHHS/MOA0BXKEHHA NPO-
Lecy 3MilLyBaHHSA IHFPeIEHTIB Ta KIHLEBWI pe3ynbTaT 3MiLLyBaHHS.

5. 3aBxau Cnig MouMHaTK 3MILLYBATU HA HU3bKMX LUBUAKOCTAX | MOCTYMOBO 30iNbLLyBaTH

LIBUAKICTb 4O NOTPIOHOI B KOHKPETHOMY peLienTi.



NMPOMOHOBAHI HAJTALUTYBAHHSA IHAUBIAYAJIbHUX AKCECYAPIB HA 0,9 KT
IHTPELIEHTIB

MaKkcnmanbHa
KiNbKiCTb
NpoAYKTiB B
mucli

MocapoBa iHCTPYKLUiA

. Yac
aKcecyapu LBunAKicTb (x8.)

Backui 3minyBau

(rauox) (11) 1-6 35
3miwysau gna

6araToKOMMNOHEHTHUX 1-7

mac (13)

Miwanka ana 36uBaHHA 8-10

nerkux mac (12)

PELIEMTU

585 r bopoluHa +

3410 660 r bopoluHa +

340 3 feyHux OGinka

weuakicTe 13a 10 cek.,
wenakicTb 2 3a 20 cek.,
wsnakicte 3 npotarom 30
ceK. MoTiM LWBKNAKICTb 5-6 Big
2—5xs.

315 r Boau

WBMAKICTb 1 — 2 npoTarom
30 cek., WBNAKicTb 3 — 7

840 r Boan npotarom 2 x8. 30 cek.

(MiHimym) wsnakictb 10 3a 3 xs.

MPOCTUW MUPIT 3 MOHYNKAMMN

v’ 2 cKASHKU 60poWwHa 3 npocis-
H020 micma

11 1/4 cknsiHKU CM0/108020
uyKpy

% yaliHoi nowcKu po3nywysaua
3/4 uatiHoi nowcku coni

1/2 cknsHKU M’K020 X/1i606Y/104HO020
Hupy

3/4 cknsiHKU MooKa

1i 1/4 yaliHoi noxcku eaHini

2 atiys

MPUIrOTYBAHHSA:

1) Y Benuky mucky npociinTe 6opoLlHo, pos-

4
v

nyLuyBau, Uykop i cinb. [loganTe xup nekaps;

BIIITE MOSOKO i JOAaNTe BaHinb.

KAPTOMAHE MIOPE

v 12 kapmonni

V' 1/2 CKASIHKU 2apsiu020 MO/I0KA

v 2 yaliHi N0MKU 8epIK08020 MACAA
v 1 yaliHa noxcka coni

MPUIrOTYBAHHSA:

1) OumcTiTb i BigBapiTL KAPTONIIO B Mifd-
CoSIeHi BOAI, HaMaraloumncb He 3pobuTK ii
3aHAATO MAKOIO.

2) Konv BoHM CTaHyTb HOPOLLHAHUMM,
MOUHITb 3aMiLyBaTy iX y KacTpysi abo ne-
peKknagiTb B MUCKYy poboTa. [MoTim 3amicutu
NiAroTOBMEHY TaKUM UMHOM KapTONsIio B
poboTi Ha cepeaiHin WBKAKOCTI Bnn3bKo 1 XB.
3) 3akiHumBLLY, 3ilKpPeOTe KAaPTONSIIO, AKa
npUAUMMa A0 CTIHOK MUCKM.

2) Bumicnutu go 5 xB. Ha HalHwxuiv wemako-  4) 3milanTe rapsye MOSIOKO, Macso i Ciflb

CTi 4O MOBHOIO NepeMillyBaHHA NPOAYKTIB.
3) MoTim BAMILLYITE Ha CepeaHin LUBUAKOCTI
NpOTArom 2 XB.

4) 3ynumHiTb poboTa, 3iLLKpebTe 3anMLKN
cymiLLi 3 bokis i AHa yalLLi.

5) Nopatv anus, Bumiwyeatv we 1,5 x8 Ha
MaKCUMasbHIN LWBUAKOCTI.

pa3om. [logatv Ao kapTonnii BUMiLLYBaTV Ha
MaKCUMasbHiV WBUAKOCTI NpoTsrom 1 xB.
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BIBCAHE NMEYNBO 3) 36uBanTe Ha HaVMBULLIN LUBMAKOCTI NPO-

TATOM 2 XBUSIVH 4O KPEMOBOTO CTaHy, KOnu
3aKiHUmMTe, 3iluKpebTe CyMill, Aka npununia
[10 CTIHOK MUCKM.

v’ 2 CKASHKU NPOCIsIH020
6opowHa

v" 1 ualiHa noxcka codu . .
v . . 4) lopanTe MONOKO i NOMOBMHY NonepeaHbo
1 yaliHa noxcka coni / . R .
L . BiAKNageHoi cymiwwi bopoLuHa Ta iHWnX
V' % ualiHoi noMKuU Kopuui . A .
. NPOoAYKTIB, BCe NepemillanTe NoBinbHO,
v’ 2 CKAAHKU 8i8CAHKU WBUOK020 hpuzomy- . . .
saHhs nepeknagaoun 3millaHy Macy, NoTiM BUMiI-
LYWTe CYMiLL Ha MaKCMMaIbHiM LUBUOKOCTI
v 1 CKAISIHKA NeKapcbKoz0 Jcupy abo eepuiko-
npoTarom 1 xB.
8020 Macna 5) Logante apyry nonosmHy cymiwli bopoLu
V' 1/2 cKAsHKU CM0/108020 UyKpY ) yry nonosuHy cyl
Ha Ta iHLWMX NPOAYKTIB i NOBTOPITL NpoLe-
v 3/4 cKASHKU KOPUYHEBO20 UYKpPY . . .
v 2 aius. uini aypy. 3akiHuMBLUWK, 3iLLKpebTe cyMmiLl, aKa
4 ’uv . - NPWAMNIa Ao CTIHOK YaLui.
¥ 1-4/2 uaiiHof noxcKu eawini 6) LopaTu LWoKonaaHy CTPYXKY i Fopixu
V' 1/3 CKASIHKU MO/IOKA . y TRy .o y 1 ToPIXM,
. BMMIiLLYBATM Ha MaKCUManbHIN LUBUAKOCTI
v' 1 CKASIHKA WOKO/A0HOT cmpy KU
. L. npotarom 1 xs.
v 3/4 cknsHKU NoOpibHeHuX zopixie
v" 1 yaliHa noxka coou 36UBAHHA BIJ1KIB
v' 1 ualiHa nowcka coni v .
- . 2 aliys
v' % yaliHoi n0McKU Kopuyi
MNMPUrOTYBAHHA:

NMPUrOTYBAHHSA:

1) 3miwante BopoLuHo, coay, Ciflb | KopurLo,
noTimM JoaanTe NAacTiBUi | BiAKNagiTh.

2) 3miwanTte Macsio, UyKop, BaHiNbHi anus B
Mmucui pobora.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

TexHiuHi napameTpu HaBeAEHO Ha 3aBOACHKIl Tabnuuui BUpoby, D
[ oBXX1Ha Kabento XueaeHHs: 1,05 M

1) MomicTiTb seuHi Binkm B
MUCKY
2) BrTK Ha HaMBULLiM LLBMAKOCTI.

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwac 3a cob0i0 NpaBo BHOCUTHN TeXHiUHI 3MiHuM!

Llevt nocibHuk byrio nepexknaneHo Ha MaLLmuHy..

MpaeunbHas yTunusauma npoaykta (M3HOLLEHHOE 3NIeKTPUUECKOoe U

3NneKTpoHHoe obopyanosaHue)

Mapkmnposka Ha MPOAyKTE yKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He credyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

OPYrMU BbITOBbIMKM OTXOAaMM MO OKOHUaHUM CpoKa cyxbbl. M3HoweHHoe obopyaosaHmne mo-

XET OKa3blBaTb BpeAHOEe BO3AENCTBME Ha OKPYXaIoLLYIO Cpedy M 340pOBbe YeroBeKa M3-3a no-

TEHUMANBbHOrO CoAepXaHWsa ONacHbIX BELLIECTB, CMecen 1 KomnoHeHTos. CMelLnBaHne OTXOA0B B
N 10 13HOWEHHOMO 31EKTPOHHOMO U 3M1eKTPUUECKoro 0bopyAoBaHUS C APYTMMM OTXOAaMU UK
nx HenpodeccroHanbHasa pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIDPOCY BELLECTB, BPeAHbIX A8 340POBbA 1N OK-
pyxaioLen cpedbl. V3HoweHHoe yCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT cbopa oTpaboTaHHOro ameK-
TPUUECKOTO U 3MEeKTPOHHOro obopyaosaHud. YTobbl nonyunTs noapobHyio nHbopMaumio o mecTe caaun
SMEKTPUUECKUX N MEKTPOHHbBIX OTXOAOB, MOMNb30BaTENb AOMKEH OBPATUTLCA B MECTHbIN NYHKT cbopa 060~
pyaoBaHWa ANa yTUAM3aUmMW MW Ha 3aBOA Mo nepepaboTke M3HOLLEHHOTO 0bopyaoBaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

168

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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