(€Z Pevné véfime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBMN applianc-
es

HU Reméljik, terméktink hasznalatéval
elégedett lesz, és meghivjuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kindlatat
MPM

(PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPMm

RU )Kenaem nonyunts yao8onbCTame
OT UCIOSIb30BaHWA HaLLEro rnpoayKra v
MpUrnaLLaemM BOCMOIb30BATLCA LLUMPO-
KUM  KOMMEDYECKUM  MPEASIOXEHMEM
komnaH MBM

(SK' Prajeme vém vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA' Gaxaemo 3370B0M€HHS Bif KOPUC-
TYBAHHS HALLIM BUPOOOM i 3arpOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLIMPOKOKD KOMEPLINHOK
nponosuLielo KomnaHii MB M

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 3805234, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
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SUSICKA HUB, OVOCE A ZELENINY

FOOD DEHYDRATOR

SZARITO COMBA, CYUMOLCS ES ZOLDSEG SZAMARA
SUSZARKA DO GRZYBOW, OWOCOW | WARZYW
CYLUMMKA 019 TPUBOB, ®PYKTOB 1 OBOLLEW
SUSICKA NA HUBY, OVOCIE A ZELENINU

CYLUAPKA ONNA TPMBIB, ®PYKTIB TA OBOUYIB

NAVOD K OBSLUZE

USER MANUAL

HASZNALATI UTASITAS

INSTRUKCJA OBSLUCI

MHCTPYKUWA MO OBCTTY>KMBAHWIO
POUZIVATEL'SKA PRIRUCKA
MOCIBHVK KOPUCTYBAYA

20
26
32
38



Dries quickly and effectively: mushrooms, 3-stage hot air Transparent, round trays
fruits, vegetables, flowers and herbs blowing control with a diameter of 33 cm
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' w¥EHIRT

5 trays with 2-stage height adjustment Trays designed for Power: 400 W
effective air circulation



POKYNY TYKAJICi SE BEZPECNEHO
UZiVANI

D Bezpelnostni pokyny pri pouzivani

D Pred pouzitim si pozorné prectéte nasleduijici
navod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v pripade, ze se
v blizkosti vyskytuji détil

D Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a ne-
dovolte, aby se dostal do kontaktu s horkymi
povrchy.

D Jestlize zarizeni nepouzivate nebo se chystate
jgj Cistit, vyjméte zastrcku z elektrické zasuvky.

D Zarizeni nepouzivejte ani v pripade, kdy doslo k
poskozeni napajeciho kabelu nebo zastréky — v
takovem pripadé predejte zarizeni do autorizo-
vaného servisu k opraveé.

D Zarizeni nepouzivejte k jinym ucelim, nez k
jakym bylo urceno.

D Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano pono-
rovat do vody ¢i jinych kapalin.

D Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.

D Zarizeni neumistujte béhem provozu do blizkosti
stén, zaclon, zavésu apod.

D Na viko zarizeni nepokladejte Zzadné predméty:.

D Pamatujte na to, aby bylo zafizeni pred odpo-
jenim z elektrické zasuvky nejprve vypnuto.



D Zarizeni neumistujte do blizkosti jinych elektric-
kych spotrebicu, horaku, sporakd, pecici trouby
apod.

D Vyvarujte se umistovani susicky na kovove po-
vrchy.

D Zarizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

D Pro odpojeni susicky od zdroje napajeni je nutné
vyjmout zastrcku z elektricke zasuvky:.

D Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8
let a osoby se snizenymi fyzickymi &i dusevnimi
schopnostmi | osoby bez zkusenosti a znalosti
zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouceny v oblasti bezpecného pouzivani
zarizeni tak, aby riziko s timto spojene bylo pro
tyto osoby srozumitelné. Cisténi a udrzbu ne-
smi provadét deti, pokud jim neni alespon 8 let
a nejsou pod dohledem. Uklid/udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru.

D Déti si s pristrojem nesmi hrat.

D Zarizeni je zakdzano pouzivat venku (ve ven-
kovnim prostredi).

D Zarizeni neni urceno k provozu s vyuzitim ex-
ternich asovych spinacl nebo samostatného
dalkového ovladani.

D Zarizeni i jeho napajeci kabel uchovavejte na
misté, které je pro déti do 8 let nedostupné.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky taha-
nim za kabel.



D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma ru-
kama.

D Ventila¢ni otvory ve viku susicky behem suseni
nezakryvejte.

D S ohledem na zajisténi bezpecénosti déti, prosi-
me, neponechavejte volné lezet soucasti baleni
vyrobku (plastovée sacky, krabice, polystyren
apod.).

D Zkontrolujte, zda se parametry napajeni uve-
dené na nominalnim stitku zarizeni shoduji s
parametry Vasi elektricke sité.

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii.
Nebezpeci uduseni!

POPIS PRISTROJE

<
N

1. Viko pristroje s motorkem a vypinacem 4. Protiskluzové podlozky
2. Sita o praméru 33 cm 5. Spina¢/vypinac susicky 3 — stupriova
3. Zakladna susicky regulace proudéni teplého vzduchu

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Pred prvnim pouzitim zapnéte susi¢ku potravin naprazdno na dobu asi 30 minut. Béhem této
doby do ni neumistujte zadné potraviny. )
2. Po vypnuti susicku omyjte a osusté podle pokynu obsazenych v kapitole ,Cisténi a Udrzba”.

FUNGOVANI PRISTROJE

Suseni potravin je u¢inny zpusob jejich uchovani pro pozdéjsi pouziti.

Teply vzduch, ktery je stale kontrolovan, cirkuluje uvnitf susicky mezi vikem, ve kterém se
nachazi motor, jednotlivymi sity a zakladnou susicky.

Timto zpusobem si muzete ususit veskeré potraviny na sitech pfi zachovani jejich nutri¢ni
hodnoty.

Adiky tomu muzZete pouzivat ovoce, zeleninu nebo houby po cely rok bez zadné konzervaéni
prisady.

Pomoci tohoto pristroje muzete susit kvétiny a byliny, pFipravit musli, atd.
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SKLADOVANI SUSENYCH POTRAVIN

N =

w

Nadoby na uskladnéni susenych potravin musi byt Cisté a zcela suché.

Pro skladovani susenych potravin jsou idealni sklenice s kovovymi Sroubovacimi viky. Sklado-
vaci prostor by mél byt suchy a co nejtmavsi s teplotou 5-20 °C.

Béhem prvniho tydne po ususeni zkontrolujte vihkost v nadobé. Pokud se uvnitf objevi vI-
hkost, potraviny nebyly dostate¢né vysuseny a mély by byt vraceny do susi¢ky potravin pro
dalsi suseni.

Dualezité!: Neukladejte horké nebo teplé produkty do skladovaci nadoby!

POUZITi SUSICKY

1. Sita na suseni potravin umistéte tak, aby bylo zajisténo volné proudéni vzduchu.

2. Pouzivejte pouze sita, na kterych jsou ulozené potraviny. Prazdné pfihradky na suseni odlozte
stranou.

3. Na posledni horni sito umistéte viko s motorem.

4. Pripojte sitovou $nuru do zasuvky.

5. PFistroj zapnéte pomoci prepinace, ktery se nachazi na viku.

Dulezité:

Susicka umoznuje také suseni vétsich kouskd po-
travin. Za timto Ucelem je treba umistit sita susicky
tak, aby se napéjeci otvory nachazely stridaveée ved-
le sebe. Timto zplUsobem se zvétsi uzitecna plocha
susicky.

napajeci otvory

POSLEDNI POKYNY
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Potraviny pred susenim vzdy ddkladné umyjte.

Veskeré potraviny je treba nakrajet tak, aby se vesly mezi rovné umisténa sita.

Doba suseni zavisi na druhu susené suroviny, sile platkd, atd.

Pokud zjistite nerovnomérné vysouseni potravin, otacejte sita pro suseni — presunte spodni
sito nahoru a horni dolu.

Pred susenim ovoce mlzete pouZit citrénovou nebo ananasovou stavu, zabranite tim zhnéd-
nuti potravin.

Nékteré ovoce nebo zelenina s pfirodnim ochrannym voskem maiji delsi dobu suseni, proto
doporucujeme je napf. oloupat.

SUSENIi OVOCE AHUB
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Ovoce nebo houby dobfe umyijte.

Odstrante vsechny pecky, kazy, atd.

Nakrajejte ovoce nebo houby na platky tak, aby se vesly mezi jednotlivé sita susicky.
Ovoce nebo houby je tfeba susit k dosazeni pozadovaného vysledku.



SUSENIi ZELENINY

1. Zeleninu dukladné umyijte.

2. Odstrante vsechny pecky, kazy, atd.

3. Zeleninu, ktera vyZaduje dlouhodobé vareni je vhodné pred susenim napafit.

4. Zeleninu v cedniku umistéte nad vrouci vodu v hrnci a napatujte po dobu 1-2 minut. Poté
zchladte ve studené vodé a osuste.

5. PFi napafovani ve vrouci vodé vhodte zeleninu na 1-2 minut a pak do studené vody.

SUSENI BYLINEK

1. Doporucujeme susit pouze mladé listy.

2. Po ususeni neuskladnuijte byliny v papirovych saccich, protoze viné a oleje v nich obsazené
by absorboval papir.

3. Skladujte v chladném a tmavém misté.

SUSENi MASA ARYB

Pred susenim odkrojte prebytecny tuk z masa a nakréjejte jej (nejlépe na prouzky). Marinujte
maso priblizné 6-8 hodin.

Suste maso v nepreruseném cyklu k dosazeni pozadovaného vysledku.

Ryby musi byt pred susenim cerstve.

Ryby vycistéte a vykostéte.

Pokropte ryby citronovou $tavou a namocte v roztoku soli a vody.

=
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SUSENI KVETIN

1. Pro suseni sbirejte polooteviené kvétiny.
2. Kvétiny nakrajejte na kousky.
3. Suste k dosazeni pozadovaného vysledku.

CISTENi AUDRZBA
Pro ¢isténi krytu pouzijte mékkou houbu navihéenou slabym cisticim prostfedkem.
Sita a zékladnu umyjte teplou vodou se slabym cisticim prostiedkem.
K odstranéni pfischlych zbytku Ize pouzit mékky kartac.
Nevkladejte viko s motorem do vody nebo jiné kapaliny!
Nepouzivejte rozpoustédla, abrazivni Cistidla a draténku, mohli byste poskodit pfistroj.
Zadnou ¢ast susicky nedavejte do mycky na nadobi
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TECHNICKE UDAJE

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.

Délka napajeciho kabelu: 11 m c € O

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zafizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ muze mit negativni vliv na
Zivotni prostredi a lidské zdravi z duvodu potencionalniho obsahu nebezpeénych latek, smési a sou-
¢asti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionaini demontaz mohou
EE  ;;0s0bit uvolfovani latek skodlivych pro lidské zdravi i zivotni prostredi. Pouzité spotfebice je nutné
predat na uréeném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotfebicu je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto
nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotiebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Zze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi



SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the instructions carefully before use.

D Take special care when children are near the
device.

D Do not hang the cable on sharp edges or allow
it to come into contact with hot surfaces.

D Always remove the plug from the mains socket
when not in use or before cleaning.

D Never use a damaged device, including one with
a damaged cord or plug, in which case have it
repaired at an authorised service centre.

D Do not use the device for purposes other than
those for which it was intended.

D Do not immerse the device, cable or plug in
water or other liquids!

D Do not leave the device unattended during
operation.

D Do not place the unit near walls, curtains, drapes,
etc. during operation.

D Do not place anything on the lid of the unit.

D Remember to always switch off the device first
before removing the plug from the mains socket.

D Do not place the device near other electric
cookers, burners, ovens, etc.

D Avoid placing the unit on metal surfaces.

D The device is intended for domestic use only.

D To disconnect the unit from the power supply,
remove the cable plug from the mains socket.

9



D This equipment may be used by children of at
least 8 years of age and by persons of diminished
physical, mental capacity and lack of experience
and knowledge of the equipment if supervision
or instruction is provided regarding the safe use
of the equipment so that the hazards involved
are understood. Cleaning and maintenance must
not be carried out by children unless they are
at least 8 years old and are supervised. Unsu-
pervised children must not carry out cleaning/
maintenance.

D Children must not play with the device.

D Do not use the device outdoors.

D The equipment is not designed to operate using
external timers or a separate remote control.

D Keep the device and its cord out of reach of
children under 8 years of age.

D Do not pull the plug out of the power socket
by pulling the cord.

D Do not connect the plug to the power socket
with wet hands.

D Do not cover the ventilation openings in the
appliance cover during operation.

D For the safety of children, please do not leave
freely accessible parts of the packaging (plastic
bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).

D Check that the power parameters on the de-
vice's rating plate correspond to the parameters
of your power supply network.



D WARNING! Do not allow children to play with

the film. Danger of suffocation!
APPLIANCE DESCRIPTION

1.

2.
3.

Appliance lid with the motor and 4. Antislip pads

switch. 5.  Drier ON / OFF switch 3 levels hot air
Sieves with diameter of 33 cm flow adjustment

Drier base

PRIOR TO THE FIRST USE

1.

2.

Prior to its first use for food products drying, the appliance should be switched on for 30
minutes without placing any products on sieves.

After switching off, the cleaning and rinsing should be carried out in accordance with instruc-
tion included in paragraph ,Cleaning and maintenance”.

OPERATION PRINCIPLE
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The drying of food products is used as effective method of their preservation.

Hot air with continuously controlled temperature is circulated in the drier between the lid
incorporating the motor and individual sieves as well as drier base.

Therefore all products placed on drier sieves are thoroughly dried without the loss of their
nutritional values.

Therefore we can enjoy the fruit, vegetables or mushrooms without adding any artificial con-
servants for 12 months in a year.

This appliance can be also used for the drying of flowers, herbs, preparation of musli etc.

HOW TO STORE DRIED PRODUCTS

1
2.

3.

The storage containers for dried food products shall be clean and dry.

Preferable method of storage of dried food products are glass jars with metal lids, placed in
adry and dark place at temperature of 5-20°C.

During the first week after drying, the products in jars should be checked for humidity. In case
of moisture, the products should dried repeatedly.

NOTE! Do not put hot or even warm products into storage containers!

USE OF DRIER
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The sieves designed for products to be dried should be positioned in a manner enabling un-
restricted air flow between them.

Unless all sieves are not filled with products, it is recommended to place in the drier only the
sieves with products.

Put the appliance lid incorporating the motor onto the last placed sieve.

Insert the plug into the socket.

Switch on the appliance by means of the switch incorporated on the lid.

L




NOTE:

The appliance can be also used for drying of
larger pieces of products.

In such case the sieves should be positioned
with inlet openings oriented alternatively to
each other. Therefore the usable space of the
drier will be increased.

inlet
openings

FINAL INSTRUCTIONS
1. Always thoroughly wash the products before their placing in the drier.

2. Any food products should be cut in a manner enabling their freely arrangement between
uniformly oriented sieves.

3. Drying time depends on the properties of individual products, thickness of slices etc.

4. In case of non-uniform drying of products, individual sieves should be relocated — upper
sieves should be replaced by bottom ones and vice versa.

5. In order to avoid brown colour of fruit to be dried, the fruit can be sprinkled with lemon or
pineapple juice.

6. Some vegetables or fruit can be coated with natural protective layer; therefore their drying

time can be prolonged. In order to avoid such inconvenience, the fruit can be peeled etc.

DRYING OF FRUIT AND MUSHROOMS

1. Thoroughly wash the fruit or mushrooms.

Remove all stones, decayed parts etc.

Cut the fruit or mushrooms. in a manner enabling their freely arrangement between individual
sieves.

4. Dry the fruit or mushrooms until desired effect is achieved.

DRYING OF VEGETABLES

. Thoroughly wash the vegetables.

Remove all stones, decayed parts etc.

The vegetables with long cooking time should be pre-treated with steam.

In order to do it, place the vegetables on sieve or strainer above the pot with boiling water for
1-5 minutes. The throw them into cold water and allow to dry.

In case of paraboiling, place the vegetables in boiling water for 1-2 minutes and in cold water
thereafter.

DRYING OF HERBS

1. The drying of young leaves only is recommended.

2. Do use paper bags for storage of dried herbs, because their smell and fat will be absorbed
by paper.

3. Store in cool and dark place.

ISEN
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DRYING OF MEAT AND FISH

Prior to commencement of drying remove fat from meat and cut (preferably into longitudinal
pieces like ribbons) and marinate for 6-8 hours.

Dry continuously until desired effect is achieved.

Fish to be used for drying shall be extremely fresh.

Clean the fish and eliminate all bones.

Then sprinkle with lemon juice and immerse in salt solution in water.

—
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DRYING OF FLOWERS

1. Preferably select the flowers which are not fully open.
2. Cutinto pieces.
3. Dry continuously until desired effect is achieved.

CLEANING AND MAINTENANCE

In order to clean the housing, it can be wiped with moist cloth with addition of a small amount
of detergent.
The sieves of base of the drier can be washed in warm water with addition of a small amount
of detergent.

—
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3. Hardly removable dirt can be eliminated by gentle rubbing with soft brush.

4. Do not immerse the lid with motor in water or in any other fluids!

5. Do not use any solvents, aggressive detergents and sharp objects, because the housing of the
appliance can be damaged.

6. Do not wash any drier elements in dish washing machines.

TECHNICAL DATA

Technical parameters are indicated on the product nameplate.

Length of mains cable: 1,1 m C € D

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic
equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the
environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and
components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-
sional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.
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UTMUTATO ABIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ

D Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati
utasitast.

D Legyél kUlondsen dvatos, ha gyermekek tartoz-
kodnak a készUlek kozelében.

D Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd,
hogy forro fellletekkel érintkezzen.

D Mindig huzd ki a tapvezeték dugojat a halozati
aljzatbol, ha nem hasznalod a készUléket, vagy
annak tisztitasa elétt.

D Ne hasznalj sérult készuleket, akkor sem, ha
a kabel, vagy ha a csatlakozodugd sérult, ilyen-
kor javittasd meg a keészuleket egy hivatalos
szervizkdzpontban.

D Ne hasznald a készuleket a rendeltetésétdl eltérd
célokra.

D Ne meritsd a készUléket, a kabelt és a csatlakozot
vizbe vagy mas folyadékbal

D Ne hagyd a keészuléket felUgyelet nélkul muké-
dés kdzben.

D Ne helyezze a készuléket falak, fuggdnydk, fug-
obnydk stb. Kozelébe. munka kodzben.

D Ne tegyen semmit a készUlek fedelére.

D Mindig kapcsolja ki a készUléket, mieldtt kihuzna
a dugot a halozati aljzatbol.

D Ne helyezze a készlléket mas elektromos ke-
szUlekek, égok, kalyhak, sutdk stb. Kozelébe.



D Ne helyezze a készUléket fémfellletekre.

D A készUléket kizardlag haztartasi hasznalatra
szanjak.

D A készulek aramforrasrol vald levalasztasahoz
huzza ki a kabeldugdt a haldzati aljzatbol.

D Aberendezést legalabb 8 éves koru gyermekek,
valamint csdkkent fizikai és szellemi képesség
szemeélyek, valamint a berendezéssel kapcsolatos
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezd
szemeélyek is hasznalhatjak, ha felUgyeletet vagy
oktatast biztositanak a berendezés biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan, hogy a veszélyek
megértésre keruljenek. A takaritast és karban-
tartast gyermekek csak akkor végezhetik, ha 8
evesek vagy idosebbek, és fellgyelet alatt allnak.
Atakaritast/karbantartast gyermekek feltigyelet
nelkdl nem vegezhetik.

D Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

D Ne hasznald a készuléket a szabadban.

D AkészUléket nem alkalmas kulsé iddzitdvel vagy
kuldon taviranyitoval tortéend muikddtetésre.

D Tartsd a készuléket és annak tapvezetéket 8 év
alatti gyermekek eldl elzarva.

D Ne huzd ki a dugdt a konnektorbdl a zsinor
meghuzasaval.

D Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték
dugdjat a haldzati aljzathoz.

D MUkodeés kdzben ne takarja le a készulék fede-
lenek szell6zdnyilasait,



D A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne
hagyd szabadon hozzaférhet6 helyen a csoma-
golas elemet (mUanyag zacskokat, kartondobo-
zokat, polisztirolt stb.).

D Ellendrizd, hogy a készllek cimtablajan feltin-
tetett tapellatasi parameéeterek megfelelnek-e
a halozati tapegyseged parameétereinek.

D FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyer-

mekek jatsszanak aféliaval. Fulladasveszély!



AKESZULEK LEIRASA

1. Akészulék fedele motorral és bekap- 4. Csuszas elleni labok
csoldval 5. Széarito be/kikapcsoldja 3 fokozatu
2. 33 cm atméré szitdk levegéfujas (3 fokozatu szabalyozo)

3. Szarité alja

ELSO HASZNALATA ELOTT

1. Akészulék elsé hasznalata elétt kb. 30 percre kapcsolja be a készuléket Gresen, nem helyezve
a szitdkon semmiféle ételt, amit szaritani valo.

2. Szarito kikapcsolasa utan tisztitssa és oblitse azt ,Tisztitas és dpolas” pontban elfoglaltak sze-
rint.

AKESZULEK MUKODESE

—

Elelmiszser termékek szaritasa azok eredményes konzervalast jelenti.

Meleg levegd, aminek homérséklete allandd ellendrzés alatt van, mozog a szaritd belsejében

fedél, amiben motor taldlhatd, szitak és készulék alja kozott.

3. Ezen a modon minden szitdkon lévd termékek alaposan szaritanak ki ét tulajdonosagait vis-
zont nem veszik el.

4. Ezzel koszonettel egész éven at ehetd gylimolesok, zoldségek vagy gombak semmiféle mes-
terséges konzervantok néekul.

5. Ezakészulék segitségével lehetséges virdgok és novények szaritasa illetve muszli készitése.

SZARAZ TERMEKEK TAROLASA

1. Széraz termékeket tiszta és szaraz tartalyokban kell tarolni.

2. Alegeslegeredményesebb tarolasi modszer fém fedeles beféttestivegek alkalmazasa, amiket
sOtét és szaraz helyen kell helyezni 5-20 C fok homeérsékletben.

3. Egy hét alatt a termékek szaritds befejezéstdl szamolva, ellen kell érizni, hogy a tarold edé-
nyekbennem jelentkezet nedvesség. Ha van, ez azt jelent, hogy termékek nem teljesen lettek
szaritva és a szaritas folyamatat ismételni kell.

FIGYELEM!: Ne tegye forro, sé6t meleg termékeket a tarolé edényekbe tarolas cél-

bol.

AKESZULEK HASZNALATA

1. Aszaritasnak valo szitdkot ugy allitsa, hogy koztok levegd szabad mozgasa legyen.

2. Ha nem minden szitan talalhatok a termeékek, ajanlatos csak ezeket a szitakot, amelyeken ter-
meékek talalhatok szaritéban helyezni.

3. Az utalso folrakot szitara tegye a készulék fedelét, ami motorral el van latva.

Tegye be dugdt a konnektorba.

Kapcsolja be a készuleéket a fedelen lévé bekapcsolod segitségével.

N
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FIGYELEM:

Szaritd segitségével nagyobb termék darabok
szaritdsa is lehetséges. Ebben az esetben igy he-
lyezze a készillék szitdkot, hogy bevezetd rések
felvaltva legyenek helyezve egymast kozott. Igy
sokkal nagyobb lesz szarité hasznélati térsége

bevezetd rések

FONTOS TUDNIVALOK

1. Alaposan mossa ki termékeket szaritoban elhelyezése elétt.

2. Mindenféle élelmiszer termékeket ugy kell vagni, hogy nyugadtan férjenek bele a szitak kozott.

3. Aszaritas ideje a termékek tulajdonosagatol és darabok nagysagarol fugg.

4. Ha a szaritds eredménye nem egyforma, ajanlatos szitak elhelyezés csere — felsé szitat lent
helyezze, alsot viszont font.

5. Agyumolcsok barna szine ekertlése célbdl permetezze ezeket citrom, vagy ananaszlével.

6. Néha zoldségek, vagy gyimolcsok el vannak takarva védé réteggel, s emiatt szaritds ideje

huzodik. Ezért legjobban hamozza a gylimolcsoket.

GOMBAK ES GYUMOLCSOK SZARITASA

Alaposan mossa ki gombakat és gylimolcsoket.

Tavolitsa el magokat, elrontott részeket stb.

Vagja gyumolcsoket és gombakat ugy, hogy nyugadtan beleférjenek a szitdk kozott.
Széritsa gymolcsoket és gombakat kivant eredmeényig.

BN S

ZOLDSEGEK SZARITASA

. Alaposan mossa ki zoldségeket.

Tavolitsa el magokat, elrontott részeket stb.

Ezeket a zoldségeket, amelyek hosszabb fézés idejét igénylik gézzel kell kezelni.

Ebben a célben tegye be zoldségeket a szitdba és 1-5 percre helyezze forrald vizzel telt edény
felett. Utaba tegye be hideh vizbe, vegye ki és szaritsa.

Forrald vizben kezelés esetben a zoldségeket dobja be 1-2 percre forrd vizbe, utdna hideg
vizbe.

NOVENYEK SZARITASA

1. Ajanlatos csak Uj levelek szaritasa.

Noveények, gydgyndvények szaritdsa utan ne tarolja azokat papir zacskdbam, mert papir el-
nyel novények szagat és zsirat.

3. Hideg és sotét helyen tarolando.

HUS ES HALAK SZARITASA

1. Széritas eldtt tavolitsa el hisbol zsirt s vagja hust hosszu (legjobban szalagszer(l) darabokra
Utana 6-8 dran keresztil pacolja.
2. Szunet nékul szaritsa kivant eredmany elérésig.

o=

o
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3. Szaritasnak szant hal nagyon friss kell hogy legyen.
4. Tisztitsa a halat s tavolitsa el dsszes szalkait.
5. utdna permetezze halat citromlével és egy pillanatra beletenni a sos vizbe.

VIRAGOK SZARITASA

1. Aszaritasnak legjobbak nem teljesen nyilt viragok.
2. Vagja ezeket dorabokra.
3. Szaritsa kivant eredmany elérésig.

TISZTITAS ES APOLAS

1. Akészulék hazat nedves textil ruhaval tisztitsa kis mosdszer alkalmazassal.

2. Akészulék szitakat és aljat szappanos vizben moshatja.

3. Nehezen eltavolhato piszokok egy finom kefe alkamazasaval lehet tisztitani.

4. Ne meritse a készulék fedelét és motorjat se vizben se mas folyadékban.

5. Atisztitdshoz ne hasznalja erés mososzrereket se éles targyakat — ezek tonkre tehetnek a ké-
szllék burkolatat.

6. Semmiféle szaritd részét nem szabad mosdban mosni.

MUSZAKI ADATOK

A miszaki paraméterek a termék adattablajan vannak feltlintetve. D
A halézati kabel hossza: 1,/m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja atechnikai valtoztatasok jogat.

Atermék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyatt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy szakszerUtlen szétszerelése az egész-

ségre és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasadhoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elekt-
romos és elektronikus hulladékokat gyUjté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakuldési
helyére vonatkozd részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalénak fel kell vennie a kapcsolatot
az adott helység elektromos hulladékokat gyjté helyével vagy hulladékfeldolgozo tizemével.

K Aterméken taldlhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készuléket mas
|
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukgcje
obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznosc, edy w poblizu
urzadzenia znajduja sie dzieci.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach
I nie pozwal, aby stykat sie zgoracymi powierzch-
niami.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego,
ody nie uzywasz urzadzenia lub przed rozpo-
czeciem czyszczenia.

D Nie wolno uzywac uszkodzonego urzadzenia,
rowniez wtedy, gdy uszkodzony jest przewdd
sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku od-
daj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow niz
zostato przeznaczone.

D Nie wolno zanurzac urzadzenia, przewodu
I wtyczki w wodzie lub w innych ptynach.

D Nie wolno zostawiac urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

D Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu scian,
zaston, firanek, itp. podczas pracy.

D Nie wolno nic stawiac¢ na pokrywie urzadzenia.
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D Pamietaj, aby zawsze przed wyjeciem wtyczki
z gniazdka sieciowego wytgczy< najpierw urza-
dzenie.

D Nie wolno stawiac¢ urzadzenia w poblizu innych
urzadzen elektrycznych, palnikow, kuchenek,
piekarnikow, itp.

D Nalezy unikac stawiania urzadzenia na metalo-
wych powierzchniach.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku
domowego.

D \W celu odtgczenia urzadzenia od zrodfa zasilania
wyjmij wtyczke przewodu z gniazda sieciowego.

D Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmnigj 8 lat i przez osoby
o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umy-
s’rowych | osoby o braku doswiadczenia i zna-
jomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie
| konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i sg nadzorowa-
ne. Dzieci bez nadzoru nie mogag wykonywac
czyszczenia / konserwadii.

D Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

D Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia na wolnym
powietrzu.
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D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytacznikow czasowych lub od-
dzielnego uktadu zdalnej regulacji.

D Przechowuj urzadzenie ijego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Nie wycigga) wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewod.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi
rekami.

D Nie przykrywac otworow wentylacyjnych w po-
krywie urzadzenia podczas pracy.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

D Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na
tabliczce znamionowe' urzadzenia odpowiadaja
parametrom Twojej sieci zasilajace).

D OSTRZEZENIE! Nle pozwalaj dzieciom bawi¢
sie folig. Niebezpieczenistwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

1. Pokrywa urzadzenia wraz z silnikiem 4. Podktadki antyposlizgowe

i wtacznikiem 5. Wiacznik/wytacznik suszarki 3-stop-
2. Piecsit o srednicy 33 cm niowa regulacja nadmuchu goracego
3. Podstawa suszarki powietrza

PRZED UZYCIEM

1. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do suszenia produktow spozywczych nalezy je wiaczyc
na ok. 30 minut, bez uktadania jakichkolwiek sktadnikdw na sitach.

2. Po wytaczeniu suszarki nalezy ja wyczysci¢ i optukac zgodnie ze wskazowkami zawartymi
w punkcie ,Czyszczenie i konserwacja”.



DZIALANIE URZADZENIA

1. Suszenie produktéw spozywczych stanowi skuteczny sposéb ich konserwadgji.

2. Ciepte powietrze krazy we wnetrzu suszarki miedzy pokrywa, w ktérej znajduje sie silnik,
a poszczegdlnymi sitami i podstawa suszarki.

3. W ten sposdb wszystkie produkty, znajdujace sie na sitach suszarki, zostaja doktadnie wysu-
szone bez utraty swoich wartosci odzywczych.

4. Dzieki temu przez caty rok mozna delektowac sie owocami, warzywami czy grzybami bez
dodawania jakichkolwiek sztucznych konserwantow.

5. Zapomoca tego urzadzenia mozliwe jest takze suszenie kwiatow, zidt, przygotowanie produk-

tow do musli, itp.

PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW

1. Pojemniki, w ktérych beda przechowywane suszone produkty spozywcze musza byc czyste
isuche.

2. Najlepszym sposobem przechowywania suszonych produktéw sa szklane stoiki ze szczelnym
zamknieciem, postawione w ciemnym i suchym miejscu w temperaturze 5-20°C.
3. W ciggu pierwszego tygodnia po wysuszeniu produktéw nalezy sprawdzac, czy w pojemni-

kach, w ktérych sa przechowywane, nie ma wilgoci. Jezeli jest, oznacza to, iz produkty nie
zostaty catkowicie wysuszone i trzeba je wysuszy¢ ponownie.
Uwaga: Nie wolno wklada¢ goracych lub nawet cieptych produktéw do pojemni-
kéw w celu ich przechowania!

UZYCIE SUSZARKI

1. Sita na sktadniki przeznaczone do suszenia nalezy tak ustawic, aby mozliwy byt miedzy nimi
swobodny przeptyw powietrza.

2. Jezeli wszystkie sita nie sa zapetnione sktadnikami wskazane jest, aby w suszarce utozy¢ tylko
te, na ktérych znajduja sie sktadniki. .

3. Zatdz pokrywe urzadzenia zsilnikiem na ostatnie natozone sito. -

4. Wiacz wtyczke do gniazdka sieciowego.

5. Wiacz urzadzenie za pomoca wiacznika, znajdujacego sie na
pokrywie.

UWAGA:

Suszarka umozliwia suszenie takze wiekszych kawatkow pro-
duktéw zywnosciowych. W takim wypadku nalezy u’roZyc’thorywpusmwc

sita suszarki tak, aby otwory wpustowe byty rozmieszczone

naprzemiennie wzgledem siebie. W ten sposdb znacznie powiekszy sie przestrzen uzyt-
kowa suszarki.

WSKAZOWKI KONCOWE

1. Zawsze umyj doktadnie sktadniki przed umieszczeniem ich w suszarce.

2. Wszelkiego rodzaju produkty zywnosciowe nalezy tak pokroi¢, aby swobodnie miescity sie
miedzy rowno utozonymi sitami.

3. Czas suszenia zalezy od wtasciwosci poszczegdinych produktow, grubosci pokrojonych ka-
watkow, itp.
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4. W przypadku nierownomiernego wysuszenia produktow nalezy zamieni¢ miejsca poszcze-
golnych sit — gorne przetozyc¢ na dot, a dolne na gore.

5. Aby zapobiec zbrazowieniu owocdw przeznaczonych do suszenia mozna je spryskac sokiem
cytrynowym lub ananasowym.
6. Niektére warzywa lub owoce moga byc¢ pokryte naturalng warstwa ochronna, dlatego tez

czas suszenia moze by¢ dtuzszy. Aby do tego nie dopuscic¢ nalezy np. obrac¢ je ze skorki.

SUSZENIE OWOCOW | GRZYBOW

1. Umyj doktadnie owoce lub grzyby.

2. Usun wszystkie pestki, zgnite czesdi, itp.

3. Podziel owoce lub grzyby na kawatki tak, aby swobodnie zmiescity sie miedzy kolejnymi sitami.
4. Nalezy suszy¢ owoce lub grzyby do uzyskania pozadanego efektu.

SUSZENIE WARZYW

1. Umyj doktadnie warzywa.

2. Usun wszystkie pestki, zgnite czesdi, itp.

3. Warzywa o dtugim czasie gotowania wymagaja sparzenia para przed suszeniem.

4. Aby to uczynic nalezy wtozy¢ warzywa do sita lub cedzidta i umiesci¢ nad rondlem z gotujaca
woda na 1-5 minut. Nastepnie wrzuci¢ do zimnej wody i osuszy¢.

5. Mozna réwniez na chwile sparzy¢ warzywa w gotujacej wodzie przez 1-2 minuty, a nastepnie

wrzuci¢ je do zimnej wody, wyjac i osuszyc.

SUSZENIE ZIOL

1. Wskazane jest suszenie tylko mtodych lisci.

2. Po wysuszeniu ziot nie nalezy ich przechowywac w papierowych torebkach, gdyz zapach
i ttuszcz beda absorbowane przez papier.

3. Przechowywac w chtodnym i zaciemnionym miejscu.

SUSZENIE MIESA IRYB

Przed przystapieniem do suszenia, zmiesa nalezy usunac ttuszcz i pokroié (najlepiej w podtuz-
ne kawatki w ksztatcie tasiemek), a nastepnie marynowac przez 6-8 godzin.

Suszyc bez przerwy do momentu uzyskania pozadanego efektu.

Ryba przeznaczona do suszenia musi by¢ swieza.

Nalezy ja oczyscic i usunad wszystkie osci.

Nastepnie spryskac jg sokiem cytrynowym i zanurzy¢ w wodnym roztworze soli.

—

SARES S

SUSZENIE KWIATOW

1. Do suszenia najlepiej wybrac kwiaty, ktore nie sg jeszcze catkowicie rozwiniete.
2. Pokroi¢ je w kawatki.
3. Suszy¢ do momentu uzyskania pozadanego efektu.

CZYSZCZENIE IKONSERWACJA

1. W celu wyczyszczenia obudowy mozna przetrzec jg wilgotna szmatka z dodatkiem niewielkiej
ilosci detergentu.
2. Sitaipodstawe suszarki mozna myc w cieptej wodzie zdodatkiem niewielkiej ilosci detergentu.

N
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3. Trudne do usuniecia zabrudzenia mozna likwidowac, pocierajac je delikatnie miekka szczo-
teczka.

4. Nie wolno zanurzac¢ pokrywy z silnikiem w wodzie lub w innych ptynach!

5. Nie nalezy uzywac rozpuszczalnikow, silnych detergentéw oraz ostrych przedmiotéw, gdyz
moga one uszkodzi¢ obudowe urzadzenia.

6. Nie nalezy takze my¢ jakichkolwiek elementéw suszarki w zmywarkach do naczyn.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 11 m c € ]

UWACGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA INSPIRACIJI ( ggmj‘ﬁ
SZUKAJNA S

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
mpmstrefa.pl 2 )

PYSZNIEGOTUJ.PL

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosé niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegotowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
|
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YKA3AHUA OTHOCUTEJIbHO
BE3ONMACHOCTU NOJ1Ib3OBAHUA

D [lepea McNoNb3oBaHMEM BHUMATETBHO MPO-
UMTanTe PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTaLmm.

D ByabTe 0cObEeHHO OCTOPOXHbI, KOraa PALOM
C YCTPOMCTBOM HaxoOaTcs AeTw.

D He BelLanTe WHYP NUTAHKA Ha OCTPbIe Kpasa U
He OOMyCKamTe ero KacaHma ropsayumx NoBepPX-
HOCTeW.

D ObOa3aTENbHO BbIHKMMANTE BUITKY U3 PO3ETKU,
Koraa yCTPOMCTBO HE MCMOMb3YETCs, U Nepes
ero OUYMCTKOW.

D 3anpeLlaeTca MCNonb3oBaTh NOBPEXAEHHOE
YCTPOWCTBO, B TOM UKMC/1e C MOBPEXAEHHbBIM
LLIHYPOM M BUSTKOW — B 3TOM Cllydae caam-
Te YCTPOWCTBO B PEMOHT B aBTOPW30OBaHHbLIV
CEPBUCHbIN LIEHTP.

D He ncnonb3ymTte ycTpomncTBO ANA Lenew, And
KOTOPbIX OHO He MpegHa3HauYeHo.

D He norpyxanTe yCTPOMCTBO, LLUHYP 1 BUIIKY B
BOAY WUV APYTrE XUAOKOCTU.

D Hukorga He ocTaBnanTe YCTPOMCTBO be3 npu-
CMOTPa BO Bpema paboTbl.

D Bo Bpema paboTbl ycTponcTBa He pacnona-
ranTe ero BONM3M CTeH, LUTOP, 3aHAaBECOK U T.4.

D He knaguTe HMUEro Ha KPbILLKY YCTPOMCTBA.

D He 3a0biBanTe BCeraa BbIKIOUATb YCTPOWNCTBO
nepea TeM, KaK BbIHYTb BUSIKY 13 PO3ETKM.
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D He cTaBbTe NPKOOP PALOM C APYrUMK 3MEK-
Tponpunbopamu, KOHPOPKaAMU, NIANTaMMU, Oy-
XOBKaMU U T.0.

D He cTaBbTe yCTPOWCTBO Ha MeTarInyeckme
NOBEPXHOCTMW.

D YcTpOoMCcTBO NpeaHa3HauYeHO UCKTIOUMNTENBHO
A9 JOMALLHErO NOSb30BaHKISA.

D YTODObI OTKNIOUNUTL YCTPOWCTBO OT CETU, BbIHbTE
BUIKY Kabensa 13 CeTeBOW PO3ETKU.

D HacTodLee yCTPOMCTBO MOXET UCMOMb30-
BaTbCA AETbMM B BO3pacTe OT 8 feT, MMLuamm C
OrpPaHNYEHHbIMY GUBNYECKMMU, YMCTBEHHbBbIMM
CNOCODHOCTAMM U NMNLIAMI C HEAOCTATKOM OfMbl-
Ta U 3HaHUM 0D YyCTPOMCTBE, eclin obecneyeH
Ha30pP 338 HUMU WN eCI OHW Db NpeaBa-
PUTENBHO MPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTE Tb-
HO De30MacHOro NCMob30BaHUA YCTPOWCTBA U
MOHMMAIOT, B YeM COCTOUT OMacHOCTb. YOOPKa
N 0DCNYXMBaHWE OOMXHbI NPOBOAUTLCA ALTb-
MM TONbKO B BO3pacTe He MeHee 8 neT 1 nofa
npucmoTpoM. eTn Be3 nprncMoTpa He J0MKHb
3aHUMAaTBCH YOOPKOM/ODCIYXMBAHUEM.

D [leTh He AOMKHbI UrPaTb C YCTPOWCTBOM.

D He ncnonbaymTe yCcTpOMCTBO Ha OTKPbITOM
BO3yXe.

D YcTpowmcTBO He npegHa3HayeHo ans pabo-
Tbl C BHELLHMM BPEMEHHbIM BbIKJTIOUaTENEM
MV OTOENBHOM CUCTEMOW ANCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.
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D CneayeT XpaHUTb YCTPOMCTBO M €ro LHYP
NUTaHUA B MECTe, HeJOCTYNHOM A4 AeTen
mnagwe 8 ner.

D He BbIHMMaMTE BUIIKY U3 PO3ETKU SMEKTPOCETH,
BbITATVBas ee 3a NPOBOA.

D He nogknouanTe BUMKY K PO3ETKE MOKPbIMM
PYKaMW.

D He 3aKkpbiBanTe BEHTUNALMOHHBbIE OTBEPCTUA
B KPbILLKe Nprbopa BO Bpemsa paboTbl.

D B Lenax be3onacHoOCTM geTen He ocTaBnam-
Te AeTanu YNakoBKW B CBODOAHOM OCTyMe
(MNacTMKOBbLIE MaKeTbl, KAPTOHHbIE KOPODKM,
NeHONONNUCTUPOS W T. 1.).

D YOeauTech, UTo NapameTpPbl MOLLIHOCTW Ha 3a-
BOACKOM Tabrinuke yCTPOWCTBa COOTBETCTBYIOT
napameTpam Baluen anekTpoceTu.

D MPEOYMPEXOEHWUE! He paspelwuanTe getam
urpaTb nneHkon. Puck yayweHums!

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1. KpblllKa ycTpOMCTBa BMECTE C 4. MMpoTrBOCKOMb3ALLME NOAKMNAAKM.
[BUraTenem 1 BKouaTenem. 5. Bknioudatenb/ebiknioyartenb
2. Cura c anametpom 33 cm. CYLUMIIKM. 3 YPOBHA MOLLIHOCTM

3. OcHoBaHWe CyLNKM.

MEPEQA NEPBbIM NCIMNMOJ1Ib3OBAHUEM

Mepen nepBbIM MCMOMb30BAHUEM YCTPOWCTBA, MPEAHA3HAUYEHHOTO ANIA CYLLIEHMA NULLIEBLIX
MPOAYKTOB, HEODXOANMO 3TO YCTPOMCTBO BKMOUMTE Ha Bpemd okoro 30 MUHYT, be3 ykna-
[bIBAHVA KaKUX-TIMOO KOMMOHEHTOB Ha CUTaXx.

Mocne BbIKMIOUEHNA CYLLIMIKL CeayeT e€ OUMCTUTb 1 CNOMOCHYTh B COOTBETCTBUM C YKa-
3aHVAMU, KOTOPbLIE COAEPXATCA B MYyHKTE ,MMCTKa U TEXHUUECKUI yXOL .
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PABOTA YCTPOUCTBA
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CyleHvie NMLLEBbIX NPOAYKTOB NPeAcTaBnaeT cobon 3pPeKTUBHbLIN cnocob ANna nx KOH-
CEepBUPOBAHMS.

TennbIn BO3MyX, TEMNEPATYPa KOTOPOro HEMPEPLIBHO KOHTPOMMPYETCH, BPALLAETCA BHY-
TPW CYLLUMIIKN MEXAY KPbILLIKOW, B KOTOPOW HaxOAMTCA ABUraTeNb, N OTAENbHBbIMM CUTaMM M
OCHOBAHMEM CYLLMIIKN.

Takrm 0bpa3om, BCe MPOAYKTbI, KOTOPbIE HAXOOATCA Ha CUTaX CYLLMIKMW, CTAHOBATCA aKKy-
PaTHO OCYLLEHHbIMV Be3 NOTEpPU CBOEMN NUTATENBHOM LIEHHOCTY.

Bnaropaps 3ToMy, B TeUeHVE LIEMOr0 rofia MOXHO HaCNaxaaTbCa GPyKTamm, OBOLLI@MM U
rpnbamu, be3 oHaBNEHNA KAKMX-TTMOO NCKYCCTBEHHbIX KOHCEPBAHTOB.

C NOMOLLIbIO 3TOFO YCTPOMCTBE BOSMOXHBIM ABSIAETCH TaKXe CyLLeHMe LBETOB, TPas, Nof-
FOTOBKa MIOCITA M T.N.

XPAHEHME BbICYLLEHHbIX MPOAYKTOB

1.

N

w

EMKOCTU, B KOTOPbIX OyAyT XPaHWUTLCS CyLLIEHbIE NPOAYKTbI NUTaHMSA, AOMKHbI ObITb UMCTbI-
MM 1 CYXMMM.

Hannyuwmmn cnocob ana xpaHeHWs CyLLieHbIX NPOLYKTOB — 3TO CTEKMAHHbIE OaHKM C Me-
TaNIMYECKMMMU KPbILLIKaMK, NOCTaBMIEHHbIE B TEMHOM M CyXOM MECTe npw TemnepaTtype
5-20°C.

Ha npotsxeHun nepsoy Hemenu, Bcerda nocsie BbICYLUVMBAHWA NPOAYKTOB HEODXOAMMO
NPOBEPSATb, HET M BMAXHOCTU B XPAHALLMX UX éMKOCTAX. ECnn ecTb Takas BMaxHOCTb, TO
3TO O3HAYAET, UTO MPOMYKTbI HE Db MOMHOCTBIO NOAAAHbBI MPOCYLLKE, U MX HYXHO BHOBb
NOABEPrHYTb CYLLIKE.

BHumaHue!: Henb3sa BKJ1aAbiBaTb B EMKOCTH ropauve nnun gaxe tennble NpoAayK-
Thbl C LUesiblo nx XpaHEHMﬂ!

NMPUMEHEHUE CYLLWUJTIKU

1. CwTa Ans KOMMOHEHTOB, NPeAHa3HaUeHHble 418 CYLLEHWS, HeODXOANMO YCTaHOBUTb TaKMM
06pasom, UTODbI MEXAY HMM DbINo BO3MOXHBLIM CBODOAHOE NPOTEKaHME BO3MyXa.

2. Ecnu Bce cuTa He 3anonHeHbl KOMMOHEeHTaMK, TO PekoMeHayeTca, UTobbl B CyLLIMIKe pac-
NONOXMWTb TONBKO Te, Ha KOTOPbLIX HAXOAATCA KOMMOHEHTBbI.

3. 3anoxuTe KpbILWKY YCTPOMCTBA C ABMraTeNIeM Ha MOCTIeAHEe HaNOXEHHOe CUTO.

4. BnoxuTe LUTENCENbHYIO BUIKY B CETEBYIO PO3ETKY.

5. Bkniounte ycTpoMCTBO C MOMOLLBIO BKMIOUATENSs, KOTO-
bl HAXOAMTCA Ha KPbILLIKE.

MPUMEYAHWE:

Cylwmnaka npeaocTaBaseT BO3MOXHOCTb cylle-
HMS Tak>Ke H6ObLLNX KYCKOB NMPOA0BOIbCTBEHHbIX
NpoAyKTOB. B TakoM cyvae HEOBX0AMMO pacno-
NOXUTb CUTA CYLUWIKM TakKnMM 06pa3oM, 4TOObI
BXOAHbIE OTBEPCTUSA BblIM PaCcnoOXKeHb! none-

PEMEHHO MO OTHOLIEHUIO APYr K APYry. Takum
06pa3oM, 3HAUMTENBHO YBENMUMTCA SKClyaTa-
LMOHHOE NPOCTPAHCTBO CYLLUMKM. BXOAHbIE OTBEPCTUSA
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3AKJTIOUMUTEJIbHbBIE YKA3SAHUA

1. Bcerna Heobxoanmo CTapaTeibHO YMbITh KOMMOHEHTbI NEPes PasMeLLIEHEM WX B CYLLINII-
Ke.

2. [MpoaoBONbCTBEHHbIE MPOAYKThI MIODOro BMOa HEOBXOAMMO MOope3aTb TakMM 0DpPasom,
UTOObI OHM CBOBOAHO YMELLIANUCE MEXAY POBHO PACTIONOXEHHBIMM CUTaMM.

3. Bpema cyLueHns 3aBUCKT OT CBOWCTB OTAENbHbIX MPOAYKTOB, TOMLLUMHBI MOPEe3aHHbIX Ky-
CKOB M T.N.

4. B cnyyae HepaBHOMEPHOTO BbICYLLMBAHMA MPOAYKTOB, HEOOXOAMMO MOMEHATL MecTamm
oTAenbHble C1Ta — BEPXHME CUTA MEPESIOKUTL BHI3, @ HUXHME — HABEPX.

5. [na Toro ytobbl NpeaoTBpaT1Th Ha NNOAaX, MPeAHa3HaUeHHbIX ANF CYLLKM, NOABIEHUE KO-
PUYHEBOrO LBETa, MOXHO MX CNPbICHYTb IMMOHHbBIM MM aHaHAaCOBbIM COKOM.

6. HekoTopblie ool 1nv GPYKTbI MOTYT BbITb MOKPbLIThI HATYPaNbHbEIM 3aLLUMTHEIM CIIOEM,

NO3TOMY BpPEMS CYLLIEHNA MOXET ObiTb ONNHHEe. ,D,J'IFI TOro UTobbI He AonyCctnTb A0 3TOro,
HeO6XO,IJ,l/IMO OUNCTUTb 3TN NPOAYKTbI OT LLUKYPKN.

CYLUEHUE ®PYKTOB N TPUBOB

1. CrapaTenbHo ymonte GpyKTbl Uim rpnbbl.

2. Ynanute BCe KOCTOUKM, NPETHWIIbIE YaCTM M T.N.

3. Pazgenute dpyKTbl MM rprbbl Ha KYCOUKM Takm 0Bpasom, UTobbl OHM CBOBOAHO yMeLLa-
NNCb MeXyY OUepeaHbIMU CUTaMM.

4. Heobxoavmo cyLlnTb GPYKTbI UM rprbbl A58 AOCTUXEHWA XENaeMoro dGdeKTa.

CYLUEHUE OBOLLEN

1. CrapaTenbHo yMoMnTe OBOLLIW.

2. Ymanute Bce KOCTOUKM, MPErHuble YacTu U .M.

3. OBOLM C ANUTENbHBIM BOEMEHEM MPUIOTOBIIEHNA TREDYIOT OLLINAPUBAHUS NMaPOM.

4. Ytobbl 370 caenatb, HEOBXOAMMO 3aCYHYTb UX B CUTO MM LEAWIKY M Pa3MECTUTb Haf Ka-
cTpronewn ¢ kungawlen sogon Ha 1-5 munyT. [Nocne 31oro BbpocuTh B XONO4HYIO BOAY U OCY-
WKTb.

5. Bcnyuae napeHua B kunglen Boge, 0BOLLIM HEODXOAMMO BOPOCUTL Ha 1-2 MUHYTbI, a 3aTem

— B XONO4HYIO BOAY.

CYLUEHUE TPAB

1. PexomeHayeTcs CyLLeHMe TONbKO MOMOAbIX NIMCTHEB.

2. Tlocne BbICYLLMBAHUA TPaB He CeAyeT UX XPaHWTb B DYMaXHbIX MakeTax, MOCKOMbKY WX
3anax 1 xmp byayT abcopbunposaTtbes uepes Dymary.

3. XpaHWTb B XONOAHOM 1 3aTEMHEHHOM MECTe.

CYLUEHWUE MACA U Pbibbl

Mepen Tem, Kak MPUCTYNWUTL K CYLLIEHWIO, M3 MACA HEODXOAMMO YAANWUTL XUP W NopesaTb
ero (nyylle Bcero, Ha NPOONrOBaTble KYCKM B GOPME TECEMOK), a NOTOM MapVHOBaTb B
TeueHue 6-8 yacos.

Cywntb Be3 nepepbiBa 40 MOMEHTA AOCTUXEHWS XENaemoro 3dpdeKTa.

Pbiba, npeaHasHaveHHas Ang CyLLeHWs, 40MKHa ObiTb aDCOMIOTHO CBEXEN.

Heobxoammo pbiby NOUMCTUTL M yOaNMTb BCE KOCTM.

—
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5. 3aTem CnpbICHYTb PbIOY JTMMOHHBIM COKOM W OKYHYTb B BOAHOM PacTBOPE COMM.

CYLWEHUWE LBETOB

1. Ona cyweHuns nyylie BCero BbibpaTth LBETbI, KOTOPbIE ELLE He MOMTHOCTBIO PACMyCTUNC.
2. [lope3saTb Wx Ha KyCKM.
3. CylwuTb 1O MOMEHTa AOCTUXEHMSA XKENAaeMoro addeKTa.

UMCTKA M TEXHUYECKUW YXOP[,

1. C uenbio oYMLLEHNA KOPMYCa PEKOMEHAYETCA NPOTEPETb €ro BAAXHOW TPAMOUKON C A0~
DaBneHrem HebObLLIOMO KOMMUYEeCTBa MOIKOLLIETO CPeCTBa (aeTepreHTa).

2. CuTa 1 OCHOBaHME CYLUMMKM PEKOMEH[YETCA MbITb B TEMMOW BOAE C AOMNOSHEHMEM He-
DOMBbLIOro KONMMUYECTBa MOKOLLIErO CPEeACTBa.

3. 3aTpyaHuTenbHble ANA yCTpaHeHUsa 3arpa3HeHns PeKoMeHIyeTca NMKBUMANPOBATL, NOTH-
pas MX OCTOPOXHO MATKOM LLIETKON.

4. Henb3a norpyxaTb KpbILLKY C ABUTaTENEM B BOAY WUIIW B APYTME XMAKOCTM!

5. Henb3d npymeHaTb PacTBOPUTENMN, CUSbHbIE AETEPTEHTbI, @ TAKXE OCTPbIe NPeAMeTbI, No-

CKOMbKY OHW MOTYT MNOBPEAMTb KOPMYC YCTPOMCTBA.
6. Henb3a Takxe MbiTb Kakune-nMbo anemMeHTbl CYLLINIKM B NOCYAOMOEUHbIX MALLIMHAX.

TEXHUYECKUE AAHHbIE

TexHUUeckne xapakTepUCTUKM NpUBeLeHbl B HOMUHANbHOM C € D

Tabnnuke n3nenuna.

OnvHa wHypa nuTaHmsa: 1,1 m

BHUMAHMUE! Komnanua MPM agd S.A. octaBnset 3a coboin npaBo BHOCUTb
TeXHUUECKMe U3MEHEHMS.

MpasunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOLLEHHOE dNIeKTPUYECcKoe U

aneKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkrpoBKa Ha MPOAyKTE yKa3bIBAeT Ha TO, UTO MPOAYKT He cnedyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

PYrMMK BbITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHUYaHUK CpoKa Cryxbbl. VsHoleHHoe obopyaoBaHme Mo-

XeT OKa3blBaTb BPeAHOe BO3AEMCTBME Ha OKPYXaloLLylo Cpedy M 3A0POBbe Ueroseka W3-3a No-

TeHUMarbHOro cogepXXaHmsa OonacHbIX BeLlecTs, CMecen M KOMMOHEHTOB. CMGLLII/IBaHMe OoTXo40B
EEE  cyne M3HOLLEHHOMO 3MEKTPOHHOMO M 3MeKTPUUECKoro obopyaoBaHWA C APYTMMM OTXOAaMM
NN Mx HenpodeccroHanbHan pasbopka MOXeT MPUBECTM K BbIOPOCY BeLLeCTs, BpeAHbIX A8 3A40P0BbS U
oKpykaloLen cpeabl. M3HoLWeHHOe yCTpOoMCcTBO HeOBX0AMMO cAaTb Ha NyHKT cbopa oTpaboTaHHOTO 3Mek-
TPUUECKOro M 3MeKTPOHHOro o6opyaoBaHus. UTobbl nonyumTs NoapobHyo MHBOPMaLMIO O MecTe caaun
3MEKTPUUECKMX U 3NEKTPOHHbIX OTXOA0B, NOfb30BaTeNb AOMKEH 0BPATUTLCA B MECTHbLIN NYHKT cbopa 060-
pyaoBaHWA AN yTUAM3aLUMM UMW Ha 3aBO/ MO NepepaboTke n3HOLLEHHOro obopyaosaHms.

31




POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO
POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dékladne oboznamte s pou-
Zivatelskou priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v
blizkosti zariadenia nachadzaju deti.

D Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante,
aby sa dotykal horucich povrchov.

D Ked zariadenie nepouzivate, ako aj pred Ciste-
nim, vzdy vytiahnite zastréku z el. zasuvky.

D Zariadenie v ziadnom pripade nepouzivajte,
ked je poskodeng, ani vtedy, ked je poskodeny
napajaci kabel alebo zastr¢ka — v takom pripade
zariadenie odovzdajte na opravu do autorizo-
vaneého servisu.

D Zariadenie nepouzivajte na iné ucely, nez na ke
je urcene.

D Zariadenie, kabel a zastr¢ku neponarajte do
vody ani do inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouzivate, neponechavajte ho
bez nalezitého dohladu.

D Ked zariadenie pouzivate, neumiestnujte ho v
blizkosti stien, zaclon, zavesov ap.

D Na pokrievke zariadenia nikdy nekladte Ziadne
predmety:.

D Nezabudnite, predtym nez vytiahnete zastréku
napajacieho kabla, najprv zariadenie vypnite.
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D Zariadenie nekladte v blizkosti inych elektrickych
zariadeni, spotrebicov, horakov, sporakov, rur ap.

D Zariadenie nepouzivajte na kovovych povrchoch.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofe-
sionalne pouzitie.

D Ked chcete zariadenie odpojit od el. napatia, vy-
tiahnite zastréku napajacieno kabla z el. zasuvky.

D Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku od
8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi fyzickymi,
senzorickymi a rozumovymi schopnostami, ako aj
osoby, ktoré nemaju dostatocné znalosti a skuse-
nosti, ak budu pod neustalym dohladom, alebo
ak boli predtym prislusne zaskolené o spdsobe
pouzivania zariadenia bezpecnym spdsobom,
a pochopili riziko, ktore suvisi s pouzivanim tohto
zariadenia. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat
deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a su pod
dozorom. Detom nie je dovolené vykonavat
Cistenie/udrzbu bez dozoru.

D Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom
priestranstve.

D Zariadenie nie je uréené na pouzivanie s pouzitim
vonkajsich Casovych spinacov, alebo osobitného
systému dialkoveho ovladania.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste
mimo dosahu deti vo veku do 8 rokov.

D Nevytahujte zastr¢ku zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel.
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D Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi
rukami.

D Ked zariadenie pouzivate, nezakryvajte vetracie
otvory v pokrievke.

D Kvoli bezpelnosti deti, nenechavajte Casti ba-
lenia/obalu (plastové vrecia, kartdny polystyrén
ap.) volne dostupné.

D Skontrolujte, ¢i sa parametre uvedené na vyrob-
nom Stitku zariadenia zhoduju s parametrami
pouzivaného el. obvodu.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali s
obalmi. Nebezpeéenstvo udusenia!

POPIS PRISTROJA

1.  Kryt pristroja s pohonom 4. ProtiSmykové podlozky
avypinacom 5. Vypinac susicky. 3-stupnova regulacia
2. Susiace platy s priemerom 33 cm intenzity susenia

3. Podstavec susicky

PRED PRVYM POUZITIM

1. Pred prvym pouzitim pristroja na susenie potravin zapnite pristroj na cca 30 minut, bez ukla-
dania akychkolvek potravin na platoch. )
2. Po vypnuti susicku ocistite a oplachnite podla pokynov v bode ,Cistenie a idrzba”.

FUNGOVANIE PRISTROJA

Susenie potravin je u¢innym spdsobom ich konzervacie.

Teply vzduch, ktorého teplota je neustale kontrolovana, prudi vo vnutri susicky medzi krytom,
v ktorom je umiesteny pohon, a jednotlivymi susiacimi platmi a podstavcom susicky.

V dosledku toho vsetky potraviny umiestnené na susiacich platoch su dokladne vysusené
a pritom nestracaju svoju vyzivnu hodnotu.

Vdaka tomu po cely rok si mdzete vychutnavat ovocie, zeleninu alebo huby bez pridavania
akychkolvek umelych konzervacénych latok.

Pristroj tiez umoznuje susenie kvetin, bylin, pripravu musli, atd.
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UCHOVAVANIE VYSUSENYCH POTRAVIN

1. Nadoby pre uchovavanie susenych potravin musia byt Cisté a suché.

2. Najlepsim sposobom uchovavania susenych potravin st sklenené pohare s kovovymi vekami,
umiestnené na tmavom a suchom mieste v teplote 5-20°C.

3.V priebehu prvého tyzdna po vysuseni potravin overujte, ¢i v nadobach na ich uchovavanie

nie je vlhko. Ked sa objavuju znamky vihkosti znamena, ze potraviny neboli Uplne vysusené
atreba ich vysusit opatovne.
Pozor! Neumiestriujte v nadobach hortce ani teplé potraviny!

POUZITIE SUSICKY

1. Susiace platy urcené na susenie rozmiestnite tak, aby bolo medzi nimi umoznené slobodné
prudenie vzduchu.

2. Pokial chcete umiestnit potraviny len na niekolkych susiacich platoch, do susicky ukladajte iba
tie, ktoré su naplnené potravinami.

3. Umiestnite kryt pristroja s pohonom na posledny susiaci plat.

4. Zapojte zastrcku do sietovej zasuvky.

5. Pomocou vypinaca na kryte zapnite pristroj.

DODATOCNE UPOZORNENIA

1. Vsetky potraviny pred umiestnenim v susicke dékladne umyte.

2. Potraviny nakrjajte tak, aby sa slobodne zmestili medzi ulozenymi narovno susiacimi platmi.

3. Cas susenia zavisi od vlastnosti jednotlivych potravin, hrubky nakrajanych kuskov, atd.

4. 'V pripade nerovnomerného vysusenia potravin vymente
polohu susiacich platov — horné umiestnite dole a dolné
hore.

5. Pre zamedzenie zhnednutiu ovocia uréeného na susenie
mébzete ich pokvapkat citrénovou alebo ananasovou sta-
VOu.

6. Niektora zelenina alebo ovocie mézu byt pokryté prirod-
nou ochrannou vrstvou, ktord predlzi ¢as susenia. Pre
skratenie doby susenia z nich odstrarite Supku.

POZOR:

Susicka umoziuje taktiez sudenie vacsich kuskov potra- vetracie otvory

Vvin.

V takomto pripade umiestnite susiace platy susicky tak,

nasavacie otvory boli umiestnené striedavo oproti sebe,

vdaka tomu sa zvacsi Uzitkovy priestor susicky.

SUSENIE OVOCIA AHUB

Ovocie alebo huby dékladne umyte.

Odstrante vsetky kastky, nahnité ¢asti, atd.

Nakrajajte ovocie alebo huby tak, aby sa zmestili medzi jednotlivymi susiacimi platmi.
Huby alebo ovocie nechajte susit az po dosiahnutie pozadovaného vysledku.

BRSNS

35



SUSENIE ZELENINY

Zeleninu dokladne umyte.

Odstrante vsetky kostky, nahnité Casti, atd.

Zeleninu, ktora si vyZaduje dlhsie varenie pred susenim naparte nad parou.

Pre naparenie vlozte zeleninu do sitka alebo cedidla, umiestnite ho nad hrncom s vriacou
vodou a nechajte 1-5 minut. Naparenu zeleninu oplachnite v studenej vode a osuste.

V pripade naparenia priamo vo vode, vhodte zeleninu na 1-2 minuty do vriacej, a nasledne do
studenej vody.

e
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SUSENIE BYLINIEK

1. Odporuca sa susit len mladé listy.

2. Po vysuseni sa neodporuca skladovat bylinky v papierovych vreckach, nakolko papier bude
vstrebavat ich vonu a olej.

3. Uchovavajte na chladnom a tmavom mieste.

SUSENIE MASA ARYB

Pred susenim odstrarite z masa tuk a nakrajajte (najlepsie na pozdizne kusky v tvare rezan-
¢ekov, a nasledne nechajte nalozené na 6-8 hodin.

Susit bez prestavky az po dosiahnutie Ziadaného vysledku.

Ryba urcena na susenie musi byt zvIast erstva.

Umyte ju a odstrante véetky kosti.

Nasledne pokvapkajte rybu citronovou stavou a ponorte do osoleného vodného roztoku.

—
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SUSENIE KVETIN

1. Na susenie vyberajte kvetiny, ktoré nie su este Uplne rozkvitnuté.
2. Nakrajajte ich na kusky.
3. Suste az po dosiahnutie ziadaného vysledku.

CISTENIE AUDRZBA

1. Telo susicky pretrite vihkou handri¢kou s pridanim malého mnozstva Cistiaceho prostriedku.

2. Susiace platy a podstavec susicky mézete umyvat v teplej vode s pridanim malého mnozstva
Cistiaceho prostriedku.

3. Tazko odstranitelné necistoty mozno odstranit pouzitim makkej kefky.

4. Neponarajte veko s pohonom do vody ani do inych tekutin!

5. Na cistenie nepouzivajte riedidl3, silné Cistiace prostriedky, ani ostré predmety, ktoré mdzu
poskodit telo pristroja.

6. Neumyvajte Ziadne Casti susicky v umyvacke riadu.

w
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TECHNICKE UDAJE

Technické parametre su uvedené na vyrobnom stitku V\'/robku.c € D

Dizka napajacieho kabla: 11 m

POZOR! Spolo¢nost ,,MPM agd S.A.“ si vyhradzuje pravo zavadzat zmeny technic-
kého charakteru.

Spravne odstranovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie mdze mat negativny vplyv na zivotné prostredie

a ludské zdravie vzhladom na potencialny obsah nebezpeénych latok, zmesi a komponentov. Miesa-

nie odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vy-
EEE  onand demontaz, moze viest k Uniku nebezpeénych latok skodlivych pre ludské zdravie a zivotné
prostredie. Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom
opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a sposobe bezpecného
odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné pre-
dajné miesta, zberné miesta alebo prislusna pobocka uradu pre ochranu zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuije, ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
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BKA3IBKW LLOAO TEXHIKU BE3MNEKW
ANAa KOPUCTYBAYA

D [lepen BUKOPUCTAHHAM YBaXHO npounTamTe
IHCTPYKLIO 3 ekcnyaTaui.

D byabTe 0cobnmBo 0bepexHi, Kony Nobnunsy
NPUCTPOI 3HAXOAATHLCA OITW.

D He BiLLanTe WHYP Ha rocTpi Kpai Ta He Ao-
MYyCKaMTE KOHTAKTY 3 rapauviMy MOBEPXHAMM.

D 3aBXaM BUMUMKAWTE BUIIKY 3 PO3ETKU, KOMU
npwiag He BUKOPUCTOBYETLCA, abo nepe/
OUNLLIEHHAM.

D He MOXHa BUKOPWCTOBYBATU MOLLKOAXKEHWMN
NPUCTPIN, 30KPeMa, KON Kabesb XUBMEeHHS
abo BUIKa MOLLKOOXKEHI — Y LibOMY BUMNaOKY
cnig BiggaTv Npunag Ha PEMOHT A0 cepTUudi-
KOBAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY.

D He BUKOpPUCTOBYMTE NPUCTPIV HE 3a NPW3Ha-
UEeHHAM.

D He 3aHypionTe NpUCTpin, Kabenb Ta BUMKY Y
BOAY UM IHLLI pigvHW!

D He moxHa 3anumLIaT NpUcTpin 6es Harnaay
nig yac poboTU.

D [liguac poboTn He cTaBTe NPUCTPIV DINA CTiH,
LUTOP TOLLIO.

D He knaaiTh HIMOroO Ha KPWILLIKY MPUCTPOLO.

D [lepen TUM, AK BUMMATK BUSIKY 3 PO3ETKU, He
3a0yabTe BUMKHY T MPUCTPIN.
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D He pO3I\/\ILI_I,yl/lTe NPUCTPIM NODMN3Y IHLLIMX efeK-
Tponpwnaais, KOHC])OpOK NSNT, AYXOBOK TOLLIO.

D YHmKamTe pO3MILLEHHS MPUCTPO Ha MeTase-
BUX MOBEPXHSAX.

D [ lpncTPiM NPU3HAUEHO NKLLIe ANS AOMALLUHBOrO
BMKOPUCTaHHA.

D LoD BigKMIOUNTV NPUCTPIV Bif OXKeperna -
BIIEHHS, BUMMITb BUSIKY 3 PO3ETKMW.

D LIym nprcTpoeEM MOXYTb KOPUCTYBATMUCA OiTU
BIKOM BiZ 8 POKIB, @ TAaKOX OCODU 3 OOMEXEHMM
DIBUYHVIMK Ta PO3YMOBUMM MOXKITMBOCTAMM, AK
| oaun, AKi He MatoTb AOCBIAY Ta 3HaHb LWoA0
NOBOXEHHSA 3 MPUCTPOEM, 38 YMOBU, LLIO KO-
PUCTYBaHHSA BigOYyBaTUMETbCA Mig HarMAa40oM
abo Oyae NpoBeaeHO IHCTPYKTaX LLoAo bes-
NeUHOro BMKOPUCTaHHA MPUCTPOI, LLIOO BOHWM
YCBIAOMMN MOBA3aHI 3 LUM pU3KKK. QunLLieHHsA
Ta TexHIYHe 0DCYroByBaHHS He MOBWHHI BU-
KOHYBaTU AiTW, AKLLO BOHW He CTapLui 8 poKiB
| NnepebysatoTb Nig Harnsgom. itam 3abopo-
HAETBCH BUKOHYBATU NpunbupaHHsa/obcyro-
BYBaHHA Oe3 Harnaay.

D [liTvi He NOBWHHI rpaTVCA 3 MPUCTPOEM.

D He BrKOpUCTOBYBATU NPUCTPIN HaBIAKPUTOMY
NOBITPI.

D [MoncTpint He NpU3HaYeHUM Ana poboTH 3 BU-
KOPUCTaHHAM 30BHILLHIX TUMYaCOBUX BUMM-
KauiB abo OKpeMOoi CUCTEMU ANCTaHLIMHOMO
KepyBaHHS.
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D [pucTpint | Kaberb XMUBMEHH:A 30epiranTe B Mic-
Lli, HEOOCTYNMHOMY AJ15 AITeN BIKOM A0 8 POKiB.

D He BUTAranTe BUIKY 3 PO3ETKU, TATHYYM 33
npoB.ia.

D He BCcTaBnamTe BUIKY B PO3ETKY MOKPUMM
PYKaMU.

D He 3akpuBanTe BEHTUAALINHI OTBOPW B KPULLIL
NPUCTPOIO Nif Yac PoboT.

D 3anna Besneku aiTen He 3anMLaTi YaCTUHM
YMaKOBKM Y BiNIbHOMY AOCTYMi (MONieTUNeHoBI
NaKeTU, KAPTOHHI KOPOOKM, MOMICTLPOS TOLLIO).

D [lepeBipTe, UM NAapPaMETPW XUBEHHA Ha 3a-
BOACbBKIM TabnmuLi NpUcTpoio BigNoBigatoTb
napameTpam BalLoi mepexi MBreHHs.

D MOMNEPEOXXEHHA He possonaTtu gitam rpa-
Tuca nniskoro. HEBE3MNMEKA YAYLUEHHA!

onnuc NnPUCTPOIO

1. KpuLlika npncTpoio pasom 3 4. T1pOTMKOB3KI MigKMaaKu.
[OBUMYHOM | BMUKaUeM. 5. Bmukau/BuMnkau cyluapku. 3 piBHa
2. Cwurta 3 giametpom 33 cm. N0 TYXHOCTI

3. [lligcTaBa cyluapkm.

MEPEA NEPLULMM BUKOPUCTAHHAM

Mepen NepLUMM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO, MPU3HAUEHOTO 418 CYLLKM XapyoBMX MPO-
AYKTiB, HeOOXIOHO Len NPUCTPIN BKMIIOUMTK Ha Yac Brnmseko 30 xBunuH, 6e3 yknagaHHaA
AKNX-HEDYAb KOMMOHEHTIB Ha CUTAX.

[Micna BUKIOUEHHSA CYyLIaPKM Crlif i OUMCTITI Tai CMOMOCHYTU BIANOBIAHO [0 BKA3IBOK, AKi
MICTATLCA Y MYHKTI MMCTKa | TexHiuHWM gornag’.

POBOTA NMPUCTPOIO

1. CyuiKa xapyoBuWX NPOMYKTIB € ePEKTUBHUM CIOCODOM N4 iX KOHCEPBaLiT.

—
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Tenne noeiTps, TemnepaTypa AKOro HesnepepBHO KOHTPOMIOETLECA, 0DepPTaETLEA ycepes-
MHI CYLLIAPKM MiXK KPULLIKOKD, B AKIl 3HAXOAUTLCA ABUIYH, Ta OKPEMMMM CUTaMM i NIACTABOO
CYLUAPKMN.

TakMM UMHOM, BCi MPOAYKTU, AIKi 3HAXOAATLCA Ha CUTax CyLLAPKM, CTaloTb aKypaTHO ocyLle-
HUMK BE3 BTPATH CBOET XNUBMIBHOI LIHHOCTI.

3aBAAKM LIbOMY, MPOTAMOM LINOro POKY MOXHA HACOMOMKYBATUCA GPYKTaMu, OBOUaMK abo
rpmbamu, Oe3 AoaaBaHHA AKUX-HEDYb LUTYUHMX KOHCEPBAHTIB.

3a OMNOMOrot0 LibOro MPUCTPOK € MOXMBOIO TAKOX CYLLIKA KBITIB, TPaB, MiAroTOBKa MIOCHI
iT.n.

3BEPITAHHA BUCYLUEHUX NMPOAYKTIB

1.

N

w

€MKOCTI, B AKUX 30epiraTuMyTbCa CyLLEHI NPOAYKTU XapyyBaHHS, MOBUHHI By T YNCTUMM i
CYXMMMU.

Havikpalumi cniocid ang 36epiraHHsa CyLLEHWX NPOAYKTIB — Lie CKNAHI BaHK1 3 MeTaneBumm
KPULLIKaMM, NOCTaBNEHI y TeMHOMY | Cyxomy micLi npu Temnepatypi 5-20°C.

Bripogosx nepLioro TuxHs, 3aBXam Nics BUCYLIYBaHHSA NPOAYKTIB He0DXiaHO NepesipaTy,
UM HEMAE BOOTOCTI B EMKOCTAX, LLIO 30epiraioTb Lii NPOAYKTU. AKLLIO € Taka BOMOTICTb, TO Lie
03HauaE, WO NPOAYKTH He Bynu NOBHICTIO NigAaHi NPOCYLLYBAHHIO, Ta iX NOTPIOHO 3HOBY
niaaaTM CyLLi.

YBara!: He Mo)xHa BknagaTh B EMKOCTI rapadi abo HaBiTb Tensli NPoAYyKTH 3 MeToIo
ix 36epiraHHs!

3ACTOCYBAHHA CYLLAPKW

1. CwTa AN KOMNOHEHTIB, NPM3HAYEHI M8 CYLLKW, HEODXIAHO BCTAHOBUTM TaKMM YMHOM, LLIOD
MiX HUMM BY10 MOXITMBMM BiflbHE NPOTIKaHHA NOBITPS.

2. AKLIO BCi c1Ta He 3aMn0OBHEHI KOMMOHEHTaMK, TO PEKOMEHAYETLCA, LLOBW B CyLuapLi po3Ta-
LUYBATM JIULLIE Ti, Ha AKMX 3HAXOAATHCA KOMMOHEHTH.

3. 3aKnaAiTb KPULLIKY NPUCTPOIO 3 ABUTYHOM Ha OCTAHHE HaKafieHe CUTO.

4. Bknagitb WTENCenbHY BUMKY B MEPEXHY PO3ETKY.

5. Bkntouitb npucTpilt 3a AONOMOrOI0 BMUKaUa, AKMUI 3HAXOAUTHCA Ha KPULLILL.

YBATA:

Cylapka 3abe3nedye MOXK/IMBICTb CYLLIKM TaKOXK Be-
JINKUX LUMAaTKIB NPOAOBObYMX MPOAYKTIB. Y TakoMy
pa3i HeobXxiAHO pPO3TalllyBaTW CMTa CYLUAPKKU TaKUM
YWMHOM, W06 BXiAHI OTBOPK BYAM po3TalloBaHi none-
PEMIHHO MO BiAHOLLIEHHIO OAMH 10 OAHOMO. TaKMM Yu-
HOM, 3HA4YHO 30i1bLLIMTbLCS eKcryaTaLiMH1UM NPoCTip

CyLLapKM.

BXi4HI oTBOPU

3ABEPLUAJIbHI BKA3IBKU

1
2.

3.

3aBXan HeobXiAHO CTapaHHO YMUTH KOMMOHEHTW Nepes PO3MILLIEHHAM X B CyLLIapL.
MpoaoBosbui NpoayKTV Dyab-AKOro BUMIAAY HEODXIAHO NOPI3aTH TaKMM UMHOM, LLOD BOHM
BINTbHO YMILLIAIMCA MiXK PIBHO PO3TALLIOBAHUMM CUTAMM.

Yac CcyLLIKM 3aNeXMTb Bif BNACTMBOCTEN OKPEMMX MPOLYKTIB, TOBLLUMHM NOPI3aHMX LLIMATKIB
iT.n.
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4. Y pasi HePIBHOMIPHOTO BUCYLLIYBAHHA NMPOAYKTIB, HEOOXiAHO NOMIHATY MICLIAMM OKPEMI C1Ta
— BEPXHi CUTa NMEPEKNACTM BHU3, @ HUXHI — Bropy.

5. [ng Toro, o6 3anobirTv Ha Nnoaax, MPU3HaYeHUX ANF CYLLIKM, NOSABI KOPUUHEBOTO KOMbO-

PY, MOXHa iX CIPUCHYTY JIMMOHHIM a0 aHAHACHMM COKOM.

[eaki oBoui abo GPYKTN MOXYTb BYTW NOKPWTI HATYPaSTbHMM 3aXMCHMM LLIAPOM, TOMY Yac

CyLLKN MOxe By gosLumm. [1na Toro, wob He 4onycTnTi 40 LUbOro, HeODXiAHO OUNCTUTH

Ui NPOAYKTW Bifl LLIKIPKM.

o

CYLWLKA ®©PYKTIB | TPUBIB

1. CrapaHHO ymunTe dpyktvt abo rpnbu.

2. Buganitb yci KiCTOUKK, NeperHui 4acTuHM i T.n.

3. Po3ainits ¢pykTr 00 rprbu Ha LLIMATOUKM TaKMM UMHOM, LLI0D BOHM BIfIbHO YMILLIGNNCA MiX
YEProBMMM CUTAMM.

4. HeobxigHo cylumtv GpyKTh abo rpmbu ang AocarHeHHs HaxaHoro epekTy.

CYLUKA OBOMIB

CrapaHHO yMUITE OBOUI.

Bupanite yci KICTOUKK, NeperHusi YacTuHK i T.N.

OBoui 3 4OBIMMM YaCOM NPUTOTYBaHHA BUMAraloTb ODLINaPIOBaHHSA Napoio.

LLlo6bw Le 3p0buTtH, HEOBXIAHO 3aCYHY T iX B CUTO ab0 B LIIANIIKY, Ta PO3MICTUTU Hag KacTpy-
T1€10 3 KMNTIAYOK0 BOAOIO Ha 1-5 XxBMNWH. [TicNa ubOoro BKUHYTW Y XONOAHY BOAY Ta OCYLLIMTL.
Y pasi 0bLLNapIOBaHHA Y KUMIAUIN BOLI, OBOYI HEOBXIAHO BKMHYTM Ha 1-2 XBUIMHM, & NOTIM
— Y XONoAHy Boay.

o=

o

CYLLKA TPAB

1. PexomeHayeTbca cylLKa 1LLe MOMOAOrO NIUCTS.

2. Tlicng BUCyLLIYyBaHHS TPaB He Chig ix 36epiratv B ManepoBuMx MakeTax, OCKIMbKK ix 3amax i
XUp abcopbyBaTUMyTbCa yepes nanip.

3. 3bepiraTiy xonoaHoOMy i 3aTeMHEHOMY MICLI.

CYLWKA M’'ACA | PUBU

Mepen TMM, AK NPUCTYNUTY 4O CYLLIKK, 3 MACA HEODXIAHO BMAANMTM XU Ta Nopi3aty noro
(Kpalle BCbOro, Ha AOBracTi LUMATKK Y GOPMI TaCbM), @ MOTIM MapUHYBaTK NPOTArOM 6-8
FOAVH.

CyLunTu Be3 nepepsBu 0 MOMEHTY AOCATHEHHA DaxaHOro edekTy.

Puba, nprsHaueHa Ana CyLKu, NoBUHHA ByTh aDCOMIOTHO CBIXOIO.

HeobxigHo pvby NOUMCTUTM Ta BUOANUTY BCI KICTOUKM.

MoTiM CPUCHYTU PUBY NIMMOHHKM COKOM Ta 3aHYPUTU Y BOAHOMY PO3UMHI COTI.

—

SAREI SN

CYLUKA KBITIB

1. [Ana cywkn Kpalle BCbOro BMOPaTH KBITH, AKi LLie HE NOBHICTIO PO3MYCTUINCA.
2. Tlopi3aThix Ha LUMaTKMW.
3. CywwT 1O MOMEHTY JOCATHEHHS BaXaHOro edeKTy.

N
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UMCTKA | TEXHIYHUM gornag

1.

2.

w

SN

6.

3 METOIO OUMLLIEHHS KOPMYCY PEKOMEHAYETLCA MPOTEPTH MOTO BOMOTOI0 FaHUipOUKOIO 3 A0-
[IaBaHHAM HEBESTMKOT KifIbKOCTI MMIOUOTO 3acoby (netepreHTy).

CwuTa i nincTaBy CyLLIAPKM PEKOMEHOYETECA MUTU Y TEMMIN BOAi 3 AONOBHEHHAM HEBEMKOI
KIMIbKOCTI MMIOUOrO 3aC00y.

CKpyTHI ANA ycyHeHHsA 3abpyaHeHHA pekoMeHayeTbCA NiKBIAOBYBaTH, NOTMPaoUn ix obe-
PEXHO MAKOIO LLIITKOIO.

He MOXHa 3aHYpIOBATU KPULLIKY 3 ABUTYHOM Yy BOAY abO0 B iHLLUI pignHm!

He MoOXHa 3aCTOCOBYBaTM PO3UMHHWKK, CUMbHI AETEPreHT, @ TakoX rocTpi npeameri,
OCKIfbKM BOHW MOXYTb MOLLKOAUTU KOPMYC MPUCTROIO.

He MoxHa Takox MUTY AKi-Hebyab enemMeHT CyLLIapKX B MOCYAOMUMHIUX MaLLIMHAX.

TEXHIUHI LAHI

TexHiuHi napameTpu BKasaHi Ha 3aBOACHKIN TabnMuLi NpoayKTy.

DoBxunHa kabenio xusneHHs: 1.1 m c € D

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. sanuwac 3a coboio npaBo BHOCUTU TEXHIUHI 3MiHW.

MpaBunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOLLEHHOE dMIeKTPUYECKOoe U

3neKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkmnpoBka Ha MPOAyKTE yKas3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He credyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C
APYTVMU BbITOBLIMKM OTXOA4aMM MO OKOHUaHUM CpoKa cyxbbl. M3HoweHHoe obopyaosaHme mo-
XeT OKasblBaTb BPeAHOe BO3AENCTBME Ha OKPYXAIOLLYIO Cpedy U 340pOBbe Yenoseka 13-3a no-
TEHUMANBHOMO COAEPXaHWA OMNacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KoMmnoHeHTos. CMeLLnBaHne OTXOA0B B

EEE 0 113HOLIEHHOMO 31EKTPOHHOMO W 3MeKTPUUECKoro 0bopyaoBaHMS C APYTVMM OTXOAaMU UK
1x HenpodeccroHanbHaa pa3bopka MOXeT MPMBECTU K BbIBPOCY BeLLecTB, BpeAHbIX A 340POBbA M OK-
pyxatoLen cpeabl. V3HoweHHoe yCTPOMCTBO HeOBXoANMO caaTh Ha MyHKT cbopa oTpaboTaHHOro aneK-
TPUUECKOTO M 3MEKTPOHHOro 0bopyaoBaHua. YTobbl nonyunTb NoapobHyio nHGopMaumio O MecTe caaumn
3M1EKTPUUECKMX 1 DNEKTPOHHbBIX OTXOA0B, MOMb30BaTe b AOMKEH 0BPATUTLCA B MECTHbIN MyHKT cbopa obo-
py4oBaHWA AN yTUAM3aLMU UKW Ha 3aBOA MO NepepaboTke M3HOLLEHHOTO 0DopyAoBaHNS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnos$ci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okreéla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badZ zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytworca, ani sprzedawca,

a w szczegblnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo Zzadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajgca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowe;j

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztéw -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegélnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmowic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/
Date of repair
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Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz
Number repair wymienionych czesci/
Description of activities performed and
specific parts

Numer seryjny/
Serial number

Pieczatka punktu
serwisowego/
Stamp service point
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